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คำนำ 
 

ผึ้งเป็นแมลงมีความสำคัญต่อสภาพแวดล้อมทางธรรมชาติ ระบบนิเวศ การดำรงชีพของมนุษย์และสัตว์
ที่หลากหลายอย่างต่อเนื่อง ทำให้ผึ้งเป็นสัญญาณเตือนภัยของธรรมชาติ สถานการณ์ที่เลวร้ายของผึ้ง เป็น        
คำเตือนถึงสถานการณ์อันเลวร้ายของสรรพชีวิตด้วย เมื ่อ พ.ศ. 2550 ปรากฏการณ์ข่าวโรคฝูงล่มสลาย 
(Colony collapse disorder) ของผึ้งเริ่มชัดเจน ซึ่งการสูญเสียผึ้งจำนวนมากระดับอุตสาหกรรมเคยเกิดและ
มีการบันทึกครั้งแรกในปี พ.ศ. 2412 มาแล้ว การสูญเสียประชากรผึ้งเชิงพาณิชย์ในทวีปต่าง ๆ ไม่ว่าทวีป
อเมริกา ยุโรป แอฟริกา และเอเชีย ทำให้ผู ้คนต่าง ๆ ไม่เพียงแต่นักชีววิทยา นักวิชาการด้านกีฏวิทยา         
นักนิเวศวิทยาและสัตวแพทย์หันมารู้จักและสนใจธุรกิจการเลี้ยงผึ้งอย่างจริงจังมากขึ้น 

หนังสือ “การเลี้ยงผึ้งและการตลาดน้ำผึ้ง” ผู้เขียนได้เรียบเรียงเนื้อหาประกอบความรู้ตามหลักการหรือ
ทฤษฎีเบื้องต้น เพื่อช่วยในการทำความเข้าใจเกี่ยวกับผึ้งพันธุ์ (Apis mellifera) เป็นหลัก เนื่องจากเป็นผึ้งที่
นิยมเลี้ยงและมีบทบาทต่ออุตสาหกรรมผึ้งทั่วโลก เพื่อให้เป็นประโยชน์สำหรับนักศึกษาสัตวแพทย์ นักศึกษา
ด้านกีฏวิทยา สัตวแพทย ์นายสัตวแพทย ์รวมถึงผู้สนใจมุ่งหวังเริ่มต้นเรียนรู้เรื่องผึ้งเพื่อเป็นงานอดิเรก และนำ
ความรู ้ไปประยุกต์ใช้ในภาคปฏิบัติประกอบอาชีพผู ้เลี ้ยงผึ ้ง พร้อมได้ข้อคิดหลากหลายจากผึ ้งที ่ไม่ให้
ความสำคัญกับปัจเจกบุคคล แต่มีวรรณะ การดำเนินชีวิตที่พร้อมเสียสละ เพื่อให้องค์กรประสบผลสำเร็จ 

โดยเนื้อหาประกอบด้วย 
บทที่ 1 บทนำ  
บทที่ 2 เส้นเวลาการเลี้ยงผึ้ง 
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บทที่ 4 โรคในผึ้ง 
บทที่ 5 ผลิตภัณฑ์จากผึ้งและความปลอดภัยต่อผู้บริโภค   
บทที่ 6 สถานการณ์ทางด้านเศรษฐกิจและการตลาดของธุรกิจการเลี้ยงผึ้ง  
บทที่ 7 เทคนิคการจัดการเลี้ยงผึ้งพันธ์ุเบื้องต้น 
บทที่ 8 การจัดทำระบบเอกสารฟาร์มผึ้ง ตามมาตรฐาน ISO 9000 
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บทที่ 1 
บทนำ 

 
องค์การโรคระบาดสัตว์ระหว่างประเทศ (World Organization for Animal Health; WOAH) เป็น

องค์กรระหว่างรัฐบาล ตั้งขึ้นตามข้อตกลงของนานาชาติ มีการระบุชนิดสัตว์บกและสัตว์น้ำ มีพันธกิจหลักเพื่อ
ออกข้อกำหนดด้านสุขภาพสัตว์เพื่อใช้เป็นมาตรฐานกลาง ในการเจรจาเพื่อการค้าสัตว์ รวมถึงผลิตผล หรือ
ผลิตภัณฑ์จากสัตว์ การประกันความปลอดภัยอาหารจากสินค้าปศุสัตว์ และส่งเสริมการจัดการด้านสวัสดิภาพสัตว์ บน
พื้นฐานข้อมูลทางวิทยาศาสตร์ ของสัตว์มีกระดูกสันหลังและสัตว์ไม่มีกระดูกสันหลังชนิดต่าง ๆ จำพวกแมลง
เป็นต้น ซึ่งย่อมรวมถึงผึ้ง ซึ่งเป็นแมลงเศรษฐกิจที่สำคัญ  

แมลงเป็นสัตว์ที่ไม่มีกระดูกสันหลัง เมื่อเจริญเติบโตเต็มที่สามารถแบ่งสรีรวิทยาออกเป็น 3 ส่วน คือ 
ส่วนหัว ส่วนอกและส่วนท้อง มีขา 6 ขา นอกจากนี้แมลงอาจมีปีก 1-2 คู่ หรือไมม่ีปีกก็ได้ ในปัจจุบนัสามารถ
พบแมลงมากมายทั้งที่เป็นประโยชน์และที่เป็นโทษภัยต่อมนุษย์และสัตว์ แมลงที่เป็นประโยชน์แก่มนุษย์ สรรพสัตว์
และพืชมีหลากหลาย ประกอบกับการกินแมลงเป็นส่วนหนึ่งของวัฒนธรรมท้องถิ่น สําหรับผู้คนอย่างน้อย            
สองพันล้านคน ในประมาณ 113 ประเทศ (FAO, 2021) ส่วนที่เป็นอาหารของมนษุยแ์ละเป็นที่นิยมบริโภคมานาน
ของคนไทย เชน่ แมลงดานา จิ้งหรีด แมลงมนั และต๊ักแตน เป็นต้น (Hanboonsong et al., 2013) ซึ่งเป็นแมลง
ที่กินได้เนื่องจากเป็นแหล่งสารอาหารที่สำคัญและรสชาติอร่อย ปัจจุบันมีจำหน่ายในตลาดสด แผงลอย หรือแม้
กระทั้งจำหน่ายเป็นสินค้าในห้างสรรพสินค้าหรือสินค้าออนไลน์ทั่วไปในประเทศไทยและต่างประเทศ โดยที่
ในอดีตแมลงกินได้ทุกชนิดเก็บเกี่ยวได้จากป่า แต่ทุกวันนี้มีฟาร์มแมลงกินได้ที่ได้รับการพัฒนาอาทิ จิ้งหรีด 
เนื่องจากการเลี้ยงใช้พ้ืนที่น้อย ระยะการเลี้ยงที่สั้น และมีคุณค่าทางโภชนาการสูงจึงเป็นแมลงโปรตีนทางเลือกใหม่ 
สำหรับด้วงงวงมะพร้าวสามารถเพาะเลี้ยงได้สำเร็จในประเทศไทย โดยใช้เพื่อการบริโภคของมนุษย์เป็นหลัก 
ในขณะที่หนอนนก (mealworms) มักใช้เป็นอาหารสัตว์เลี้ยง (สำหรับปลา นก ตุ๊กแกและกิ้งก่า เป็นต้น) ดัง
ตาราง 1.1 ส่วนแมลงที่มีผลติผลเพื่อนำมาใช้รับประทานมาตั้งแต่ก่อนยุคประวัติศาสตร์และใชเ้ป็นส่วนผสมใน
ยาสมุนไพร คือ ผึ้ง มีน้ำผึ้งเป็นผลิตผลหลักและถือว่าเป็นอัญมณีอาหารหวานที่มีราคาสูงและเป็นที่นิยมมา
จนถึงในปัจจุบัน และมีผลิตภัณฑจ์ากผึ้งที่หลากหลาย ที่นำมาบริโภคหรือใช้สอยในชีวิตประจำวัน ดังภาพ 1.1 

 
ภาพ 1.1 น้ำผึง้และผลิตภัณฑ์จากผึ้ง (ภาพโดย ชุลีพร ศักดิ์สง่าวงษ์) 
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ตาราง 1.1 การตลาดของแมลงเศรษฐกิจของไทย 
ชื่อ ชื่อทางวิทยาศาสตร์ ฤดูกาลผลผลิต 

ตั๊กแตนปาทังกา 
 (Bombay locust) 

Patanga succincta L. สิงหาคม-ตุลาคม 

ตั๊กแตนโลคัสตา  
(Oriental migratory locust) 

Locusta migratoria manilensis 
(Meyen) 

มิถุนายน-กรกฎาคม 

จิ้งหรีด 
(Domestic house cricket) 

Acheta domesticus L. 
(สายพันธุ์ทองแดงลายหรือสะด้ิง) 

ตลอดปี (ฟาร์ม) 

จิ้งหรีด 
(Common/field cricket) 

Gryllus bimaculatus De Geer 
(สายพันธุ์ทองดำ) 

ตลอดปี (ฟาร์ม) 

จิ้งหรีด 
(Common/field cricket) 

Teloegryllus testaceus Walker ตลอดปี (ฟาร์ม) 

แมลงกระชอน 
(Mole cricket) 

Gryllotalpa africana Beauvois พฤษภาคม-กรกฎาคม 

จิโป่ม/จิ้งโกร่ง 
(Short-tailed cricket) 

Brachytrupes portentosus Licht ตุลาคม-พฤศจิกายน 

แมลงดานา 
(Giant water bug) 

Lethocerus indicus Lep. and Serv. กรกฎาคม-ตุลาคม 

แมลงตับเต่า 
(Predaceous diving beetle) 

Cybister limbatus F. กรกฎาคม-ตุลาคม 

จักจั่นงวง แมลงเหนี่ยง 
(Water scavenger beetle) 

Hydrous cavistanum Bedel กรกฎาคม-ตุลาคม 

หนอนไม้ไผ่ 
(Bamboo caterpillar) 

Omphisa fuscidentalis Hampson สิงหาคม-พฤศจิกายน 

ดักแด้หนอนไหม 
(Silkworm pupae) 

Bombyx mori L. ตลอดปี (ฟาร์ม) 

แมลงคาม 
(Scarab beetle) 

Holotrichia sp. กรกฎาคม-สิงหาคม 

มดแดง 
(Red ant/weaver ant) 

Oecophylla smaragdina F. มีนาคม-พฤษภาคม 

ตัวอ่อนด้วงงวงมะพร้าว  
(Palm weevil larvae) 

Rhynchophorus ferrugineus Oliver ตลอดปี (ฟาร์ม) 

Noted. From Six-legged livestock: edible insect farming, collecting, and marketing in Thailand (p. 5), by Y. 
Hanboonsong, T. Jamjanya, P. B. Durst, 2013, Food and agriculture organization of the united nations, 
regional office for asia and the pacific, Bangkok, Thailand. 

ยุคสมัยที่ไม่มีการเลี้ยงผึ้ง มนุษย์ต้องล่าผึ้งในธรรมชาติ ผลิตภัณฑ์จากผึ้งถือเป็นสินค้ามีราคาสูงและ    
หายาก ใช้เป็นเครื่องราชบรรณาการและเงินตรา ซื้อขายแลกเปลี่ยน แต่ปัจจุบันการเลี้ยงผึ้งเป็นธุรกิจ ไม่ใช่
เพียงการผลิตเพื่อผลทางเศรษฐกิจ แต่การเลี้ยงผึ้งเป็นกิจกรรมหนึ่งที่ช่วยส่งเสริมความหลากหลายทางชีวภาพ
หรือรักษาสิ่งแวดล้อมของการเกษตรและป่าไม้ด้วยการให้ผึ้งช่ วยผสมเกสรพืช ผู้เลี้ยงผึ้ง (beekeeper) เก็บ
เกี่ยวผลผลิตจากผึ้ง ผู้เลี้ยงผึ้งควรเป็นผู้ดูแลผึ้ง เพื่อให้ผึ้งสามารถได้อาหารจากธรรมชาติมากที่สุด ผู้เลี้ยงผึ้งที่
ประสบความสำเร็จนั้น ต้องรู้จักผึ้ง คุ้นเคยกับวิถีการดำรงชีวิตของผึ้ง ตลอดจนพฤติกรรมต่าง ๆ ของผึ้ง รู้จัก
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พืชอาหารและการเปลี่ยนแปลงทางสภาพแวดล้อม ตามฤดูกาลในเขตท้องที่ที่ตั้งรังผึ้ง และสิ่งสำคัญที่สุด คือ 
จะต้องรู้จักการนำเอาความรู้เกี่ยวกับผึ้ง มาผสมผสานกัน เพื่อที่จะให้ได้มาซึ่ง วิธีการปฏิบัติกับผึ้งในรังอย่างมี
ประสิทธิผล จากอดีตธรรมชาติจัดสรรธรรมชาติ แต่ปัจจุบันมนุษย์เริ่มมีส่วนจัดสรร โดยผู้เลี้ยงผึ้งเป็นผู้จัดการ
สิ่งแวดล้อมต่าง ๆ ให้เหมาะสมกับการดำรงชีวิตอยู่ของผึ้ง แต่ไม่ใช่ปรับผึ้งให้เข้ากับสิ่งที่มนุษย์ต้องการ 
(Crane, 1975)   

สำหรับสัตวแพทย์ที่จะเข้ามาในวงการผึ้ง ท่านอาจเข้ามาในฐานะนักวิชาการ เกษตรกร ผู้ตรวจประเมิน
ฟาร์มผึ้งและสัตวแพทย์ผู้ควบคุมฟาร์มผึ้ง โดยต้องทราบข้อเท็จจริง (1) ด้านการผลิต มีความรู้ทางด้านชีววิทยา
และพฤติกรรมของผึ้ง ซึ่งมีหลากหลายสายพันธุ์ การจัดการดูแลผึ้ง ซึ่งเป็นหัวใจสำคัญเกี่ยวกับความสำเร็จ    
ในการเลี้ยงผึ้ง  พืชพันธุ์ที่เป็นแหล่งอาหารของผึ้ง ได้แก่ ความรู้เกี่ยวกับต้นไม้และดอกไม้ที่จะเป็นแหล่งอาหาร 
(น้ำหวานและเกสรของพืช) ของผึ้ง การบานและช่วงเวลาการบานของดอกไม้ ตลอดจนทำเลและบริเวณที่เป็น
แหล่งของพืชพันธุ ์ ความรู้เกี ่ยวกับโรคและศัตรูของผึ้ง อุปกรณ์การเลี้ยงผึ้ง (2) ด้านการตลาด (3) ด้าน
ผลิตภัณฑ์จากผึ้งและความปลอดภัยต่อผู้บริโภค (4) ด้านหน่วยงานหรือองค์กรภาครัฐนอกจากกรมปศุสัตว์ 
และมหาวิทยาลัย คือ กรมส่งเสริมการเกษตร ซึ่งมีบทบาทขึ้นทะเบียนเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งและสถานที่เลี้ยงผึ้ง 
พร้อมจัดอบรม เรื่อง การเลี้ยงผึ้งให้เกษตรกร เจ้าหน้าที่กรมส่งเสริมการเกษตรและเจ้าหน้าที่กรมปศุสัตว์ และ
ร่วมเป็นคณะกรรมการผู้ตรวจรับรองมาตรฐานฟาร์มผึ้ง เพื่อดำเนินการตรวจรับรองมาตรฐานฟาร์มผึ้งตาม
ขั้นตอนของทางราชการ ประกอบกับกรมปศุสัตว์ มีบทบาทรับคำร้องขอขึ้นทะเบียนมาตรฐานฟาร์มผึ้งของ
เกษตรกร แต่งตั้งคณะกรรมการผู้ตรวจรับรองมาตรฐานฟาร์มผึ้ง พร้อมจัดอบรมเรื่องมาตรฐานฟาร์มผึ้งให้
เกษตรกร     จัดฝึกอบรมหลักสูตรผู้ตรวจรับรองมาตรฐานฟาร์มผึ้งให้เจ้าหน้าที่กรมปศุสัตว์  และเจ้าหน้าที่ 
กรมส่งเสริมการเกษตร    จัดฝึกอบรมหลักสูตรสัตวแพทย์ผู้ควบคุมฟาร์มผึ้ง ซึ่งสัตวแพทยผ์ู้ควบคุมฟาร์มผึ้ง มี
หน้าที่ป้องกัน ควบคุมโรค กำจัดโรคและศัตรูผึ้ง ซึ่งช่วงก่อนเก็บเกี่ยวผลผลิตห้ามใช้ยาและสารเคมีกับรังผึ้ง 
ก่อนเก็บน้ำผึ้งเป็นเวลา 8 สัปดาห์ ช่วงหลังการเก็บเกี่ยวผลผลิตต้องมีการป้องกัน ควบคุม กำจัดโรคและศัตรูผึ้ง 
โดยทำความสะอาด ฆ่าเชื้อในรังผึ้งและอุปกรณ์เลี้ยงผึ้ง ซึ่งกรมปศุสัตว์นำมาตรฐาน เรื่อง การปฏิบัติทาง
การเกษตรที่ดีสำหรับฟาร์มผึ้งไปตรวจรับรองมาตรฐานฟาร์มผึ้ง จากข้อมูลที่กล่าวมาทั้งหมดหวังว่าจะมี   
สัตวแพทย์ หรือผู้สนใจที่ปฏิบัติงานในวงการผึ้งเพิ่มขึ้น เพื่อมาช่วยปฏิบัติงานด้านการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดี
สำหรับฟาร์มผึ้ง ยกระดับมาตรฐานน้ำผึ้งและผลิตภัณฑ์จากผึ้ง พร้อมส่งเสริมการบริโภคในประเทศเคียงคู่กับ
การพัฒนาการส่งออกไปต่างประเทศ 
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บทที่ 2  
เสน้เวลาการเลี้ยงผึ้ง 

 
ปัจจุบันผึ้งกว่า 20,000 ชนดิ พบได้ในทุกทวีป ยกเว้นทวีปแอนตาร์กติกา โดยมนุษย์รู้จักน้ำผึ้งว่าเป็น

อาหารรสหวานตามธรรมชาติ จากหลักฐานซากดึกดำบรรพ์ (fossil) สมัยยุคจูแรสสิก (Jurassic period) ผึ้งมี
วิวัฒนาการคู่ขนานกับพืชดอก (Britannica, 2023; Rose, 1964) ในช่วงก่อนประวัติศาสตร์ กอริลลาและลิง
ชิมแปนซีเป็นสตัว์ที่กินน้ำผึ้ง เช่นเดียวกับสัตว์เลี้ยงลูกด้วยนมจํานวนมากรวมถึงมนุษย์ สิ่งนี้ช้ีให้เหน็ว่าน้ำผึ้ง
เป็นอาหารของบรรพบุรุษมนุษย์ ทำให้มนุษย์รู้จักความหวานมายาวนาน เริ่มจากกลุ่มนักล่าสัตว์สมยัใหม่ ซึ่ง
มนุษยส์ามารถบุกรังผึ้งป่าเพื่อค้นหาน้ำผึ้ง โดยมนษุย์ยุคแรก ๆ อาจมีร่างกายได้เปรยีบเหนือสัตว์เลี้ยงลูกด้วยนม 
ชนิดอื่น ๆ ในการรวบรวมน้ำผึ้ง จากการใช้ใบมีดหินและขวานช่วยให้เข้าไปในลําต้นของต้นไม้ เพื่อเข้าถึงรังผึ้ง
ที่อุดมไปด้วยน้ำผึ้ง ดังหลักฐานอายุประมาณ 7,000-10,000 ป ีก่อนคริสต์ศกัราช สมัยยุคหนิกลาง หรือยุคเมโซลิธิค 
(Mesolithic period) ภาพวาดมนุษย์กำลังปีนไปเก็บน้ำผึ้งในโพรงธรรมชาติ โดยใช้การรมควันในถ้ำแมงมุม 
เมืองบิคอร์ป (Bicorp) ประเทศสเปน  ค้นพบในปี ค.ศ. 1924 (Crane, 1990; Wallace, 1871) ขอ้สังเกตนี้  
ทําให้มีสมมุติฐานว่าอาหารนี้อาจมีส่วนสําคัญในวิวัฒนาการของมนุษย์ที่ช่วยกระตุ้นให้สมองต้องการพลังงาน
และสร้างความหิว โดยน้ำผึ้งเป็นหนึ่งในอาหารที่มีปริมาณแคลอรี่มากที่สุดในธรรมชาติ  
 
2.1 เสน้เวลาจากอดีตถึงปัจจุบันของการเลี้ยงผึง้ (Burnside, 2015; Crane, 1975; Crane & Graham, 
1985; DeWeerdt, 2015; Taylor, 1986) ดังนี้ 
7,000 ปีก่อนคริสตกาล หลักฐานภาพวาด การล่าน้ำผึ้งยุคก่อนประวัติศาสตร์แสดงให้เห็นถึงมนุษย์ที่เกาะอยู่
บนหน้าผาพร้อมบุกรังผึ้ง โดยมือข้างหนึ่งถือตะกร้า ภายในถ้ำแมงมุม เมืองบิคอร์ป ประเทศสเปน    
2,400 ปีก่อนคริสตกาล หลักฐานภาพวาดการเก็บน้ำผึ้งจากรังผึ้ง จากวิหารแห่งนอยเซอร์ อาบู โกราบ 
(Neuserre, Abu Ghorab) ยุคอียิปต์โบราณมีความเชื่อว่าผึ้งกำเนิดจากน้ำพระเนตรของเทพเจ้าเร (เทพเจ้า
แห่งดวงอาทิตย์) จึงมีการนำผึ้งมาเป็นสัญลักษณ์ของประเทศ นำน้ำผึ้งมาเป็นเครื่องบูชาเทพเจ้าและสัตว์ศักดิ์สิทธิ์ 
พร้อมกับใช้ในพิธีกรรมสําหรับผู้เสียชีวิต และคำกล่าว “ดื่มน้ำผึ้งพระจันทร์” เริ่มเกิดในยุคอียิปต์โบราณ จาก
ฟาโรห์ใช้น้ำผึ้งในพิธีฉลองอภิเษกสมรส เนื่องจากผู้ที่เพิ่งแต่งงาน ต้องดื่มเหล้าน้ำผึ้งเป็นเวลาหนึ่งเดือน      
เพื่อนำโชคและสร้างความสุขให้ครอบครัว 
1,000 ปีก่อนครสิตกาล การเก็บน้ำผึ้งมีพัฒนาการอย่างอิสระในหลายพื้นที่ของโลก ชาวจีนได้เก็บรังผึ้งของ 
Apis cerana ซึ่งเป็นผึ้งเอเชียมานานกว่า 3,000 ปี ส่วนในทวีปอเมริกากลาง ชาวมายันเก็บผึ้งพื้นเมืองที่ไร้เหล็กใน 
สกุล Melipona จากป่าหรือชายคาของที่พัก 
322-384 ปีก่อนคริสตกาล อริสโตเติล (Aristotle) บิดาทางสัตววิทยาโลก ศึกษาพฤติกรรมและชีววิทยาของผึ้ง 
บันทึกในหนังสือประวัติศาสตร์ของสัตว์ พร้อมศึกษาผึ้งในโถแก้วขนาดใหญ่ที่สามารถมองทะลุสังเกตพฤติกรรม 
ชีวิตความเป็นอยู่ของผึ้ง และสังเกตุพบความผิดปกติของผึ้ง 
29 ปีก่อนคริสตกาล มหากวีชาวโรมัน ชื่อ เวอร์จิล (Virgil) เขียนบทกวีมหากาพย์ ชื่อ The Georgics ด้าน
เกษตรกรรมเกี่ยวกับผึ้ง มีการวาดลายเส้นความสัมพันธ์ระหว่างโครงสร้างของอาณานิคมผึ้งและสังคมมนุษย์  
รวมทั้งเปรียบเทียบผึ้งกับไซคลอปส์ ยักษ์ในตำนานที่เป็นผู้ให้กำเนิดสายฟ้า 
ค.ศ. 1568 นิโคล จาคอบ (Nicol Jacob) แห่งประเทศเยอรมนี พบว่าผึ้งนางพญาและผึ้งงานเป็นเพศเมีย  
จากการนำไข่ของผึ้งงานมาเลี้ยงให้เป็นผึ้งนางพญา 
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ค.ศ. 1586 ลุยส์ เมนเดส เดอ ทอร์เรส (Luis Mendez de Torres) แห่งประเทศสเปน พบว่าผึ้งนางพญามี
หน้าที่วางไข่และสืบพันธ์ุ 
ค.ศ. 1609 ชาลส์ บัตเลอร์ (Charles Butler) แห่งประเทศอังกฤษ พบว่าผึ้งนางพญาเป็นผึ้งเพศเมียและโดรน 
(drone) เป็นผึ้งเพศผู ้
ค.ศ. 1622 ชาวอาณานิคมอังกฤษส่งผึ ้งพันธุ์ Apis mellifera ไปยังเวอร์จิเนีย มาถึงโลกใหม่  (ประเทศ
สหรัฐอเมริกา) ด้วยเรือดิฟโคเวอรี (Discovery) ที่บรรทุกเมล็ดพืช ไม้ผล และสัตว์อื่น ๆ รวมทั้งรังผึ้ง  
ค.ศ. 1758 คาโรลัส ลินเนียส (Carolus Linnaeus) นักพฤกษศาสตร์ชาวสวีเดน เป็นผู้สร้างระบบและตั้งชื่อ
ทางวิทยาศาสตร์ให้ผึ้ง 
ค.ศ. 1814 เปโตร โปรโคโปวิช (Petro Prokopovych) ผู้เลี้ยงผึ้งชาวยูเครน ประดิษฐ์รังผึ้งแบบเคลื่อนย้าย
รวงผึ้ง (movable frame hive)  พัฒนาสู่การเลี้ยงผึ้งเชิงพาณิชย์ 
ค.ศ. 1845 โยฮันน์ ดเซียร์ซอน (Johann dzierzon) บาทหลวงแห่งประเทศโปแลนด์ พบว่าไข่ที่ไม่ถูกผสม
เป็นผึ้งเพศผู้ ส่วนผึ้งงานเกิดจากไข่ที่ถูกผสมด้วยน้ำเชื้อเพศผู้  
ค.ศ. 1852 สาธุคุณ รอเรนโซ รอเรน แลงสทรอต (Lorenzo Loren Langstroth) จากฟิลาเดลเฟีย รัฐเพนซิลเวเนีย 
แห่งประเทศสหรัฐอเมริกา จดสิทธิบัตรกล่องรังผึ้งที่ทันสมัย ซึ่งภายในมีกรอบไม้วางเรียงกันแนวตั้ง (vertical 
frame) และให้ระยะห่างระหว่างกรอบไม้แต่ละกรอบเท่ากับระยะห่างระหว่างรวงผึ้ง โดยที่ช่องว่างระหว่าง
รวงผึ้ง (บีสเปส; bee space) เป็นระยะห่างระหว่างรวงผึ้งพันธุ์แต่ละรวง มีระยะ 7.9-9.5 มิลลิเมตร  เป็น
ช่องว่างที่ผึ้งยอมรับ เป็นช่องว่างที่ผึ้งเคลื่อนที่ได้อย่างอิสระระหว่างรวงและรอบ ๆ รวง เมื่อช่องว่างระหว่างรวง
ถูกทำให้กว้างขึ้น ผึ้งจะสร้างรวงเพิ่มระหว่างช่องว่างนั้น เมื่อช่องว่างแคบลง ผึ้งจะนำพรอพอลิส (propolis) มา
เติมลงในช่องว่างที่แคบ ทำให้คอนผึ้งสามารถถอดและนำไปสลัดน้ำผึ้งได้ โดยได้รับความนิยมและแพร่หลายใน
ปัจจุบัน เพื่อตรวจ ควบคุมดูแลผึ้งได้สะดวกและรวดเร็ว 
ค.ศ. 1857 โจแฮนเนส เมห์ริ ่ง (Johannes Mehring) ชาวเยอรมันได้ประดิษฐ์แผ่นฐานรวงผึ ้ง (comb 
foundation) ซึ่งทำด้วยไขผึ้งบริสุทธิ์เป็นรูปฐานรวงหกเหลี่ยม สามารถเพิ่มแผ่นฐานรวงผึ้งลงไปในคอนหรือ
เฟรมให้ผึ้งสร้างรวงรังได้อย่างรวดเร็วและสม่ำเสมอ 
ค.ศ. 1861 ชาร์ล ดาแดน (Charles Dadant) ชาวสหรัฐอเมริกา ได้พิมพ์วารสารผึ้งอเมริกัน (American bee 
journal) ซึ่งเป็นวารสารเกี่ยวกับอุตสาหกรรมผึ้งขึ้นฉบับแรก และในปัจจุบันยังตีพิมพ์ทั่วโลก 
ค.ศ. 1865 แอบบี คอลลิน (Abbe Collin) ชาวฝรั่งเศส ประดิษฐ์ตะแกรงกั้นนางพญา (queen excluder) ให้ผึ้ง
นางพญาไม่สามารถวางไข่บนคอนน้ำผึ้งชั้นบน ให้เก็บเกี่ยวน้ำผึ้งได้สะดวกและปราศจากไข่และตัวหนอน 
ค.ศ. 1865 ฟรานเชสโก เดอ ฮรุส ชกา (Francesco de Hruschka) ชาวออสเตรีย ประดิษฐ์เครื่องสลัดน้ำผึ้ง
ด้วยแรงเหวี่ยง (honey extractor) ที่สลัดน้ำผึ้งจากรวงผึ้งแบบเคลื่อนย้ายโดยที่รวงผึ้งสร้างจากแผ่นฐาน
รวงผึ้ง และไม่ทำลายรวงผึ้ง 
ค.ศ. 1870 โมเสส ควินบี (Moses Quinby) ชาวอเมริกันได้ผลิตเครื่องพ่นควัน (smoker) สร้างความสะดวก
ในการปฏิบัติงานกับผึ้ง เนื่องจากการรมควันช่วยให้ผึ้งสงบ เช่นเดียวกับ กรณีไฟป่า ผึ้งจะรีบกินน้ำผึ้งจนเต็ม
กระเพาะ จึงไม่สามารถต่อยได้ตามปกติ 
ค.ศ. 1895 ก่อตั้งสหพันธ์สมาคมผู้เลี้ยงผึ้งนานาชาติ (International Federation of Beekeepers’ Association; 
APIMONDIA) เพื่อส่งเสริมการพัฒนาทางวิทยาศาสตร์นิเวศวิทยาสังคมและเศรษฐกิจในทุกประเทศและ         
มีความร่วมมือกับสมาคมผู้เลี้ยงผึ้ง หน่วยงานทางวิทยาศาสตร์ และบุคคลที่เกี่ยวข้องกับการเลี้ยงผึ้งทั่วโลก  
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ค.ศ. 1905 ดร. เอเวอเรตต์ แฟรงคลิน ฟิลลิปส์ (Everett Franklin Phillips) เริ่มเข้าปฏิบัติงานกับหน่วยงาน
กีฏวิทยา กระทรวงเกษตร ประเทศสหรัฐอเมริกา (Burean of Entomology, United State Department 
of Agriculture) เป็นหน่วยงานของรัฐบาลหน่วยงานแรกของโลกที่มีนักวิชาการปฏิบัติงานวิจัยผึ้งอย่างเต็มที่ 
ค.ศ. 1924 ดร. เอเวอเรตต์ แฟรงคลิน ฟิลลิปส์  (Everett Franklin Phillips) ตัดสินใจลาออกจากงานที่
กระทรวงเกษตร ประเทศสหรัฐอเมริกา และย้ายมาเป็นศาสตราจารย์ในภาควิชากีฏวิทยา แห่งมหาวิทยาลัย 
คอร์เนลล์ ซึ่งเป็นภาควิชากีฏวิทยาแห่งแรกของโลก ก่อตั้งโดยศาสตราจารย์ จอห์น เฮนรี่ คอมสตอค ( John 
Henry Comstock) ณ มหาวิทยาลัยคอร์เนลล์ 
ค.ศ. 1927 ดร. ลอยด์ เรย์มอนด์ วัตสัน (Lloyd Raymond Watson) แห่งประเทศสหรัฐอเมริกา ประดิษฐ์
เครื่องมือผสมเทียมผึ้ง 

ค.ศ. 1942 ช่วงท้ายของสงครามโลกครั้งที่สอง ประเทศสหรัฐอเมริกา มีจํานวนรังผึ้งมากกว่า 5,000,000 รัง 
เพราะน้ำผึ้งถูกใช้แทนน้ำตาลและไขผึ้งเป็นสิ่งจําเป็นสําหรับการผลิตระเบิด นับแต่นั้นมาจํานวนรังผึ้งลดลง
ครึ่งหนึ่ง แม้ว่าการเกษตรของประเทศสหรัฐอเมริกาต้องพึ่งพาผึ้งหลายล้านตัวเพ่ือผสมเกสรพืชทางการเกษตร 
ค.ศ. 1945 ประเทศอังกฤษ คู่บ่าวสาวเจมส์และอีวาเครน (James and Eva Crane) ได้รับรังผึ้งเป็นของขวัญ
แต่งงาน เพื่อเป็นอาหารเสริมสําหรับการปันส่วนน้ำตาลในช่วงสงครามโลกครั้งที่สอง ก่อผลให้นักฟิสิกส์
นิวเคลียร์ อีวาเครนหลงใหลในผึ้งจนเป็นนักวิจัยผึ้งที่สําคัญที่สุดในศตวรรษที่ยี่สิบ 
ค.ศ. 1957 เริ่มทดลองเลี้ยงผึ้งแอฟริกา (Apis mellifera subsp. scutellata) ที่มีพฤติกรรมก้าวร้าวในประเทศ
บราซิล จึงเรียกว่า ผึ้งเพชฌฆาต ส่งผลก่อความเสียหายต่อธุรกิจการเลี้ยงผึ้งและประชาชนในสหรัฐอเมริกา 
ค.ศ. 1973 ศาสตราจารย์ คาร์ล ฟอน ฟริช (Karl von Frisch) นักวิทยาศาสตร์ชาติออสเตรีย เป็นนักกีฏวิทยา
คนแรกที่ได้รับรางวัลโนเบล เรื่องระบบการส่งข่าวสารในสังคมผึ้ง “ภาษา” ร่วมกับศาสตราจารย์ คอนราด   
ลอเรนซ์ (Konrad Lorenz) และศาสตราจารย์นิคโค ทิมเบอร์เกน (Nikko Timbergen) ดังนั้นนักวิทยาศาสตร์
ทั้งสามท่าน  เป็นผู้วางรากฐานศาสตร์แขนงใหม่ คือ พฤติกรรมวิทยา (Ethology)  
ค.ศ. 1987 ไร Varroa destructor  เดิมเป็นปรสิตของผึ ้ง Apis cerana ได้แพร่กระจายไปสู ่ผ ึ ้ง Apis 
mellifera และส่งผลให้แพร่ไปทั่วโลกในปัจจุบัน จากเริ่มระบาดในประเทศสหรัฐอเมริกาในปี ค .ศ. 1987 
ประเทศอังกฤษในปี ค.ศ. 1992 และประเทศนวิซแีลนด์ในปี ค.ศ. 2000 และแพร่ระบาดไปทัว่โลก 
ค.ศ. 2006 ปรากฏการณ์ความผิดปกติของโรคฝูงล่มสลาย (Colony Collapse Disorder; CCD) ส่งผลให้   
รังผึ้งลดลงเป็นจำนวนมากและลดลงต่อเนื่อง  
ค.ศ. 2006 นักวิทยาศาสตร์ George M. Weinstock และ Gene E. Robinson ถอดรหัสพันธุกรรม (genetic 
code) ของผึ้ง Apis mellifera  
ค.ศ. 2017 กำหนดวันที ่ 20 พฤษภาคม ของทุกปีเป็นวันผึ ้งโลก (World Bee Day) จากการประชุม
คณะกรรมการด้านการเกษตร ภายใต้การประชุมสมัชชาองค์การอาหารและเกษตรแห่งสหประชาชาติ ครั้งที่ 
40 ตามข้อเสนอของประเทศสโลวีเนีย เมื่อปี ค.ศ. 2017 โดยจัดงานขึ้นที่ประเทศสโลวีเนียครั้งแรก เมื่อวันที่ 
20 พฤษภาคม ค.ศ. 2018 เพื่อเป็นเกียรติแก่ ศาสตราจารย์ ดร. อันตัน ฮัลซา (Anton Janša) ผู้บุกเบิก     
การเลี้ยงผึ้งสมัยใหม่ ให้เป็นที่แพร่หลาย และการยอมรับถึงความรู้ความสามารถในการเลี้ยงผึ้งสมัยใหม่   
ค.ศ. 2023 สหรัฐอเมริกา อนุมัติใช้วัคซีนสำหรับผึ้งชนิดแรกของโลก ที่ได้รับการพัฒนาเพื่อป้องกันการตาย
จากโรคอเมริกันฟาล์วบรูด (American Foulbrood) โดยการสร้างภูมิคุ้มกันให้ตัวอ่อนผึ้งด้วยการผสมเชื้อ
แบคทีเรียที่ตายของ Paenibacillus larvae ในรอยัลเยลลใีห้นางพญาผึ้งกิน เพื่อลดการสูญเสียผึ้งเชิงพาณิชย์ 
(Tumin, 2023) 
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2.2 การเลี้ยงผึ้งในประเทศไทย 
ประเทศไทยมีความใกล้ชิดกับผึ้งมานาน ดังเห็นได้จาก ผอผึ้งทำรัง เป็นพยัญชนะอันดับที่ 28 ของประเทศ

ไทย ประกอบกับชาวไทยส่วนใหญ่นับถือศาสนาพุทธ ในพระพุทธประวัติที่กล่าวถึงลิงถวายรวงผึ้งแด่สมเด็จพระ
สัมมาสัมพุทธเจ้า ณ ป่าแถบหมู่บ้านปาลิเลยยกะ และน้ำผึ้งถือเป็นเภสัชสามารถถวายพระเก็บฉันได้ 7 วัน จึงมี
อิทธิพลต่อความคิดของชาวไทยนำน้ำผึ้งเป็นอาหารและส่วนผสมยารักษาโรคหรือไขผึ้งเป็นส่วนประกอบในพิธี
ทางศาสนา โดยมีเส้นเวลาจากอดีตถึงปัจจบุันเกี่ยวกับผึ้งในประเทศไทยดังต่อไปนี้ (กรมส่งเสริมการเกษตร, 2557) 
พ.ศ. 2483 ศาสตราจารย์ศุภชัย วานิชวัฒนา นำผึ้งพันธ์ุจากต่างประเทศเข้ามาเลี้ยง เพ่ือศึกษาครั้งแรกที่ 
คณะวิทยาศาสตร์ จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย แต่ไม่ประสบผลสำเร็จในการเลี้ยง (Wongsiri, et al., 1994) 
พ.ศ. 2496 ศาสตราจารย ์หลวงสมานวนกิจ อดีตอธิการบดีมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ ได้นำผึ้งจากประเทศ
ออสเตรเลียมาเลี้ยง เพ่ือศึกษาแต่ไม่ประสบผลสำเร็จในการเลี้ยงจึงต้องหยุดชะงัก (Wongsiri, et al., 1994) 
พ.ศ. 2514-2518 นักวิชาการด้านผึ้งจากประเทศไต้หวัน (จีนไทเป) เข้ามาศึกษาและทดลองเลีย้งผึ้งพันธ์ุ
ต่างประเทศ และศึกษาภายใต้โครงการพระราชดำริที่ภาคเหนือตอนบนของประเทศไทย โดยมีมหาวิทยาลัย 
เกษตรศาสตร์เป็นหน่วนงานรับผิดชอบและประสานงาน 
พ.ศ. 2519 นักธุรกิจเอกชนไทยรวมตัวจัดตั้งบริษัทเพื่อประกอบธุรกิจการเลี้ยงผึ้ง 
พ.ศ. 2520 เริ่มส่งออกน้ำผึ้งไปจำหน่ายประเทศไต้หวัน และเป็นจุดเริ่มต้นยุคอุตสาหกรรมการเลี้ยงผึ้งของไทย 
เนื่องจากต่อมาทั้งนักธุรกิจและเกษตรกร เริ่มมีความรู้ทางวิชาการมากขึน้จากการส่งเสริมของหน่วยงานราชการ 
และเกษตรกรที่มีความรู้ การเลี้ยงผึ้ง เริ่มเปลี่ยนจากการเลี้ยงผึ้งแบบงานอดิเรกมาเป็นอาชีพการเลี้ยงผึ้งจนถึง
ปัจจุบัน 
พ.ศ. 2522 กรมส่งเสริมการเกษตร จัดตั้งศูนย์อนุรักษ์และขยายพันธุ์ผึ้งจำนวน 5 ศูนย์ ณ จังหวัดเชียงใหม่ 
พิษณุโลก ขอนแก่น จันทบุรีและชุมพร 
พ.ศ. 2522 สัมมนาบูรณาการการเลี้ยงผึ้งครั้งแรกในประเทศไทย ช่วงระหว่างวันที่ 23-24 เมษายน พ.ศ. 
2522 มีหน่วยงานเข้าร่วมทั้งจากกรมส่งเสริมการเกษตร กรมวิชาการเกษตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยขอนแก่น เกษตรกรและผู้ทรงคุณวุฒิ 
พ.ศ. 2526 กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ ประกาศให้ผึ้งเป็นผลผลิตเกษตรกรรมขั้นต้น เมื่อวันที่ 15 มิถุนายน 
พ.ศ. 2526 ทำให้ไม่มีปัญหาการขนย้ายผึ้งและผลิตภัณฑจ์ากผึ้ง ตามพระราชบัญญัติป่าไม ้
พ.ศ. 2526 กรมส่งเสริมการเกษตรร่วมกับเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้ง ก่อตั้งสมาคมผู้เลี้ยงผึ้งภาคเหนือแห่งประเทศไทย 
วันที่ 5 เมษายน พ.ศ. 2526 
พ.ศ. 2526 สำนักมาตรฐานผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม ออกประกาศกระทรวงอุตสาหกรรม เรื่อง มาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมน้ำผึ้ง เลขที่ มอก.470-2526 ลงวันที่ 11 สิงหาคม พ.ศ. 2526   
พ.ศ. 2528 กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ ผ่านกรมปศุสัตว์และสำนักงานคณะกรรมการกฤษฎีกา ออกประกาศ
กฎกระทรวงฉบับที่ 21 และฉบับที่ 22 ประกาศ ณ วันที่ 26 กุมภาพันธุ์ พ.ศ. 2528 เกี่ยวกับการนำผึ้งเข้าหรือ
นำเข้าผ่านราชอาณาจักร เพื่อให้สอดคล้องกับพระราชบัญญัติโรคระบาดสัตว์ พ.ศ. 2499 
พ.ศ. 2534 กระทรวงสาธารณสุข สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา ออกประกาศกระทรวงสาธารณสุข  
(ฉบับที่ 139) พ.ศ. 2534 เรื่อง น้ำผึ้ง ลงวันที่ 18 ธันวาคม พ.ศ. 2534 กำหนดให้น้ำผึ้งเป็นอาหารควบคุมเฉพาะ 
พ.ศ. 2543 กระทรวงสาธารณสุข สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา ออกประกาศกระทรวงสาธารณสุข  
(ฉบับที่ 211) พ.ศ. 2543 เรื่อง น้ำผึ้ง ลงวันที่ 19 กันยายน พ.ศ. 2543 กำหนดให้น้ำผึ้งเป็นอาหารที่กําหนด
คุณภาพหรือมาตรฐาน 
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พ.ศ. 2543 กระทรวงสาธารณสุข สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา ออกประกาศกระทรวงสาธารณสุข 
(ฉบับที่ 212) พ.ศ. 2543 เรื่อง รอยัลเยลลีและผลิตภัณฑ์รอยัลเยลลี ลงวันที่ 19 กันยายน พ.ศ. 2543 
พ.ศ. 2545 ก่อตั้งสำนักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ  (มกอช.) เป็นหน่วยงานกลางด้าน    
มาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหาร ในการกำหนด ส่งเสริม ตรวจรับรองและควบคุมมาตรฐานสินค้าเกษตร
ตั้งแต่ต้นน้ำจนถึงปลายน้ำ เพื่อยกระดับคุณภาพสินค้าเกษตรและอาหารของไทยให้ได้มาตรฐาน มีคุณภาพและ
ความปลอดภัยตามมาตรฐานสากล รวมถึงการเจรจาด้านมาตรฐานและมาตรการสุขอนามัยและสุขอนามัยพืช 
เพื่อให้สินค้าเกษตรและอาหารของไทย เป็นที่เชื่อมั่นของประเทศคู่ค้าและส่งออกได้  
พ.ศ. 2546 สำนักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ (มกอช.) ออกมาตรฐานสินค้าเกษตร  8200-
2546 เรื่อง การปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสำหรับฟาร์มผึ้ง ลงวันที่ 7 พฤศจิกายน พ.ศ. 2546 
พ.ศ. 2547 สำนักมาตรฐานผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม ออกมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน มผช. 263/2547 เรื่อง น้ำผึ้ง 
พ.ศ. 2547 สหภาพยุโรปออกประกาศ Commission decision ที่ 2004/432/EC ลงวันที่ 29 เมษายน พ.ศ.
2547 ให้ประเทศไทยสามารถส่งน้ำผึ้งและผลิตภัณฑ์จากผึ้งไปจำหน่ายในสหภาพยุโรปได้ 
พ.ศ. 2548 กระทรวงสาธารณสุข สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา ออกประกาศกระทรวงสาธารณสุข 
(ฉบับที่ 294) พ.ศ. 2548 เรื่อง รอยัลเยลลีและผลิตภัณฑ์รอยัลเยลลี ลงวันที่ 15 ธันวาคม พ.ศ. 2548 
พ.ศ. 2549 กรมส่งเสริมการเกษตรร่วมกับเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้ง ก่อตั้งสมาคมผู้เลี้ยงผึ้งภาคตะวันออกเฉียงเหนือ
แห่งประเทศไทย วันที่ 30 พฤศจิกายน พ.ศ. 2549 
พ.ศ. 2550 สำนักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ (มกอช.) ออกมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหาร
แห่งชาติ มกอช. 10350-2550 เรื่อง การชันสูตรโรคยูโรเปียนฟาวล์บรูดในผึ้ง ลงวันที่ 26 กันยายน พ.ศ. 2550 
พ.ศ. 2550 สำนักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ (มกอช.) ออกมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหาร
แห่งชาติ มกอช. 10351-2550 เรื่อง การชันสูตรโรคอเมริกันฟาวล์บรูดในผึ้ง ลงวันที่ 26 กันยายน พ.ศ. 2550 
พ.ศ. 2555 สถานีวิจัยสัตว์ป่าภูหลวง จังหวัดเลย ศึกษาคู่มือการทำรั้วรังผึ้งของ Dr. Lucy E. King จากแนวคิด
ภูมิปัญญาของชาวแอฟริกา ที่นำรังผึ้งมาเป็นรั้วแขวนไว้รอบพื้นที่การเกษตร พร้อมโยงเชือกไว้กับกล่องรังผึ้ง 
ถ้าช้างเข้ามาบุกรุกผึ้งจะโจมตี ดังภาพ 2.1 นอกจากนี้คลื่นเสียงความถี่ต่ำของการบินของผึ้งมีผลต่อการระวังภัย 
ของช้างป่าเช่นกัน 

 
ภาพ 2.1 รั้วรังผึ้งเพื่อป้องกันช้าง 
Noted. From Beehive fence construction manual (p. 15) , by L. E. King, 2014, Nairobi: The elephants and 
bees project save elephants. 
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พ.ศ. 2556 สำนักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ (มกอช .) ออกมาตรฐานสินค้าเกษตร มกษ. 
9000 เกษตรอินทรีย ์เล่ม 6: ผึ้งอินทรีย ์ลงวันที่ 29 พฤศจิกายน พ.ศ. 2556 
พ.ศ. 2556 สำนักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ (มกอช .) ออกมาตรฐานสินค้าเกษตร มกษ. 
8003-2556 เรื่อง น้ำผึ้ง ลงวันที่ 16 ตุลาคม พ.ศ. 2556 
พ.ศ. 2558 โครงการระบบส่งเสริมการเกษตรแปลงใหญ่ เป็นระบบส่งเสริมการเกษตรที่ยึดพื้นที่เป็นหลัก 
ดำเนินงานในลักษณะบูรณาการ ระหว่างหน่วยงานในสังกัดกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ โดยมีผู้จัดการแปลง 
เป็นผู้บริหารจัดการพื้นที่ ในทุกกิจกรรมตลอดห่วงโซ่การผลิต สำหรับผึ้งและแมลงเศรษฐกิจ ต้องมีเกษตรกร
สมัครใจไม่น้อยกว่า 30 ราย เป็นการนำเข้าสู่ยุคเทคโนโลยีเกษตรกร 4.0 เพื่อสร้างอำนาจต่อรองให้เกษตรกร 
ลดต้นทุนการผลิต (กรมส่งเสริมการเกษตร, 2561) 
พ.ศ. 2558 กรมปศุสัตว์ออกประกาศกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ เรื่อง กำหนดโรคระบาดสัตว์เพิ่มเติมตาม
พระราชบัญญัติโรคระบาดสัตว์ พ.ศ. 2558 ระบุโรคระบาดในผึ้ง 11 โรค ลงวันที่ 24 ธันวาคม พ.ศ. 2558 
พ.ศ. 2559 สำนักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ (มกอช .) ออกมาตรฐานสินค้าเกษตร มกษ. 
8200-2559 เรื่อง การปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสำหรับฟาร์มผึ้ง ลงวันที่ 11 พฤษภาคม พ.ศ. 2559 
พ.ศ. 2562 สำนักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอ์ุตสาหกรรม ออกมาตรฐานเลขที่ มผช.1516/2562 ฉบบัที่ 2284  
(พ.ศ. 2562) เรื่อง กำหนดมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน น้ำผึ้งผง ลงวันที่ 26 กรกฎาคม พ.ศ. 2562 
พ.ศ. 2565 สำนักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ (มกอช.) ออกมาตรฐานสินค้าเกษตร มกษ. 
8205-2565 เรื่อง การปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสำหรับฟาร์มผึ้งชันโรง ลงวันที่ 18 ตลุาคม พ.ศ. 2565 
 

สรุป 
นับตั้งแต่ยุคไม่มีการเลี้ยงผึ้ง แต่ด้วยความชาญฉลาดของมนุษย์ จึงเข้าสู่ยุคการเลี้ยงผึ้ง ที่มีนวัตกรรม

ร่วมกับการพัฒนาองค์ความรู้อย่างต่อเนื่อง ประกอบกับผึ้งสามารถปรับเข้ากับสิ่งแวดล้อมทั่วโลก จนก่อเป็น
อุตสาหกรรมทั่วโลก รวมทั้งประเทศไทย จากการพัฒนาส่งเสริมของภาคเอกชนและกรมส่งเสริมการเกษตร
เป็นหน่วยงานหลักของภาครัฐบาลที่ส่งเสริมการเลี้ยงผึ้งประสบความสำเร็จในการส่งเสริมการผลิตน้ำผึ้งและ
ผลิตภัณฑ์ พร้อมจำหน่ายทั้งในประเทศตั้งแต่ พ.ศ. 2523 พัฒนาต่อเนื่องสู่การส่งออกไปต่างประเทศ เริ่มจาก
การเลี้ยงผึ้ง ฟาร์มขนาดเล็ก ไม่เกิน 100 รัง พัฒนาสู่การเลี้ยงผึ้งฟาร์มขนาดกลาง มากกว่า 100 รัง แต่ไม่เกิน 
500 รัง และการเลี้ยงผึ้งฟาร์มขนาดใหญ่ มากกว่า 500 รัง ปัจจุบันหน่วยงานของกรมส่งเสริมการเกษตร ทั้ง
หน่วยงานส่วนกลาง ได้แก่ กลุ่มส่งเสริมแมลงเศรษฐกิจ ศูนย์ส่งเสริมเทคโนโลยีการเกษตรด้านแมลงเศรษฐกิจ 
จังหวัดเชียงใหม่ ศูนย์ส่งเสริมเทคโนโลยีการเกษตรด้านแมลงเศรษฐกิจ จังหวัดชุมพร ศูนย์ส่งเสริมและพัฒนา
อาชีพการเกษตรจังหวัดจันทบุรี จังหวัดขอนแก่น และจังหวัดอุตรดิตถ์ ส่วนหน่วยงานในภูมิภาค ได้แก่ 
สำนักงานเกษตรจังหวัด สำนักงานเกษตรอำเภอ ร่วมขับเคลื่อนการดำเนินงานการส่งเสริมแมลงเศรษฐกิจ 
ร่วมกับกรมปศุสัตว์ซึ่งทำหน้าที่ตรวจประเมินและรับรองมาตรฐานฟาร์มผึ้ง ควบคู่กับสำนักงานมาตรฐานสินค้า
เกษตรและอาหารแห่งชาติ (มกอช.) เป็นหน่วยงานกลางด้านมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารในการกำหนด
ส่งเสริม ตรวจรับรองและควบคุมมาตรฐานสินค้าเกษตรตั ้งแต่ต้นน้ำจนถึงปลายน้ำ  ขณะที่สำนักงาน
คณะกรรมการอาหารและยา (อย.) เป็นหน่วยงานปกป้องและคุ้มครองสุขภาพประชาชนจากการบริโภค
ผลิตภัณฑ์จากผึ้งในประเทศ และรับรองโรงงานแปรรูปผลิตภัณฑ์จากผึ้งในประเทศและสำนักงานมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม (สมอ.) เป็นหน่วยงานกำหนดมาตรฐานผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม (มอก.) ประเภทบังคับ
และไม่บังคับระดับประเทศร่วมกำหนดมาตรฐานกับองค์กรสากลที่สำคัญคือ องค์การระหว่างประเทศว่าด้วย
การมาตรฐาน (International Organization for standardization; ISO) คณะกรรมาธิการระหว่างประเทศว่า
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ด้วยมาตรฐานสาขาอิเล็กทรอนิกส์ (International Electrotechnical Commission; IEC) การรับรองคุณภาพ
ผลิตภัณฑ์ของประเทศ การรับรองคุณภาพผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.) การรับรองระบบงานความสามารถ
ห้องปฏิบัติการและการจดทะเบียนบุคลากร ผู้ทรงคุณวุฒิ หลักสูตรและองค์กรฝึกอบรมด้านการมาตรฐาน ซึ่ง
ทุกภาคส่วนต่างสนับสนุน ส่งเสริมเพื่อยกระดับธุรกิจจากต้นน้ำสู่ปลายน้ำและผลิตภัณฑ์จากผึ้งให้มีความ
ปลอดภัยกับผู้บริโภคทั้งในและต่างประเทศ 
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บทที่ 3 
ชีววิทยาผึ้งและศัตรูผึ้ง 

 
ผึ้งเป็นแมลงสังคม โดยพฤติกรรมของผึ้งถูกบันทึกในยีน (gene) ที่ถ่ายทอดมาทุกรุ่น ผึ้งมีคุณค่าเชิง

ธรรมชาติ เศรษฐกิจในเรื่องการผสมเกสรพืช มีอิทธิพลอย่างมากต่อความสัมพันธ์ทางนิเวศวิทยา  การอนุรักษ์
ระบบนิเวศและความมั่นคงของการเปลี่ยนแปลงทางพันธุกรรมในพืชอาหารนานาพันธุ์กว่าร้อยละ 35 หรือ
กล่าวได้ว่าอาหารที่มนุษย์บริโภคหนึ่งในสามเป็นผลงานของผึ้งที่ช่วยถ่ายเกสร และร้อยละ 60 ถึง 80 ของพืช
พรรณป่าอาศัยกิจกรรมพาหะถ่ายเกสรของผึ้ง (Klein et al., 2007) ผึ้งเป็นหนึ่งในแมลงผสมเกสรที่มีบทบาท
สําคัญในการรับประกันผลผลิตและคุณภาพ สําหรับพืชและพืชผักจํานวนมาก ที่มีความสําคัญทางเศรษฐกิจ
มากที่สุดของการปลูกพืชทั่วโลก (Watanabe, 1994) สร้างสีสันให้มวลมนุษย์ได้ชื่นชมกับความหลากหลาย
สายพันธุ์ดอกไม้ ประกอบกับการสร้างอาหารที่มีคุณค่า ให้มนุษย์รู้จักรสหวานตามธรรมชาติของน้ำผึ้งมานาน
ตั้งแต่ก่อนประวัติศาสตร์ หากมองย้อนกลับ เปรียบเทียบกับฟาร์มปศุสัตว์อื่น ๆ ผึ้งเป็นสัตว์ที่ต้องหาอาหารเอง 
สร้างโครงสร้างที่พักอาศัยเอง (ขยายหลอดรวงหกเหลี่ยมจากแผ่นฐานรวงผึ้งที่มนุษย์สร้างให้เบื้องต้น) แล้ว
มนุษย์ได้เก็บเกี่ยวผลผลิต คือ น้ำผึ้ง เกสร นมผึ้ง ชันผึ้ง และไขผึ้ง จนสุดท้ายเมื่อนางพญามีประสิทธิภาพ   
การทำงานลดลง ผึ้งงานจะมีการสร้างนางพญาตัวใหม่ทดแทน ส่วนช่วงนอกฤดูดอกไม้บานจึงมีการจัดการ
เสริมอาหารให้ผึ้ง จึงกล่าวได้ว่าทั้งผึ้งและเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งต่างพึ่งพาอาศัยกันและกัน 

ผึ้งจัดเป็นแมลงอยู่ในอันดับไฮมีนอพเทรา (Order Hymenoptera) มีปากเป็นกรามที่แข็งแรง แบบปาก
ดูดและกัด (chewing lapping) อันเป็นวิวัฒนาการที่สามารถใช้ปากดูดของเหลว คือ น้ำต้อยจากดอกไม้หรือ
น้ำหวานจากดอกไม้ และใช้กดัวัสดุสำหรับสร้างรัง ผึ้งอยู่ในอันดับย่อย (Suborder) Apocrita ซึ่งมลีักษณะเด่น 
คือ เอวคอด บริเวณส่วนท้องที่ 2 กับปล้องที่ 1 ซึ่งอยู่ติดกับส่วนท้ายของอก การที่ผึ้งมสี่วนของเอวที่คอดส่งผล
ให้นางพญาสามารถงอตัววางไข่ลงในหลอดรวงขนาดเล็กได้ จัดในสกลุเอปิส (Apis) ซึ่งเป็นแมลงที่มีวิวฒันาการ
สูงสุด เจริญเตบิโตแบบสมบูรณ์ (complete metamorphosis) มีการแบ่งงานเป็นวรรณะต่าง ๆ ตามหน้าที่ 
การทำงาน มี 2 ปีกคู ่ โดยปีกทั้งคู่กระพือขึ้นลงได้พร้อมกันทำให้บินได้เร็ว มีทั้งตาเดี่ยวและตาประกอบขนาด
ใหญ ่ เมื่อเทยีบกับมนุษย์พบว่าผึ้งมีวิวัฒนาการจากบรรพบุรุษเดียวกัน แต่เริ่มแยกกันเมื่อหกร้อยล้านปีก่อน 
(ภาณุวรรณ จันทวรรณกูร, 2553) 

วิวัฒนาการทางชาติพันธุ์ของผึ้ง มาจากต่อและแตนในยุคครีเทเชียส ช่วงระหว่าง 65-140 ล้านปีมาแล้ว 
ปัจจุบันพบว่ามีผึ้งมากกว่า 20,000 ชนิด ที่มีตะกร้าเก็บเกสร ซึ่งเป็นผึ้งที่พัฒนาในช่วง 90-100 ล้านปีที่ผ่านมา 
โดยผึ้งเหล่านี้จะมีลิ้นยาว มีตะกร้าเก็บเกสร (pollen baskets) ซึ่งเป็นเส้นขนที่แข็งแรง เรียงกันอยู่บริเวณขาคู่
หลังใช้สำหรับแทงเกสรดอกไม้ (Britannica, 2023; Oldroyd & Wongsiri, 2006) ผึ้งที่มีตะกร้าเก็บเกสรมีอยู่
ด้วยกัน 4 กลุ่ม คือ ผึ้งกล้วยไม้ ผึ้งหึ่ง ชันโรง และผึ้งกินน้ำหวาน 

1. ผึ้งกล้วยไม ้(orchid bee) เป็นแมลงสังคมที่ทำรังอยู่ใตด้ินด้วยยางไม้ จึงเรียกว่า ผึ้งรู พบการกระจาย
ในทวีปอเมริกาใต ้ผึ้งชนิดนี้ไม่พบในประเทศไทยโดยทั่วไปเพศเมียแต่ละตัวจะบินแยกรัง ออกมาดูแลตัวอ่อนของ
ตนเอง ผึ้งงานจะช่วยดูแลตัวอ่อน ส่วนผึ้งเพศผู้จะออกมาหาอาหารจากดอกกล้วยไม้และแหล่งอาหารอื่น 

2. ผึ้งหึ่ง (bumble bee) เป็นแมลงสังคมแท้ชั้นต่ำ ในสกุล  Bombus  มีเฉพาะทางภาคเหนือของ
ประเทศไทย พบการกระจายอย่างกว้างขวางในทวีปอเมริกา ทวีปเอเชียและทวีปยุโรปและทางตอนเหนือของ
ทวีปแอฟริกา โดยผึ้งหึ่งมีเหล็กในที่สามารถต่อยซ้ำได้ เนื่องจากสามารถถอนเหล็กในกลับคืนได้หลังจากต่อยแล้ว  
กินน้ำหวาน ให้น้ำหวานเล็กน้อย แตใ่ห้ก้อนเกสรขนาดใหญ่ มีขนาดลำตวัอ้วนล่ำ มีสีสนัสะดุดตา มีขนปกคลุม
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ลำตัวมาก มีลิ้นยาว จึงมีประโยชน์ใช้ผสมเกสรดอกไม้ ทีผ่ึ้งอื่น ๆ ไม่สามารถลงตอมได้ หลังจากผึ้งเพศเมียได้รับ
การผสมพันธุ์แล้วจะทำหน้าที่เลี้ยงดูตัวอ่อนชุดแรก แต่ไม่ได้รับความช่วยเหลือจากผึ้งงาน  

3. ชันโรง (stingless bee) เป็นแมลงที่มีความคล้ายคลึงกับผึ้งกินน้ำหวาน แต่ไม่มีเหล็กใน แต่ไม่ได้อยู่
ในสกุล Apis แต่เป็นผึ้งสกุล Trigona เป็นแมลงที่มีตะกร้าเก็บเกสรอาศัยอยู่ในโพรง รอยแตกของต้นไม้หรือใต้ดิน
เป็นต้น โดยมากพบในเขตร้อน ตลอดจนบริเวณใกล้เคียงที่ติดกับเขตร้อน นางพญาจะมีขนาดใหญ่กว่าชันโรง
เพศผู้ และชันโรงงาน ในหนึ่งรังจะมีนางพญา 1 ตัวหรือมากกว่าทำหน้าที่ในการวางไข่และดูแลชันโรงทุกตัวใน
รังให้อยู่ในความเรียบร้อย ส่วนชันโรงเพศผู้จะทำหน้าที่ในการผสมพันธุ์ กินอาหารอย่างเดียวและชันโรงงานจะทำ
หน้าที่ซ่อมแซมรัง คอยทำความสะอาด เป็นพ่ีเลี้ยงช่วยนางพญาดูแลตัวอ่อน ตลอดจนหาอาหารเลี้ยงสมาชิกใน
รังโดยจะออกเก็บเกสรและน้ำหวานจากดอกไม้  

4. ผึ้งกินน้ำหวาน (honey bee) เป็นแมลงสังคมชั้นสูงที่พบกระจายตัวทั่วโลกมีพฤติกรรมที่แตกต่างไป
จากผึ้งที่มีตะกร้าเก็บเกสรกลุ่มอื่น ๆ  โดยพบว่านางพญาสามารถผสมพันธุ์กับผึ้งเพศผู้ได้เป็นจำนวนมาก 
ส่วนผึ้งงานมีหน้าที่เป็นพี่เลี้ยงดูแลตัวอ่อน หาอาหาร ปกป้องรัง และดูแลนางพญา 

ผึ้งกินน้ำหวานในประเทศไทยมีอยู่ด้วยกัน 5 ชนิด คือ ผึ้งหลวง (Giant honey bee) ผึ้งโพรงไทย (Indian 
honey bee) ผึ้งมิ้ม (Dwarf honey bee) ผึ้งม้าน (Black dwarf honey bee) และผึง้พันธ์ุหรือผึ้งพันธุยุ์โรป 
(European honey bee; Apis mellifera) นิยมนำมาใช้ในการผลิตน้ำผึ้งเชิงอุตสาหกรรม มีลักษณะคล้ายผึ้ง
โพรงไทยแต่มีขนาดใหญ่กว่า แต่ก็ยังเล็กกว่าผึ้งหลวง ซึ่งผึ้งพันธ์ุนี้นำมาจากต่างประเทศและนำมาเลี้ยงเป็น
อุตสาหกรรมทัว่โลก เนื่องจากเป็นผึ้งที่มีขนาดรังเหมาะสม นำมาเลี้ยงในกล่องเลี้ยงผึ้งขนาดมาตรฐานได้ ผึ้งพันธุ์
ทำรังแบบหลายรวง (multiple comb) สามารถเกบ็สะสมน้ำผึ้งได้ปริมาณสูง นิสัยไม่ดุเหมือนผึ้งหลวงและไม่ทิ้งรัง
ง่ายเหมือนผึ้งโพรงไทย ผึ้งในทวีปต่าง ๆ มีหลากหลายสกุล ดังเช่นผึ้งที่พบในทวีปเอเชีย ดงัตาราง 3.1 
ตาราง 3.1 สามสกุลย่อยของสกุล Apis Linnaeus 
Main group Subgenus Species Common name Thai name 
Dwarf  
honey bee 

Micrapis A. andreniformis Small dwarf honey bee/ 
Black dwarf honey bee 

ผ ึ ้ งม ิ ้มดำ/ ผ ึ ้ งมิ้ม
เล็ก/ผึ้งม้าน 

A. florea Dwarf honey bee/ Red 
dwarf honey bee 

ผึ้งมิ้ม/ผึ้งหวี่  

Giant  
honey bee 

Megapis A. laboriosa Giant mountain honey bee ผึ้งหลวงหิมาลัย 
A. dorsata Giant honey bee/ 

Common giant honey bee 
ผึ้งหลวง 

A. breviligula Giant Philippines honey bee ผึ้งหลวงฟิลิปปินส ์
Cavity 
nesting 
honey bee 

Apis A. cerana Eastern hive honey bee ผึ้งโพรง 
A. koschevnikovi Red honey bee - 
A. nigrocincta Sulawesian honey bee - 
A. nuluensis Mountain honey bee - 
A. indica Plains honey bee ผึ้งโพรงอินเดียตอนใต ้
A. mellifera Western honey bee/ 

European honey bee 
ผึ้งพันธ์ุยุโรป 

Noted. Adapted from Bee Diversity in Thailand and the Applications of Bee Products, by A. Rattanawannee 
& C. Chanchao, 2011, InTech, doi:10.5772/23068. 
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3.1 ชนิดของผึ้งสกลุเอปิสในประเทศไทย มี 5 ชนิด คือ 
1. ผึ้งหลวง มีขนาดของผึ้งและรังใหญท่ี่สุด สร้างรังบนต้นไม้สูง ตามหน้าผาในธรรมชาติ ทำรังในที่โล่ง 

ลักษณะรวงเดียวรูปครึ่งวงกลม ทำรังแบบรวงเดียว (single comb)  ไม่มีที่ปกปิด มีพฤตกิรรมดุกว่าผึ้งชนิดอื่น มี 
2 ชนิด คือ เอปิส ดอร์ซาตา (Apis dorsata) บางครั้งพบตามชายคาอาคาร โดยพบในประเทศไทยและประเทศ
อื่น ส่วนผึ้งหลวงหิมาลัย (Apis laboriosa) พบในภูเขาสูงเกิน 1,000 เมตร พบในประเทศเนปาล  

2. ผึ้งโพรง พบ เอปิส เซอรานา (Apis cerana) ทั่วไปในประเทศไทยและทั่วทวีปเอเชีย    มีชื่อสามญัคือ 
ผึ้งพันธุ์อาเซียน (Asian honey bee)  มีขนาดใหญ่กว่าผึ้งมิ้ม  แต่เล็กกว่าผึ้งหลวง   ผึ้งโพรงตามธรรมชาติมี 
การย้ายรังบ่อย เมื่อสภาพแวดล้อมไม่เหมาะสม ทำรังแบบหลายรวง (multiple comb) พบทำรังตามโพรงไม้ 
หรือในภาชนะที่เป็นที่มืด ใตห้ลังคา ช่องขนาดเล็กตามบ้านเรือนหรือวัด ศาลพระภูมิ นอกจากนีผ้ึ้งโพรงใน
อินเดียตอนใต้และที่ศรีลังกาคือ เอปิส อนิดิคา (Apis indica) และผึ้งโพรงในเขตหนาวเย็นทางเหนือของ
ประเทศจีนและรัสเซีย คือ เอปิส โคเชฟนิโควี (Apis koschevnikovi) 

3. ผึ้งมิ้ม (Apis florea) ลำตัวมีปล้องสีขาวคาดส้ม พบทำรังทั่วไปตามพุ่มไม้หรือต้นไม้เตี้ย ๆ สวนผลไม้
หรือตามอาคาร พบทั่วไปในประเทศไทย ทุกประเทศในเอเชียตะวันออกเฉียงใต้ขึ้นไปจนถึงจีนตอนใต้ อินเดีย 
ศรีลังกา ปากีสถาน และประเทศโอมาน  

4. ผึ้งม้าน (Apis andreniformis) หรือผึง้มิ้นเล็ก ผึ้งมิน้ดำ หรือผึ้งแมลงวัน มีขนาดตัวและรังเล็กที่สุด  
มีสีดำ เปรียบเทียบกับผึ้งทั้ง 4 ชนิด สร้างรังอาศัยบนต้นไม้และซุ้มไม้ที่ไม่สูง ลักษณะรวงเดียว รังมีการปกปิด
ด้วยซุ้มใบไม้และกิ่งไม้ พบมากในประเทศมาเลเซียและอินโดนีเซีย 

5. ผึ้งพันธุ์ (Apis mellifera) มีอยู่ 4 ชนิดย่อยที่นำมาเลี้ยงในประเทศไทย (คณะกรรมการจัดทำข้อมูลความ
ต้องการพืช, 2551) คือ 

5.1. ผึ้งพันธุ์อิตาเลียน (Apis mellifera ligustica Spinola) เป็นผึ้งสีเหลืองพบครั้งแรกที่ประเทศ
อิตาลี รูปร่างอวบอ้วนกว่าผึ้งโพรงไทย ส่วนท้องค่อนข้างเรียว ช่วงท้องมีแถบสีเหลืองหรือสีทอง ขนตามตัวมีสี
ทอง พบเด่นชัดในผึ้งเพศผู้ นิสัยเชื่อง ให้ผลผลิตสูง แต่ใช้น้ำผึ้งเลี้ยงดูตัวอ่อนมากกว่าผึ้งพันธุ์สีดำ มีข้อด้อย คือ 
พบพฤติกรรมขโมยอาหารจากรังผึ้งอื่น ๆ  รวมทั้งเข้ารังผิด เป็นผึ้งที่นิยมเลี้ยงกันอย่างแพร่หลายทั่วโลก มีชื่อ
พันธ์ุที่ได้รับการปรับปรุงในแต่ละประเทศ เช่น พันธุ์อเมริกัน พันธุ์ญี่ปุ่น พันธุ์ออสเตรเลีย  

5.2 ผึ้งพันธ์ุคาร์นิโอลานส์ (Apis mellifera carnica Pollmann) เป็นผึ้งพันธ์ุสีน้ำตาล ถิ่นกำเนิดของ
ผึ้งพันธุ์นี้อยู่ทางตอนใต้ของออสเตรเลีย เมืองคาร์นิโอลานส์ และทางเหนือบอลข่านของยูโกสลาเวีย ตลอดจน
ตามบริเวณฝั่งแม่น้ำดานูบที่ไหลผ่าน ฮังการี่ รูมาเนีย บัลแกเรีย ผึ้งพันธุ์นี้เชื่องกว่าผึ้งพันธุ์อิตาเ ลียน ไม่ตื่น
ตกใจง่าย เพิ่มจำนวนประชาชนได้ดี ไม่ค่อยแบ่งแยกรัง ปรับตัวต่อการเปลี่ยนแปลงของสภาพดินฟ้าอากาศได้
รวดเร็ว ไม่ชอบเข้าไปแย่งน้ำผึ้งจากรังอื่น ลำตัวค่อนข้างเล็กเพรียว สีน้ำตาล ขนที่ปกคลุมมักสั้น ส่วนหลังช่วง
ท้องผึ้งงาน มีจุดน้ำตาลเข้ม หรือน้ำตาลอ่อนส่วนผึ้งตัวผู้มีขนสีเทาและเทาปนน้ำตาล 

5.3 ผึ้งพันธุ์คอร์เคเซียน (Apis mellifera caucasia Gorbachev) มีถิ่นกำเนิดเทือกเขาคอร์เคเซียน
ในรัสเซีย เป็นผึ้งงานมีจุดสีน้ำตาลกระจายอยู่บนส่วนหลังของช่วงท้องปล้องแรก มีจุดน้ำตาลเข้มหรือสีน้ำตาล 
ขนสีเทาปนน้ำตาล ตัวผู้มีขนที่อกสีดำ เป็นผึ้งที่เชื่องมากไม่ตกใจง่าย ชอบเก็บสะสมยางผึ้งมากกว่าผึ้งอื่น ๆ ทำ
ให้เหนียวเหนอะหนะยากต่อการยกคอนออกมาตรวจดู และชอบเข้าไปแย่งน้ำผึ้งจากรังอ่ืน  

5.4 ผึ้งพันธุ์สีเข้ม (Apis mellifera mellifera Linnaeus) มีถิ่นกำเนิดในตอนเหนือของยุโรป และ
ทางตะวันตกของเทือกเขาแอลป์กับรัสเซียตอนกลาง ลำตัวมีสีดำ มีจุดสีเหลืองอยู่ทางด้านหลังของช่วงท้อง
ปล้องที่ 2 และ 3  ไม่มีแถบสีเหลือง บั้นท้ายของช่วงท้องของผึ้งงานมีขนยาวปกคลุมอยู่บนหลัง ตัวผู้มีขนสี
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น้ำตาลเข้มปกคลุมอยู่ตามส่วนอก บางทีเห็นเป็นสีดำ เป็นผึ้งที่ทนทานต่อสภาพอากาศหนาวและแห้งแล้ง ให้
ผลผลิตปานกลาง ไม่ดุร้าย แต่เพิ่มประชากรได้ช้า  

การนำผึ้งพันธุ์มาเลี้ยงในประเทศไทยหลาย ๆ ชนิดย่อย ทำให้เกิดการผสมข้ามพันธุ์ เช่น ผึ้งพันธุ์สีเหลือง 
ผสมกับพันธุ์สีดำ ผึ้งพันธุ์สีดำผสมกับพันธุ์สีน้ำตาล ลูกผสมจึงมีรูปร่าง สีสัน ลักษณะนิสัยแตกต่างกันออกไป 
และเป็นลูกผสมมีหลาย ๆ ชื่อออกไป เพื่อให้ได้ผึ้งพันธุ์ที่มีลักษณะรูปร่างอวบอ้วนมากขึ้น ไม่ตื่นตกใจง่าย     
ให้ผลผลิตสูง มีความต้านทานโรคและทนทานต่อสภาพดินฟ้าอากาศ  ในการศึกษาของศิรสิทธิ์ ชัยเมืองเขียว 
(2562) พบว่าเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งในจังหวัดเชียงใหม่นิยมเลี้ยงผึ้งสายพันธุ์ อิตาเลียนสีเหลือง คาร์นิโอลานส์  
คอร์เคเซียน และอื่น ๆ โดยเลี้ยงแบบผสม เนื่องจากเกษตรกรเห็นถึงข้อดีข้อเสียของผึ้งพันธ์ุชนิดย่อย  

สำหรับประเทศไทย การเลี้ยงผึ้งทางธุรกิจนิยมเลี้ยงผึ้งพันธุ์ (Apis mellifera) มีการพัฒนาการเลี้ยง
อย่างต่อเนื่องประกอบกับสามารถเก็บสะสมน้ำหวานได้ปริมาณมาก และพฤติกรรมไม่ดุ ทำให้ผึ้งพันธุ์เป็นผึ้ง
อุตสาหกรรมมีบทบาทต่อเกษตรกรทั่วโลก สู่การเลี้ยงผึ้งพันธุ์แบบสมัยใหม่ ซึ่งระยะเวลาการเจริญเติบโตของผึ้ง
แต่ละชนิดมีเวลาแตกต่างกัน ขึ้นกับวิถีการดำเนินชีวิตและอาหารที่ตัวอ่อนได้รับ โดยผึ้งไม่มีโครโมโซมเพศ 
เช่นเดียวกับสัตว์อื่น ๆ แต่ผึ้งมีการระบุเพศตามความแตกต่างของจำนวนโครโมโซม โดยสมาชิกภายในรังผึ้ง
ประกอบด้วยผึ้ง 3 วรรณะ ดังภาพ 3.1 

 
ภาพ 3.1  ผึ้งงาน ผึ้งเพศผู้ และผึ้งนางพญา (ภาพโดย พงศโชติ เบญจวัฒนานนท์) 
 
3.2 ผึ้ง 3 วรรณะ 

1. ผึ้งนางพญา (queen) มีขนาดตัวใหญ่กว่าผึ้งงานและลำตัวยาวกว่าผึ้งเพศผู้และผึ้งงาน แต่มีปีกที่สั้น 
ปกติมีอายุได้ถึง 1 ถึง 3 ปี ผึ้งนางพญานั้นได้กินนมผึ้ง ตั้งแต่เป็นตัวอ่อนอายุ 1 วันไปจนตลอดชีวิตทำให้มี
พัฒนาการของร่างกายที่แตกต่างกันไปทั้งภายนอกและภายใน ทั้งผึ้งนางพญาและผึ้งงาน เป็นเพศเดียวกัน   
เกิดมาจากไข่ที่ได้รับการปฏิสนธิ หรือได้รับการผสมจากสเปิร์มของน้ำเชื้อเพศผู้ จึงมีโครโมโซม 2 ชุด (2n) 
อวัยวะสืบพันธุ์เจริญเติบโตตามปกติ จึงทำหน้าที่วางไข่ภายในรังและควบคุมการทำงาน เพื่อรักษาสมดุลสังคม
ภายในรังโดยการผลิตเฟอโรโมน (queen pheromone) แพร่กระจายทั่วรัง ส่วนการพัฒนาจากไข่สู่ตัวเต็มวัย 
ตัวอ่อนที่พัฒนาเป็นผึ้งนางพญาใช้เวลาสั้นที่สุด คือ 16 วัน เมื่อผึ้งนางพญาออกจากรังจะบินไปผสมพันธุ์กับ  
ผึ้งตัวผู้ครั้งเดียวตลอดชีวิต ในช่วงที่สภาพอากาศปลอดโปร่งและแจ่มใส ณ พื้นที่ห่างจากรัง 50 เมตร ถึง       
5 กิโลเมตร ผึ้งนางพญาสามารถปล่อยสารดึงดูดเพศ คือ 9-oxodec-trans-2-enoic acid แต่ละครั้งสามารถ
ผสมพันธุ์กับผึ้งตัวผู้ 7-10 ตัว หรือมากกว่า เนื่องจากผึ้งนางพญาสามารถผสมพันธุ์ได้หลายครั้ง จนกว่าน้ำเชื้อ
จะได้มากกว่า 4 ล้านตัวแล้วจึงเริ่มวางไข่และวางไข่ตลอดชีวิต ช่วงที่อาหารอุดมสมบูรณ์สามารถวางไข่ได้
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ประมาณ 1,500-2,000 ฟองต่อวัน ส่วนเหล็กในของผึ้งนางพญา มีลักษณะโค้งไม่เป็นฟันเลื่อย ใช้เพื่อต่อสู้กับ
นางพญาตัวอื ่น โดยมีผึ ้งงานคอยให้อาหาร ทำความสะอาด รวมทั้งนำสิ ่งขับถ่ายของผึ ้งนางพญาไปทิ้ง 
เนื่องจากผึ้งนางพญาไม่สามารถออกไปหาอาหาร ประกอบกับมีการเคลื่อนไหวค่อนข้างช้าแต่สุขุม   

2. ผึ้งงาน (worker) เป็นผึ้งเพศเมียที่มีขนาดเล็กที่สุด เนื่องจากในระยะที่เป็นตัวอ่อนได้รับอาหาร คือ 
นมผึ้งเพียง 3 วัน หลังจากนั้นได้รับเกสรผสมน้ำผึ้ง ทำให้รังไข่ของผึ้งงานมีพัฒนาการไม่สมบูรณ์ ไม่สามารถ
วางไข่ได้ ยกเว้นกรณีขาดนางพญา อาจมีผึ้งงานบางตัววางไข่ได้ แต่ไข่เป็นผึ้งเพศผู้   ผึ้งงานมีหน้าที่หลัก คือ  
หาอาหารเลี้ยงผึ้งตัวอ่อน สร้างและซ่อมแซม ทำความสะอาดรัง และทำหน้าที่ปกป้องรังจากศัตรูผึ้ง เนื่องจาก
ผึ ้งงานต้องทำงานเกือบตลอดเวลา ดังนั ้นจึงมีอายุเพียง 6-8 สัปดาห์เท่านั ้น มีโครโมโซม เท่ากับ 32 
(2n) เนื่องจากเกิดจากไข่ที่ได้รับการผสมพันธุ์กับน้ำเชื้อเพศผู้ ผึ้งงานมีเหล็กในที่เป็นเงี่ยงฟันแหลมคม ส่งผลให้    
ไม่สามารถถอนเหล็กในกลับคืนได้หลังจากต่อย ดังนั้นเหล็กในทั้งหมดและถุงเก็บพิษจะฉีกขาดจากลำตัวแล้วไป
อยู่กับศัตรูผึ้ง ผึ้งงานมีการพัฒนาจากไข่สู่ตัวเต็มวัย ใช้เวลา 21 วัน ผึ้งงานไปหาเกสรแล้วเก็บที่อวัยวะที่ขาหลัง
คู่ที่ 3 ส่วนน้ำผึ้งเก็บที่ทางเดินอาหารบริเวณส่วนหน้าที่ขยายเป็นถุง เรียก กระเพาะเก็บน้ำผึ้ง  (honey sac)  
ผึ้งงานมีความสามารถในการรับรู้ เรียนรู้รูปร่าง สี กลิ่นของดอกไม้ได้ดี แม้มีเซลล์ประสาทเพียงล้านเซลล์ 
ประกอบกับมีการสื่อสารระหว่างผึ้งจากการเต้นระบำ เมื่อผึ้งงานเก็บน้ำผึ้งกลับมาถึงรังผึ้ง จะส่งน้ำผึ้งให้ผึ้งเฝ้ารัง 
ผ่านส่วนที่เรียกว่างวง (proboscis) ขณะเดียวกันผึ้งงานมีหน้าที่เตรียมนางพญาใหม่ ทั้งกรณีนางพญาหาย 
นางพญาอายุมาก และรังเดิมมีความสมบูรณ์มากและประชากรมาก ดังภาพ 3.2 แสดงถึงหลอดรวงผึ้งนางพญา
รูปร่างเหมือนฝักถั่วลิสง และตาราง 3.3 ระบุอายุหน้าที่และการเจริญของต่อมต่าง ๆ ของผึ้งงาน 

 
ภาพ 3.2 หลอดรวงผึ้งนางพญารูปร่างเหมือนฝักถั่วลิสง (ภาพโดย สันติ แก่อินทร์) 

 
3. ผึ้งเพศผู้ (drone) เกิดจากไข่ที่ไม่ได้รับการผสมจากน้ำเชือ้เพศผู้ หรือมีโครโมโซม 1 ชดุ (n) โครโมโซม 

เท่ากับ 16 จึงถกูถ่ายทอดลักษณะพันธุกรรมจากแม่ มีการพฒันาจากไข่สู่ตัวเต็มวัย ใช้เวลา 24 วัน มีลำตัวอ้วนใหญ่ 
แต่สั้นกว่านางพญา รวมทั้งหลอดรวงผึ้งเพศผู้มีขนาดใหญ่ และอยู่บริเวณส่วนล่างของคอนตัวอ่อน มีตารวมใหญ่ 
หนวดที่มีปล้องมากกว่าหนวดของนางพญาและผึ้งงาน ผึ้งเพศผู้ปลายท้องมน ไม่มีเหล็กในใช้ต่อสู้กับศัตรู  ไม่มีต่อม
ไขผึ้งและต่อมกลิ่น มีลิ้นที่สั้นจงึหาอาหารเองไม่ได้ ต้องรับอาหารจากผึ้งงาน มีหน้าที่เพียงผสมพันธุ์  ในอากาศกับ
ผึ้งนางพญา อวัยวะสืบพันธุ์จะขาดจากตัวติดกับนางพญาแล้วถูกสลัดตกลงมาเสียชีวิต ซึ่งเป็นการผสมพันธุ์ทาง
ธรรมชาติ ซึ่งผึ้งเพศผู้ออกบินครั้งแรกเมื่ออายุ 6-8 วัน แต่ผสมพันธุ์เมื่ออายุมากกว่า 12 วันเนื่องจากเป็นช่วง
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สมบูรณ์เพศอย่างเต็มที่ ส่วนมากบินออกจากรังในช่วง 14.00-16.00 น. แต่อาจแตกต่างกันแต่ละฤดูกาลและแต่ละรัง 
ส่วนผึ้งเพศผู้ที่ไม่มีโอกาสผสมพันธุ์จะถูกผึ้งงานปล่อยให้อดตาย ผึ้งเพศผู้จึงพบได้มากเฉพาะในช่วงฤดูผสมพันธุ ์ 

 

ตาราง 3.2 ระยะเวลาการเจริญเติบโตของผึ้งแต่ละชนิดในแต่ละวรรณะ (วัน) 

ชนิดผึง้ ผึ้งงาน ผึ้งนางพญา ผึ้งเพศผู ้
ไข ่ ตัว

หนอน 
ดักแด ้ รวม ไข ่ ตัว

หนอน 
ดักแด ้ รวม ไข่ ตัว

หนอน 
ดักแด ้ รวม 

ผึ้งหลวง 2.9 4.6 10.9 18.4 2.0 4.5 7.0 13.5 2.9 4.6 14.3 21.8 

ผึ้งมิ้ม 3.0 6.3 11.2 20.5 3.0 6.8 7.7 17.5 3.0 6.7 12.8 22.5 

ผึ้งโพรง 3.0 5.0 11.0 19.0 3.0 5.0 7.0 15.0 3.0 6.0 14.0 23.0 

ผึ้งพันธ์ุ 3.0 6.0 12.0 21.0 3.0 5.5 7.5 16.0 3.0 7.0 14.0 24.0 

Noted. From Asian Honey Bees: Biology, Conservation, and Human Interactions (p. 11), by B.P. Oldroyd & 
S. Wongsiri, 2006, Massachusetts: Harvard University Press. 
 
ตาราง 3.3 อายุหน้าที่และการเจริญของต่อมต่างๆ ของผึ้งงาน 

อายุตัวเต็มวัย (วัน) หน้าที่ ต่อม 
1-3 ทำความสะอาดรังและ 

ทำความอบอุ่นให้ตัวอ่อน 
- 

4-11 ให้อาหารตัวอ่อน ต่อมพ่ีเลี้ยง (nurse glands) 
12-17 สร้างและซ่อมแซมรัง ต่อมผลิตไข (wax glands) 
18-21 ป้องกันรัง ต่อมพิษ (poison gland) 

22–ตาย หาอาหาร ยางไม้และน้ำ ต่อมน้ำลาย (saliva gland) ต่อมกลิ่น (scent gland) 
หมายเหต.ุ จาก การผลิตน้ำผึ้งคุณภาพ (น.44), โดย กรมส่งเสริมการเกษตร, 2557, กรุงเทพฯ : โรงพิมพ์ชุมนุมสหกรณ์
การเกษตรแห่งประเทศไทย จำกัด. 
 
3.3 วงจรชีวิตของผึ้ง มี 4 ระยะ ดังภาพ 3.3  

1. ระยะไข่ (egg stage) ทุกวรรณะมีลักษณะเป็นแท่งยาว หัวท้ายมน โค้งงอเล็กน้อย 
2. ระยะตัวหนอน (larval stage) เมื่อไข่ได้ 3 วัน จะฟักออกมาเป็นตัวหนอนขนาดเล็ก สีขาว นอนลอย

อยู่บนอาหารที่ก้นหลอดรวง มีการลอกคราบทั้งหมด 5 ครั้ง แบ่งเป็น 3 ระยะ คือ 
2.1 ระยะกินอาหาร เป็นตัวหนอนสีขาวและนอนขดเป็นรูปตัวอักษรภาษาอังกฤษ ตัวซี (C) ในหลอดรวง

และผึ้งพี่เลี้ยงนำอาหารมาให้กินช่วง 1-3 วัน คือ นมผึ้ง ซึ่งถ้ายังได้นมผึ้งต่อไปจนถึงระยะดักแด้จะเจริญไปเป็น
นางพญา แต่ถ้าหลังจากสามวันแรกแล้วไดร้ับอาหารผสมระหว่างน้ำผึ้งกับเกสร พัฒนาเป็นผึ้งงานหรือผึ้งเพศผู้ 
โดยมีการลอกคราบในระยะนี้จำนวน 4 ครัง้ 
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2.2 ระยะถักใย (spinning stage) ตัวหนอนเริ่มถักใยเพื่อสร้างปลอกหุ้มดักแด้ และผึ้งพี่เลี้ยงจะนำไขผึ้ง 
มาปิดหลอดรวง หลังจากนั้นตัวหนอนจะนอนหงายหลังอยู่ภายในหลอดรวง หันหัวออกมาทางด้านไขผึ้งที่ปิด 

2.3 ระยะก่อนดักแด ้ (prepupal stage) ตวัหนอนจะนอนหงายหลังนิ่งอยู่ภายในหลอดรวง จากนั้นมี
การลอกคราบในระยะน้ีจำนวน 1 ครั้ง 

3. ระยะดักแด้ (pupal stage) ดักแด้ในระยะแรกจะมีสีขาว เริ่มเห็นส่วนตา หนวด ปาก ขาและปีก เมื่อ
มีอายุมากขึ้นจะค่อย ๆ เปลี่ยนเป็นสีน้ำตาลแล้วลอกคราบครั้งสุดท้าย คือ ครั้งที่ 6 

4. ระยะตัวเต็มวัย (adult stage) เมื่อดักแด้โตเต็มที่จะใช้กรามกัดไขผึ้งที่ปิดหลอดรวงออกมาเป็นตัวเต็มวัย 

 
ภาพที่ 3.3 วงจรชีวิตของผึ้ง มี 4 ระยะ (ภาพโดย พงศโชติ เบญจวัฒนานนท์) 
 
3.4 ผึ้งมีลักษณะทางกายภาพภายนอก แบ่งเป็น 3 ส่วน  

1. ส่วนหัว (head) ลักษณะรปูกล่องสามเหลี่ยมแบน โดยที่หัวผึ้งเพศผู้มีขนาดใหญ่ที่สดุ ประกอบด้วย 
1.1 ตาประกอบ (compound eyes) มี 2 ตา ติดอยู่ด้านข้างของศีรษะ ตาประกอบด้วยตาเล็ก ๆ เป็น

เลนส์แก้วตา รูปหกเหลี่ยมหลายพันตารวมกัน ทำหน้าที่อิสระแปลสัญญาณสี แสง ตำแหน่งดวงอาทิตย์       
รับแสงอัลตราไวโอเลต สีฟ้า สีฟ้าปนเขียว สีเหลือง ซึ่งช่วงแสงมากกว่า 700 มิลลิไมครอน ผึ้งจะมองเห็นเป็นสีดำ 
ดังนั้นการทาสี ทางเข้าออกรังผึ้งเป็นสีขาว ฟ้า เหลือง ส่งผลให้ผึ้งจดจำทางกลับรังได้ดี ซึ่งผึ้งเพศผู้มีลักษณะตา
ประกอบที่โตมากและชิดกัน แตกต่างจากตาผึ้งงานและตาผึ้งนางพญา 

1.2 ตาเดี่ยว (simple eyes) มี 3 ตา เป็นจุดเล็ก ๆ ทำหน้าที่วัดความไวของแสง มีหนึ่งตาเดียวอยู่ที่กลาง
หน้าผากด้านบน และอีกสองตาเดียวแยกกันลงมาอยู่ด้านล่างบริเวณหน้าผาก มีลักษณะเป็นรูปสามเหลี่ยม 

1.3 หนวดผึ้ง (antenna) ลักษณะเป็นข้อต่อ มี 10 ปล้อง จำนวน 1 คู่ มีลักษณะแบบข้อศอก มีฐานหนวด
ยาว เคลื่อนไหวไปมาได้รอบทิศทาง เป็นอวัยวะใช้รับสัมผัสและรับกลิ่น ผึ้งจงึมีความไวต่อกลิ่นต่าง ๆ  มากกว่ามนุษย์ 
100 เท่า ผึ้งตอ้งหันหน้าไปหาตำแหน่งของกลิ่นจนระดับความเข้มข้นของกลิ่นเท่ากันสองข้าง ดังนั้นหนวดตัวผู้ยาว
และหนากว่าผึ้งงานและผึ้งนางพญา ประกอบกับที่ข้อต่อหนวดของผึ้งมีอวัยวะใช้ฟังเสียง (Johnston’s organ)  

1.4 ปากผึ้งแบบกัดเลีย (chewing lapping) ด้านข้างของรมิฝีปากบนมีกราม (mandible)  ใช้เพื่อกัดแทะ
เกสร คาบไขผึ้ง ทำความสะอาดรัง ซึ่งมีต่อมเหนือกรามสร้างเฟอโรโมน (pheromone) และมีงวง (proboscis) ที่
เป็นส่วนริมฝีปากล่าง (labrum) และฟัน (maxillae) ประกอบกันกลายเป็นหลอดช่วยดูดน้ำหวานจากดอกไม้ 
สามารถยื่นออกได้ครึ่งลำตัว โดยนางพญามีกรามที่แข็งแรงแต่มีงวงที่สั้นกวา่ผึ้งงาน ส่วนผึ้งเพศผู้มีกรามที่เล็กที่สุด 

2. ส่วนอก (thorax) มีขนปกคลุมแบบขนนก ทำให้เกสรดอกไม้ติดง่าย แบ่ง 4 ปล้อง ซึ ่งอกปล้อง
สุดท้ายแท้จริงเป็นปล้องแรกของส่วนท้องที่เชื่อมกับส่วนอกปล้องที่สาม  โดยอกปล้องแรกมีขาคู่หน้าที่มีตะขอ
ใช้ทำความสะอาดหนวด อกปล้องสองมีปีกขนาดใหญ่คู่แรกและขาคู่ที่สอง ช่วยรวบรวมไขผึ้งที่ผลิตจากต่อมใต้ทอ้ง 
และส่งไปขาคู่หน้าเพื่อนำไปสร้างรัง พร้อมช่วยปัดเกสรดอกไม้ไปที่ตะกร้าเก็บเกสร ขณะที่อกปล้องที่สามมีขา
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คู่ที่สามพัฒนาเป็นตะกร้าเก็บเกสร (pollen basket) และมีปีกคู่หลังเล็กกว่าปีกคู่หน้าสามารถพับแนบลำตัว
เพื่อช่วยการเคลื่อนที่ในที่แคบ โดยที่ปีกทั้งสองคู่เกี่ยวกันด้วยตะขอเรียงเป็นแถว 

3. ส่วนท้อง (abdomen) มีลักษณะเป็นปล้องเป็นที่อยู่ของต่อมผลิตไขผึ้งที่ปล้อง 4-7 ปล้องละ 2 ต่อม
ส่วนต่อมกลิ่น (scent gland) ประจำรังอยู่ที่ปล้องที่ 6 ที่มีเฉพาะผึ้งงาน ทำให้ผึ้งจดจำที่ตั้งรัง สำหรับป้องที่ 2-8 
มีรูหายใจปล้องละ 1 คู่ ประกอบกับภายในส่วนท้องมีห้องเหล็กใน (sting chamber) ที่ปล้องท้องที่ 7 ถูกปกคลุม
ด้วยกล้ามเนื้อ โดยเหล็กในมีลักษณะเป็นใบมีด สามารถแทงที่เหยื่อและผลิตสารพิษไปที่ส่วนบาดเจ็บ ต่อม
เหล็กในทำงานต่อเนื่องด้วยกล้ามเนื้ออัตโนมัติ เหล็กในจมที่ผิวหนังของผู้รุกราน เนื่องจากเหล็กในมีลักษณะ
เป็นเงี่ยงต่อยแล้วเหล็กในติดกับผู้รุกราน ส่งผลทำให้เกิดการฉีกขาดของลำไส้ของผึ้งงานที่ต่อยและตายในที่สุด 
แต่เหล็กในของนางพญาไม่มีลักษณะเป็นเงี่ยงต่อยแล้วเหล็กในไม่ติดกับนางพญาที่ต่อสู้กัน ส่วนผึ้ง เพศผู้ไม่มี
เหล็กใน จึงต่อยไม่ได้ นอกจากนั้นภายในส่วนท้องมีระบบทางเดินอาหารเป็นหลัก โดยที่กระเพาะผึ้งมีเอนไซม์
ย่อยสารอาหารโปรตีนของเกสรดอกไม้ จึงพบเปลือกเกสรในสิ่งขับถ่ายของผึ้ง และอวัยวะเพศอยู่ที่ปล้องที่ 10 
ทั้งสองเพศ ประกอบกับทางเดินอาหารส่วนกลางของผึ้งอายุน้อยมีผนังบาง เชื้อโรคจึงเจริญง่ายกว่าผึ้งอายุมาก 

ผึ้งพันธ์ุมีการแพร่กระจายอยู่ทั่วทวีปแอฟริกาและยุโรป ส่วนผึ้งพันธุ์มีการแยกออกเป็นสายพันธ์ุ (races) 
ต่าง ๆ 26 สายพันธุ์ และพนัธุ์ (strains) ต่าง ๆ โดยใช้ลกัษณะทางกายภาพ เป็นตัวแบ่งแยกผึ้ง เช่น ความผันแปร 
ของสี (color variation) บนตัวผึ้ง แถบบนส่วนท้อง (striping on the abdomen) และการวัดทางสันฐาน
วิทยา (morphology measurements) เช่น ความยาวของตัวผึ้ง (body length) ความยาวของปีก (wing 
length) ความยาวและมุมของเส้นปีก (venation length and angles) ปัจจบุันมีการใช้เครือ่งมือทาง
อนุกรมวิธาน (Taxonomic tools) แยกความแตกต่างของผึ้งให้ละเอียดมากขึ้น เช่น การใช้ข้อมูลพันธุกรรม
ของประชาการถึงระดับโมเลกุล (Molecular population genetic data, allozymes และ mitochondrial 
DNA (mt DNA) (พิชัย คงพิทักษ์, 2547; Southwick, 1994)  

ผึ้งพันธ์ุมีการแพร่กระจายไปยังที่ต่าง ๆ มากกว่าผึ้งชนิดอื่น เพราะมนุษย์นำผึ้งพันธ์ุเหล่านี้เข้าไปเลี้ยงใน
พื้นที่ที่มนุษย์อพยพไปอยู่อาศัย เช่น อเมริกาและออสเตรเลีย เป็นต้น ผึ้งพันธ์ุถูกนำเข้ามาเลี้ยงในประเทศไทย 
เป็นที่นิยมเลี้ยงกันมากทางภาคเหนือแล้วแพร่กระจายทั่วประเทศไทย ก่อเป็นอุตสาหกรรมการเลี้ยงผึ้งที่มี     
ความเจริญก้าวหน้าและมีผลติภัณฑ์ผึ้งมากมาย 

 
3.5 ศัตรูผึ้ง 

ผึ้งงานแม้จะมีเหล็กในสำหรับป้องกันตนเอง โดยปกติผึ้งมีพฤติกรรมไม่ก้าวร้าว ยกเว้นผึ้ง แอฟริกัน 
(Apis mellifera scutellata) ที่ดุร้ายทำร้ายมนุษย์ให้เสียชีวิต ภายในรังผึ้งจึงมีเพียงผึ้งป้องกันรัง โดยการยืนบน
ขาคู่หลังและคู่กลาง ส่วนขาคู่หน้ายกขึ้นจากพื้น หนวดชี้ไปข้างหน้า กรามทั้งสองข้างหุบเข้าหากัน เพื่อเตรียม
ป้องกันศัตรผูึ้งที่หลากหลาย ได้แก ่

1. ไร (mites) เป็นสัตว์ขนาดเล็ก มี 8 ขา มองเห็นด้วยตาเปล่า โดยไรดูดเลือดเป็นอาหาร เจาะเข้าที่บริเวณ
รอบตัวระหว่างปล้องของตัวผึ้ง ทำให้ผึ้งตายก่อนเป็นตัวเต็มวัย ถ้ารอดชีวิตก็เป็นผึ้งพิการ เมื่อไรมีจำนวนมาก   
ทำให้ประชากรผึ้งลดลง ผลผลิตจึงลดลง สำหรับชนิดของไรที่พบมาก คือ ไรวาร์รัว และไรโทรพิลแีลปส ์ 

2. ตัวต่อ (wasps) เป็นแมลงในอันดับไฮมีนอพเทรา (Hymenoptera) วงศ์ Vespidae ตัวต่อเป็นศัตรู
ผึ้งที่มีชุกชุมในหน้าฝน หรือพื้นที่ชุ ่มน้ำ โดยตัวต่อจะบินวน บริเวณทางเข้า -ออก และจับผึ้งกิน ในรังผึ้งที่
อ่อนแอจะถูกตัวต่อบุกเข้าไปในรังผึ้ง จับผึ้งทุกวัยกิน สามารถจับผึ้งจากบริเวณที่ไปหาน้ำหวานและที่บริเวณ
หน้ารังผึ้ง ถ้าไม่สามารถควบคุม ตัวต่อจะขยายพันธุ์ใกล้บริเวณที่เลี้ยงผึ้งรวดเร็ว จึงต้องเผารังต่อที่พบในเวลา
กลางคืน ควรใช้สวิงจับตัวต่อ การทำกับดักต่อบริเวณที่มีต่อชุกชุมและการรมควันรังต่อโดยผู้ที่มีความชำนาญ
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ในการกำจัด อีกวิธีหนึ่งใช้กรงกับดักต่อ ซึ่งสามารถใช้รังผึ้งเป็นกล่องล่อให้ต่อเข้ารัง ตัวต่อจะหมดไปเอง โดยตั้ง
บริเวณที่ตั้งผึ้งที่มีต่อชุกชุม แต่ทางที่ดีสุดควรหารังต่อเพ่ือกำจัด 

3. มด (ants) เป็นแมลงในอันดับ Hymenoptera วงศ์ Formicidae เป็นแมลงสังคม โดยเฉพาะมดแดง 
(Oecophylla smaragdina) มดง่าม (Phidologiton diversus) และมดดำ (Monomorium indicum และ 
M. destructue) เนื่องจากมดจะเฝ้าคอยจับผึ้งตามดอกไม้เพื่อกินผึ้งเป็นอาหาร    พร้อมขโมยน้ำผึ้งจากรัง
รวมถึงสามารถโจมตีรังผึ้งที่อ่อนแอและมีประชากรผึ้งน้อย ทำให้ผึ้งต้องหนีออกจากรัง  สำหรับวิธีการป้องกัน
มด คือ หล่อน้ำรอบ ๆ ที่ขาตั้งรังผึ้ง หรือใช้ผ้าชุบจาระบีแล้วพันที่ขาตั้งรังผึ้ง สูงประมาณ 30-50 เซนติเมตร 
เมื่อพบรังมดควรทำลาย พร้อมทั้งทำความสะอาดตัดแต่งกิ่งไม้หรือหญ้าเป็นการลดการเข้าทำลายของมดได ้ 

4. หนอนผีเสื้อกินไขผึ้ง (wax moth) เป็นแมลงอันดับเลพิดอปเทรา (Lepidoptera) วงศ์ Pyralidae 
มักอาศัยอยู่รวมกันเป็นกลุ่ม สาเหตุหลักจาก Galleria mellonella และสาเหตุรอง คือ Achroia grisella 
พบในรังผึ้งที่อ่อนแอ และคอนเก่า ๆ โดยหนอนผีเสื้อกนิไขผึ้งไม่ได้เป็นศัตรูผึ้งโดยตรง เพียงกินน้ำผึ้ง เกสร 
รวงผึ้งเป็นอาหาร และสร้างใยทำลายรวงผึ้งว่างที่ไม่มีผึ้งเกาะ ซึ่งทำให้ผึ้งต้องหนีจากรัง รวมทั้งส่งผลให้ผิวไม้
ของรังผึ้งเสียหาย ดังนั้นต้องทำความสะอาดภายในรังบ่อย ๆ เพื่อบำรุงรักษา เก็บคอนเก่า และการลดขนาด
ทางเข้าออกรังให้เล็กลง เพื่อป้องกันผีเสื้อลอบเข้ามาในเวลากลางคืน พร้อมกำจัดรวงผึ้งส่วนเกินและไขผึ้ง
บริเวณพื้นรัง (Dyer & Seeley, 1994) หรือการใช้กรดน้ำส้ม (acetic acid) กรดฟอร์มิก (formic acid) รวมทั้ง
อาจใช้เชื้อ Bacillus thuringiensis เพื่อทำลายไข่และตัวอ่อนของหนอนผีเสื้อกินไขผึ้ง ดังนั้นช่วงตรวจรังผึ้ง
อาจพบหนอนสีขาวหรืออาจพบตัวเต็มวัย พร้อมการชักใยสีขาว นานเข้ากลายเป็นสีน้ำตาล หากเข้าทำลายมาก
จะเห็นดักแด้ถักใยเกาะเป็นกลุ่มทำใหร้วงผึ้งเสียหาย (FAO & IZSLT, 2021) ดังภาพ 3.4  

 

 
ภาพ 3.4 หนอนผีเสื้อกินไขผึ้งที่คอนผึ้ง (ภาพโดย สันติ แก่อินทร์) 

5. นก (birds) หลายชนิดชอบกินผึ้ง รวมทั้งทนทานต่อพิษเหล็กในผึ้ง  เช่น นกจาบคา นกแซงแซว     
นกนางแอ่น นกแซวแซวหางปลา นกหัวขวาน นกจับแมลง (Tyrant flycathers) ซึ่งควรไล่ให้พ้นจากบริเวณที่
เลี้ยงผึ้ง รวมทั้งมีตาข่ายดักนก การแขวนแผ่นสะท้อนเข้าตานก หรืออุปกรณ์ทำเสียงดังให้นกตกใจ แต่การย้าย
รังผึ้งเป็นที่นิยมที่สุด (Nagaraja & Rajagopal, 2009) 

6. แมงมุม (spiders) สาเหตุหลัก คือ แมงมุมใยทอง (Nephila pilipes) และแมงมุมนุ่งซิ่น  (Argiope 
versicolor) เป็นแมงมุมทีข่ึงเส้นใยระหว่างกิ่งของต้นไม้ในสวนต้นไม้หรือสวนผลไม้ เชน่ สวนลิ้นจี้ สวนลำไย ซึ่ง
เมื่อผึ้งบินมาติดเส้นใย จึงเป็นเหย่ือของแมงมุม จึงควรทำลายเส้นใยแมงมุม และใช้สวิงดักจับแมงมุม 
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ภาพ 3.5 แมงมุมใยทอง (ด้านซ้าย) และแมงมุมนุ่งซิ่น (ด้านขวา)   (ภาพโดย นรินทร์  ชมภูพวง) 

7. สัตว์ครึ่งบกครึ่งน้ำ (amphibians) โดยเฉพาะในประเทศเขตร้อน มักพบ คางคก อึ่งอ่าง และกบ ปกติ
มากินผึ้งในช่วงกลางคืน โดยการเกาะที่หน้ารังตรงทางเข้า-ออก หรือคอยกินตามแหล่งอาหารจึงควรป้องกัน
โดยการต้ังขารังสูงจากพื้น 50 เซนติเมตร หรือมีรั้วกัน  

8. สัตว์เลื้อยคลาน (reptiles) ได้แก ่กิ้งก่า จิ้งจก และตุ๊กแก โดยเฉพาะในประเทศเขตร้อน โดยการเกาะ
ที่หน้ารังตรงทางเข้า-ออก หรือตามต้นไม้เพื่อมากินผึ้ง  

9. แมลงตัวห้ำ (predators) ที่สามารถกินผึง้ได้ เช่น แมลงปอ ตั๊กแตนตำข้าว มวนเพชฌฆาต แต่แมลง
เหล่านี้ไม่ได้เจาะจงกินผึ้งอย่างเดียว เพราะแมลงตัวห้ำมีประโยชน์ทางการเกษตร ช่วยกำจัดแมลงศัตรพูืช 

10. ศัตรูอื่น ๆ เช่น แร็กคูน (Raccoon) โอพอสซัม (opossum) และสกังค์ เป็นศัตรูผึ้งแบบกองโจร ดัก
ซุ่มที่ทางเข้ารังผึ้งและล่าผึ้งที่ละตัว เกษตรกรจึงต้องทำการสำรวจแหล่งตั้งรังผึ้ง และขณะตั้งรังเพื่อป้องกันผึ้ง
จากศัตรูผึ้ง นอกจากนี้อาจมีสัตว์เลี้ยงลูกด้วยนมอื่น ๆ เช่น หมี ลิง และฮันนีแบดเจอร์ (honey badger) 
(Nagaraja & Rajagopal, 2009) ดังรายละเอียดตาราง 3.4  

ตาราง 3.4 การควบคุมสัตว์เลี้ยงลูกด้วยนมที่เป็นศัตรูผึ้ง 
สัตว์เลี้ยงลูกด้วยนม ชื่อสามัญ การควบคุม 

Marsupials โอพอสซัม (opossum) ทำกับดักหรือยิงกำจัดหรือยกรังผึ้งให้สูง 
Insectivores เม่นแคระ (Hedgehogs) 

Shrews 
ยกรังผึ้งให้สูง 
การลดขนาดทางเข้าออกที่รังให้เล็กลง 

Primates มนุษย์และลิง การย้ายรัง 
Rodents หนูไมซ์ (mice) 

หนูแรท (rat) 
กระรอก 

การลดขนาดทางเข้าออกที่รังให้เล็กลงหรือทำกับดัก  
ทำกับดัก 
ทำกับดัก 

Carnivores แร็กคูน  
สัตว์วงศ์เพียงพอน  
แบดเจอร์ (badger)  
สกังค์ (skunks) 
หมี 

ยกรังผึ้งให้สูง 
ทำกับดักหรือย้ายรัง 
ทำรั้วกันหรือยกรังผึ้งให้สูง 
ทำกับดักหรือทำรั้วกัน 
ทำรั้วกันหรือยกรังผึ้งให้สูงหรือย้ายรัง 

Ungulates ม้าและโค ทำรั้วกันหรือการย้ายรัง 

Noted. From Summary of control methods, by R. A. Morse & H. Shimanuki, In R. A. Morse (Ed.) , Honey bee 
pests, predators, and disease (pp. 329), 1980, London: Cornell University.  
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3.6 ความมหัศจรรย์หลากหลายของผึ้ง  
1. สถาปนิกและวิศวกรชั้นเยี่ยม ผึ้งสามารถออกแบบรวงรังเป็นรูปหกเหลี่ยมด้านเท่าจากไขผึ้ง โดยที่มี

สองฝั่งเป็นลักษณะหันฐานชนกัน เซลล์ในรังผึ้งเอียงขึ้นทำมุมประมาณ 13 องศาจากแนวราบป้องกันการไหล
ของน้ำผึ้งออกจากเซลล์ เมื่อนำเอารูปหกเหลี่ยมด้านเท่าแต่ละส่วนมาต่อกันแล้วสิ้นเปลืองไขผึ้งน้อยที่สุดใน
การสร้างรังจึงนับว่าเป็นนักเศรษฐศาสตร์ชั้นเยี่ยมและการสร้างรังรูปหกเหลี่ยมสามารถรับน้ำหนักน้ำผึ้งได้เป็น
อย่างดีประกอบกับรังผึ้งสามารถกันน้ำ กันไฟป่าได้ดีควบคู่กับระบบการวางผังเมือง เลือกทําเลที่ตั้งรังที่น้ำท่วม
ไม่ถึง เพื่อป้องกันน้ำท่วม   

2. รังผึ้งเปรียบเสมือนเครื่องปรับอากาศอัตโนมัติเนื่องจากช่วยควบคุมอุณหภูมิภายในรังให้คงที่ ไม่ว่า
อากาศภายนอกจะหนาวเย็นหรืออุณหภูมิสูงเพียงใด รังผึ้งจะมีอุณหภูมิที่พอเหมาะอยู่เสมอ ในกรณีรังผึ้งที่
แข็งแรง แม้ผึ้งไม่มีตัวควบคุมอุณหภูมิภายในร่างกายเฉพาะ โดยฤดูร้อนผึ้งกระจายตัว ยืนกระจายตัวหันหน้าเข้ารัง 
พร้อมกระพือปีกโดยยืนอยู่หน้ารัง พัดน้ำที่หามาได้ให้ระเหยเหมือนระบบพัดลมปรับอากาศ ช่วงที่อากาศร้อน 
ผึ้งไม่เก็บน้ำในรัง มีเพียงน้ำที่กระเพาะของผึ้งงาน แล้วแจกจ่ายให้ผึ้งตัวอื่นเมื่อมาถึงรัง รวมทั้งเพื่อป้องกัน    
ตัวอ่อนร้อนหรือขาดน้ำ ต้องหยดน้ำลงในหลอดรวงเล็กน้อยหรือหยดบนฝาปิดหลอดรวง แต่ฤดูหนาว ผึ้งเกาะ
กลุ่มกันภายในรังเพื่อเพิ่มความร้อน รวมทั้งผึ้งมีพฤติกรรมลดความชื้นในน้ำผึ้งให้ต่ำกว่าร้อยละ 18 ซึ่งอาจใช้
เวลา 1-5 วัน จากการใช้ปีกโบกพัด รวมทั้งเป็นการระบายก๊าซคาร์บอนไดออกไซด์ออกจากรังด้วย   

3. ผึ้งจัดเป็นนักกีฬาเหรียญทอง เนื่องจากสามารถบินได้ไกลที่สุดโดยใช้พลังงานน้อยที่สุด เนื่องจากมีปีก
และกล้ามเนื้อแข็งแรง ถ้าเทียบกับแมลงทุกชนิดเมื่อนำมาแข่งขันเรื่องการบิน ผึ้งบินด้วยความเร็วประมาณ 24 
กิโลเมตรต่อชั่วโมง (20-29 กิโลเมตรต่อชั่วโมง) เก็บน้ำหวานเฉลี่ย 40 มิลลิกรัมต่อเที่ยว (25-70 มิลลิกรัมต่อเที่ยว) 
หรือประมาณครึ่งหนึ่งของน้ำหนักตัว กรณีวันที่อากาศร้อน และความเข้มข้นของน้ำตาลสูง ผึ้งจะเก็บมากขึ้น 
สำหรับน้ำผึ้ง 454 กรัม ผึ้งต้องใช้เวลาบินกว่า 12,000-14,000 เที่ยว โดยปกติผึ้งบินหาอาหารห่างจากรังทั่ว ๆ ไป 
1-3 กิโลเมตร แต่อาจบินไปไกลถึง 12 กิโลเมตร สามารถออกบินได้ในช่วง 6 นาที ถึง 3 ชั่วโมง ผึ้งบินตอมดอกไม้
ชนิดเดียวกันครั้งละ 8-10 ดอก เก็บเกสรประมาณ 12-29 มิลลิกรัมต่อครั้ง แต่ละวันผึ้งออกไปนอกรัง 6-47 ครั้ง  

4. นางพญาผึ้ง สามารถวางไข่ตลอดชีวิต ทั้งนี้ขึ้นกับความสมบูรณ์ของอาหารและการผสมพันธุ์ ใช้เวลา
วางไข่ 8-10 วินาทีต่อครั้ง สามารถวางไข่ได้ถึง 1,200-2,000 ฟองต่อวัน วางไข่ได้สูงสุดในบรรดาสตัว์เพศเมีย 
ทุกชนิดในโลกที่มีประสิทธิภาพสูง เนื่องจากมีรังไข่ขนาดใหญ่  

5. ผึ้งเป็นนักอุตุนิยมวิทยาที่สามารถทำนายสภาพอากาศที่เปลี่ยนแปลงได้ เช่น ฝนตก ฟ้าคะนอง ไฟป่า
หรือลมพายุต่าง ๆ เนื่องจากมีระบบประสาทที่ว่องไวเรียนรู้ได้เร็วมีความฉลาดและมีความจดจำที่ดี จากภาษา
ท่าเต้นรำ เนื่องจากภาษาเต้นรำบอกทิศทาง เพราะระบบประสาทของผึ้งสามารถรับรังสีโพลาไรส์ จากท้องฟ้า 
(polarization) ซึ่งแผ่รังสีในแนวระนาบได้ แม้ผึ้งจะอยู่ในรังผึ้งไม่เห็นพระอาทิตย์ ผึ้งจึงสามารถกำหนดทิศทาง
รับรู้ท้องฟ้าว่าสดใสหรือครึ้มฟ้าครึ้มฝน (ภาณุวรรณ จันทวรรณกูร, 2553) 

6. ผึ้งเป็นตัวชี ้วัดการเปลี่ยนแปลงและความผิดปกติของสภาพแวดล้อม อันเนื่องจาก วิกฤตสภาพ
ภูมิอากาศ รวมถึงตรวจพบสารเคมีปนเปื้อนหรือสารตกค้างในผลิตภัณฑ์จากผึ้ง อันเป็นสัญญาณเตือนภัยได้ดี
ต่อมนุษย์ ในส่วนทางด้านเศรษฐกิจ ถือเป็นแมลงผสมเกสรมืออาชีพช่วยผสมเกสรพืชต่าง ๆ ได้รวดเร็วและมี
ประสิทธิภาพ ทำให้ได้ผลผลิตทางการเกษตรที่หลากหลายอันเป็นประโยชน์ต่อธุรกิจทางการเกษตรมาก  

สังคมผึ้งซึ่งถือว่าเป็นสังคมแห่งความสามัคคี เสียสละและกล้าหาญ มีวินัย มีการจัดระบบการทำงาน
อย่างเหมาะสมสอดคล้องกับวัยและวรรณะที่ควรเป็น โดยผึ้งนางพญามีหน้าที่วางไข่ดำรงเผ่าพันธุ์ ผึ้งตัวผู้มี
หน้าที่ผสมพันธุ์ ส่วนผึ้งงานมีหน้าที่หลากหลายตามวัยในสังคม การที่ผึ้ งแบ่งหน้าที่กันในสังคมของผึ้งมีความ
เป็นอยู่อย่างมีประสิทธิภาพ จึงมีประโยชน์กับมนุษย์และสรรพสัตว์หลากหลาย 
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บทที่ 4 
โรคในผึ้ง 

 
โรคส่วนใหญ่ที่พบในผึ้ง ไม่ก่อโรคระบาดหรอืส่งผลต่อสุขภาพผึ้งมาก ถ้ารังผึ้งมีประชากรจำนวนหนาแน่น 

ไม่ค่อยพบปัญหาสุขภาพ แต่นิสัยผึ้งมีการทำความสะอาดซึ่งกันและกัน อาจส่งผลต่อการแพร่กระจายโรคซึ่งบางโรค 
ส่งผลร้ายแรงไม่เพียงแต่กับผึ้งแต่ละตัวแต่กอ่โรคกบัอาณานิคมทั้งรัง ดังนั้นการจดัการรังผึ้ง การควบคุมป้องกัน
โรคในผึ้งไม่เพยีงเพื่อความเปน็อยู่ที่ดีของผึ้งหรือสวสัดิภาพสัตว์ แต่รวมทั้งคุณภาพของน้ำผึ้งและผลิตภัณฑ์จากผึ้ง 

ผึ้งเช่นเดียวกับสัตว์ทุกชนิดรวมถึงมนษุย์มคีวามอ่อนไหวต่อแบคทีเรยี ไวรสัและปรสิต เมื่ออยู่ในสภาวะที่มี
สุขภาพที่ไม่ดี ส่งผลต่อการต้านทานต่อปจัจยัที่ไม่พึงประสงค์ลดลง ความท้าทายด้านสิ่งแวดล้อมรวมถงึผลิตภัณฑ์
เคมี เพื่อปกปอ้งพืชจากแมลงและวัชพืช มีผลกระทบที่เปน็อันตรายต่อสุขภาพของผึ้ง เพื่อส่งเสรมิระบบการผลิต
สินค้าและผลิตภัณฑ์จากผึ้งทีม่ีความปลอดภัย มีคุณภาพเหมาะสมต่อการบริโภคทั้งภายในประเทศและระหว่าง
ประเทศ และเป็นประโยชน์ในการประกาศสถานะการระบาดของโรคทั้งในประเทศและต่อองค์การโรคระบาดสัตว์
ระหว่างประเทศ การชันสูตรโรคและวิจัยศึกษาโรคต่าง ๆ ในผึ้งและผลิตภัณฑ์ผึ้งจึงมีความสำคญัต่อธุรกจิผึ้ง 

โรคของผึ้งได้รับการอธิบายมามากกว่า 2500 ปี ในตำราประวัติความเป็นมาของสัตว์ที่เกี่ยวกับด้าน
ชีววิทยา (334–330 ปีก่อนคริสตกาล) โดยอริสโตเติล (Aristotle) ซึ่งเป็นบิดาของสัตววิทยาของโลก สังเกตพบ
ความผิดปกติในผึ้ง โดยโรคผึ้งมักพบกับผึ้งที่ไปหาอาหาร ซึ่งยุคกรีซและโรมโบราณ มีการเลี้ยงผึ้งเป็นกิจกรรม
การเกษตรที่สําคัญ  จากความต้องการน้ำผึ้งและไขผึ้ง รวมถึงการนําเขา้ผลิตภัณฑ์จากผึ้งของจักรวรรดิอื่น ๆ  เช่น สเปน
และคอร์ซิกา แต่เมื่อมีการพัฒนากล้องจุลทรรศน ์ ในช่วงปลายศตวรรษที่สิบเจ็ดและต้นศตวรรษที่สิบแปด    
ศิษยาภิบาลในคริสตจักรชื่อ อดัม ก็อตลอบ ชีราค (Adam Gottlob Schirach) (ค.ศ. 1724–1773) เริ่มศึกษา
ความเก่ียวข้องโรคผึ้งกับจุลินทรีย์ ในปี ค.ศ. 1771 อธิบายโรคเน่าในตัวอ่อนผึ้งครั้งแรก ที่เรียกวา่ฟาล์วบรูด 
(foulbrood) เนื่องจาก "กลิ่นเหม็น" ของตัวอ่อนที่ย่อยสลาย ต่อมาพิสจูน์ได้ว่าฟาล์วบรูด เป็นเชื้อโรคเกิดจาก
แบคทีเรียที่เรยีกว่า Bacillus alvei ถัดมาในปี ค.ศ. 1906 นักพยาธวิิทยา ชื่อ เกอร์ชอม แฟรงคลิน ไวท์ 
(Gershom Franklin White) อธิบายโรค foulbrood diseases มีสองโรค คือ อเมริกนัฟาล์วบรูด (American 
foulbrood) เกิดจากเชื้อ Paenibacillus larvae เดิมช่ือ Bacillus larvae และยูโรเปียนฟาล์วบรูด 
(European foulbrood) เกิดจากเชื้อ Melissococcus pluton เดิมช่ือ Bacillus pluton (Shimanuki, 1997) 
ต่อมาพบโรคสโตนบรูด (stonebrood) จากเช้ือรา และใน ค.ศ. 1909 ศาสตราจารย์ เอโนค แซนเดอร์ (Enoch 
Zander) อธิบายสปอร์ของเชื้อ Nosema apis ในเซลล์เยื่อบุผิวช่องท้องของผึ้งครั้งแรก และนักพยาธิวิทยา ชื่อ 
เกอร์ชอม แฟรงคลิน ไวท์ (Gershom Franklin  White) อธิบายโรคไวรัส คือ โรคแซคบรูด (Sacbrood) ในผึ้ง 
ค.ศ. 1917 จนถึงปัจจุบันโรคผึ้งเป็นที่รู้จักกัน มากกว่า 30 โรค ทั้งที่เกิดจากจุลินทรีย์และปรสิต (Davidson, 
2012; Nagaraja & Rajagopal, 2009) 

โรคของผึ้งมีสาเหตุหลากหลายทั้งจากเชื้อจุลินทรีย์ต่าง ๆ แต่ไม่เป็นโรคติดต่อระหว่างมนุษยแ์ละสัตว์
ยกเว้นโรคสโตนบรูด (stonebrood) จากเชื้อรา Aspergillus flavus เชื้อ A. niger และเชื้อ A. fumigatus 
เป็นเชื้อที่สร้างสปอร์ ให้ตัวอ่อนผึ้งมีลักษณะแข็งจึงเรียกโรคสโตนบรูด ส่วนการค้นพบซากผึ้งในแท่งอำพัน 
(amber) ที่มีอายุ 25-40 ล้านปี พบสายดีเอ็นเอมีความใกล้เคียงกับเชื้อแบคทีเรีย Bacillus sphaericus จาก
เนื้อเยื่อท้องจากซากผึ้ง (Cano & Monica, 1995) 

องค์การโรคระบาดสัตว์ระหว่างประเทศ (World Organization for Animal Health; WOAH) เป็น
องค์กรระหว่างรัฐบาล ตั้งขึ้นตามข้อตกลงของนานาชาติ เพื่อเป็นองค์กรกลางในการประสานความร่วมมือกัน 
ปราบปรามและควบคุมโรคระบาดสัตว์ ประกาศโรคสำคัญในผึ้ง 6 โรค เป็นโรคติดเชื้อและการแพร่ระบาดในผึ้ง 

https://www.sciencedirect.com/topics/agricultural-and-biological-sciences/paenibacillus-larvae
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มีผลบังคับใช้ในปี พ.ศ. 2564 โดยระบ ุ6 โรคทีม่ีความสำคัญต่อการผลิตผึ้ง ผลิตภัณฑจ์ากผึ้งและการคา้ระหว่าง
ประเทศ จึงต้องมีมาตรการควบคุม ป้องกันการแพร่ระบาด (WOAH, 2022a-e) คือ 

1. โรคอะคารนิ (acarapisosis หรือ acarine disease) หรือโรคไรหลอดลม 
2. โรคอเมริกันฟาล์วบรูด (American foulbrood disease)  
3. โรคยูโรเปียนฟาล์วบรูด (European foulbrood disease)  
4. การติดโรคปรสิตด้วงรังผึ้ง (infestation of Aethina tumida) 
5. โรคโทรพิลแีลปส์ (Tropilaelaps disease)  
6. โรควาร์รัว (varroosis) 
 

4.1 โรคระบาดในผึ้ง  
ประเทศไทยมีโรคระบาดในผึ้งตามประกาศกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ เรื่อง กําหนดโรคระบาดสัตว์เพิ่มเติม 

ตามพระราชบัญญัติโรคระบาดสัตว์ พ.ศ. 2558 มี 11 โรค (ประกาศกระทรวงเกษตรและสหกรณ์, 2558) คือ 
 
1. โรคอะคารนี (acarapisosis หรือ acarine disease) หรือโรคไรหลอดลม 
สาเหต ุ เกิดจากไร Acarapis woodi ปรสิตภายในของระบบทางเดินหายใจของผึ้งวัยเจริญพันธ์ุ โดยไร

ดูดกินน้ำเลี้ยงผนังท่อหายใจของผึ้ง ซึ่งไรเพศเมียที่ผสมพันธ์ุแล้วจะออกจากท่อลมไปเกาะบริเวณขนข้างลำตัว
ของผึ้ง เมื่อมีผึ้งผ่านมาไรจะยึดเกาะขนของผึ้งตัวดังกล่าวแล้วคลานไปทีรู่หายใจของผึ้งที่มีอายุ 1 หรือ 2 วัน 

อาการ ผึ้งมีอาการสั่น กระตุก จำนวนประชากรผึ้งลดลง และมักพบผึ้งเดินหรือไต่บริเวณหน้ารังเพิ่ม
จำนวนมากขึ้น เนื่องจากผึ้งไม่สามารถบินหาอาหาร และอาจพบอาการถ่ายเหลว เป็นอาการที่ไม่จำเพาะต่อโรค  

การแพร่ระบาด พบโรคบนเกาะไวท์ สหราชอาณาจักร ระหว่างปี ค.ศ. 1904 ถึง 1919 ตั้งแต่นั้นไรถูกพบ
ในทวีปยุโรป ทวีปอเมริกาเหนือและทวีปอเมริกาใต้ ตะวันออกกลางและบางส่วนของเอเชีย (Sammataro, et 
al., 2013) อัตราการตายแตกต่างกันไป แต่การระบาดอย่างหนักทำให้เกิดการตายสูง แพร่กระจายโรคไปยังผึ้งโดย
การสัมผัสโดยตรงและตัวอ่อนที่เพิ่งฟักออกมาจากดักแด้อ่อนไหวมากที่สุด (Matheson, 1993)  

การป้องกันกำจัด การจัดการรังผึ้งใหแ้ข็งแรง ตรวจสอบสุขภาพรังผึ้งสม่ำเสมอ ดังนั้นกรณีพบไร Acarapis 
spp. ต้องทำลายรังผึ้งทั้งหมดด้วยวิธีการเผา และฝังกลบ 

การวินิจฉัย การมองเห็นไรในหลอดลมบริเวณท่อลมบริเวณอกปล้องแรกของผึ้งภายใต้กล้องจุลทรรศน์ หรือ 
เทคนิค Serological and molecular detection เช่น เทคนิค Enzyme-linked Immunosorbent Assay 
(ELISA) เทคนคิ Guanine visualization เทคนิค Molecular detection of Acarapis spp. และเทคนิค 
Real-time PCR  (Sammataro, et. al., 2013)  

      
ภาพ 4.1 ไรเพศผู้ (ด้านซ้าย) และเพศเมีย (ดา้นขวา) ของ A. woodi จากเทคนคิ low-temperature scanning 
electron microscopy (LT-SEM)  
Noted. From “Standard methods for tracheal mite research” by D. Sammataro, et. al., 2013, Journal of 
Apicultural Research, 52(4), p. 4, doi 10.3896/IBRA.1.52.4.20 
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2. โรคอเมริกนัฟาล์วบรูด (American foulbrood disease; AFB)  
สาเหตุ เกิดจากเชื้อแบคทีเรีย Paenibacillus larvae (เดิมชื่อ Bacillus larvae) แบคทีเรียสามารถ

สร้างสปอร์ที่ทนต่อสภาวะแวดล้อมที่ไม่เหมาะสม เช่น ความร้อน 170 องศาเซลเซียส เป็นเวลานาน 40 นาที 
ความชื้นต่ำ รวมทั้งสปอร์มีระยะพักตัวกว่า 30 ปี (FAO, 2020) เชื้อติดสีกรัมบวก มีรูปร่างเป็นแท่ง ปลายกลมมน 
เจริญต่อกันเป็นสาย โรคนี้มีผลเฉพาะตัวอ่อนเท่านั้น สปอร์จะเจริญในช่องทางเดินอาหารของตัวอ่อนผึ้งที่ได้รับ
เชื้อนี้เข้าไป ตัวอ่อนผึ้งจะตายในเวลาต่อมา (5-6 วันหลังจากรับเชื้อ) ส่วนมากตัวอ่อนผึ้งแสดงอาการช่วงก่อน
เป็นดักแด้ โดยตัวอ่อนผึ้งที่ติดเชื้อจะถูกผึ้งงานคาบไปทิ้ง (Hansen & Brødsgaard, 1999; Ratnieks, 1992) 

อาการ ตัวอ่อนผึ้งจะตายภายในหลอดรวงที่มีลักษณะของการปิดฝาผิดปกติ ได้แก่ ฝาบุ๋มลงไป และมีรูเล็ก ๆ 
มีกลิ่นเหม็นรุนแรง เมื่อมีการเน่าสลายจะมีลักษณะเป็นยางเหนียวสีน้ำตาลเกือบดำ จากแบคทีเรียหลั่งเอนไซม์
โปรติเอส (protease) ย่อยโปรตีน มาย่อยตัวอ่อนจนเน่าสลายเป็นยางเหนียว  

การแพร่ระบาด พบในสหรัฐอเมริกา ออสเตรเลีย ทวีปยุโรป สำหรับประเทศไทยมีรายงานครั้งแรกใน 
พ.ศ. 2526 แต่ไม่รุนแรง (สิริวัฒน์ วงษ์ศิริ, 2532) จากสปอร์แบคทีเรีย ซึ่งอาจปนเปื้อนกับอาหารที่ป้อนตัวอ่อนผึ้ง 
หรือสปอร์ที่คงค้างในหลอดรวง โดยความไวต่อโรคของตัวอ่อนผึ้งลดลงตามอายุของตัวอ่อน และแตกต่างระหว่าง
วรรณะและสายพันธุ์ โรคนี้จึงแพร่กระจายภายในรังผึ้ง และกระจายสู่รังอื่น ๆ อย่างรวดเร็วอันเป็นผลมาจาก    
การขโมยน้ำผึ้งระหว่างผึ้งด้วยกัน รวมทั้งการย้ายรังและการจัดการรวงรัง จึงเป็นโรคที่ทำให้เกิดความเสียหายแก่
เกษตรผู้เลี้ยงผึ้งอย่างมาก เป็นโรคระบาดรุนแรงและอันตรายที่สุด (Goodwin et. al., 1994; Matheson, 1993)  

การป้องกันกำจัด โรคนี้เป็นโรคที่มีปัญหามาก ต้องใช้วิธีการทำลายผึ้งที่เป็นโรคพร้อมอุปกรณ์ที่
เกี่ยวข้องทั้งหมด จึงแนะนำให้เผารังและอุปกรณ์เนื่องจากเป็นวิธีเดียวที่จะทำลาย  ประกอบกับสปอร์ ทนต่อ
อุณหภูมิ 100 องศาเซลเซียส หลายนาที เนื ่องจากการรักษาด้วยยาปฏิชีวนะจะทำลายแบคทีเรีย แต่ไม่        
ฆ่าสปอร์ เนื่องจากสปอร์แบคทีเรียที่ยังคงเหลือในรังผึ้ง สามารถงอกเป็นเซลล์และทำให้เกิดโรคซ้ำในรังต่อไป 
รวมถึงหนึ่งสปอร์สามารถผลิตเชื้อได้มากกว่า 250 ล้านเซลล์ภายใน 24 ชั่วโมง ดังนั้นควรขุดดินใต้รังและรอบ ๆ 
รังผึ้งลึกอย่างน้อย 50 เซนติเมตร ไปกำจัดด้วย (FAO, 2020) แต่ปัจจุบันมีการพัฒนาใช้วัคซีน (Tumin, 2023) 

การวินิจฉัยเบื้องต้น ด้วยวิธีสเทรทชเทสต ์(stretch test) โดยใช้ปลายไม้เล็ก ๆ แตะที่ซากตัวอ่อนผึ้งที่เน่า
ตายแล้วค่อย ๆ ดึงก้านไม้ออก ตัวอ่อนผึ้งที่ตายจะยืดติดมากับปลายไม้เป็นลักษณะเนื้อเยื่อเหนียวยืดออกมาได้
ประมาณ 1-2 เซนติเมตร ดังภาพ 4.2 มีกลิ่นเหม็นเน่ารุนแรง ก่อนที่ตัวอ่อนผึ้งตายและแห้ง เป็นสะเก็ดติดอยู่
กับส่วนล่างของพื้นหลอดรวง เป็นสีดำหรือสีน้ำตาลดำ เมื่อส่องด้วยแสง อัลตราไวโอเลต ช่วงคลื่นแสง 310-
400 นาโนเมตร   จะเรืองแสง แต่ต้องตรวจสอบรอบคอบ เนื่องจากน้ำผึ้งและเกสรผึ้ง  ทําให้เกิดการเรืองแสง
ได้เช่นกัน รวมทั้งหากตัวอ่อนผึ้งเน่าตายในระยะดักแด้จะพบลักษณะจำเพาะ ที่เรียกว่า protruding tongue 
(มองเห็นเป็นลักษณะตั้งขวางหลอดรวง) (Bailey & Ball, 1991) รวมทั้งฝาของหลอดรวงที่ปิดฝามีตัวอ่อนติด
เชื ้อสังเกตพบรอยบุ๋มลงข้างใน (Hansen & Brødsgaard, 1999) หรือตรวจดูแบคทีเรียก่อโรคภายใต้ กล้อง
จุลทรรศน์แสงสว่าง (light microscope) ที่กําลังขยายอย่างน้อย 1,000 เท่า จะเห็นสปอร์ลักษณะกลมรีขนาด
ประมาณยาว 1.3 และกว้าง 0.6 ไมโครเมตร ถ้าติดเชื้อในช่วง 10 วันแรก จะเห็นเซลล์ของแบคทีเรียมีรูปร่าง
เป็นแท่งยาว (vegetative form) ย้อมเชื้อด้วยสีกรัม (Gram’s stain) จะเห็นแบคทีเรียเป็นแท่งยาวติดสีน้ำเงิน
ม่วง นอกจากนี้สามารถชันสูตรโรค โดยวิธีโฮสท์มิลค์เทสต์ (Holst milk test) ซึ่งเป็นการทดสอบหาเอนไซม์ที่
ย่อยโปรตีน (protease) โดยเชื้อ P. larvae จะสร้างเอนไซม์ขึ้นเมื่อเป็นสปอร์ ดังนั้นเมื่อหยดน้ำนม 2 หยดที่
สะเก็ดที่แห้งของซากผึ้ง จะพบนมตกตะกอนภายใน 40 วินาที ส่วนวิธีทางวิทยาภูมิคุ้มกัน เช่น วิธีอีไลซา 
(enzyme linked-immunosorbent assay; ELISA) ที่ใช้ monoclonal antibody ที่มีความจําเพาะเจาะจง
กับเชื้อ P. larvae หรือ lateral flow test สามารถนํามาวินิจฉัยโรคได้ (Olsen et al., 1990) และยืนยันโรค 

https://www.tandfonline.com/author/Hansen%2C+Henrik
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ด้วยวิธีทางวิทยาแบคทีเรีย วิธีปฏิกิริยาห่วงโซ่พอลิเมอเรส (Polymerase Chain Reaction; PCR) ซึ่งแต่ละวิธี
มีความไวและความจําเพาะแตกต่างกัน (Chantawannakul & Dancer, 2001; OIE, 2004) 

2.1 นิยามโรคระบาดโรคอเมริกันฟาล์วบรูด ของกรมปศุสัตว์ ประเทศไทย 
2.1.1 ผลผลิตลดต่ำลง  
2.1.2 มองเห็นรวงผึ้งเป็นจุดด่างดำคล้ายรูพรุน เนื่องจากมีหลอดรวงที่ติดเชื้อปะปนกับหลอดรวงปกติ  
2.1.3 ตัวอ่อนผึ้งเน่าตายในหลอดรวง มีลักษณะคล้ายครีม สีน้ำตาลอ่อนถึงเข้ม หรือในบางครั้งอาจพบ  

ตัวอ่อนผึ้งที่เน่ามีลักษณะเหลวเป็นน้ำ หลังจากนั้นตัวอ่อนผึ้งจะแห้งเป็นสะเก็ดติดแน่นที่ผนังของหลอดรวง   
2.1.4 หากตัวอ่อนผึ้งเน่าตายในระยะดักแด้จะพบลักษณะจำเพาะ ที่เรียกว่า protruding tongue 

(มองเห็นเป็นลักษณะส่วนของตัวอ่อนผึ้งยืดพาดผ่านจากผนังด้านบนไปยังผนังด้านล่างของหลอดรวง)  
2.1.5 เมื่อทำการทดสอบโดยการเขี่ยตัวอ่อนที่เน่า พบลักษณะการยืดเหนียวของตัวอ่อนผึ้งติดออกมา

เป็นสายยึด เรียกว่า “ropy stage” ดังภาพ 4.2  

 
ภาพ 4.2 การวินิจฉัยเบื ้องต้น ด้วยวิธี stretch test (ตัวหนอนที่ตายจะยืดติดมากับปลายไม้ออกมาได้
ประมาณ 1-2 เซนติเมตร)  
Noted. From Responsible use of antimicrobials in beekeeping (p. 14) , by FAO & IZSLT, 2021. FAO Animal 
Production and Health Guidelines No. 26. Rome, FAO. https://doi.org/10.4060/cb6918en 
 

3. โรคยูโรเปียนฟาล์วบรูด (European foulbrood disease; EFB)  

สาเหตุ เกิดจากเชื้อแบคทีเรีย Melissococcus pluton (เดิมชื่อ Streptococcus pluton) กรมับวก มี
รูปร่างกลมมักอยู่เป็นเซลล์เดี่ยว แต่อาจต่อกันเป็นสายหรือเป็นกลุ่ม เชื้อไม่สร้างสปอร์ สามารถเพิ่มจำนวนใน
สภาพแวดล้อมที่ไม่มีออกซิเจนหรือมีออกซิเจนปริมาณนอ้ย และต้องการก๊าซคาร์บอนไดออกไซด์ 

อาการ พบได้ในตัวอ่อนผึ้งในช่วงที่ฝาหลอดรวงผึ้งยังไม่ปิด เมื่อตัวอ่อนผึ้งติดเชื้อ มักจะตายที่อายุ
ประมาณ 4 วัน ถึง 5 วัน ตัวอ่อนผึ้งที่มีอายุมากจะสามารถต้านทานโรคได้ดีกว่าตัวอ่อนผึ้งที่มีอายุน้อย ส่วนมาก
ตัวอ่อนผึ้งที่ติดเชื้อจะตายในหลอดรวงผึ้งแบบผิดปกติ (ตัวจะบิดเบ้ียวไม่เป็น รูปอักษรภาษาอังกฤษตัวซี (C) 
ต่อมาตัวอ่อนผึ้งที่เป็นโรคเปลี่ยนสีเป็นเหลือง เทาจนถึงสีน้ำตาลเข้ม ดังภาพ 4.3 แต่ไมม่ีลักษณะยืดเหนียว เมื่อ 
ตัวอ่อนผึ้งแห้งตาย สะเก็ดของตัวอ่อนผึ้งที่ตายจะไม่ติดกับผนังหลอดรวง มีลักษณะเป็นแผ่นขนาดเล็ก ไม่
เปราะหรือแตกสามารถเคลือ่นย้ายง่าย 

การแพร่ระบาด พบกระจายทั่วโลก ส่วนประเทศไทยพบบ้างในฤดูฝน (Chantawannakul, et al. 2016; 
Matheson, 1993) สํานักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาตสิํารวจโรคผึ้งทัว่ประเทศไทย เมื่อ พ.ศ. 
2546 พบโรคร้อยละ 8.06 โดยที่ผึ้งที่รอดชีวิตจากการตดิเชื้อเมื่อเป็นตวัอ่อนผึ้ง แพรเ่ชื้อแบคทีเรยีในสิ่งขับถ่าย
ของผึ้งและติดอยู่ในหลอดรวงผึ้ง เชื้อสามารถมีชีวิตอยูใ่นหลอดรวงผึ้งและสามารถกอ่โรคได้อีกเป็นเวลาหลายปี 

https://doi.org/10.4060/cb6918en
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ถึงแม้ว่าเมื่อผึ้งงานทําความสะอาดหลอดรวงผึ้ง ในขณะเดียวกันอาจทําให้เกิดการแพรข่องเชื้อจากหลอดรวงผึ้ง
หนึ่งไปยังอีกหลอดรวงผึ้งหนึ่ง โดยผึ้งงานเปน็พาหะ (ลัดดาวัลย์ รัตนนคร และคณะ, 2550) 

การป้องกันกำจัด กรณีเมื่อตรวจพบการระบาดในระดับปานกลาง สำหรับรังที่อ่อนแอควรมีการเปลี่ยน
ผึ้งนางพญาตัวใหม่ หรือการเพิ่มผึ้งจำนวน 2-3 คอน เพื่อเพิ่มความแข็งแรงและการวางไข่ให้มากขึ้น จะเป็น
การเพ่ิมประชากรในรังและเพ่ิมจำนวนผึ้งที่ทำหน้าที่ทำความสะอาดรัง ขนย้ายตัวที่เป็นโรคออกจากรัง ในกรณี
ที่พบว่าโรคนี้เข้าทำลายมาก อาจจะมีการใช้ยาปฏิชีวนะในรังผึ้งที่เป็นโรค แต่มีข้อพึงระวังเรื่องสารตกค้างและ
การดื้อของยาปฏิชีวนะของแบคทีเรีย หรือถ้ารังที่มีสภาพดีอาจใช้สารโซเดียมไฮโปคลอไรต์พ่นให้ทั่วรัง แต่ก็
ต้องขูดไขผึ้งและพรอพอลิสออกก่อน มิฉะนั้นควรเผารังและคอนผึ้ง และควรขุดดินที่ตั้งรัง บริเวณรอบ ๆ     
เป็นหลุมลึกอย่างน้อย 50 เซนติเมตร ออกไปทิ้ง (FAO, 2020) แม้มีการระบาดโรคทั่วไปในโลก หากเกษตรกร
มีการจัดการฟาร์มที่ดี ทำให้ผึ้งฟื้นตัวได้ดีและหายจากโรคได้ 

การวินิจฉัยเบื้องต้น ตรวจดูรอยโรคด้วยตาเปล่า พบตัวอ่อนผึ้งที่ตายมีลักษณะอ่อนนุ่มเห็นเส้นแบ่ง
ปล้องลําตัวชัดเจน มีลักษณะบิดเบี้ยวจากปกติ ส่วนการตรวจสอบให้ทำโดยใช้ไม้เขี่ยลงบนตัวอ่อนผึ้งที่กำลัง
เน่าสลาย ยกขึ้นช้า ๆ ตัวอ่อนผึ้งจะไม่ยืดออกมาเหมือนตัวอ่อนผึ้งที่เป็นโรคอเมริกันฟาล์วบรูด เมื่อตัวอ่อนผึ้ง
แห้งตาย สะเก็ดของตัวอ่อนผึ้งที่ตายจะไม่ติดกับผนังของหลอดรวง มีลักษณะเป็นแผ่นขนาดเล็ก ไม่เปราะหรือ
แตก สามารถถูกเคลื่อนย้ายได้ง่าย ตัวอ่อนผึ้งเน่าตายในหลอดรวงในท่าที่ผิดปกติ (ตัวอ่อนผึ้งบิดเบี้ยว ไม่เป็นรูป
ตัวอักษรซี ในระยะ 4-5 วันหลังจากติดเชื้อ) หรือตรวจดูแบคทีเรียก่อโรคภายใต้ กล้องจุลทรรศน์แสงสว่าง 
(light microscope) จะเห็นเซลล์ลักษณะทรงรีปลายแหลม มักพบเป็นสายคล้ายลูกปัด ขนาดประมาณกว้าง 
0.5 และยาว 1.0 ไมโครเมตร นอกจากนี้สามารถชันสูตรโรค เพื่อยืนยันโรค ด้วยวิธีทางวิทยาแบคทีเรีย วิธี
ปฏิกิริยาห่วงโซ่พอลิเมอเรส (Polymerase Chain Reaction; PCR) และวิธีทางวิทยาภูมิคุ้มกัน เช่น วิธีอีไลซา 
(enzyme linked-immunosorbent assay; ELISA) ที่ใช้ monoclonal antibody ที่มี ความจําเพาะเจาะจง
กับเช้ือ M. pluton หรือ lateral flow test สามารถนํามาวินิจฉัยโรคได้ (Olsen et al., 1990) 

3.1 นิยามโรคระบาดโรคยูโรเปียนฟาล์วบรูด ของกรมปศุสัตว์ ประเทศไทย 
3.1.1 ผลผลิตลดต่ำลง   
3.1.2 มองเห็นรวงผึ้งเป็นจุดด่างดำคล้ายรูพรุน เนื่องจากมีหลอดรวง ที่ติดเชื้อปะปนกับหลอดรวงปกติ  
3.1.3 ตัวอ่อนผึ้งเน่าตายในหลอดรวงในท่าที่ผิดปกติ (บิดเบี้ยว ไม่เป็นรูปอักษรภาษาอังกฤษตัวซี (C) 

เปลี่ยนสีเป็นเหลืองจนถึงสีน้ำตาลเข้ม มีกลิ่นเหม็น หลังจากนั้นตัวอ่อนผึ้งจะแห้งลงลักษณะคล้ายยางอยู่ในหลอดรวง 
3.1.4 การทดสอบโดยการเขี่ยตัวอ่อนผึ้งที่เน่าไม่พบลักษณะการยืดเหนียวของตัวอ่อนติดออกมาเป็นสาย 
 

 
ภาพ 4.3 ตัวอ่อนผึ้งเน่าตายในหลอดรวงในท่าที่ผิดปกติ เปลี่ยนแปลงจากสีขาว เป็นสีเหลือง จนถึงสีน้ำตาล  
Noted. From Responsible use of antimicrobials in beekeeping (p. 14) , by FAO & IZSLT, 2021. FAO Animal 
Production and Health Guidelines No. 26. Rome, FAO. https://doi.org/10.4060/cb6918en 
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4. การติดโรคปรสิตด้วงรังผึ้ง (infestation of Aethina tumida) 
สาเหตุ ด้วงรังผึ้ง มีชื่อวิทยาศาสตร์ คือ Aethina tumida Murray (Coleoptera: Nitidulidae) เป็น

สัตว์กินซากสัตว์และเป็นปรสิตของผึ้ง อาจเรียกด้วงรังผึ้ง (Small Hive Beetle) 
อาการ ตัวอ่อนด้วงนั้นกินไข่ ตัวอ่อนผึ้ง เกสรผึ้ง ไขผึ้ง น้ำผึ้งและตัวเต็มวัยด้วงรังผึ้งขนาดเล็ก จะวางไข่

ในรัง ทำลายแผ่นรวงผึ้ง เมื่อฟักออกจากไข่จะกินตัวอ่อนผึ้ง และตัวโตเต็มวัยสามารถบินไปรังผึ้งอ่ืน ๆ   
การแพร่กระจาย ด้วงมีถิ่นกำเนิดในแอฟริกา แทบทะเลทรายซาฮารา แต่ปัจจุบันพบในสหรัฐอเมริกา  

อียิปต์ แคนาดา และอีกหลายประเทศในทวีปอเมริกาใต้และอเมริกากลาง นอกจากนี้ยังพบในทวีปออสเตรเลีย 
อียิปต์ อิตาลี เกาหลีและฟิลิปปินส์ (WOAH, 2022; FAO & IZSLT 2021) โดยการเคลื่อนไหวเชิงพาณิชย์ของ
ผึ้ง จึงแพร่ไปอย่างรวดเร็ว เนื่องจากตัวเต็มวัยของด้วงรังผึ้งขนาดเล็กสีดำหรือน้ำตาล ขนาดยาว 5.7 มิลลิเมตร 
กว้าง 3.2 มิลลิเมตร มีระยะทางบินไกลมากกว่า 10 กิโลเมตร และมีอายุกว่า 12 เดือน ด้วงรังผึ้งตัวเมีย
สามารถวางไข่ได้ประมาณ 1,000 ฟอง ตลอดชีวิต เมื่อผึ้งถูกรังควาญหนักผึ้งอาจละทิ้งรัง  ไข่จะถูกวางไว้ใน
บริเวณที่ปกปิดและหลอดรวงที่ว่างและต่อมาตัวอ่อนด้วงจะออกหาเกสร ตัวอ่อนผึ้งและน้ำผึ้ง ตัวอ่อนของด้วง 
ดังภาพ 4.4  กินอาหารบนรวงผึ้งเสร็จแล้วจึงอพยพออกไปข้างนอกเพื่อพัฒนาเป็นดักแด้ในดิน การพัฒนาจากไข่ 
ถึงเป็นตัวเต็มวัยมีความยาว 5 มิลลิเมตร ดังภาพ 4.4 ใช้เวลา 30-80 วัน (FAO & IZSLT, 2021) 

การป้องกันกำจัด จัดการสุขาภิบาลที่ดีและสุขภาพแข็งแรง การลดความชื้นสัมพัทธ์ต่ำกว่าร้อยละ 50 
ช่วยยับยั้งไข่ของด้วง จากการฟักและลดความเสียหายของตัวอ่อนในน้ำผึ้ง บริเวณที่มีการรบกวนน้อย ควรใช้
การตรวจสอบและทำกับดักเพ่ือการตรวจจับ  

การวินิจฉัย ระบตุัวอ่อนด้วง และด้วงตัวเต็มวัยในรัง ด้วงตัวเต็มวัยมสีีน้ำตาลเข้มถึงดำ 
4.1 นิยามโรคระบาดการติดโรคปรสิตด้วงรังผึ้ง ของกรมปศุสัตว์ ประเทศไทย 
4.1.1 จำนวนประชากรผึ้งลดลง   
4.1.2 พบตัวอ่อน หรือตัวเต็มวัยของด้วงแมลงในรวงผึ้ง และในเศษสิ่งปฏิกูลของรังผึ้ง  
4.1.3 ผึ้งหนีจากรังหรือเกิดการสลายรัง 
 

 
ภาพ 4.4 ตัวเต็มวัย (ด้านซ้าย) และตัวอ่อน (ด้านขวา) ของ A. tumida ในรังผึ้ง  
Noted. From Small Hive Beetle (SHB), by FAO, 2019 (https://www.fao.org/3/ca4483en/ca4483en.pdf ) 
 

5. โรคโทรพิลแีลปส์ (Tropilaelaps disease)  
สาเหตุ ไรโทรพิลีแลปส์ มีหลายชนิด โดยเฉพาะในเอเชีย พบไร Tropilaelaps clareae ไร T. 

koenigerum  ไร T. mercedesae และไร T. thaii ไรเป็นปรสิตภายนอกที่กินผึ้งตัวอ่อนและดักแด้ ไรโทรพิลแีลปส์ 
มีขนาดเล็กกว่าไรวาร์รัว แต่สามารถมองเห็นได้ด้วยตาเปล่า ไรตัวเต็มวัยเพศเมียมีสีน้ำตาล ดังภาพ 4.5 มีรูปร่าง
เป็นรูปไข่ โดยเพศผู้มีขนาดเล็กกว่าเพศเมีย ดังภาพ 4.5 รอบตัวปกคลุมด้วยขนสั้น ๆ ในระยะตัวอ่อน ไรอาศัย

https://www.fao.org/3/ca4483en/ca4483en.pdf


   
 

 
 30 

ในหลอดรวงตัวอ่อนผึ้ง ดูดกินเลือดของตัวอ่อนผึ้ง ส่วนตัวเต็มวัยของเพศเมียที่ได้รับการผสมจะวางไข่ในหลอดรวง
ตัวอ่อนผึ้ง หลังจากที่ปิดฝาหลอดรวงแล้ว ส่วนตัวเต็มวัยเพศผู้จะไม่ดูดกินเลือด เพราะอวัยวะที่ใช้ในการเจาะ
ดูดเลือด ได้เปลี่ยนเป็นท่อลำเลียงน้ำเชื้อตัวผู้ ทำให้มีอายสุั้นกว่าเพศเมีย ตัวอ่อนไรที่เจริญอยู่ในหลอดรวงผึ้ง 
จะออกมาหลังจากที่ตัวเต็มวัยของผึ้งกัดฝาหลอดรวงออกมา (Matheson, 1993) 

อาการ จำนวนประชากรผึ้งในรังลดลง และพบตัวอ่อนผึ้งตายได้มากถึงร้อยละ 50 ก่อให้เกิดรูปแบบที่
ผิดปกติของตัวอ่อนผึ้งไม่ปิดหลอดรวงสนทิ ถูกเจาะเป็นรู ๆ และมักพบผึง้ตัวเต็มวัยมีรูปร่างผิดปกติ ลำตัวส่วน
ท้องผิดรูปร่าง ปีกสั้น ดังภาพ 4.6 ขาผิดรูปร่างหรือขาดหายไป บางครั้งพบผึ้งเดินหรือไต่อยู่ บริเวณทางเข้ารัง
เพิ่มจำนวนมากขึ้น ประกอบกับเป็นพาหะของเชื้อไวรัสในผึ้ง 

การแพร่กระจาย ไรแต่ละสายพันธุ์พบแตกต่างกันทั่วโลกตามภูมิศาสตร์ แต่พบทั้งหมดในทวีปเอเชีย
โดยการสัมผัสโดยตรงจากผึ้งสู่ผึ้งหรือโดยการเคลื่อนย้ายของรังผึ้ง พบการติดเชื้อในผึ้งหลวง ผึ้งหลวงหิมาลัย 
ผึ้งพันธุ์ (Matheson, 1993) รวมทั้งพบในผึ้งโพรงของประเทศไทย และในบรรดาไรสี่ชนิดที่พบในเอเชีย           
T. mercedesae และ T. clareae เป็นไรที่ก่อโรคร้ายแรงต่อผึ้งพันธ์ุ อย่างไรก็ตาม T. mercedesae พบ        
การกระจายโรคที่กว้างกว่า T. clareae ในภูมิภาคเอเชีย (de Guzman et al., 2017) 

การป้องกันกำจัด ไรสามารถมองเห็นได้ด้วยตาเปล่า จึงสังเกตจากการตรวจรังผึ้งทุกครั้ง อาจมีการใช้
สารเคมีเพื่อลดหรือกำจัดไร แต่มีข้อพึงระวังเรื่องสารตกค้าง รวมถึงอาจใช้การทำลายรังผึ้งทั้งหมดด้วยการเผา 
และฝังกลบ และกำจัดไรในวัสดุและอุปกรณ์การเลี้ยงผึ้ง โดยให้ความร้อนที่อุณหภูมิ 50 องศาเซลเซียส นาน 20 
นาที หรือแช่แข็งที่อุณหภูมิ -12 องศาเซลเซียส หรือต่ำกว่า นาน 24 ชั่วโมง หรือรมควันด้วยสารเคมีเมทิลโบรไมด์ 
(Methyl Bromide) ปริมาณ 48 กรัมต่อลูกบาศก์เมตร ที่ความดันบรรยากาศ อุณหภูมิ 10–15 องศาเซลเซียส 
นาน 2 ชั่วโมง แต่เนื่องจากไรวางไข่ 1-4 ฟอง ที่หลอดรวงของตัวอ่อนผึ้งก่อนปิดฝา และไรชอบหลอดรวงเพศผู้ 
อาจเตรียมคอนผึ้งเพศผู้เพื่อกำจัดไร นอกจากนี้การศึกษาสารเคมีเทา-ฟลูวาลิเนต (tau-fluvalinate) เป็นสาร
ควบคุมและกำจัดแมลงในกลุ่มไพรีธรอยด์ (pyrethroid) มีคุณสมบัติสามารถควบคุมและกำจัดไรผึ้งอย่างมี
ประสิทธิภาพ ในการควบคุมกำจัดไรโทรพิลีแลปส์ดีกว่าการใช้สารเคมีอะมิทราซ (amitraz) (คนึงนิจ ก่อธรรมฤทธิ์
และคณะ, 2556) กรณีเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งอินทรีย์สามารถใช้สารสกัดกานพลูด้วยน้ำกลั่นที่ระดับความเข้มข้น
ร้อยละ 25-100  เพื่อลดปริมาณไรได้ เพราะทำให้ไรมีความผิดปกติจนถึงมีผลฆ่าไร แต่ไม่มีผลต่อพฤติกรรม
ก้าวร้าวหรือผิดปกติของผึ้งเต็มวัยในรัง (พรประภา แสนหลวง และยรรยง เฉลิมแสน, 2559) 

 

การวินิจฉัย ตรวจรังผึ้งสม่ำเสมอ สังเกตผึ้งตัวเต็มวัยและตัวอ่อนผึ้ง เพื่อสังเกตฝาปิดหลอดรวงและไร
นอกจากนี้สามารถชันสูตรโรค ด้วยวิธีปฏิกิริยาห่วงโซ่พอลิเมอเรส (Polymerase Chain Reaction; PCR) 
และวิธีทางวิทยาภูมิคุ้มกัน 

5.1 นิยามโรคระบาดโรคไร Tropilaelaps spp. ของกรมปศุสัตว์ ประเทศไทย 

5.1.1 จำนวนประชากรผึ้งในรังลดลง 

5.1.2 พบตัวอ่อนตายได้มากถึงร้อยละ 50 

5.1.3 มักพบผึง้มีรูปร่างผิดปกติ ลำตัวส่วนท้องผิดรูปร่าง ปีกสั้น ขาผิดรูปร่างหรือขาดหายไป บางครั้ง
พบผึ้งเดินหรือไต่อยู่ บริเวณทางเข้ารังเพิ่มจำนวนมากขึ้น 

 



   
 

 
 31 

 
ภาพ 4.5 พัฒนาการของไร T. mercedesae: (A) ไข,่ (B) ตัวอ่อน, (C) ระยะวัยรุ่นระยะที่ 1 (Protonymph), 
(D) ระยะวัยรุ่นระยะที่ 2  (Deutonymph), (E) ตัวเต็มวัยเพศเมีย, และ (F) ตัวเต็มวัยเพศผู้  
Noted. From “Ecology, Life History, and Management of Tropilaelaps Mites” by L.I. de Guzman, G. R. 
Williams, K. Khongphinitbunjong, P. Chantawannakul, 2017. Journal of Economic Entomology,  110(2),            
p. 323, (https://doi.org/10.1093/jee/tow304) 

 
ภาพ 4.6 ผึ้งงานตัวเต็มวัยมีปีกพิการ จากไร T. mercedesae (ลูกศร) พบที่จังหวัดเชียงใหม่ ประเทศไทย  
Noted. From “Ecology, Life History, and Management of Tropilaelaps Mites” by L.I. de Guzman, G. R. 
Williams, K. Khongphinitbunjong, & P. Chantawannakul, 2017. Journal of Economic Entomology,  110(2), p. 
326, (https://doi.org/10.1093/jee/tow304) 

 

6. โรควาร์รัว (varroosis)  
สาเหตุ ไรเป็นปรสิตภายนอกของผึ้งตัวเต็มวัยและตัวอ่อน (Rosenkranz et al., 2010) ไรวาร์รัว มีอยู่ 

สี่ชนิดด้วยกัน โดยไร Varroa Jacobsoni เป็นศัตรูธรรมชาติของผึ้งโพรง แต่ไร Varroa destructor เป็นศัตรู
ธรรมชาติของผึ้งพันธุ์ที่สำคัญ รูปร่างลักษณะ ไรวาร์รัวมีรูปร่างใหญ่ เมื่อเทียบกับไรชนิดอื่น มีลำตัวแบน      
ในแนวราบ ลำตัวกว้างมากกว่าความยาว กว้าง 1.5-1.6 มิลลิเมตร ยาว 1.1-1.2 มิลลิเมตร มีสีน้ำตาลแดง 
ลำตัวส่วนบนปกคลุมด้วยขนสีน้ำตาลแดง เคลื่อนที่ได้เร็ว สามารถมองเห็นได้ด้วยตาเปล่า ไร เพศเมียที่ผสม
พันธ์ุแล้ว จะเดินเข้าสู่หลอดรวงที่มีตัวอ่อนระยะตัวหนอนก่อนเข้าดักแด้ และอยู่ในหลอดนั้น วางไข่ 3-10 ฟอง 
หลังจากนั้น 24 ชั่วโมง ไข่จะฟักเป็นตัวอ่อน ไรที่ยังไม่เป็นตัวเต็มวัยจะมีสีขาว  ไรเมื่อฟักออกจากไข่อาศัยน้ำ
เลี้ยงจากตัวอ่อนผึ้งเป็นอาหาร ทำให้ผึ้งตายก่อนเจริญเป็นตัวเต็มวัย (Matheson, 1993; Rosenkranz et al., 
2010)  

อาการ เริม่แรกของการติดเชื้อจะไม่สามารถสังเกตเห็นและเมื่อมีการติดเชื้อจำนวนมากก็จะปรากฏ
ชัดเจนโดยไรตัวเต็มวัยที่เกาะบนผึ้งตัวเต็มวัยและตัวอ่อนผึ้ง ผลให้จำนวนประชากรผึ้งในรังลดลง  และพบ      
ตัวอ่อนเน่าตายคล้ายกับโรคยูโรเปียนฟาล์วบรูด และมักพบผึ้งมีรูปร่างผิดปกติ ลำตัวส่วนท้องสั้น ปกีหดสั้น 
อายุขัยสั้นลง พฤติกรรมเปลี่ยนแปลง ถ้าผึง้สามารถรอดชีวิตอยู่ได้มักจะพิการ  

https://doi.org/10.1093/jee/tow304
https://doi.org/10.1093/jee/tow304
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การแพร่กระจายโรค โดยการสัมผัสโดยตรงจากผึ้งตัวเต็มวัยและโดยการเคลื่อนที่ของผึ้ง โดยไรเกาะอยู่
บนลำตัวของผึ้งงานหรือผึ้งตัวผู้ที่บินออกจากรัง สำหรับประเทศไทยพบต้ังแต่ พ.ศ. 2517 (พงษ์เทพ อัครธนกุล
, 2530) ไรวาร์รัวเพศผู้ มีหน้าที่ผสมพันธุ ์ ไม่สามารถกนิอาหารได้ เนื่องจากอวัยวะที่ใช้แทงผ่านผนังลำตัวผึ้ง 
เพื่อให้ของเหลวออกมาได้ถูกดัดแปลงไปเป็นอวัยวะที่ใช้ส่งถ่ายน้ำเชื้อเข้าสู่อวัยวะเพศของไรเพศเมีย พบกระจาย
ในทวีปเอเชีย และพบได้ทั่วโลก ยกเว้นออสเตรเลียและเกาะทางใต้ของนิวซีแลนด์ (FAO & IZSLT, 2021) 

การป้องกันกำจัด โดยการจัดการรัง ไรวาร์รัวชอบตัวอ่อนของผึ้ง เพศผู้มากกว่าตัวอ่อนของผึ้งงาน 
(เตรียมแผ่นฐานรวงตัวผู้ใส่ลงไปในรังให้ผึ้งงานสร้างหลอดรวง และให้นางพญาวางไข่) และการใช้แผ่นกั้น
นางพญาแบบแนวตั้ง กั้นนางพญาให้วางไข่ในรวงที่เป็นเพศผู้เท่านั้น ไรวาร์รัวเพศเมียจะถูกดึงดูดโดยตัวอ่อน
ของผึ้งเพศผู้ ให้เข้าไปอยู่ในหลอดรวงของผึ้งเพศผู้ เมื่อหลอดรวงปิดแล้ว นำหลอดรวงผึ้งเพศผู้นั้นออกไป มี
ประสิทธิภาพกำจัดไรได้สูงถึงร้อยละ 95 พร้อมทั้งสามารถป้องกันกำจัดเช่นเดียวกับโรคโทรพิลีแลปส์ รวมทั้ง
อาจใช้ร่วมกับมาตรการขังนางพญาเพื่อลดวงจรชีวิต นอกจากนี้อาจใช้สารเคมี เช่น กรดแล็กติก (Lactic acid) 
ร้อยละ 15 กรดฟอร์มิก (Formic acid) ร้อยละ 60 สารเคมีเทา-ฟลูวาลิเนต (tau-fluvalinate) และสารเคมี
ฟลูเมทริน (Flumethrin) ควรใช้ก่อนฤดูดอกไม้บานแต่ควรระวังเรื่องสารตกค้าง (Calderone, 1999; FAO & 
IZSLT, 2021) ซึ่งการศึกษาสารเคมีเทา-ฟลูวาลิเนต เป็นสารควบคุมและกำจัดแมลง ในกลุ่มไพรีธรอยด์ 
(pyrethroid) ที่มีคุณสมบัติสามารถควบคุมและกำจัดไรผึ้งมีประสิทธิภาพในการควบคุมกำจัดไรวาร์รัวดีกว่า
สารเคมีอะมิทราซ (amitraz) (คนึงนิจ ก่อธรรมฤทธิ์และคณะ, 2556)  

การวินิจฉัยเบื้องต้น ตรวจรงัผึ้งสม่ำเสมอ สังเกตผึ้งตัวเต็มวัย โดยไรวาร์รัวเพศเมีย มีรูปร่างใหญ่ ลำตัว
แบนและกว้าง มีขนสีน้ำตาลแดงปกคลุมลำตัวด้านบน เคลื่อนที่ได้เร็ว ส่วนไรเพศผู้ ตัวเล็กกว่าเพศเมีย ดังภาพ 
4.7 และตรวจตัวอ่อนผึ้ง เพื่อสังเกตฝาปิดหลอดรวงและไร และใช้วิธีตรวจดูด้วยกล้องจุลทรรศน์ (OIE, 2016c) 

 
ภาพ 4.7  ไรวาร์รัวเพศเมีย (ตัวใหญ่) และไรวาร์รัวเพศผู้ (ตัวเล็ก)  
Noted. From “Biology and control of Varroa destructor” by P. Rosenkranz, P. Aumeier, & B.  Ziegelmann. 2010, 
Journal of Invertebrate Pathology,103, p. S98, (https://doi.org/10.1016/j.jip.2009.07.016) 

6.1 นิยามโรคระบาดโรคไร Varroa spp. ของกรมปศุสัตว์ ประเทศไทย 
6.1.1 จำนวนประชากรผึ้งในรังลดลง  
6.1.2 พบตัวอ่อนเน่าตายคล้ายกับโรค European Foulbrood  
6.1.3 มักพบผึง้มีรูปร่างผิดปกติ ลำตัวส่วนท้องสั้น ปีกหดสั้น อายุขัยสั้นลง พฤติกรรมเปลี่ยนแปลง 

 
7. โรคอัมพาตของผึ้ง (black disease) 
เกิดจากไวรัสที่สามารถแบ่งอาการออกเป็น 2 แบบ คือ แบบเฉียบพลัน และแบบเรือ้รัง เนื่องจากไวรัส

ทำอันตรายที่ระบบประสาท และเป็นไวรัสชนิดอาร์เอ็นเอ   
 
 

https://doi.org/10.1016/j.jip.2009.07.016
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7.1 โรคอัมพาตแบบเรื้อรัง (Chronic bee paralysis)  
สาเหตุ โรคนี้เกิดจากไวรัสช่ือ โครนิคบีพาราไลซีส (Chronic Bee Paralysis Virus) หรือเรียก ซีบีพีวี 

(CBPV) สาเหตุของโรคไม่ได้ระบุยืนยันจนถึงปี ค.ศ. 1963 (Bailey et al., 1969)  
อาการ มี 2 รปูแบบ แบบแรก ผึ้งจะมีอาการปีกและตัวสั่น ๆ บินไมข่ึ้น จงึคลานตามพื้นหรือใบหญ้าหรือ

กองพะเนินในรัง อีกทั้งช่องท้องบวม เนื่องจากมีการขยายตัวของกระเพาะเก็บน้ำหวาน ลำไส้อักเสบและตายใน 
สองสามวัน กรณีติดเชื้ออย่างรุนแรง รังผึ้งสามารถล่มสลายได้ทันทีโดยมีผึ้งตายจํานวนมาก พบที่ทางเข้ารัง 
(Bailey, 1969) แบบทีส่อง เรียกช่ือ โรคสีดําไม่มีขน (hairless black)  พบผึ้งมีสีดำชัดเจน เนื่องจากบริเวณ
ทรวงอกและหน้าท้องของผึ้งที่ได้รับผลกระทบจะถูกกําจัดขน ทําให้ผึ้งมีลักษณะสีดำเงาวาว ๆ และดําขึ้น และ
มองดูตัวเล็กกว่าปกต ิ ผึ้งติดเชื้อจะถูกกำจัดจากผึ้งตัวอื่นภายในรัง เนื่องจากผึ้งติดเชื้อ ไม่มีขนเมื่อผึ้งบินออก
จากรังจะไม่สามารถกลับสู่รังได้ เพราะจะถูกกีดขวางจากผึ้งงานตัวอื่นที่ทำหน้าที่ปกป้องรัง เพราะผึ้งในรังคิดว่า
เป็นผึ้งต่างรัง ภายใน 2-3 วัน ผึ้งติดเชื้อจะตัวสั่น ไม่สามารถบินได้ และตายในที่สุด ซึ่งอาการของโรคนี้จะพบ
เฉพาะในผึ้งตัวเต็มวัยเท่านั้น (Drum & Rothenbuhler, 1983) 

การแพร่กระจายโรค ปะปนมากับอาหารทั้งน้ำผึ้ง เกสรหรือเข้าตามกระแสเลือดจากการกัดของไร เมื่อ
ผึ้งเอาน้ำผึ้งไปป้อนตัวอื่นก็จะติดต่อกันทันที พบในประเทศออสเตรเลีย นิวซีแลนด์ จีน เม็กซิโก สหรัฐอเมริกา 
กลุ่มสแกนดิเนเวีย ทวีปยุโรป แถบเมดิเตอเรเนียน  แคนาดา และอังกฤษ พบเชื้อไวรัสทั่วไปในรังผึ้งที่ปกติตลอดทั้งปี 
และบางครั้งทำให้เกิดอัตราการตายประมาณร้อยละ 30 ของประชากรผึ้งทั้งหมด อย่างไรก็ดียังไม่ถือว่าทำให้
เกิดความเสียหายรุนแรงแก่อุตสาหกรรมการเลี้ยงผึ้ง แต่ไม่ค่อยพบในประเทศไทย (ภาณุวรรณ จันทวรรณกูร, 2553) 

การวินิจฉัย ใช้เทคนิควิธีปฏิกิริยาห่วงโซ่พอลิเมอเรส (Polymerase Chain Reaction; PCR)  
 

7.2 โรคอัมพาตแบบฉับพลนั (Acute bee paralysis)  
สาเหต ุเกิดจากเชื้อไวรัสแอคคิวบีพาราไลซีส (Acute bee paralysis virus) หรือเอบีพีวี (ABPV) (Mayo, 2002) 
อาการ คล้ายกับโรคอัมพาตแบบเรื้อรัง ในประเทศไทยพบเชื้ออยู่ในรังผึ้งแต่มักไม่แสดงความรุนแรง ผึ้ง

ที่แข็งแรงไม่เป็นโรค ถึงแม้ว่าจะมีเชื้อไวรัสชนิดนี้อยู่ เชื้อไวรัสสามารถเข้าทำลายที่ระบบประสาท ตัวเต็มวัยที่
ได้รับเชื้อในระยะแรกมักจะไม่แสดงอาการที่ชัดเจน แต่หลังจากนั้นจะสังเกตเห็นปีกและตัวของผึ้งสั่นผิดปกติ 
เคลื่อนที่ช้าและไม่สามารถบนิได้ ซึ่งผึ้งที่เป็นโรคอาจตายภายในระยะเวลา 2-3 วัน 

การแพร่กระจาย ผึ้งตัวเต็มวัยที่ติดเชื้อและเป็นโรค ก่อนตายอาจจะปล่อยไวรัสกระจายสู่สารคัดหลั่งไป
ในอาหารของผึ้ง ตัวอ่อนผึ้งที่ได้รับปริมาณไวรัสที่เพียงพอต่อการก่อโรคจะตายก่อนที่จะปิดฝาหลอดรวง ส่วนที่
ไม่ตายจะกลายเป็นผึ้งตัวเต็มวัย ที่เป็นพาหะของเชื้อไวรัสต่อไป พบบ่อยในประเทศอังกฤษ ประเทศสหรัฐอเมริกา
และทวีปยุโรป (Sanpa & Chantawannakul, 2009)  โดยทั่วไปจะมีการติดเชื้อในผึ้งตัวเต็มวัย อย่างไรก็ตามแสดง
ให้เห็นว่ามีการตายทั้งตัวเต็มวัยและตัวอ่อนในรังที่ติดเช้ือไร V. destructor (Ball & Allen, 1988)   ไรกระตุ้น
การติดเช้ือแฝงของไวรัสอัมพาตเฉียบพลันเมื่อเช่ือมโยงกับไร V. destructor (Ball, 1994) ไรสามารถเป็น
พาหะในการแพร่กระจายของไวรัสจากผึ้งสู่ผึ้ง (Ball, 1989) ตัวอ่อนผึ้งยังสามารถติดเชื้อไวรัสได้โดยการกิน
อาหารที่ปนเปื้อนอนุภาคไวรัสที่หลั่งออกมาจากผึ้งงานที่ดูแลตัวอ่อนที่ติดเช้ือ (Ball & Allen, 1988)  

การวินิจฉัย ใช้เทคนิควิธีปฏิกิริยาห่วงโซ่พอลิเมอเรส (Polymerase Chain Reaction; PCR)  
 
8. โรคชอล์กบรูด (chalkbrood disease)  
สาเหตุ เกิดจากเชื้อรา (Ascosphaera apis) (เดิมชื่อ Pericystis apis) มีทั้งสายพันธุ์ไม่สร้างสปอร์และ

สร้างสปอร์ (spore cyst) ทำให้ตัวอ่อนผึ้งที่ตายถูกปกคลุมด้วยเส้นใยของเชื้อรา และสปอร์มีลักษณะเหมือน
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แท่งสี่เหลี่ยมสัน้ ๆ มีเส้นผ่านศูนย์กลาง 11-17 ไมโครเมตร เปลี่ยนจากสีขาวเป็นสีน้ำตาลและในที่สุดสีดํา       
(ฑิติยา จิตติหรรษา และฑิพาภรณ์ ทรัพย์สมบูรณ,์ 2552; Bissett, 1988) 

อาการ ทำใหต้ัวอ่อนผึ้งที่ตายถูกปกคลุมดว้ยเส้นใยของเชื้อรา มีลักษณะคล้ายแท่งชอล์คสีขาว โดยปกติ
สปอร์จะไม่ทำให้เกิดโรคจนกว่าจะมีการเติบโตเป็นเส้นใย ซึ่งจะเจริญไดด้ีที่อุณหภูมิ 30-35 องศาเซลเซียส ซึ่ง
เป็นอุณหภูมิปกติในรังผึ้ง สปอร์มีความสามารถดำรงชีวิตได้ 15 ป ี(Sammataro & Avitabile, 1998) 

เชื้อโรคเข้าทำลายทั้งตัวหนอนและดักแด้ ตัวอ่อนผึ้งอายุ 3-4 วัน จะสังเกตเห็นอาการของโรค โดยตัวออ่น
ผึ้งถูกปกคลมุด้วยเส้นใยของเช้ือราสีขาว และกลายเป็นมัมมี่ เมื่อเช้ือรามกีารสร้างสปอร์สีดำขึ้น หรือมีลักษณะ
คล้ายเศษชอล์ก ดังภาพ 4.8 และเมื่อมีอาการระบาดอย่างรุนแรง จะมีตัวอ่อนที่ปิดฝาตายและแห้งอยู่ภายใน
หลอดรวง รังที่เป็นโรคในระดับที่รุนแรง พบว่ามีตัวอ่อนที่เป็นโรคแห้งตายตกอยู่ที่พื้นรังเป็นจำนวนมาก ส่วนผึ้ง
ตัวเต็มวัยเมื่อติดเช้ือแล้ว จะไม่สามารถบินได้ 

การแพร่กระจาย  มีรายงานครั้งแรกใน ค.ศ 1913  (Spiltoir, 1955) ปัจจุบันแพร่หลายทั่วโลกสำหรับ
ในประเทศไทย พบที่จังหวัดเชียงใหม่ พ.ศ. 2530   ซึ่งในปี พ.ศ. 2531 พบการระบาดทำความเสียหายอย่าง
รุนแรงให้กับอุตสาหกรรมการเลี้ยงผึ้งในประเทศไทย โรคนี้เดิมพบเฉพาะในผึ้งพันธุ์  ตามแหล่งเลี้ยงผึ้งทาง
ภาคเหนือของไทย ปัจจุบันได้แพร่มายังผึ้งโพรงที่เลี้ยงกันทางภาคใต้ของไทยด้วย (พิชัย คงพิทักษ,์ สุดาวรรณ 
เชยชมศรี, และทิพย์วดี อรรถธรรม, 2535) พบในประเทศไทยเป็นครัง้คราว แต่พบระบาดมากในทวีปยุโรป 
อเมริกา ออสเตรเลียและเอเชีย  

ตัวอ่อนติดเชื้อหลังจากกินอาหารที่ปนเปื้อนสปอร์ของ A. apis แล้วสปอร์งอกในทางเดินอาหารส่วน
ลําไส้และเจาะทะลุช้ันผิวหนังของตัวอ่อนผึ้ง ก่อเกิดการพัฒนาและการเจริญเติบโตของไมซีเลียม (mycelium) 
แพร่กระจายไปทั่วร่างกาย แล้วเริ่มต้นการผลิตสปอร์ (spore cysts) ก่อให้เกิดสปอร์รุ่นใหม่ (Health & Gaze, 
1987; Jensen et al., 2013; Lopes et al., 2015; Sarwar, 2016)  

กรณีโรครุนแรงเนื่องจากผึ้งงานมีประชากรน้อย พันธุกรรมหรือสายพันธุ์ผึ ้ง และสภาพแวดล้อม เช่น 
อุณหภูมิและความชื้น โดยพบตัวอ่อน วางเกลื่อนบริเวณฐานรังและปากทางเข้าออก สปอร์ของราจากรวงผึ้งที่เป็น
โรคจะติดไปกับผึ้งงานที่ไปหาอาหาร และปนเปื้อนเกสรดอกไม้และน้ำ รวมทั้งอุปกรณ์การเลี้ยงผึ้งและหน้าดินที่
ติดเชื้อ ผลให้เชื้อแพร่กระจายไปสู่ผึ้งรวงรังอื่น ๆ ดังนั้นถ้าสปอร์ราจำนวนน้อยจึงเกิดโรคไม่มาก รวมทั้งผึ้งงาน
จากรังผึ้งที่แข็งแรงจะไม่เป็นโรค แต่การขโมยอาหารจากรังที่เป็นโรค ทำให้เชื้อแพร่กระจายต่อไปได้ 

การป้องกันกำจัด การทำให้รงัผึ้งมีประชากรที่แข็งแรง ระบายอากาศที่ดี ไม่ให้มีความชืน้ภายในรังสูง มี
การเพ่ิมตัวเต็มวัยที่เพ่ิงออกจากหลอดรวงใหม่ ๆ  ให้กับรังที่เพิ่งเริ่มเป็นโรคนี้ เพื่อช่วยทำความสะอาดรัง รวมทั้ง
กำจัดรังผึ้งพร้อมผึ้งที่ติดเชื้อ พร้อมฆ่าเชื้อโรคในดินบริเวณและรอบ ๆ รังที่ติดเชื้อ ปัจจุบันมีการใช้สารเคมี
กำจัดราพบว่าการทดสอบประสิทธิภาพการยับยั้ง การเจริญเติบโตของเชื้อรา A. apis ของสารกำจัดเชื้อราชนิด
ต่าง ๆ ที่ใช้กบัมนุษย์และพชื พบว่าสารคาร์เบนดาซิม (carbendazim) มีประสิทธภิาพในการยับยั้งการเจริญ
ของเชื้อราได้ดีที่สุดร้อยละ 91.99 รองลงมา ได้แก ่สารไทอาเบนดาโซล (Thiabendazole) สารคีโตโคนาโซล  
(Ketoconazole) และสารแมนโคเซบ (mancozeb) ซึ่งมีประสิทธิภาพในการยับยั้งการเจริญของเชื้อราได้ร้อยละ 
88.34 ร้อยละ 87.99 และร้อยละ 81.42 ตามลำดับ ส่วนสารเคมคีิวปริกไฮดรอกไซด์ (cupric hydroxide) สาร
เบนนาแลกซิล (benalaxyl) สารกริซิโอฟลูวิน (griseofulvin) และสารแอมโฟเทอรซิินบี (amphotericin B) 
รวมกับยาปฏิชีวนะเตตราไซคลีน (tetracycline) ไม่มีประสิทธิภาพเพียงพอในการกำจดัเชื้อรา (พิชัย คงพทิักษ์,   
สุดาวรรณ เชยชมศรี, และ ทิพย์วดี อรรถธรรม, 2535) แต่สารสกัดจากสมุนไพรอบเชยด้วยสารละลายเฮกเซน   
(Cinnamomum cassia) ร้อยละ 1.5 ใชย้ับยั้งการเจริญของเส้นใย A. apis ได ้(ภาณุวรรณ จันทวรรณกร ูและ
คณะ, 2547) 
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การวินิจฉัย ตรวจรังผึ้งสม่ำเสมอ พร้อมสังเกตเส้นใยเชื้อราปกคลุมตัวอ่อนผึ้ง ดังภาพ 4.8 และยืนยัน
การติดเช้ือราด้วยอาหารเลี้ยงเชื้อ พร้อมศึกษาลักษณะทางสัณฐานวิทยาของเชื้อราภายใต้กล้องจุลทรรศน์ 

 
ภาพ 4.8 ดักแด้ตายจากโรคชอล์คบรูค มัมมีส่ีขาว (ตรงกลาง) ยังไม่มีสปอร์และมัมมี่สีดํามีสปอร ์ 
Noted. From “Etiology, symptoms and prevention of chalkbrood disease: a literature review Etiologia” by 
G. B. Castagnino, A. Mateos, A. Meana, L. Montejo, L.V. Zamorano Iturralde, & M. T. Cutuli De Simon, 2020, 
Revista Brasileira de Saude e Producao Animal, Salvador, 21, p. 6 (http://dx.doi.org/10.1590/S1519-
9940210332020). 

 
9. โรคแซกบรดู (sacbrood disease)  
สาเหต ุเกิดจากเชื้อไวรัสแซกบรูด (Sacbrood Bee Virus; SBV) มีหลายสายพันธุ์ ไวรัสชนิดอาร์เอ็นเอ      

พบทั่วไปในผึ้งพันธุ์ และมีการตั้งชื่อไวรัสว่า Thai sacbrood virus จากการพบเช้ือสายพันธุ์ใหม่ในผึ้งโพรง ณ 
ดอยปุยและดอยอ่างขาง จังหวัดเชียงใหม่ (ทิพวด ีอรรภธรรม, 2526; Allen & Ball, 1996; Ghosh et al., 1999). 

อาการ ตัวอ่อนผึ้งที่ได้รับเชื้อมักไม่พัฒนาไปเป็นดักแด้ เนื่องจากไวรัสเพิ่มจำนวนและทำลายต่อม
ผิวหนัง มีผลต่อกระบวนการสังเคราะห์เอนไซม์ไคติเนส (chitinase) ส่งผลกระทบให้ไม่มีกระบวนการลอกคราบจงึ
พบการตายในลักษณะคล้ายถุง และที่บริเวณส่วนปลายของทางเดินอาหาร มีลักษณะบวมคล้ายถุง ภายในบรรจุ
ของเหลวสีขาวขุ่นที่เต็มไปด้วยเชื้อไวรัส และเมื่อแห้งจะกลายเป็นสะเก็ดที่ติดอยู่หลวม ๆ กับผนังของหลอดรวง 
พบในผึ้งพันธุ์และผึ้งโพรงขาดแคลนอาหาร สภาพอากาศไม่ดี ความชื้นสูง รวมกับนางพญาไม่แข็งแรงสมบูรณ์ 

การแพร่กระจาย พบทั่วไปในยุโรป อเมริกา ออสเตรเลีย จีน อินเดียและประเทศไทย (Matheson, 
1993) ตัวอ่อนผึ้งที่เป็นโรคตัวหนึ่งสามารถติดเชื้อต่อไปยังตัวอ่อนผึ้งต่อไปได้ ตัวอ่อนผึ้งได้รับเชื้อทางปากปะปน
มากับอาหาร โดยตัวหนอนที่มีอายุ 2 วัน ติดเชื้อโรคง่ายที่สุด กรณีตัวหนอนผึ้งอายุมากกว่าสองวันขึ้นไป มักไม่
แสดงอาการ แต่มีไวรัสภายในร่างกายกลายเป็นพาหะนำโรคต่อไป แต่โดยธรรมชาติโรคแซกบรูด ไม่ระบาดรุนแรง 
เนื่องจากผึ้งงานนำตัวหนอนที่ติดเชื้อไปทิ้งนอกรัง และเชื้อไวรัสสูญเสียความสามารถในการก่อโรครวดเร็ว โดยที่
ตัวหนอนค่อย ๆ ตายเปลี่ยนจากสีขาวเป็นสีเหลืองซีด เป็นสีน้ำตาลและสีดำในที่สุดและแห้ง มีลักษณะพิเศษเป็น
รูปเรือกอนโดลา (gondola-shaped scale) ดังภาพ 4.9 (Bailey., 1975; ภาณุวรรณ จันทวรรณกูร, 2553) 

การป้องกันกำจัด จัดสภาพในรังให้ดี เปลี่ยนนางพญาใหม่ มีการเพิ่มตัวเต็มวัยที่เพิ่งออกจากหลอดรวง
ใหม่ ๆ ให้กับรงัที่เริ่มเป็นโรค เพื่อช่วยทำความสะอาดรัง และเปลี่ยนคอนทุก 2-3 ปี 

 

 
ภาพ 4.9 ตัวหนอนตายและแห้ง มีลักษณะพิเศษเป็นรูปเรือกอนโดลา  
Noted. From Bee viruses, FAO, 2010 (https://www.fao.org/3/ca4324en/ca4324en.pdf) 

https://www.researchgate.net/journal/Revista-Brasileira-de-Saude-e-Producao-Animal-1519-9940
http://dx.doi.org/10.1590/S1519-9940210332020).
http://dx.doi.org/10.1590/S1519-9940210332020).
https://www.fao.org/3/ca4324en/ca4324en.pdf
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10. โรคเบราลา (braula disease)  
สาเหตุ เกิดจากเชื้อปรสิต Braula coeca Nitzsch โดยปรสิตตัวเต็มวัยมีขนาดเล็กและมีสีน้ำตาลแดง 

แท้จริงเป็นแมลงที่ไม่มีปีก มีหกขา มีขนทั่วร่างกาย มีขนาดความยาว  1 มิลลิเมตร ความกว้าง 0.6 มิลลิเมตร 
มักถูกเรียกอย่างผิด ๆ ว่า เหาผึ้ง แมลงเจริญเติบโตเต็มวัย ภายใน 16-23 วัน ดังภาพ 4.10   

อาการ อาศัยอยู่บนร่างของผึ้งโดยตรง เกาะติดกับผึ้งด้วยสิ่งที่แนบมาเหมือนหวีที่ขาหน้า ไม่กัดตัวผึ้ง 
แต่ไปกินน้ำหวาน เกสรดอกไม้และสารคัดหลั่งจากธรรมชาติอื่น ๆ ที่ปากของผึ้ง โดยทั่วไปแล้วสามารถวางไข่
ได้ทั่วรังผึ้ง แม้จะมีการวางไข่ที่อุดมสมบูรณ์ แต่หลอดรวงผึ้งที่มีไขผึ้งฝาปิดเป็นพื้นที่เดียวที่ไข่จะฟักออกมาได้
สำเร็จ เมื่อตัวอ่อนของแมลงเติบโตขึ้น จะมุดตัวผ่านหลอดรวงผึ้ง ส่งผลต่อจำนวนหลอดรวงผึ้งโดยรวมที่มีอยู่
ภายในรัง กรณีที่รุนแรงอาจทำให้ผลผลิตน้ำผึ้งลดลง การระบาดมีผลต่อนางพญานั้นค่อนข้างยาก แต่อาจ
เกิดขึ้นได้ในกรณีที่มีการระบาดรุนแรง โดยการยึดติดกับนางพญาและทำให้ความสามารถในการกิน การวางไข่
ไม่ดี ทำให้จำนวนประชากรภายในรังลดลง ส่งผลกระทบโดยตรงต่อการทำงานและสุขภาพโดยรวมของรังหรือ
ผึ้งทั้งหมด 

การแพร่กระจาย แมลงเกาะมากับผึ้งงาน แล้วเข้าไปในรัง พบทั่วไปในทวีปแอฟริกา ทวีปเอเชีย ทวีป
ยุโรป ทวีปออสเตรเลีย ทวีปอเมริกาเหนือและทวีปอเมริกาใต้ (Smith & Carron 1985) 

การป้องกันกำจัด การยืนยันด้วยสายตาของเกษตรกรผู้เลีย้งผึ้ง ควรใช้ความระมัดระวังในการถอนและ
แยกแผ่นฐานรวงผึ้งออกไป นอกจากนี้กรณีตัวเต็มวัยใช้ควันอาจช่วยขจัดภัยคุกคามจากรังได้ 

 

  
ภาพ 4.10 บรเิวณหัวของผึ้งพันธ์ุพบปรสิต Braula coeca  ยึดเกาะ 
Noted. From “The exceptional attachment ability of the ectoparasitic bee louse Braula coeca (Diptera, 
Braulidae) on the honeybee” by T. H. Büscher, D. S. Petersen,N. N. Bijma,F. Bäumler,C. W. W. Pirk, S. 
Büsse,L. Heepe, & S.N. Gorb, 2022, Physiological Entomology, 47(2), p.85 
(https://doi.org/10.1111/phen.12378) 

 
11. โรคโนซีมา (nosemosis) 

 สาเหตุ เกิดจากโปรตัวซัว Nosema apis และ Nosema ceranae ที่อาศัยอยู่ในทางเดินอาหารของผึ้ง 
แพร่หลายและก่อให้เกิดความเสียหายอย่างร้ายแรงต่อผึ้งที่โตเต็มวัย ทำให้ลดอายุการใช้งานของผึ้งแต่ละตัวและ
รังอ่อนแอหรือการติดเชื้อผึ้งงานทำให้ไม่พัฒนาเต็มที่ตามวัยและนางพญาที่ติดเชื้อมีอายุสั้นและวางไข่ลดลง  

อาการ ไม่มีอาการบ่งชี้เฉพาะของโรคจากการติดเชื้อไม่มากอาจไม่ตายหรือไม่แสดงอาการเด่นชัด หรือ
ผึ้งไม่สามารถบินได้จึงขับถ่ายบนคอนรวงผึ้งและผึ้งที่ตายหรือตายบนพื้นด้านหน้ารัง อาจมีสาเหตุจากการติด
เชื้อโรคโนซีมา แต่อาจเกิดจากสภาวะผิดปกติจากโรคอื่น ๆ ได้ แต่กรณี N. apis อาจพบอัมพาต ปล้องท้องยืด
และบวมผิดปกติ ทำให้กระเพาะของผึ้งที ่ติดเชื ้อมากกลายเป็นสีขาวนุ่มและบวม ในขณะที่การติดเชื้อ  
N. ceranae ไม่มีลักษณะดังกล่าว เนื่องจากสามารถก่อโรคในผึ้งพันธุ์ได้สูง ผึ้งจึงตายในเวลารวดเร็ว ส่งผลต่อ  

https://resjournals.onlinelibrary.wiley.com/action/doSearch?ContribAuthorRaw=B%C3%BCscher%2C+Thies+H
https://resjournals.onlinelibrary.wiley.com/action/doSearch?ContribAuthorRaw=Petersen%2C+Dennis+S
https://resjournals.onlinelibrary.wiley.com/action/doSearch?ContribAuthorRaw=Bijma%2C+Nienke+N
https://resjournals.onlinelibrary.wiley.com/action/doSearch?ContribAuthorRaw=B%C3%A4umler%2C+Fabian
https://resjournals.onlinelibrary.wiley.com/action/doSearch?ContribAuthorRaw=Pirk%2C+Christian+W+W
https://resjournals.onlinelibrary.wiley.com/action/doSearch?ContribAuthorRaw=B%C3%BCsse%2C+Sebastian
https://resjournals.onlinelibrary.wiley.com/action/doSearch?ContribAuthorRaw=B%C3%BCsse%2C+Sebastian
https://resjournals.onlinelibrary.wiley.com/action/doSearch?ContribAuthorRaw=Heepe%2C+Lars
https://resjournals.onlinelibrary.wiley.com/action/doSearch?ContribAuthorRaw=Gorb%2C+Stanislav+N
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การเลี้ยงดูตัวอ่อนของผึ้งงาน เนื่องจากทำให้ต่อมไฮโพฟาริงจ์ (hypopharyngeal) ไม่เจริญเติบโตและฝ่อใน
ที่สุดทำให้การผลิตรอยัลเจลลีของผึ้งงานลดลงด้วย (Ellis et al., 1984; Malone & Stevanovic, 1999) 

การแพร่กระจาย สปอร์ของโนซีมาเข้าสู่ร่างกายของผึ้งตัวเต็มวัยทางการกินและน้ำย่อยภายในทาง   
เดินอาหารส่วนกลาง ช่วยให้สปอร์งอก ซึ่งจะเพ่ิมจำนวนขึ้นอย่างรวดเร็วและสร้างสปอร์ใหม่ เซลล์จะแตกและ
หลั่งสปอร์ใหม่เข้าไปในทางเดินอาหารซึ่งส่งผ่านไปยังเนื้อเยื่อต่าง ๆ หรือขับออกในสิ่งขับถ่ายของผึ้ง วัฏจักร
เริ่มต้นอีกครั้งเมื่อสปอร์ปนเปื้อนอาหารของผึ้งตัวอื่น สปอร์อาจคงอยู่ได้นานหลายเดือนในจุด ที่แห้งของ       
สิ่งขับถ่ายบนคอนรังผึ้ง ใกล้สิ้นฤดูหนาว รวมทั้งสปอร์อาจทำให้ติดเชื้อในเวลา 2-3 วัน ถึง 5 ปี ในสภาวะ
อุณหภูมิต่ำ (FAO, 2020) คอนผึ้งมักปนเป้ือนสิ่งขับถ่ายจากผึ้งงานที่ติดเชื้อ ผึ้งตัวอื่นจะติดเชื้อเมื่อรับสปอร์ใน
สิ่งขับถ่ายขณะที่ผึ้งงานทำความสะอาดรังที่ปนเปื้อนในระหว่างการขยายรัง ดังนั้นไขผึ้งที่ปนเปื้อนเชื้อ (Fries, 
1993) ส่งผลให้แพร่กระจายเชื้อได้เช่นกัน ดังนั้นโรคจึงเพิ่มขึ้นอย่างรวดเร็วในช่วงเวลาหนึ่งและอาจลดน้อยลง
ในฤดูใบไม้ผลิ เนื่องจากการตายก่อนวัยอันควรของผึ้งที่อยู่ในช่วงฤดูหนาว โดยพบเชื้อ Nosema ceranae 
ครั้งแรกในผึ้งพันธุ ์ ใน ค.ศ. 1973 ที่ประเทศจีน แล้วต่อมาใน ค .ศ. 2003 พบโรคโนซีมากระจายทั่วโลก 
แพร่กระจายโรคทั้งในทวีปยุโรป ออสเตรเลีย ทวีปเอเชีย ทวีปอเมริกาเหนือและทวีปอเมริกาใต้ รวมทั้งประเทศ
ไทย พบว่าการแพร่ระบาดแตกต่างกันไปจากหลายปัจจัย เช่น ฤดูกาล พื้นที่การเลี้ยง รูปแบบการสุ่มตัวอย่าง และ
วิธีการจัดการรังผึ้ง (ภาณุวรรณ จันทวรรณกูร, 2553; Chaimanee et al, 2010. Matheson, 1993)  

การป้องกันกำจัด แยกรังผึ้งที่ติดเชื้อออกจากรังผึ้งอื่น ส่วนคอนรังผึ้ง และกล่องรังผึ้งควรเปลี่ยนใหม่  
แม้ม ีการใช้ยาฟูมาจิลลิน ( fumagillin) สารโปรโตฟิล (Protofil) สารโนสมาทอล (Nosematol) และ            
ยาปฏิชีวนะแต่ก็ตกค้างในรังผึ้งและผลิตภัณฑ์ที่ไดจ้ากผึ้ง  

การวินิจฉัย การตรวจด้วยกล้องจุลทรรศน์ ศึกษาหาสปอร์ของโนซีมาจากทางเดินอาหารหรือสิ่งขับถ่ายผึ้ง
เป็นการวินิจฉัยเบื้องต้น การตรวจด้วยกล้องจุลทรรศน์ชนิด phase contrast พบสปอร์ลักษณะคล้ายเมล็ดข้าว 
มีความยาว 4-6 ไมโครเมตร และกว้าง 2-4 ไมโครเมตร ณ กำลังขยาย 400 เท่า ดังภาพ 4.11 ใช้การบด     
ช่องท้องของผึ้ง แล้วย้อมสี Giemsa พบสปอร์ของเชื้อชัดเจน แต่สปอร์ของเชื้อโปรโตซัวมีลักษณะคล้ายสปอร์
ของเชื้อรา หรืออาจทำให้สับสนกับเอ็นโดสปอร์ (endospore) ของแบคทีเรีย หรือไขมันแม้กระทั้งเนื้อเยื่อของ
แมลงที่ถูกบด (อัญชลี วงศ์แสน, 2549) จึงต้องใช้การยืนยันด้วยวิธีปฏิกิริยาห่วงโซ่พอลิเมอเรส (Polymerase 
Chain Reaction; PCR) (Fries et al., 2013) 

 

   
ภาพ 4.11 สปอร์ Nosema ceranae (A) และ Nosema apis (B) ที่กำลังขยาย 400 (Bars มีความยาว 5 มิลลิเมตร)  
Noted. From “Natural infections of Nosema ceranae in European honey bees” by I. Fries, R. Martin, A. Meana, P. 
Garcia-Palencia, & M. Higes, 2006, Journal of Apicultural Research, 45(4), p.231 (doi:10.3896/IBRA.1.45.4.13) 
 

 
 
 

http://dx.doi.org/10.3896/IBRA.1.45.4.13
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ตาราง 4.1 โรคในผึ้ง  
โรค สาเหต ุ ชนิดผึง้พบโรค เชื้อ ผลกระทบ 
Acarapiosis  Acarapis woodi  A. mellifera ปรสิต ตัวเต็มวัย 
Thaisac brood Morator aetatulae 

(Thai strain) 
A. cerana / 
A. dorsata / A. flora 

ไวรัส ตัวอ่อนผึ้ง 
(Brood) 

Sacbrood Morator aetatulae 
Holmes 

A. mellifera ไวรัส ตัวอ่อนผึ้ง 
(Brood) 

Chronic bee 
paralysis  

Cripaviridae A. mellifera ไวรัส ตัวเต็มวัย 

Acute bee 
paralysis  

Dicistroviridae A. mellifera ไวรัส ตัวเต็มวัย 

Kashmir bee  Dicistroviridae A. cerana /A. mellifera ไวรัส ตัวเต็มวัย 
American  
foulbrood 

Paenibacillus 
larvae  

A. mellifera 
A. cerana 

แบคทีเรีย ตัวอ่อนผึ้ง 

European  
foulbrood 

Melissococcus 
pluton 

A. mellifera 
A. cerana 

แบคทีเรีย ตัวอ่อนผึ้ง 

Chalkbrood Ascosphaera apis A. mellifera/ A. cerana รา ตัวอ่อนผึ้ง 
Stonebrood Aspergillus flavus 

Aspergillus niger 
A. mellifera 
 

รา ตัวอ่อนผึ้ง 

Nosemosis Nosema apis  
Nosema ceranae 

A. mellifera 
A. cerana 

โปรโตซัว ตัวเต็มวัย 

Amebiasis Malpighamoeba 
mellifera  

A. mellifera 
 

โปรโตซัว ตัวเต็มวัย 

Varoosis Varroa destructor A. mellifera/A. cerana ปรสิต ตัวเต็มวัยและ 
ตัวอ่อนผึ้ง 

Aethinosis Aethina tumida A. mellifera ปรสิต ตัวอ่อนผึ้ง 
Tropilaelapsosis  Tropilaelaps spp.  A. mellifera 

A. cerana 
ปรสิต ตัวเต็มวัยและ 

ตัวอ่อนผึ้ง 
Noted. Adapted from Responsible use of antimicrobials in beekeeping (p. 11), by FAO & IZSLT, 2021, FAO. 
(https://doi.org/10.4060/cb6918en) 
 

โรคผึ้งก่อความเสียหายแก่เกษตรกร โดยหลักมี 11 โรค ดังไดก้ล่าวเบื้องต้น แต่ด้วยการศึกษาโรคผึ้ง
ต่อเนื่องจึงพบโรคหลากหลาย ดังตาราง 4.1 แต่บางโรคอาจไม่พบบ่อยและไม่มีการระบาดรุนแรง ดังเช่นผึ้งที่ 
โตเต็มวัยส่วนใหญ่มีการติดเช้ือไวรัสที่ไม่มีอาการ (FAO & IZSLT, 2021; Ribiere et al., 2008) อย่างไรก็ตาม
ภายใต้เง่ือนไขของรังผึ้งอ่อนแอที่เกิดจากโภชนาการที่ไม่ดี สภาพอากาศที่ไม่เอื้ออํานวยหรือรวมทั้งมีปรสิตหรือ
โปรโตซัว เช่น V. destructor หรือ N. apis (Yang & Cox-Foster, 2005; Yue & Genersch, 2005) กรณี
พบว่าการติดเชื้อไวรัสทําให้เกิดอาการในผึ้งตัวเต็มวัยได้เช่นกัน  
 

https://doi.org/10.4060/cb6918en
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4.2 บทบาทหน้าที่กรมปศุสัตว์ต่อผึ้ง 
กรมปศุสัตว์ ประเทศไทย มีภารกิจเกี่ยวกับการกำหนดทิศทางและนโยบาย การควบคุม การกำกับ     

การส่งเสริม การวิจัย การถ่ายทอดเทคโนโลยี และการพัฒนาเทคโนโลยีเกี่ยวกับการปศุสัตว์ รวมทั้งบริหาร
จัดการทรัพยากรพันธุกรรมและความหลากหลายทางชีวภาพด้านการปศุสัตว์  เพื่อให้มีปริมาณสัตว์เพียงพอ 
และมีมาตรฐานถูกสุขอนามัย ปราศจากโรค สารตกค้างและสารปนเปื้อน มีความปลอดภัยต่อผู้บริโภคและ
สิ่งแวดล้อม และสามารถแข่งขนัได้ในระดับสากล โดยมีอำนาจหน้าทีค่วบคมุ ป้องกัน กำจัด บำบัด วินิจฉัยประเมิน
และรับรองฟาร์มเลี้ยงสัตว์และชันสูตรโรคผึ้ง ประกอบกับมาตรการการเฝ้าระวังโรคในผึ้ง ดังต่อไปนี้ 

มาตรการการเฝ้าระวังโรคในผึ้ง ของกรมปศุสัตว ์
การเฝ้าระวังโรคเชิงรุกทางห้องปฏิบัติการเก็บตัวอย่างปีละ 1 ครั้ง โดยมีการเฝ้าระวังโรคดังนี้ 
1. การสุ่มตัวอย่าง คำนวณตัวอย่าง กรณีจำนวนฟาร์มโดยกำหนดความชุกระดับที่คาดไว้เท่ากับร้อยละ 

20 ค่าความคลาดเคลื่อนที่ยอมรับได้ร้อยละ 5 และระดับความเช่ือมั่นร้อยละ 95 กรณีจำนวนรังผึ้งโดยกำหนด
ความชุกเพื่อค้นหาโรค เท่ากับร้อยละ 40 ค่าความคลาดเคลื่อนที่ยอมรับได้ร้อยละ 5 และระดับความเชื่อมั่น
ร้อยละ 95 สุ่มเลือกฟาร์มผึ้งจากฟาร์มที่ได้รับการรับรองฟาร์มผึ้ง  มาตรฐานจากกรมปศุสัตว์ โดยวิธีการสุ่ม
แบบ Simple random sampling โดยใช้ฐานข้อมูลฟาร์มผึ้งมาตรฐาน ของสำนักพัฒนาระบบและรับรอง
มาตรฐานสินค้าปศุสัตว์ กรมปศุสัตว์ 

2. การเก็บตัวอย่าง โดยสำนักงานปศุสัตว์จังหวัด 
2.1 สุ่มเก็บตัวอย่างผึ้ง 8 รัง ต่อ 1 ฟาร์ม โดยวิธีการสุ่มแบบ Simple random sampling   
2.2 เก็บตัวอ่อนผึ้ง 15 ตัวต่อรัง ใส่ลงในหลอดพลาสติก หลอดละ 1 ตัว บรรจุลงในถุงพลาสติก จากนั้น

ปิดปากถุงให้สนิท  
2.3 เก็บผึ้งตัวเต็มวัย 70 ตัวต่อรัง ใช้กระบอกพลาสติกฝาเกลียว ที่สะอาด ตักตัวผึ้งจากฝารัง ปิดฝาใหส้นทิ 

แล้วปิดทับด้วยเทป และสวมด้วยถุงพลาสติกอีกหน่ึงช้ัน จากนั้นแช่ในอุณหภูมิ 20 องศาเซลเซียส ทันที  
2.4 การตัดรวงตัวอ่อน (ตัวหนอนและดักแด้) ขนาดความกว้าง 5 เซนติเมตร และความยาว 10 

เซนติเมตร ใส่ถุงพลาสติกแช่ไว้ในกล่องน้ำแข็ง เพื่อขนส่งและเก็บแช่แข็งในตู้เย็นขณะรอการตรวจวินิจฉัย 
2.5 เก็บน้ำผึ้ง 250 มิลลิลิตรต่อฟาร์มต่อขวด จำนวน 2 ขวด ก่อนจะบรรจุลงถังรวมน้ำผึ้ง บรรจุใน

ภาชนะแห้งสะอาด ถ้ากรณีเก็บตัวอย่างไม่ตรงกับช่วงท่ีมีการสลัดน้ำผ้ึง ให้เก็บตัวอย่างน้ำผ้ึงท่ีบรรจุขวดแล้ว 
2.6 เก็บตัวอย่างสิ่งสกปรกหน้ารัง ใส่ถุงพลาสติกประมาณ 100 กรัม ปิดปากถุงให้สนิท  
การส่งตรวจทางห้องปฏิบัติการ ส่ง ณ ห้องปฏิบัติการ ณ สถาบันสุขภาพสัตว์แห่งชาติ หรือศูนย์วิจัยและ

พัฒนาการสัตวแพทย์ในพื้นที่เพื่อตรวจวินิจฉัย ภายใน 24 ชั่วโมง กรณีการตรวจโปรโตซัว ต้องเก็บตัวอย่างแช่
ในน้ำแข็งทันทีเพื่อป้องกันการเข้าทำลายจากเชื้อจุลินทรีย์ในการส่งตรวจ และถ้าไม่สามารถตรวจสอบ
ทันที ควรนำตัวอย่างเก็บที่อุณหภูมิ -20 องศาเซลเซียส 

 
การเฝ้าระวังเชิงรับทางอาการ 
1. เมื่อเกษตรกรพบว่าผึ้งเป็นโรคระบาด หรือสงสัยว่าเป็นโรคระบาด ให้ดำเนินการแจ้งต่อพนักงาน

เจ้าหน้าที่ สารวัตร หรือสัตวแพทย์ประจำท้องที่ภายใน 12 ชั่วโมง นับแต่ที่ทราบอาการป่วย หรือตาย          
ตามมาตรา 11 แห่ง พระราชบัญญัติโรคระบาดสัตว์ พ.ศ. 2558 

2. เมื่อได้รับการแจ้งโรคจากเกษตรกร ให้พนักงานเจ้าหน้าที่ สารวัตร สัตวแพทย์ประจำท้องที่เข้าดำเนิน 
การสอบสวนโรคและควบคุมโรค โดยอาศัยอำนาจตามมาตรา 12 และ 13 แห่งพระราชบัญญัติโรคระบาดสัตว์ 
พ.ศ. 2558 เฝ้าระวังเชิงรับทางห้องปฏิบัติการ  
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3. สัตวแพทยป์ระจำท้องที่เก็บตัวอย่างรังผึ้งที่สงสัยเป็นโรคระบาดส่งตรวจทางห้องปฏิบัติการ           
ณ สถาบันสุขภาพสัตว์แห่งชาติ หรือศูนย์วิจัยและพัฒนาการสัตวแพทย์ประจำภูมิภาค 

การควบคุมและกำจัดโรค 
กรณีได้รับแจ้งจากเกษตรกรมีระบาดหรือมีเหตุอันควรสงสัยว่า เป็นโรคระบาดในพื้นที ่ 
1. ให้สัตวแพทย์ประจำท้องที่สั่งกักรังผึ้งทั้งหมดในฟาร์ม กรณีสงสัยว่าเป็นโรคทั้งหมดโดยใช้อำนาจตาม

มาตรา 13 แห่ง พระราชบัญญัติโรคระบาดสัตว์ พ.ศ. 2558 และรายงานโรคให้ปศุสัตว์เขต และสำนกัควบคุม 
ป้องกันและบำบัดโรคสัตว์ทราบ  

2. เก็บตัวอย่างผึ้งที่มีการระบาดหรือมีเหตุอันควรสงสัยว่าเป็นโรคระบาดในฟาร์ม ส่งตรวจห้องปฏิบัติการ 
หากพบผึ้งทีใ่หผ้ลบวก ให้ดำเนินการตามหัวข้อการดำเนินการเมื่อพบผึ้งใหผ้ลบวกทางห้องปฏิบัติการ ดังนี ้

กรณีตรวจพบผึ้งให้ผลบวกทางห้องปฏิบตัิการ จากการเฝ้าระวังเชิงรุก ให้ดำเนินการ ดังนี ้
1. โรค American foulbrood และโรค European foulbrood  
 1.1 ทำลายรังผึ้งที่ให้ผลบวกและตัวผึ้งในรังทั้งหมดด้วย วิธีการเผา และฝังกลบ  
 1.2  ทำลายเชื้อโรคในวัสดุและอุปกรณ์การเลี้ยงผึ้ง กรณีพลาสติกและโลหะ แช่ในสารละลายโซเดียมไฮโปคลอไรต ์

ร้อยละ 1 นาน 30 นาที กรณอีุปกรณ์ที่ทำจากไม้ แช่ในสารละลายพาราฟิน ที่อุณหภูม ิ160 องศาเซลเซียส 
นาน 10 นาที  

2. โรคไร Acarapis woodi  
   ทำลายรังผึ้งที่ให้ผลบวกทั้งหมดด้วยวิธีการเผา และฝังกลบ  
3. โรคไร Tropilaelaps spp. และไร Varroa spp.  
 3.1 ทำลายรังผึ้งที่ให้ผลบวกทั้งหมดด้วยวิธีการเผา และฝังกลบ   
 3.2 ทำลายเชื้อในวัสดุและอปุกรณ์การเลี้ยงผึ้ง โดยให้ความร้อนที่อุณหภูมิ 50 องศาเซลเซียส นาน 20 นาที 

หรือแช่แข็งที่อุณหภูม ิ -12 องศาเซลเซียส หรือต่ำกว่า นาน 24 ชั่วโมง หรอืรมควันดว้ยสารเคมีเมทลิโบรไมด์ 
(Methyl Bromide) 48 กรมัต่อลูกบาศก์เมตร ที่ความดันบรรยากาศ อุณหภูมิ 10–15 องศาเซลเซียส นาน 2 
ชั่วโมง 

4. ด้วงรังผึ้ง 
 4.1 ทำลายรังผึ้งที่ให้ผลบวกทั้งหมดด้วยวิธีการเผา และฝังกลบ  
 4.2 ทำลายเช้ือในวัสดุและอปุกรณ์การเลี้ยงผึ้ง โดยให้ความร้อนที่อุณหภูมิ 50 องศาเซลเซียส นาน 24 

ชั่วโมง หรือแช่แข็งที่อุณหภูมิ -12 องศาเซลเซียส หรือต่ำกว่า นาน 24 ชัว่โมง  
มาตรการเฝ้าระวังต่อเนื่องเมือ่พบผลบวกจากห้องปฏิบัตกิาร  
1. เกษตรกรเฝ้าระวังทางอาการต่อเน่ืองเป็นเวลา อย่างน้อย 12 สัปดาห์ หากพบอาการสงสัยโรคระบาด 

ให้แจ้งสัตวแพทย์ประจำท้องที่ภายใน 12 ชัว่โมง  
2. สัตวแพทยป์ระจำท้องที่ทำการสุ่มเก็บตัวอย่างภายใน ฟาร์ม 2 ครั้ง หา่งกัน 6 สัปดาห์ จนกว่าจะใหผ้ล

ลบ 2 ครั้ง ติดต่อกัน 
การควบคุมเคลื่อนยา้ย 
เมื่อตรวจพบหรือมีเหตุอันควรสงสัยว่ามีผึ้งป่วย หรือตายด้วยโรคระบาด อาศัยมาตรา 21 แห่ง

พระราชบัญญัติโรคระบาดสัตว์ พ.ศ. 2558 ให้ผู้ว่าราชการจังหวัดประกาศเป็นเขตโรคระบาด หรือเขตเฝ้าระวัง
โรคระบาด ในพ้ืนที่รัศมี 25 กิโลเมตร รอบจุดเกิดโรค และห้ามมิให้ผูใ้ด เคลื่อนย้ายผึ้งหรือซากผึ้ง เขา้ ออก ผ่าน 
หรือภายในเขตนั้น เว้นแต่ได้รับอนุญาตเป็นหนังสือจากสัตวแพทย์ผู้มีหน้าที่รับผิดชอบประจำเขตนั้นทุกครั้งที่มี
การเคลื่อนย้าย 
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ประกาศกรมปศุสัตว์ เรื่อง กําหนดหลักเกณฑ์ และวิธีการทําลายผึ้งทีเ่ป็นโรคระบาด หรือมีเหตุอนั
ควรสงสัยวา่เป็นโรคระบาด หรือผึ้งหรือซากผึ้งที่เปน็พาหะของโรคระบาด พ.ศ. 2561 ระบ ุ

“ผึ้งที่เป็นโรคระบาด” หมายความว่า ผึ้งที่ได้รับเช้ือโรคระบาดทั้งที่แสดงอาการและไม่แสดงอาการ 
“ผึ้งที่มีเหตุอันควรสงสัยว่าเป็นโรคระบาด” หมายความว่า ผึ้งที่สัตวแพทย์พิจารณาแล้วเห็นว่า  มี

ลักษณะอย่างใดอย่างหนึ่ง ดังต่อไปนี ้ 
1. เป็นผึ้งที่มาจากแหล่งที่เกดิโรคระบาดหรือสงสัยว่ามีโรคระบาดและมโีอกาสสัมผัสกับเชื้อโรคระบาด  
2. เป็นผึ้งที่ไม่ทราบแหล่งที่มาและมีอาการคล้ายโรคระบาด “ผึ้งที่เป็นพาหะของโรคระบาด” 

หมายความว่า ผึ้งที่ไม่ปรากฏอาการของโรคระบาด แต่มีเชื้อโรคระบาดหรือมีเหตุอันควรสงสัยว่าได้รับเชื้อโรค
ระบาดซึ่งอาจติดต่อมนุษยห์รือสัตว์อื่นได้  

“ซากผึ้งที่เป็นพาหะของโรคระบาด” หมายความว่า  
1. ซากผึ้งที่มาจากผึ้งที่เป็นโรคระบาดหรือผึ้งที่มีเหตุอันควรสงสัยว่าเปน็โรคระบาดหรือผึ้งทีเ่ป็นพาหะของโรค

ระบาด หรือ  
2. ซากผึ้งที่มีเหตุอันควรสงสัยว่ามีเช้ือโรคระบาด เช่น ซากผึ้งมาจากแหล่งที่มีโรคระบาด หรือสงสัยว่ามี

โรคระบาด หรือไม่ทราบแหล่งที่มา หรือไม่มีเอกสารรับรองสุขศาสตร์ซากสัตว์จากหน่วยงานที่รับผิดชอบ 
หรือไม่มีหีบหอ่ที่ป้องกันการปนเปื้อนของเชื้อโรคได้ เป็นต้น 

การทําลายผึ้งที่เป็นโรคระบาด  
การทําลายผึ้งที่เป็นโรคระบาด หรือผึ้งที่มเีหตุอันควรสงสัยว่าเป็นโรคระบาดหรือผึ้งที่เป็นพาหะของโรค

ระบาดให้ดําเนินการตามหลักการการุณยฆาต โดยใช้วิธีการใช้สารเคมีให้ผึ้งสูดดม เขา้ร่างกายผึ้งเพื่อให้ผึ้งน้ัน
ตายโดยไม่ทรมาน เช่น ใช้น้ำมันเบนซินปริมาณ 1.25-2.50 มิลลิลิตร ชุบด้วยผ้าวางในกล่องรังผึ้ง ปิดฝากล่อง และ
ทางเข้าออกให้มิดชิดให้ผึ้งได้รับไอระเหยของน้ำมันเบนซิน เป็นเวลา 5-15 นาท ีจนผึ้งตายทั้งหมด กรณีซากผึ้ง
ให้ดําเนินการทําลาย ณ จุดที่พบโรคระบาดหรือจุดที่พบซากผึ้งหรือสถานที่อันใด ที่สัตวแพทย์เห็นสมควร ดังนี ้ 

1. ซากผึ้งซึ่งมลีักษณะยังเป็นตัวสัตว์ทั้งตัวอยู่  
เผาในหลุมต่ำกว่าระดับผิวดินไม่น้อยกว่า 30 เซนติเมตร ให้ไหม้จนสิ้น และฝังกลบเถ้าในหลุมให้มดิชิด 

โรยหรือราดสารที่สามารถทําลายเช้ือจุลินทรีย์ หรือเช้ือโรคต่าง ๆ บริเวณปากหลุมใหท้ั่ว หรือใช้วิธีการทําลาย
ซากผึ้งด้วยวิธีอื่น ตามที่ผู้มีอาํนาจสั่งทําลายกําหนด  

2. ซากผึ้งซึ่งไมม่ีลักษณะเป็นซากทั้งตัว หรอืเป็นสิ่งใด ๆ ที่ได้จากผึ้งที่มชีีวิตหรือผึ้งที่ตายแล้ว หรือกล่อง
รังผึ้ง หรืออุปกรณ์การเลี้ยงผึ้ง ให้ทําลายตามวิธีที่กําหนดในซากผึ้งซึ่งมีลักษณะยังเป็นตัวสัตว์ทั้งตัวอยู่ โดย
อนุโลม หรือเมื่อสัตวแพทยพ์ิจารณาแล้วเห็นว่าซากผึ้ง หรือกล่องรังผึ้ง หรืออุปกรณ์การเลี้ยงผึ้ง ยังใช้เป็น
ประโยชน์ได้ให้จัดการทําลายเช้ือโรคระบาดด้วยวิธีพ่น แช่ ราด อบด้วยสารเคมีหรือความร้อนที่สามารถทําลาย
เชื้อโรคได ้จนกว่าซากผึ้งหรือกล่องรังผึ้ง หรืออุปกรณ์การเลี้ยงผึ้งนั้นปลอดจากเชื้อโรคระบาดตามหลักวิชาการ
สัตวแพทย ์

การขอรับรอง การปฏิบัติทางการเกษตรทีด่ีด้านปศุสัตว์ สําหรบัฟาร์มผึ้ง 
ผู้ประกอบการต้องผ่านการฝึกอบรมหลักสูตร “การปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีด้านปศุสัตว์” สําหรับ

ผู้ประกอบการฟาร์มผึ้ง จากกรมปศุสัตว์ ประกอบกับฟาร์มต้องมีสัตวแพทย์ผู้ควบคมฟาร์มผึ้งที่มีใบรับรอง  
สัตวแพทย์ผู้ควบคมุฟาร์มผึ้ง และสัตวแพทย์ต้องมีใบอนุญาตเป็นผู้ประกอบวิชาชีพการสัตวแพทย์ชั้นหนึ่งจาก
สัตวแพทยสภา ซึ่งผู้ประกอบการที่ได้รับการรับรอง ต้องปฏิบัติตามเงื่อนไขดังต่อไปน้ี  

1. รักษาไว้ซึ่งการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีด้านปศุสัตว์ตลอดระยะเวลาที่ได้รับการรับรอง 
2. อ้างถึงการรบัรองเฉพาะในขอบข่ายที่ได้รับการรับรองจากกรมปศุสัตว์เท่านั้น  
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3. ต้องไม่นําใบรับรองไปใช้ในทางที่ทําให้เกิดความเสื่อมเสียต่อกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ ซึ่งอาจ
พิจารณาได้ว่าทําให้เกิดความเข้าใจผิด  

4. ยุติการใช้สิ่งพิมพ์สื่อโฆษณาที่มีการอ้างถึงการได้รับการรับรองนั้นทั้งหมด เมื่อมีการพักใช้การรับรอง 
เพิกถอนการรับรอง หรือยกเลิกการรับรอง ไม่ว่าด้วยสาเหตุใด  

5. ให้ความร่วมมือแก่ผู้ตรวจประเมิน และเจ้าหน้าที่ของกรมปศุสัตว์ในการตรวจประเมินทุกครั้ง ยินยอม
ให้ผู้ตรวจประเมินและเจ้าหนา้ที่ของกรมปศุสัตว์เข้าตรวจสอบในพื้นที่สถานประกอบการทั้งหมดที่ถือครอง ทั้ง
พื้นที่ของตนเอง พื้นที่เช่า และพื้นที่ให้เช่า ตลอดจนสถานที่เก็บเครื่องมือ สถานที่เก็บปัจจัยการผลิต และ
ยินยอมให้มีการสุ่มตัวอย่าง เช่น น้ำ และน้ำผึ้ง เป็นต้น ไปตรวจวิเคราะห์แล้วแต่กรณ ี

6. จัดทําบนัทึกตามที่กําหนดไว้ในคู่มือการปฏิบัติงาน และข้อกาหนดอย่างต่อเนื่องเพื่อให้ผู้ตรวจประเมิน
สามารถตรวจสอบความเป็นไปตามข้อกำหนด  

7. ส่งมอบเอกสารหลักฐานต่าง ๆ ที่ เกี่ยวข้องกับการรับรองที่เป็นปัจจุบันให้แก่ผู้ตรวจประเมิน
และเจ้าหน้าทีข่องกรมปศุสัตว์เมื่อได้รับการร้องขอ 

8. คณะผู้ตรวจประเมินจะตรวจติดตามในสถานประกอบการที่ได้รับการรับรอง ดําเนินการทุก 10–12 
เดือน นับจากวันที่ออกใบรับรอง  

9. หากประสงคจ์ะต่ออายุการรับรอง ให้ยื่นแบบฟอร์มการขอรับรองพร้อมหลักฐานต่อสาํนักงานปศุสัตว์
อําเภอ หรือสํานักงานปศุสัตว์จังหวัด ล่วงหน้า ก่อนใบรับรองหมดอายุ 5 เดือน แต่ไม่เกิน 6 เดือน  

10. หากประสงค์จะขอยกเลิกการรับรอง ให้ยื่นแบบฟอร์มการขอยกเลิกเป็นลายลักษณ์อักษร พร้อมแนบ
ใบรับรองคืนให้สํานักงานปศุสัตว์จังหวัด ภายใน 15 วัน นับจากวันที่แจ้งความประสงค์ขอยกเลิกการรับรอง  

11. หากมีการเปลี่ยนแปลงแก้ไขระบบการผลิตในสาระสําคัญ เช่น เพิ่มหรือลดจํานวนโรงเรือน เพิ่มหรือ
ลดพื้นที่เลี้ยงผึ้งหรือปรับปรุงสถานประกอบการ เปลี่ยนสัตวแพทย์ผู้ควบคุมฟาร์มเลี้ยงสัตว์ เปลี่ยนผู้จัดการ
สถานประกอบการเป็นต้น ให้แจ้งสํานักงานปศุสัตว์จังหวัดทราบโดยทันทีซึ่งในกรณีที่มีการเปลี่ยนแปลง
คณะกรรมการอาจพิจารณาคงไว้ซึ่งการรับรอง หรืออาจกําหนดให้มีการตรวจประเมินเพิ่มเติม  

12. หากมีการโอนกิจการให้ผู้ประกอบการที่รับโอนกิจการ แจง้สำนักงานปศุสัตว์จังหวัดดทราบเป็นลายลักษณ์
อักษร คณะผู้ตรวจประเมินจะดําเนินการตรวจสอบคุณสมบตัิของผู้ประกอบการที่รับโอนกิจการ และนัดหมายตรวจ
ประเมินกรณีพิเศษ ณ สถานประกอบการ เพื่อเป็นการยืนยันว่ายังคงรักษาไว้ซึ่งการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีด้าน
ปศุสัตว์ตามที่ได้รับการรับรองไว้และแจ้งใหส้ำนักงานปศุสัตว์เขตทราบ ในกรณีที่พบข้อบกพร่อง ให้ผู้ประกอบการ
ที่รับโอนกิจการดําเนินการแก้ไขให้สอดคล้องกับข้อกําหนด  

13. การย้ายสถานที่ตั้งสถานประกอบการ ให้แจ้งสํานักงานปศุสตว์์จังหวัดทราบเป็นลายลักษณ์อักษร 
เพื่อยกเลิกการรับรอง  

14. กรณีที่มีการเปลี่ยนแปลงชื่อสถานประกอบการแต่ยังคงสถานที่ตั้งเดิมให้แจ้งสํานักงานปศุสัตว์จังหวัด 
ทราบเป็นลายลักษณ์อักษรพร้อมหลักฐานการเปลี่ยนแปลง สํานกังานปศสุัตว์จังหวัดจะเสนอแกส่ำนักงานปศุสัตว ์
เขตเพ่ือออกใบรับรองฉบับใหม่่ โดยมีอายุเท่ากับฉบับเดิมที่เหลืออยู่ ทั้งนี้ต้องส่งคืน ใบรับรองฉบับเดิม ภายใน 
7 วัน ทําการนบัแต่วันที่ได้รับใบรับรองฉบับใหม่ มายังสํานักงานปศุสัตว์จังหวัด  

15. กรณีมีการเปลี่ยนแปลงขอ้มูลในใบรับรอง ต้องส่งคนืใบรับรองฉบับเดิม มายังสํานกังานปศุสัตว์จังหวัด  
16. กรณีใบรับรองหรือใบประกาศนียบัตรชํารุดหรือสูญหาย ให้นําใบรับรองหรือใบประกาศนียบัตรที่ชํารดุ 

หรือเอกสารหลักฐานการแจง้ความเอกสารสูญหาย แล้วแต่กรณีมายังสํานักงานปศุสัตว์จังหวัด และสํานักงาน
ปศุสัตว์จังหวัดส่งให้สํานักงานปศุสัตว์เขตพิจารณาออกใบแทน โดยใบแทนจะมีอายุเท่าใบรับรองฉบับเดิมที่
เหลืออยู่และเทียบเท่าใบประกาศนียบัตรฉบับเดิม ประกอบกับยินยอมให้คณะผู้ตรวจประเมินและเจ้าหน้าที่
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ของกรมปศุสตว์์เข้าภายในพื้นที่ทั้งหมดที่ถือครอง ทั้งพื้นที่ของตนเอง พื้นที่เช่า และพื้นที่ให้เช่า ตลอดจน
สถานที่เก็บเครื่องมือ สถานที่เก็บปัจจัยการผลิตและการเลี้ยง ยินยอมให้มีการสุ่มตัวอย่าง เช่น น้ำผึ้งและน้ำ ไป
ตรวจวิเคราะห์รวมทั้งสนับสนุนข้อมูลและเอกสารเพิ่มเติมตามที่คณะผู้ตรวจประเมินร้องขอ และอื่น  ๆ ตาม
หลักเกณฑ์และเง่ือนไขการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีด้านปศุสัตว์ (GAP) ที่ได้กําหนดทุกประการ 
 

สรุป 
การวินิจฉัยและควบคุมโรคผึ้งค่อนข้างยากมากกว่าสัตว์อื่น ๆ เพราะการเลี้ยงผึ้งระดับฟาร์มมีการ

ตั้งฟาร์มที่หลากหลายไม่ประจำ เช่น สัตว์หรือปศุสัตว์อ่ืน ๆ ความเป็นไปได้และวิธีการที่ใช้สำหรบัการสังเกต
และวินิจฉัยทางคลินิกขึ้นอยู่กับเง่ือนไขตามฤดูกาล คือ การควบคุมโรคควรทำในภูมิภาคที่มีการลดการเลี้ยงผึ้ง
ในบางช่วงเวลาของปีปกติ ในช่วงฤดูหนาวนำไปสู่การลดลงหรือหยุดชะงักในการผลิตผลิตภัณฑ์ผึ้ง ทั้งความชุก
ของเชื้อโรคและกลยุทธ์การควบคุมที่มีศักยภาพขึ้นอยู่กับวัฏจักรตามฤดูกาล เมื่อพิจารณาถึงการรักษาด้วยยา
และการใช้วิธีฆ่าเช้ือทางเคมีจำเป็นที่จะต้องมั่นใจว่าผลิตภัณฑ์ผึ้ง เช่น น้ำผึ้ง นมผึ้ง ไขผึ้งและเกสรดอกไม้ ไม่ถูก
ปนเป้ือน อันเป็นอันตรายกับผู้บริโภค นอกจากนี้สำหรับผู้ประกอบการที่มีรังผึ้งขนาดใหญม่ากกว่า 500 รัง ต้อง
ปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขที่ 5/2538 เรื่องกิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพตามพระราชบัญญัติ
การสาธารณสุข พ.ศ. 2535 มาตรา 31 กำหนดให้ฟาร์มเลี้ยงผึ้งเป็นกิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพ กลุ่มที่ 1 
(ศูนย์บริหารกฎหมายสาธารณสุข กรมอนามัย กระทรวงสาธารณสุข, 2562) รวมทั้งอุตสาหกรรมการเลี้ยงผึ้ง 
ต้องสำรวจการวินิจฉัยและควบคุมโรคผึ้งต่อเนื่อง โดยควรเลือกช่วงหลังฤดูกาลเก็บน้ำผึ้งหรือนอกฤดูดอกไม้บาน 
เพราะรังผึ้งมีตัวหนอนและดักแด้น้อย พืชอาหารน้อย ควรจัดหาคอนผึ้งใหม่และกล่องรังผึ้งใหม่ที่สะอาดที่
สำคัญผู้เลี้ยงผึ้งทุกคนต้องทำพร้อมกัน ช่วงเวลาเดียวกัน ระบบการจัดการแบบนี้จะยั้งยืนในการเลี้ยงผึ้ง ให้
ผลผลิตมีคุณภาพปลอดภัยกับผู้บริโภค (พิชัย คงพิทักษ์ และสนธยา จองแหลง, 2546) 

การป้องกันและควบคุมขององค์การโรคระบาดสัตว์ระหว่างประเทศ มีมาตรการควบคุมเพื่อการค้าและ
การเคลื่อนไหวของผึ้งซึ่งมีรายละเอียดเกี่ยวกับมาตรการที่ประเทศผู้นำเข้าควรจัดทำขึ้นเพื่อป้องกันการนำ  
โรคผึ้งใหม่เข้ามาในอาณาเขต ดังนั้นการควบคุมการแพร่กระจายของโรคโดยทำตามคำแนะนำในจรรยาบรรณ
มีความสำคัญยิ่ง ต่อความเสี่ยงของการแพร่กระจายของเชื้อโรคสู่ผึ้งผ่านการค้าระหว่างประเทศของผลิตภัณฑ์
ผึ้ง เนื่องจากมีการส่งและการแพร่กระจาย การเคลื่อนที่ของผึ้งและอุปกรณ์ การเคลื่อนย้ายเสบียงอาหารและ
การขนส่งของผึ้ง นางพญาหรือไข่ ทั่วโลก ส่งผลให้แพร่กระจายโรคส่วนใหญ่ไปยังพื้นที่ที่มีการเลี้ยงผึ้งได้ง่าย
และสดวกยิ่งในยุคปัจจุบัน จึงต้องสร้างความตระหนักเกี่ยวกับ       ภัยคุกคามนี้ได้นําไปสู่การพัฒนากลยุทธ์ที่
กว้างขวางซึ่งกําหนดเป้าหมายเพื่อปกป้องรังผึ้งและฟื้นฟูหรือเพิ่มประชากรผึ้ง การจัดการการผสมพันธุ์ ให้
ปริมาณผึ้งมากพอและแข็งแรง การจัดการฟาร์มให้มีสุขศาสตร์ที ่ดี พฤติกรรมที ่ถูกสุขลักษณะของผึ้ง 
ประกอบการเฝ้าระวังโรค ควบคู่กับการใช้หลักการทางชีวภาพ ช่วยใน    การควบคุมป้องกันโรคผึ้งอย่างยั่งยืน 

 
บรรณานุกรม 
คนึงนิจ ก่อธรรมฤทธิ์, จุฬาพร ศรีหนา, สุดารัตน์ เคยเหลา่, ชัยโรจน์ โพธ์ิเจริญ, วิภาดา ขจรอเนกกุล, ศศิ เจรญิ

พจน,์ และ ชูศักด์ิ อาจสูงเนิน. (2556). การศึกษาการตกค้างของ Amitraz และ tau-Fluvalinate ใน
น้ำผึ้งกับระยะเวลาหยุดใช้ในการกำจัดไรผึ้ง Amitraz and tau-Fluvalinate residue in honey and 
bee mite elimination withdrawal period study. กรมปศุสัตว.์ 

ฑิติยา จิตติหรรษา, และฑิพาภรณ์ ทรัพยส์มบูรณ์. (2552). โรคผึ้งและการใช้ประโยชน์จากสารภมิคุ้มกันของ
ผึ้ง. วารสารวิชการเกษตร, 27(1), 98-115. 



   
 

 
 44 

ทิพย์วดี อรรถธรรม. (2526). เชื้อไวรัสสายพันธุ์ใหม่ของโรคออกถุงในผึ้งในโพรง. การประชุมทางวิชาการ ครั้งที่ 
21 สาขาพืช ณ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 31 มกราคม-3 กมุภาพันธ์ 2526. (น. 29-40). 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร ์

พงศ์เทพ อัครธนกุล. (2530). ว่าด้วยผึ้งและการเลี้ยงผึ้ง. กรุงเทพฯ: โรงพิมพ์พฤกษศิร.ิ 
พรประภา แสนหลวง, และยรรยง เฉลิมแสน, (2559). ผลของสารสกัดจากกานพลูและสะระแหน่ในการยับยั้ง

ไรทรอปิลีแลปส์ และผลต่อพฤติกรรมของผึ้ง. การประชุมวิชาการเสนอผลงานวิจัยบัณฑิตศึกษา 
ระดับชาติและนานาชาติ 2559 ณ อาคารพจน์ สารสิน มหาวิทยาลัยขอนแก่น 15 มกราคม 2559. (334-
342). มหาวิทยาลัยขอนแก่น 

พิชัย คงพิทักษ,์ และสนธยา จองแหลง. (2546). รายงานการวิจัยระบบป้องกันและกำจัดโรคผึ้งในอุตสาหกรรม
การเลี้ยงผึ้ง. สำนักงานคณะกรรมการวิจัยแห่งชาติ สถาบันวิจัยและพัฒนาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่. 

พิชัย คงพิทักษ,์ สุดาวรรณ เชยชมศรี, และ ทิพย์วดี อรรถธรรม. (2535). โรคชอล์คบรดูของผึ้งและการป้องกัน
กำจัด. สถาบันวิจัยและพัฒนาแห่งมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร,์ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์.   

ประกาศกระทรวงเกษตรและสหกรณ ์เรื่อง กําหนดโรคระบาดสัตว์เพิ่มเติม ตามพระราชบัญญัติโรคระบาดสัตว์ 
พ.ศ. 2558 (2558, 29 ธันวาคม). ราชกิจจานุเบกษา. เล่ม 132 ตอนพิเศษ 347 ง. หน้า 10-15. 

ประกาศกระทรวงเกษตรและสหกรณ ์ สำนกังานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแหง่ชาติ เรื่อง การชันสูตร
โรคยูโรเปียนฟาวล ์บรูดในผึ้ง. มกอช. 10350-2550 (2551, 4 มกราคม). ราชกิจจานุเบกษา. เล่ม 125 
ตอนพิเศษ 3ง. หน้า 4-19. 

ประกาศกระทรวงเกษตรและสหกรณ ์ เรื่อง กําหนดหลักเกณฑ์ และวิธีการทําลายผึ้งที่เป็นโรคระบาด หรือมี
เหตุอันควรสงสัยว่าเป็นโรคระบาด หรือผึ้งหรือซากผึ้งที่เป็นพาหะของโรคระบาด พ.ศ. 2561 (2561, 6 
มิถุนายน). ราชกิจจานุเบกษา. เล่ม 135 ตอนพิเศษ 129 ง. หน้า 10-12. 

ภาณุวรรณ จันทวรรณกูร. (2553). โรคที่เกดิจากจุลินทรีย์ในผึ้ง. เชียงใหม่, เชียงใหม่: หจก. กลุ่มธุรกจิแม็กซ์. 
ภาณุวรรณ จนัทวรรณกรู, สิริวัฒน์ วงษ์ศริิ, ธงชัย ปูชนีย์จันทรานนท,์ และ มธุรส ชัยหาญ. (2547). รายงาน

วิจัยฉบับสมบรูณ์โครงการการศึกษาโรคที่เกดิจากแบคทีเรยีและเชื้อราในผึ้งพันธุ์ (Apis mellifera) 
และผึ้งโพรง (Apis cerana) และการใช้สารสกัดจากธรรมชาติในการบำบัด. สำนักงานกองทุน
สนับสนุนการวิจัย. 

ลัดดาวัลย์ รัตนนคร, วันทนีย์ เนรมิตมานสุข, และ มนทกานต์ิ วงศ์ภากร. (2551). การสำรวจโรคผึง้สารตกค้าง
และยาปฏิชีวนะในน้ำผึ้งและผลิตภัณฑ์ผึ้งในประเทศไทย. แก่นเกษตร, 36(2), 123-130. 

ศูนย์บริหารกฎหมายสาธารณสุข กรมอนามัย กระทรวงสาธารณสุข. (2562). แนวทางการควบคุมกิจการที่เป็น
อันตรายต่อสุขภาพตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. 2535 และที่แก้ไขเพ่ิมเตมิ (ฉบับปรับปรุง). 
กรุงเทพฯ : โรงพิมพ์ชุมนุมสหกรณ์การเกษตรแห่งประเทศไทย จำกัด. 

สิริวัฒน์ วงษ์ศิริ. (2532). ชีววิทยาของผึ้ง. กรุงเทพฯ: บริษัทต้นอ้อ จำกัด. 
อัญชลี วงศ์แสน. (2549). การแพร่ระบาดของโรคโนซีมาของผึ้ง (Apis mellifera) และโรคเพบรินของไหม

(Bombyx mori L.) ในแหล่งเพาะเลี้ยงที่สำคัญของประเทศไทย วิทยานิพนธ์ปริญญาวิทยาศาสตร
มหาบัณฑิต สาขาวิชากฏีวิทยา บัณฑิตวิทยาลัย มหาวิทยาลัยขอนแก่น. 

Allen, M. F., & Ball, B. V. (1996). The incidence and world distribution of honey bee viruses. 
Bee World, 77, 141-162. 



   
 

 
 45 

Arbia, A. & Babbay, B. ( 2011) . Management Strategies of Honey Bee Diseases. Journal of 
Entomology, 8, 1-15. https://scialert.net/abstract/?doi=je.2011.1.15. 

Bailey, L. (1969). The multiplication and spread of sacbrood virus of bees. Annals of Applied 
Biology, 63, 483- 491.  

Bailey, L. (1969). The signs of adult bee diseases. Bee World, 50, 66-68 
Bailey L. (1975). Recent research on honey bee viruses. Bee World, 56, 55–64. 
Bailey, L. & Ball, B. V. (1991). Honey Bee Pathology. (2nd. Ed). London: Academic Press. 
Bailey, L., Gibbs, A. J., & Woods, R.D. (1963). Two viruses from adult honey bees (Apis 

mellifera Linnaeus). Virology, 21, 390–395 
Ball, B. (1989). Varroa jacobsoni as a virus vector. In: R. Cavalloro (Ed). Present Status of 

Varroatosis in Europe and Progress in the Varroa Mite Control. A Meeting of the EC 
Experts’ Group, Udine, Italy, 28-30 November 1988 (pp. 241-244). Office for Official 
Publications of the European Community, Luxembourg.  

Ball, B., & Allen, M. F. (1988). The prevalence of pathogens in honey bee (Apis mellifera) colonies 
infested with the parasitic mite Varroa jacobsoni. Annals of Applied Biology, 113, 237-244.  

Bissett, J. (1988). Contribution towards a monograph of the genus Ascosphaera. Canadian 
Journal of Botany, 66(12), 2541-2560. 

Bogdanov, S., (2006). Contaminants of bee products. Apidologie, 37, 1-18. 
Büscher, T. H., Petersen, D. S., Bijma, N. N., Bäumler, F., Pirk, C. W. W., Büsse, S., Heepe, L., &  

Gorb, S.N. (2022). The exceptional attachment ability of the ectoparasitic bee louse 
Braula coeca (Diptera, Braulidae) on the honeybee. Physiological Entomology, 47(2), 83–
95. https://doi.org/10.1111/phen.12378  

Calderone, N. W. (1999). Evaluation of formic acid and thymol-based blend of natural products 
for the fall control of Varroa jacobsoni in colonies of Apis mellifera. (Hymenoptera: 
Apidae). Journal of Economic Entomology, 92, 253-260. 

Cano, R. J., & Monica K.  (1995). Revival and Identification of Bacterial Spores in 25- to 40-
Million-Year-Old Dominican Amber. Science, 268(5213), 1060-1064.  

Castagnino, G. B., Mateos, A., Meana, A., Montejo, L., Zamorano Iturralde, L. V., & Cutuli De 
Simon, M. (2020). Etiology, symptoms, and prevention of chalkbrood disease: a literature 
review. Revista Brasileira de Saude e Producao Animal, Salvador 

        , 21, 01-16. http://dx.doi.org/10.1590/S1519-9940210332020 
Chaimanee, V., Warrit,  N., & Chantawannakul, P. (2010). Infections of Nosema ceranae in four 

different honeybee species. The Journal of Invertebrate Pathology, 105, 207-210 
Chantawannakul, P., &  Dancer, B.N. (2001). American foulbrood in honey bees. Bee world, 82(4), 168-180. 
Chantawannakul, P., de Guzman, L.I., Li, J., & Williams, G. R. (2016).  Parasites, pathogens, and pests 

of honeybees in Asia. Apidologie, 47, 301–324. https://doi.org/10.1007/s13592-015-0407-5 
Davidson, E. W. (2012). History of insect pathology. In F. Vega, & H. K. Kaya, Insect pathology 

(pp. 13-28). San Diego: Academic Press. 

https://scialert.net/abstract/?doi=je.2011.1.15
https://www.abebooks.com/servlet/SearchResults?an=bailey%20ball%20b.v&cm_sp=det-_-bdp-_-author
https://resjournals.onlinelibrary.wiley.com/action/doSearch?ContribAuthorRaw=Heepe%2C+Lars
https://resjournals.onlinelibrary.wiley.com/action/doSearch?ContribAuthorRaw=Gorb%2C+Stanislav+N
https://resjournals.onlinelibrary.wiley.com/action/doSearch?ContribAuthorRaw=Gorb%2C+Stanislav+N
https://www.researchgate.net/journal/Revista-Brasileira-de-Saude-e-Producao-Animal-1519-9940
http://dx.doi.org/10.1590/S1519-9940210332020
https://link.springer.com/article/10.1007/s13592-015-0407-5#auth-Geoffrey_R_-Williams
https://link.springer.com/article/10.1007/s13592-015-0407-5#auth-Geoffrey_R_-Williams
https://doi.org/10.1007/s13592-015-0407-5


   
 

 
 46 

de Guzman, L. I., Williams, G. R., Khongphinitbunjong, K., & Chantawannakul, P. (2017). Ecology, 
Life History, and Management of Tropilaelaps Mites. Journal of Economic Entomology, 
110 (2), 319–332. https://doi.org/10.1093/jee/tow304 

Drum, N. H., & Rothenbuhler, W. C. (1983). Non-stinging aggressive responses of worker honey 
bees to hive mates, intruder bees and bees affected with chronic bee paralysis. Journal 
of Apicultural Research, 22, 256-260. 

Ellis, M., Witt, R. Nelson, & Simonds, C. (1984). Nebraska Nosema survey results. American Bee 
Journal, 124(5), 364. 

FAO & IZSLT. (2021). Responsible use of antimicrobials in beekeeping. FAO Animal Production 
and Health Guidelines No. 26. Rome: FAO. https://doi.org/10.4060/cb6918en 

FAO. (2010). Bee viruses. https://www.fao.org/3/ca4324en/ca4324en.pdf 
FAO. (2019). Small Hive Beetle (SHB). https://www.fao.org/3/ca4483en/ca4483en.pdf  
FAO. (2020). Good beekeeping practices: practical manual on how to identify and control the 

main diseases of the honeybee (Apis mellifera). Rome: FAO. 
https://www.fao.org/3/ca9182en/CA9182EN.pdf 

Fries, I. (1993). Nosema api-a parasite in the honey bee colony. Bee World, 74 (1), 5-19 
Fries, I., Chauzat, M., Chen, Y., Doublet, V., Genersch, E., Gisder, S., Higes, M., McMahon, D.P., Martín-

Hernández, R.,  Natsopoulou, M., Paxton, R. J., Tanner, G.,  Webster, T. C. & Williams, G. R. 
(2013). Standard methods for Nosema research, Journal of Apicultural Research, 52(1), 1-28. 

Fries, I., Martin, R., Meana, A., Garcia-Palencia, P., & Higes, M. (2006). Natural infections of Nosema 
ceranae in European honey bees. Journal of Apicultural Research, 45(4), 230-233.  

Ghosh, R. C., Ball, B. V., Willcocks, M. M., & Carter, M. J. (1999). The nucleotide sequence of sacbrood 
virus of the honey bee: an insect picorna-like virus. Journal of General Virology. 80, 1514–1549. 

Goodwin, R. M., Houten, A. T., & Perry, J. H. (1994). Incidence of American foulbrood infections 
in feral honey bee colonies in New Zealand. New Zealand Journal of Zoology, 21, 285-287. 

Hansen, H., & Brødsgaard, C. J. (1999). American foulbrood: review of its biology, diagnosis, and 
control. Bee world, 80(1), 5-23.  

Health, L. A. F., & Gaze, B.M. (1987). Carbon dioxide activation of spores of the chalk brood 
fungus Ascosphaera apis. Journal of Apicultural Research, 26(4), 243-246. 

Jensen, A. B., Aronstein, K., Flores, J. M., Vojvodic, S., Pallacio, M. A., & Spivak, M. (2013). Standard 
methods for fungal broad disease research. Journal of Apicultural Research, 52(1), 1-20. 

Lee, H., Churey, J. J., & Worobo, R. W. (2009). Isolation and characterization of a protective 
bacterial culture isolated from honey active against American Foulbrood disease. 

         FEMS Microbiology Letters, 296, 39-44. 
Lopes, L. Q. S., Quatrin, P. M., De Souza, M. E., De Almeida Vaucher, R., & Vianna Santos, R. C. 

(2015). Fungal infections in honey bees. Fungal Genomics & Biology, 4, 118. 

https://doi.org/10.1093/jee/tow304
https://doi.org/10.4060/cb6918en
https://www.fao.org/3/ca4483en/ca4483en.pdf
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=4011e3f4f24a00a3JmltdHM9MTY2OTQyMDgwMCZpZ3VpZD0wZTk5ZGNjZS04ZmQ0LTYwNmMtMzFiZS1jZWE4OGUxMzYxNGImaW5zaWQ9NTQ2OQ&ptn=3&hsh=3&fclid=0e99dcce-8fd4-606c-31be-cea88e13614b&psq=FEMS.+Microbiol.+Lett&u=a1aHR0cHM6Ly9lbi53aWtpcGVkaWEub3JnL3dpa2kvRkVNU19NaWNyb2Jpb2xvZ3lfTGV0dGVycw&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=4011e3f4f24a00a3JmltdHM9MTY2OTQyMDgwMCZpZ3VpZD0wZTk5ZGNjZS04ZmQ0LTYwNmMtMzFiZS1jZWE4OGUxMzYxNGImaW5zaWQ9NTQ2OQ&ptn=3&hsh=3&fclid=0e99dcce-8fd4-606c-31be-cea88e13614b&psq=FEMS.+Microbiol.+Lett&u=a1aHR0cHM6Ly9lbi53aWtpcGVkaWEub3JnL3dpa2kvRkVNU19NaWNyb2Jpb2xvZ3lfTGV0dGVycw&ntb=1


   
 

 
 47 

Malone, L. A., & Stevanovic, D. (1999). Comparison of the responses of two races of honey 
bees to infection with Nosema apis Zander. Apidologie, 30(5), 375-382. 
http://dx.doi.org/10.1051/apido:19990503 

Matheson, A., (1993). World Bee Health Report. Bee World, 74, 176–212. 
https://doi.org/10.1080/0005772X.1993.11099183.   

Mayo, M. A. (2002). Virus taxonomy–Houston. Archives of Virology, 147, 1071-1076 
Nagaraja, N., & Rajagopal, D. (2009). Diseases, Parasites, Pests, Predators, and their 

Management. Chennai: MJP Publishers. 
OIE. (2004). American foulbrood. In Manual of Diagnostic Tests and Vaccines for Terrestrial 

Animals. Chapter 2.9.2. World Organisation for Animal Health, Paris: France. 
OIE. (2016a). Infestation with Aethina tumida (Small hive beetle). In: Terrestrial Animal Health 

Code, Chapter 9.4. World Organisation for Animal Health, Paris: France. 
         http://www.woah.org/fileadmin/Home/eng/Health_standards/tahc/2016/en_chaptire_ aethina_tumida.htm.  
OIE. (2016b). Infestation of honeybees with Tropilaelaps spp. In: Terrestrial Animal Health 

Code, Chapter 9.5. World Organisation for Animal Health, Paris: France. 
http://www.woah.org/fileadmin/Home/eng/Health_standards/tahc/2016/en_chaptire_ 
Tropilaelaps_spp.htm.  

OIE. (2016c). Infestation of honeybees with Varroa spp. (Varroosis). In: Terrestrial Animal Health Code, 
Chapter 9.6. World Organisation for Animal Health, Paris: France. 

          http://www.woah.org/fileadmin/Home/eng/Health_standards/tahc/2016/en_chaptire_ Varroa_spp.htm.  
Olsen P. E., Grant G. A., Nelson D. L. & Rice W. A. (1990). Detection of American foulbrood 

disease of the honeybee, using a monoclonal antibody specific to Bacillus larvae in an 
enzyme linked immunosorbent assay. Canadian Journal of Microbiology, 36, 732-735. 

Peukpiboon, T., Benbow, M.E., & Suwannapong, G. (2017). Detection of Nosema spp. spore 
contamination in commercial Apis mellifera bee pollens of Thailand. Journal of 
Apicultural Research, 56(4), 376-386. 

Ratnieks, F. L. W. (1992). American foulbrood: the spread and control of an important disease 
of the honey bee. Bee world, 73(4), 177-191.  

Ribière, M., Olivier, V., Blanchard, P., Schurr, F., Celle, O., Drajnudel, P., Faucon, J. P., Thiery, R., & 
Chauzat, M. P. (2008). The collapse of bee colonies: The CCD case (Colony collapse 
disorder) and the IAPV virus (Israeli acute paralysis virus). Virologie, 12, 319-322. 

Rosenkranz, P., Aumeier, P., & Ziegelmann, B. (2010). Biology and control of Varroa destructor. 
Journal of Invertebrate Pathology, 103, S96-S119, 
https://doi.org/10.1016/j.jip.2009.07.016. 

Sammataro, D., De Guzman, L., George, S., Ochoa, R., & Otis, G. (2013). Standard methods for 
tracheal mite research. Journal of Apicultural Research, 52, 1-20.  

Sammataro, D., & Avitabile, A. (1998). The Beekeeper’ s Handbook. (3 rd ed.). London: Cornell 
university press. 

https://doi.org/10.1080/0005772X.1993.11099183.
http://www.woah.org/fileadmin/Home/eng/Health_standards/tahc/
http://www.woah.org/fileadmin/Home/eng/Health_standards/tahc/
http://www.woah.org/fileadmin/Home/eng/Health_standards/tahc/
https://www.livivo.de/app/search/search?AU=%22Ribi%C3%A8re%2C+M%22&qid=1
https://www.livivo.de/app/search/search?qid=1&AU=%22Olivier%2C+V%22
https://www.livivo.de/app/search/search?qid=1&AU=%22Blanchard%2C+P%22
https://www.livivo.de/app/search/search?qid=1&AU=%22Schurr%2C+F%22
https://www.livivo.de/app/search/search?AU=%22Celle%2C+O%22&qid=1
https://www.livivo.de/app/search/search?qid=1&AU=%22Drajnudel%2C+P%22
https://www.livivo.de/app/search/search?qid=1&AU=%22Faucon%2C+J-P%22
https://www.livivo.de/app/search/search?AU=%22Thiery%2C+R%22&qid=1
https://www.livivo.de/app/search/search?qid=1&AU=%22Chauzat%2C+M-P%22


   
 

 
 48 

Sanpa, S., & Chantawannakul, P. (2009). Survey of six bee viruses using RT-PCR in Northern 
Thailand. Journal of invertebrate pathology, 100(2), 116-119. 

Sarwar, M. (2016). Challenges due to bacterial infections of the honey bees and contributions to 
manage pest problems. International Journal of Entomological Research, 1, 4-10. 

Shimanuki, H. (1997). Bacteria Chapter 3 (3 rd ed.). In R. A. Morse, & Flottum, K. (Eds.), Honey 
Bee Pests, Predators, and Diseases. (pp. 44-61).  A. I. Root Company.  

Smith, Jr. I. B., & Caron, D.M. (1985). Distribution of the beelouse, Braula coeca, in Maryland 
and worldwide. American Bee Journal, 125, 294-96. 

Spiltoir, C. F. (1955). Life Cycle of Ascosphaera apis (Pericystis apis). American Journal of 
Botany, 42(6), 501-508. https://doi.org/10.2307/2438686 

Tumin, R. (2023, January 7). U.S.D.A. Approves First Vaccine for Honeybees. The New York 
Times. https:www.nytimes.com 

WOAH. (2022a). American foulbrood of honey bees (Infection of honey bees with Paenibacillus 
larvae). In: Manual of Diagnostic tests and vaccines for terrestrial animals, Chapter 3.2.2. 
World Organisation for Animal Health. Paris: France. 
https://www.woah.org/fileadmin/Home/eng/Health_standards/tahm/3.02.02_ 
AMERICAN_FOULBROOD.pdf  

WOAH. (2022b). European foulbrood of honey bees (Infection of honey bees 
with  Melissococcus plutonius). In: Manual of Diagnostic tests and vaccines for terrestrial 
animals, Chapter 3.2.3. World Organisation for Animal Health. Paris: France. 
https://www.woah.org/fileadmin/Home/eng/Health_standards/tahm/3.02.03_ 
EUROPEAN_FOULBROOD.pdf  

WOAH. (2022c). Infection of honey bees with Tropilaelaps spp. In: Manual of Diagnostic tests and vaccines 
for terrestrial animals, Chapter 3.2.6. World Organisation for Animal Health. Paris: France. 
https://www.woah.org/fileadmin/Home/eng/Health_standards/tahm/3.02.06_ TROPILAELAPS.pdf  

WOAH. (2022d). Terrestrial Animal Health Code: Volume II. (30th ed.). World Organisation for 
Animal Health. Paris: France. https://rr-africa.woah.org/en/news/new-oie-terrestrial-
codes-available-for-download-in-pdf-2021/  

WOAH. (2022e). Varroosis of honey bees (Infection of honey bees with Varroa spp.). In: 
Manual of Diagnostic tests and vaccines for terrestrial animals, Chapter 3.2.7. World 
Organisation for Animal Health. Paris: France. 
https://www.woah.org/fileadmin/Home/eng/Health_standards/tahm/3.02.07_ VARROOSIS.pdf  

Wongsiri, S., Tangkanasing, P., & Sylvester, H. A. (1987). Mites, pests, and beekeeping with Apis 
cerana and Apis mellifera in Thailand. American bee Journal, 127(7), 500-503. 

Yang, X., & Cox-Foster D. L. (2005). Impact of an ectoparasite on the immunity and pathology of an 
         invertebrate: Evidence for host immunosuppression and viral amplification. PNAS, 102(21), 7470-7475.  
Yue C., & Genersch E. (2005). RT-PCR analysis of deformed wing virus (DWV) in honey bees  
         (Apis mellifera) and  mites (Varroa destructor). Journal of General Virology, 86, 3419-342 

https://doi.org/10.2307/2438686
https://www.woah.org/fileadmin/Home/eng/Health_standards/tahm/
https://www.woah.org/fileadmin/Home/eng/Health_standards/tahm/
https://www.woah.org/fileadmin/Home/eng/Health_standards/tahm/
https://www.woah.org/fileadmin/Home/eng/Health_standards/tahm/3.02.07


   
 

 
 49 

บทที่ 5 
ผลิตภัณฑ์จากผึ้งและความปลอดภัยต่อผูบ้ริโภค 

 
ผึ้งเป็นแมลงเศรษฐกิจที่มีประโยชน์ต่อมนุษย์และสัตว์  นอกจากเป็นแหล่งอาหารที่ใหพ้ลังงาน พร้อม

สร้างความสดชืน่และกระปรีก้ระเปร่าอย่างรวดเร็ว เป็นยาสมุนไพรมาตั้งแต่สมัยโบราณ ดังระบใุนพระไตรปิฎก 
คัมภีร์ไบเบิล คมัภีร์เวดาฮินดู และคัมภีรอ์ัลกรุอานระบุถึงคุณสมบัติการรกัษาแผลของน้ำผึ้ง การออกฤทธิ์คล้าย
ยาระบายอ่อน ๆ และช่วยเพิม่ผลผลิตทางการเกษตรโดยช่วยผสมเกสรใหก้ับพืชไร่พืชสวนได้หลากหลายชนิด เช่น 
ลำไย ลิ้นจี่ เงาะ มะม่วง ทุเรยีน ชมพู่ ส้ม มะนาว ทานตะวัน และกล้วยน้ำว้า เป็นต้น นอกจากนี้ยงัเป็นแมลงที่
ช่วยผสมเกสรในพืชสกุลแตง เช่น แตงโม แตงกวาและแตงไทย เป็นต้น ช่วยเพิ่มเมล็ดพันธุ์ในระดับอุตสาหกรรม
การเกษตร ขณะทีม่าตรฐานสากลของผลิตภัณฑ์ทางธรรมชาตจิากผึ้งส่วนใหญ่ขึ้นอยู่กบัลักษณะที่กำหนดไวต้าม 
คณะกรรมการโครงการมาตรฐานอาหาร FAO/WHO (Codex Alimentarius) ระบ ุ

 

5.1 ผลิตภัณฑ์ทางธรรมชาติของผึ้ง แบ่งเป็น 2 กลุ่ม คือ 
1. ผลิตภัณฑ์ที่เกิดจากวัตถุดิบธรรมชาติที่ผึ้งนำมาจากภายนอกรัง ได้แก่ น้ำผึ้ง พรอพอลิส และเกสรผึ้ง  
1.1 น้ำผึ้ง (honey) หมายถึง ของเหลวรสหวานซึ่งผึ้งผลิตขึ้นจากน้ำหวานของดอกไม้หรือจากส่วนใด

ส่วนหนึ่งของพืชที่ผึ้งนำมาสะสมไว้ในรวงผึ้ง ผ่านขั้นตอนทางธรรมชาติของผึ้ง เป็นน้ำหวานที่มีความหอมหวาน 
ลักษณะเหนียวหนืด ข้น มีสีเหลืองอ่อนถึงสีน้ำตาลเข้ม น้ำผึ้งเป็นผลผลิตที่ผึ้งเมื่อเก็บจากธรรมชาติทั้งจากต่อม
น้ำหวานของดอกไม้ หรือต่อมน้ำหวานพิเศษของต้นไม้ เมื่อผึ้งกลับมาถงึรังจะคายน้ำหวานให้กบัผึ้งงานด้วยปาก
ต่อปาก แล้วเก็บไว้ในหลอดรวงรังผึ้ง เมื่อผึ้งกลับมาที่รังส่วนใหญ่จะช่วยกนักระพือปีก (การระเหยน้ำ) ขณะที่ผึ้ง
กระพือปีกจะเกิดพลังงานความร้อน เร่งการทำงานของเอนไซม์อินเวอร์เทส ช่วยเผาผลาญลดความชื้นใน
น้ำหวาน เพื่อให้น้ำหวานระเหยจนเป็นน้ำผึ้งที่สมบูรณ์ (ripening) และมีความชื้นน้อยกว่าร้อยละ 20 หลังจาก
นั้นผึ้งงานจะใช้ไขผึ้งปิดหลอดรวงเก็บเป็นน้ำผึ้งไว้เป็นแหล่งพลังงานคาร์โบไฮเดรตในชีวิตประจำวันต่อไป (กรม
ส่งเสริมการเกษตร, 2557) ผึ้งพันธ์ุ (Apis mellifera) เปน็ผึ้งที่ให้ผลผลิตน้ำผึ้งต่อรังสูงที่สุด โดยมีรายงานพบว่า
ผึ้งพันธ์ุสามารถให้น้ำผึ้งได้ถึง 28 กิโลกรัมตอ่รัง ผึ้งหลวงให้ผลผลิตน้ำผึ้ง 10 กิโลกรัมตอ่รัง ผึ้งโพรงให้ผลผลิต
น้ำผึ้ง 2 กิโลกรัมต่อรัง ชันโรงให้ผลผลิตน้ำผึ้ง 0.3 กิโลกรมัต่อรัง ดังนั้นในทางเศรษฐศาสตร์ทั่วโลกจึงนิยมเลี้ยง
ผึ้งพันธุ์เพื่อใช้ในการเก็บเกี่ยวผลผลิต นอกจากนั้นผึ้งพันธุ์ยังเป็นผึ้งที่เลี้ยงง่ายไม่ทิ้งรัง ไม่ดุร้าย การจัดการฟาร์มผึ้ง 
คัดสรรพันธ์ุดีจะช่วยเพ่ิมประสิทธิภาพในการเลี้ยงและลดต้นทุนในการผลิตได้ดี  

ผึ้งเลือกเก็บน้ำหวานจากดอกไม้ที่ชอบมากที่สุดก่อน และมีความหวานเหมาะสมเพื่อไม่ต้องใช้พลังงาน
มากในการระเหยน้ำ โดยทั่วไปผึ้งเก็บอาหารจากดอกไม้ช่วงฤดูดอกไม้บานแต่ละชนิด และเปลี่ยนชนิดดอกไม้
เมื่อดอกไม้โรยรา จึงเรียกชื่อน้ำผึ้งตามชนิดดอกไม้ เช่น น้ำผึ้งลำไย  น้ำผึ้งลิ้นจี้ โดยน้ำผึ้งมีความหนืด มีความ
หนาแน่นมากกว่าน้ำ โดยทั่วไปน้ำผึ้ง 100 กรัม ให้พลังงาน 303 แคลอรี่ มีค่าความถ่วงจำเพาะ 1.4225 ที่ 20 
องศาเซลเซียส สามารถแบ่งน้ำผึ้งตามวิธีการผลิตได้ 3 วิธี คือ การสกัดแยก (extracted honey) ใช้การปั้น
เหวี่ยง การบีบอัด (pressed honey) ใช้เครื่องแรงกด และการเทออก (drained honey) ใช้การตัดไขผึ้งที่ปิด
หลอดรวงแล้วปล่อยให้น้ำผึ้งไหลออกมา 

 

เอนไซม์ 4 ชนิด ซึ่งสร้างจากต่อมไฮโฟฟาริงจ์ของผึ้ง 
น้ำหวานของพืชแต่ละชนิดส่งผลต่อคุณสมบัติของน้ำผึ้ง เนื่องจากน้ำหวานที่ผึ้งเก็บมา จะถูกเปลี่ยนเป็น

น้ำผึ้งโดยอาศัยการทำงานของเอนไซม์สร้างจากต่อมไฮโฟฟาริงจ์แล้วส่งไปกระเพาะเก็บน้ำผึ้งมี 4 ชนิด คือ 
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1. เอนไซม์อินเวอร์เทสหรือเอนไซม์แซคคาเรส (invertase หรือ saccharase) เปลี่ยนน้ำตาลซูโครสซึ่ง
เป็นไดแซ็กคาไรด์ ให้เป็นน้ำตาลกลูโคสและน้ำตาลฟรุกโทส  

2. เอนไซม์แอมีเลสหรือไดแอสเทส (amylase หรือ diastase) เปลี่ยนแป้งที่พบในเกสรที่ผึ้งเก็บมาปน
มากับน้ำหวาน แต่เนื่องจากเอนไซม์ถูกทำลายด้วยความร้อนง่ายจึงใช้วัดคุณภาพน้ำผึ้ง 

3. เอนไซม์กลูโคสออกซิเดส ช่วยเร่งปฏิกิริยาบีตาดีกลูโคส (β-D-glucose) กับออกซิเจนให้กลายเป็น 
D-gluconolactone และไฮโดรเจนเพอร์ออกไซด์ ซึ ่งผลผลิตทั ้งสองทำให้น้ำผึ ้งมีคุณสมบัติในการฆ่า
เชื้อจุลินทรีย์ 

4. เอนไซม์เซลลูเลส (cellulase) ทำหน้าที่เร่งการแตกสลายพันธะบีตา (1,4) ไกลโคไซด์ ที่อยู่ภายใน
สายของเซลลูโลส จึงช่วยย่อยผนังเซลล์ (ผนังของเกสรที่แบ่งเป็น 2 ชั้น) โดยผนังช้ันในส่วนใหญ่มีเซลลูโลสเป็น
องค์ประกอบ ทำให้ผึ้งได้รับสารอาหารโปรตีนที่อยู่ในเกสรดอกไม้ได ้

 

องค์ประกอบน้ำผึ้งจากพืชชนิดต่าง ๆ 
1. ส่วนประกอบหลักเป็นสารอาหารคาร์โบไฮเดรท เป็นน้ำตาลชนิดต่าง ๆ มีหลากหลาย โดยเป็นน้ำตาล

โมเลกุลเดียว ร้อยละ 50-80 ทั้งน้ำตาลกลูโคส และน้ำตาลฟรุกโทส ทีเ่หลือเป็นน้ำตาลโมเลกุลคู่ คอื น้ำตาล
ซูโครส (sucrose) และมอลโทส (maltose) และน้ำตาลเชิงซ้อนอื่น ๆ  เชน่ ไอโซมอลโทส (isomaltose) พาโนส 
(panose) เซลโลไบโอส (cellobiose) เดกซ์ทริน (dextrin) ราฟิโนส (rafinose)  มอลทูโลส (maltulose)          
ไอโซมอลโทไตรออส (isomaltotriose) อาราโวกาแลคโตมาโนส (aravogalactomanose) ไอโซมอลเพนทอส 
(isomaltopentaose) ไอโซมอลโทเตตราโอส (isomaltotetraose) และไอโซพาโนส (isopanose) เป็นต้น  
(Samarghandian, et. al., 2017) 

2. น้ำ หรือปริมาณความชื้นในช่วงร้อยละ 17-21 โดยที่ผึ ้งงานช่วยกระพือปีกภายในรังผึ ้ง ทำให้        
ลดความชื้นในน้ำผึ ้ง ให้ได้สารละลายที่อิ ่มตัวสูง มีความดันออสโมติกสูง  ส่งผลให้แบคทีเรียไม่สามารถ
เจริญเติบโตและเสียชีวิต 

3. แร่ธาตุในน้ำผึ้งมีปริมาณน้อยมากร้อยละ 0.17 โดยมีโพแทสเซียม (potassium; K) มากที่สุด  แร่
ธาตุอื่น ๆ ได้แก่ เช่น ซัลเฟอร์ (sulphur; S) คลอไรด์ (chlorine; Cl) โบรอน (boron; B) สังกะสี (zinc; Zn) 
ไอโอดีน ( iodidine; I) โครเม ียม (chromium; Cr) ทองแดง (copper; Cu) เหล็ก ( iron; Fe) แคลเซ ียม 
(calcium; Ca) ฟอสฟอรัส (phosphorus; P) แมกนีเซียม (magnesium; Mg) แมงกานีส (manganese; Mn) 
นิเกิล (nickel; Ni) โซเดียม (sodium; Na) เซเลเนียม (selenium; Se) และโครเมี่ยม (chromium; Cr) เป็น
ต้น (Olaitan et al., 2007; Saksangawong, et. al., 2018)  

4. วิตามิน มีหลากหลายชนิด คือ ไทอามีน (thiamine; B1) กรดแอสคอรบ์ิค (ascorbic acid) ไพริดอกซิน 
(pyridoxin; B6) ฟิลโลคินอน (phyllokinon; K) ไรโบฟลาวิน (riboflavin; B2) กรดแพนโททีนิก (pantothenic acid) 
กรดนิโคทินิก (nicotinic acid) แอกซิโรโคล (axiroclole; A) และโทโคเฟอโรล (tokoferole; E) เป็นต้น 
(Olaitan et al., 2007). 

5. กรดมีหลากหลาย เช่น แอซิติก (acetic) ซิทริก (citric) มาลิก (malic) oxalic ซักซินิก (succinic) 
กลูโคนิก (gluconic) ไพรูวิค (pyruvic) โพรพิโอนิก (propionic) ทาร์ทาริก (tartaric) บิวทิริก (butyric) กาแลกติก 
(galactic) และมิลิคฟอร์มิก (milicformic) เป็นต้น โดยมีประโยชน์ต่อร่างกายและช่วยยับยั้งการเจริญของจุลินทรีย ์

6. น้ำมันหอมระเหย เช่น เฮกซีลอะซิเตต (hexyl acetate) ออกทิลอะซิเตต (octyl acetate) อะ-เทอร์
ปิน (a-terpined) บี-ฟีนิลทิล (b-phenylthyl) พี-ไซมอล (p-cymol) อัลดีไฮด ์(aldehydes) คีโตน (ketones) 
เจอราโดล (geradole) และเอสเทอร์ (esters) เป็นต้น  
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7. กรดไขมัน เช่น ไลโนเลอิก (linoleic) สเตียรินิก (stearinic) โอเลอิก (oleic) ปาลมิโตเลอิก 
(palmitoleic) และไลโนเลนกิ (linolenic) เป็นต้น 

8. สารประกอบของไนโตรเจน มีหลากหลาย เช่น ไลซีน ( lysine) ฮิสติดีน (histidine) แอสปาราจีน 
(asparagines) พราลีน (praline) ซีสตีน (cystine) เมไทโอนีน (methionine) ลิวซีน (leucine) ฟีนิลอะลานีน 
(phenylalanine) อาร์จ ิน ีน (arginine) ทรีโอนีน (threonine) กรดกลูตามิก (glutamic acid) ไกลซีน 
(glycine) วาลีน (valine) เป็นต้น นอกจากนี้สารประกอบไนโตรเจนซึ่งเป็นเอนไซม์ หลั่งจากน้ำลายของผึ้งงาน 
แม้ไม่มีความสําคัญกับโภชนาการของมนุษย์ แต่เป็นตัวบ่งชี้ความสดใหม่ การผ่านความร้อนเกินไปหรือเก็บไว้
มากเกินไป โดยมีเอนไซม์หลักในน้ำผึ้ง คือ อินเวอร์เทส (invertase) เปลี่ยนน้ำตาลซูโครสซึ่งเป็นไดแซ็กคาไรด์ 
ให้เป็นน้ำตาลกลูโคสและน้ำตาลฟรุกโทสซึ่งเป็นโมโนแซ็กคาไรด์ นอกจากนี้ยังมีเอนไซม์ อื่นๆ เช่น ไดแอสเทส 
กลูโคสออกซิเดส คาตาเลส (catalase) ฟอสฟาเทส (phosphates) เปอร์ออกไซด์ (peroxides) และอินลลูาส 
(inulases) เป็นต้น (Olaitan et al., 2007) 

9. รงควัตถุของพืชชนิดต่าง ๆ เช่น แคโรทีนอยด์ (carotenoides) โพลีฟีนอล (polyphenols)  
ไทโรซีน (tyrosine) และเทรปโทเฟน (threptophane) เป็นต้น 

น้ำผึ้งแต่ละชนิด แตกต่างตามชนิดดอกไม้ ภูมิประเทศ และภูมิอากาศ เนื่องจากส่วนประกอบน้ำใน
น้ำผึ้งแตกต่างจากฤดูกาล สภาวะแวดล้อม เช่น ป่าธรรมชาติ สวนผัก ผลไม้ รวมทั้งแหล่งมลพิษ เช่น โรงงาน
อุตสาหกรรม ฟาร์มปศุสัตว์ หรือแหล่งการจราจรขนส่ง แต่โดยทั่วไปในกระบวนการเก็บเกี่ยวผลผลิตควรสลัด
น้ำผึ้งจากคอนรวงผึ้งที่มีคุณภาพตามชนิดของพืชอาหารและสภาพภูมิอากาศ โดยตรวจสอบการปิดหลอดน้ำผึ้ง
ด้วยไขผึ้งตั้งแต่ร้อยละ 75-80 พร้อมกันนี้ต้องย้ายรังผึ้งไปตั้งในแหล่งพืชอาหารตามแผนงานที่กำหนดไว้และ
สลัดน้ำผึ้งหัวคอน (น้ำผึ้งที่อยู่ในรวงผึ้งก่อนฤดูกาลผลิตที่มีน้ำตาลปน) ออกให้หมดก่อนที่จะมีการสลัดน้ำผึ้ง
ออกจากพืชอาหารหลักครั้งแรก ไม่เช่นน้ันอาจไม่ผ่านมาตรฐาน เช่น การสุ่มเก็บผลิตภัณฑ์น้ำผึ้งจากห้างค้าปลีก 
ห้างสรรพสินค้า ร้านค้าและห้างออนไลน์ จำนวน 19 ตัวอย่าง เพื่อตรวจคุณภาพของน้ำผึ้ง พบว่าน้ำผึ้งส่วนใหญ่
อยู่ในเกณฑ์มาตรฐาน ทั้งมาตรฐานสินค้าเกษตร น้ำผึ้ง มกษ. 8003-2556 และประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 
211 พ.ศ. 2543 เรื่องน้ำผึ้ง โดยมีค่าความชื้นร้อยละ 4.1-19 ค่าน้ำตาลรีดิวซิงร้อยละ 67.60-76.47 ค่าน้ำตาล
ซูโครสร้อยละ 0-7.0 ค่าของเถ้าร้อยละ 0.02-0.11 สารที่ไม่ละลายน้ำร้อยละ 0.001-0.026 ค่าความเป็นกรด 
2.45-29.85 มิลลิอิควิวาเลนต์ของกรดต่อ 1 กิโลกรัม ค่าไดแอสเทส 0.77-13.95 โกเต สเกล และค่าสารไฮดรอก
ซีเมททิลเฟอร์ฟิวรัล 4.42-86.50 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม (ฉลาดซื้อ นิตยสารออนไลน์, 2565)  

น้ำผึ้งตามมาตรฐานสินค้าเกษตร มกษ. 8003-2556 ระบุว่ากำหนดคุณภาพของน้ำผึ้ง ที่ได้จากผึ้งพันธุ์ที่
ผลิตเป็นการค้า มีชื่อทางวิทยาศาสตร์ว่า Apis mellifera เพื่อนำมาเป็นอาหารโดยตรงและ/หรือนำไปผ่าน
กระบวนการแปรรูปต่อไป แต่ห้ามใช้วัตถุเจือปนอาหารทุกชนิดในน้ำผึ้ง โดยเฉพาะสารที่ใช้ปรุงแต่งสี กลิ่นรส 
ต้องตรวจไม่พบสารตกค้างจากยาสัตว ์

คุณสมบัติของน้ำผึ้ง 
1. น้ำผึ้งมีลักษณะเนื้อเดียวกันเป็นของเหลวข้น ลักษณะใสไม่ขุ่นทึบ ปราศจากสิ่งแปลกปลอม มีสีตาม

ธรรมชาติ ตั้งแต่สีเหลืองอ่อน ถึงสีน้ำตาลเข้ม ดังภาพ 5.1 สีจะแตกต่างกันไปตามพฤกษศาสตร์ อายุและ    
การเก็บรักษา (Bodor et al., 2021) แต่ความโปร่งใสหรือความชัดเจนขึ้นอยู่กับปริมาณของอนุภาคแขวนลอย 
เช่น เกสรดอกไม้ สีน้ำผึ้งที่พบเช่น สีเหลืองสดใส (ดอกทานตะวัน) สีแดง (เกาลัด) สีเทา (ยูคาลิปตัส) สีขาวใส 
(ลิ้นจี้) สีน้ำตาลอ่อน (ลำไย) สีน้ำตาลอ่อนมาก (สาบเสือ) และสีเขียวจากพืชหรือนํ้าหวานที่ขับ ออกจากส่วน
ของต้นไม้ที่มีชีวิต หรือนํ้าตาลที่แมลงขับถ่ายออก โดยน้ำผึ้งเมื่อตกผลึกน้ำผึ้งจะเปลี่ยนสีอ่อนลงเพราะผลึก
กลูโคสเป็นสีขาว (สิริวัฒน์, 2532) ประกอบกับจากงานวิจัยของ Seraglio et al., (2019) พบว่าสีของน้ำผึ้งมี
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ความสัมพันธ์กับรสชาติของน้ำผึ้ง โดยน้ำผึ้งที่มีสีเข้มเนื่องจากมีปริมาณสารประกอบฟีนอลิก สารต้านอนุมูล
อิสระและแร่ธาตุโพแทสเซียม ฟอสฟอรัส และแคลเซียมมาก จะมีรสชาติจัด ซึ่งอาจเป็นจุดเด่นให้ผู้บริโภค
เลือกซื้อและใช้ในการกำหนดราคา ประกอบกับน้ำผึ้งที่เก็บไว้นานจะมีสีเข้มจนออกสีดำ การเก็บไว้ในอุณหภูมิ
ที ่สูงจะมีสีดำเร็วขึ ้นเพราะมีปริมาณสารไฮดรอกซีเมททิลเฟอร์ฟิวรัล (HMF; Hydroxymethylfurfural) 
ปฏิกิริยาเกิดขึ้นอยู่ตลอดเวลา ประกอบกับปฏิกิริยาเคมีของการย่อยสลายน้ำตาลฟรุกโตสในน้ำผึ้ง การที่มี
อุณหภูมิที่สูงและแสงแดดเป็นตัวเร่งปฏิกิริยาให้เร็วขึ้น ดังนั้นจึงควรเก็บน้ำผึ้งไว้ในที่มืดและเย็น โดยทั่วไปควร
บริโภคน้ำผึ้งให้หมดภายใน 2 ปี  

 

 
ภาพ 5.1 น้ำผึง้หลากหลายสี (ภาพโดย ชุลีพร ศักดิ์สง่าวงษ์) 
 

การกําหนดสีเป็นปัจจัยสําคัญที่กําหนดการนําเข้าและราคาจำหน่ายส่งน้ำผึ้งระหว่างประเทศ ระบุเป็น
มิลลิเมตรในระดับ Pfund scale ตามการจําแนกประเภทของกระทรวงเกษตรของสหรัฐอเมริกา ซึ่ง “Pfund 
colorimeter” เป็นเครื่องมือง่าย ๆ ที่มีหน่วยอ้างอิง (มาตราส่วน Pfund) ขึ้นอยู่กับการเปรียบเทียบภาพของ
ตัวอย่างน้ำผึ้งกับมาตรฐานสี มีสเกล ช่วง 0-140 มิลลิเมตร (mm Pfund) และอ่านด้วยสายตา (White, 1984) 
ดังตาราง 5.1 และภาพ 5.2 วิธีนี้ใช้กันอย่างแพร่หลายในช่วงหลายทศวรรษที่ผ่านมาและยังคงเป็นที่นิยมอย่าง
มาก สําหรับการกําหนดลักษณะของสีน้ำผึ้งที่รวดเร็ว ราคาไม่แพงและเรียบง่าย (Karabagias et al., 2020) 
อย่างไรก็ตามในช่วงหลายทศวรรษที่ผ่านมามีปัญหาหลายอย่างกับมาตราส่วน Pfund พบว่าความแม่นยําของ
เครื่องมือขึ้นอยู่กับการอ่านด้วยตาของแต่ละบุคคล ประกอบกับตัวอย่างสามารถพบอยู่นอกช่วง  0-140 
มิลลิเมตร ประกอบกับไม่สามารถตรวจจับความแตกต่างของสีเล็กน้อยและผลลัพธ์อาจขึ้นอยู่กับผู้สังเกตแตล่ะ
บุคคล (Escriche et al. 2017; Szabó et al., 2016) แต่ปัจจุบันมีการพัฒนาเครื่องวัดสีน้ำผึ้ง หน่วยวัดเป็น
มิลลิเมตร Pfund ด้วยระบบออพติคอลขั้นสูง มีความแม่นยำสูงช่วยให้การวัดถูกต้องเเม่นยำ 

ปัจจุบันมีทางเลือกสําหรับการกําหนดลักษณะของสีของน้ำผึ้ง  คือ การกําหนดความเข้มของสีสามารถ
กําหนดเป็นค่าการดูดกลืนแสง (Karabagias et al., 2020) การวิเคราะห์สเปกตรัม (spectral analysis)  โดย
ใช้เครื่องยูวี-วิส-เอ็นไออาร์ สเปกโทรโฟโตมิเตอร์ สามารถนำมาประยุกต์ใช้ร่วมกับโปรแกรมวัดการส่องผ่าน 
(Transmittance measurement) ของน้ำผึ้งได้แม่นยำ โดยพัฒนาขึ้นเพื่อการรับรู้ของดวงตามนุษย์ สามารถ
วัดได้ในหน่วยสี L*a*b* ประกอบด้วย ค่าความสว่าง (L*) ตั้งแต่ช่วง 0-100 ค่าความเข้มสีแดง (a*) และค่า
ความเข้มสีเหลือง (b*) หรือหน่วยสี L*C*H ประกอบด้วย Intensity  (Lightness or Value ) แทนความสว่าง
ของสี ส่วน Saturation or Chroma หมายถึง ค่าการวัดความบริสุทธิ์ของสี หรือความอิ่มตัวสี  สีที่มีความ
อิ่มตัวมากจะมีความเข้มของสีมาก และ Hue (H)  แทนสีสัน   

https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0023643821010124#bib17


   
 

 
 53 

ตาราง 5.1 ระดับ Pfund scale เทียบกับมาตรฐานสีของสหรัฐอเมริกาและค่าการดูดกลืนแสงน้ำผึ้ง 
 

USDA colour standards Pfund scale (mm) Optical Density 
water white 0 to 8 0.0945 
extra white 9 to 17 0.189 

white  18 to 34 0.378 
extra light amber 35 to 50 0.595 

light amber  51 to 85 1.389 
amber  86 to 114 3.008 

dark amber > 114 - 

Noted. From “Instrumental color classification of honey: Collaborative study” by J.W. White. 1984, Journal 
of the Association of Official Analytical Chemists, 67, p. 1130 (https://doi.org/10.1093/jaoac/67.6.1129) 
 

 
ภาพ 5.2 ระดับ Pfund scale (ภาพโดยพงศโชติ เบญจวัฒนานนท์)  

 

2. กลิ่น รส เนื้อสัมผัสเฉพาะตัวตามธรรมชาติไม่มีกลิ่นผิดปกติ เช่น กลิ่นหมักหรือกลิ่นบูด  
รสน้ำผึ้ง จะถูกตัดสินโดยการประเมินหลังจากการกิน น้ำผึ้งทั้งหมดมีรสหวานเนื่องจากมีน้ำตาลฟรุกโตส

และกลูโคส อย่างไรก็ตามฟรุกโตสมีความหวานมากกว่ากลูโคส 2.5 เท่า ดังนั้นน้ำผึ้งที่อุดมด้วยฟรุกโตส เช่น 
น้ำผึ้งอะคาเซียจึงหวานกว่าน้ำผึ้งที่อุดมด้วยกลูโคส ส่วนรสขมเป็นลักษณะเฉพาะของน้ำผึ้งเกาลัดหวาน (sweet 
chestnut) น้ำผึ้งจากพืชสกุลลินเด้น  (linden honey) และน้ำผึ้งลำไยมีรสหวานแหลม กลิ่นค่อนข้างแรงเป็นต้น 

เนื้อสัมผัส  สรรพคุณของน้ำผึ้งมีตามต้นกําเนิด จากความรู้สึกสัมผัสบนริมฝีปากและลิ้น ความรู้สึก
สัมผัสขึ้นอยู่เน้ือสัมผัสของน้ำผึ้ง โดยที่น้ำผึ้งเนื้อสัมผัสหยาบและแข็งรู้สึกน่ารื่นรมย์ ในขณะที่ผลึกละเอียดและ
ครีมน้ำผึ้งรู้สึกเป็นที่น่าพอใจ ในทางกลับกันผู้บริโภคน้ำผึ้งจะตัดสินเนื้อสัมผัสน้ำผึ้งตามความต้องการของ
ตนเอง นอกจากนีน้้ำผึ้งจะดูดซับกลิ่นแปลกปลอมหากเก็บไว้ในบริเวณใกล้เคียงกับสารปล่อยกลิ่นหอมแรงและ
เก็บไว้ในภาชนะที่ไม่เหมาะสม 

3. ความช้ืน  
ปริมาณความชื้นของน้ำผึ้งเป็นตัวบ่งชี้คุณภาพที่สําคัญที่สดุ เนื่องจากมีผลต่ออายุการเก็บรักษา ต้องเก็บ

น้ำผึ้งจากคอนที่หลอดรวงปิดแล้วไม่น้อยกว่าร้อยละ 75 เมื่อความชื้นสัมพัทธ์ในบรรยากาศ (atmospheric 
humidity) เฉลี่ยไม่สูงกว่าร้อยละ 60 เนื่องจากในสภาพอากาศที่ชื้นมาก (Crane, 1990) การลดปริมาณความชื้น
หลังการเก็บเกี่ยวสามารถทําได้โดยทิ้งน้ำผึ้งไว้ในห้องที่อุณหภูมิ 30-35 องศาเซลเซียส และให้มีการหมุนเวียน
อากาศสะอาดตลอด ไม่ต้องใช้อุปกรณ์พิเศษใด ๆ  สําหรับในสภาพอากาศที่ค่อนข้างเย็น แต่ถ้ามีการปรับการไหลเวียน
ของอากาศที่อณุหภูม ิ35 องศาเซลเซียส สามารถลดปริมาณความชื้นในน้ำผึ้งไดร้้อยละ 1-3 (Krell, 2001) ส่วน
ใหญ่น้ำผึ้งควรมีความช้ืนไม่เกินร้อยละ 21 แต่มีน้ำผึ้งจากดอกฮีเธอร ์ (heather) พืชสกุลคอลลูนา (Calluna) 

https://doi.org/10.1093/jaoac/67.6.1129
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เป็นต้นไม้พุ่มเตี้ยชนิดหนึ่งขึ้นอยู่ตามภูเขาในทวีปยุโรปและเอเชีย  มีความชื้นไม่เกินร้อยละ 23 (Codex 
Alimentarius, 2019) รวมทัง้น้ำผึ้งเงาะ มีความช้ืนเกินร้อยละ 21 ของน้ำหนักเป็นต้น (สิริวัฒน์ วงษ์ศิริ, 2532) 

4. น้ำตาลกลูโคสรวมกับน้ำตาลฟรุกโทสไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 ของน้ำหนัก หรือมีน้ำตาลรีดิวซิง เป็น
น้ำตาลอินเวิร์ตไม่น้อยกว่าร้อยละ 65 ของน้ำหนัก ซึ่งมีความเขม้ข้นของน้ำตาลสูง มีแรงดึงดูดน้ำมาก  

5. น้ำตาลซูโครสไม่เกินร้อยละ 5 ของน้ำหนัก แต่ในบางมาตรฐาน อาทิ มาตรฐาน Codex มาตรฐาน
สหรัฐอเมริกาและมาตรฐานสหภาพยุโรป ระบุน้ำผึ้งจากพืชบางชนิด เช่น Alfalfa (Medicago sativa) พืชสกุล 
Citrus spp. พืช False Acacia (Robinia pseudoacacia) พืช French Honeysuckle (Hedysarum) พืช 
Menzies Banksia (Banksia menziesii) พืช Red Gum (Eucalyptus camaldulensis) พืช Leatherwood 
(Eucryphia lucida) พืช Eucryphia milligani น้ำตาลซูโครสไม่เก ินร ้อยละ 10 ของน้ำหนัก และพืช 
Lavender (Lavandula spp.) พืช Borage (Borago officinalis) น้ำตาลซูโครสไม่เก ินร ้อยละ 15 ของ
น้ำหนัก (Codex Alimentarius, 2019; Thrasyvoulou et al., 2018; USDA, 2019)  

6. สารที่ไม่ละลายนำ้ไม่เกินร้อยละ 0.1 น้ำหนัก  
7. เถ้าไม่เกินร้อยละ 0.6 ของน้ำหนัก เป็นตัวบ่งชี้ความสัมพันธ์กับปริมาณแร่ธาตุ และปริมาณเกสร 
8. ปริมาณกรดทั ้งหมดไม่ เกิน 50 มิลลิอิควิวาเลนต์ของกรดต่อ 1 กิโลกรัม ซึ ่งกรณีการปนเปื ้อน

เชื้อจุลินทรีย์ ก่อเกิดการหมัก ก๊าซ และกรดแอซิติก (acetic acid) รวมทั้งกรดกลูโคนิคทำให้น้ำผึ้งมคีวามเป็นกรด
เพิ่มสูงขึ้น ซึ่งเป็นสภาวะที่ไม่เหมาะต่อการเจริญเติบโตของเชื้อจุลินทรีย์หลายชนิด โดยทั่วไปน้ำผึ้งมีรสหวาน ไม่มี
รสเปรี้ยว นอกจากนี้กรดมีความสัมพันธ์กับความชื้น คือ น้ำผึ้งที่มีความชื้นสูง ก่อให้เกิดการหมัก น้ำผึ้งจึงเก็บ
รักษาได้ไม่นาน แตม่าตรฐานกระทรวงเกษตรสหรัฐอเมริการะบุน้ำผึ้งมีค่ากรด-ด่าง 3.4-6.1 (USDA, 2019) 

9. ค่าไดแอสเทส (Diastase number) ไม่น้อยกว่า 3 โกเต สเกล (Gothe scale) กิจกรรมไดแอสเทสหรือ 
อะไมเลส ของน้ำผึ้งมีความเกี่ยวข้องกับกระบวนการได้รับความร้อน เนื่องจากเอนไซม์เสียสภาพจากความร้อน 
(Crane, 1990) ค่าครึ่งชีวิตของไดแอสเทส ในน้ำผึ้งที่การเก็บรักษาที่อุณหภูมิแตกต่างกัน ดังตาราง 5.2 

 

ตาราง 5.2 ค่าครึ่งชีวิตของไดแอสเทส ในน้ำผึ้งที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิแตกต่างกัน 
 
 

อุณหภูม ิ(องศาเซลเซียส) ค่าครึ่งชีวิตของไดแอสเทส 
10 12,600 วัน (34.5 ป)ี 
20 1,480 วัน (4 ป)ี 
25 540 วัน (18 เดือน) 
30 200 วัน (6.6 เดือน) 
32 126 วัน (4.2 เดือน) 
35 78 วัน (2.6 เดือน) 
40 31 วัน 
50 5.38 วัน 
60 1.05 วัน 
63 16.2 ชั่วโมง 
70 5.3 ชั่วโมง 
71 4.5 ชั่วโมง 
80 1.2 ชั่วโมง 

 
Noted. From “Diastase in Honey: The Schade Method” by J. W. White, 1964. Journal of AOAC International, 47, p.487. 
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10. สารไฮดรอกซีเมททิลเฟอร์ฟิวรัล (Hydroxymethylfurfural; HMF) ไม่เกิน 80 มิลลิกรมัต่อกิโลกรัม 
เป็นสารระเหยผลลัพธ์จากกระบวนการ Maillard reaction ผลพลอยได้ของการสลายตัวของน้ำตาลฟรุกโตสที่
เกิดขึ้นระหว่างการเก็บรักษาหรือการใหค้วามร้อน เนือ่งจากน้ำผึ้งมีสภาพเป็นกรด เกิดปฏิกิริยาการสูญเสียน้ำ โดย
ปกติเกิดขึ้นช้า ๆ ดังภาพ 5.3 ตลอดเวลา รวมทั้งการเตมิน้ำตาลอินเวิร์ตปนลงไปส่งผลใหค้่า HMF มีค่าสูงมากขึ้น 
ดังนั้นค่า HMF เป็นตัวบ่งชี้หลักของการเสื่อมสภาพของน้ำผึ้ง และความสด (Da Silva et al., 2016) เนื่องจากการ
เก็บรักษาน้ำผึ้งเป็นเวลา 2 ป ีทําให้ระดับ HMF เพิ่มขึ้นสูง (Morales et al. 2009) 

 
ภาพ 5.3 ปฏกิิริยาก่อสารไฮดรอกซีเมททิลเฟอร์ฟิวรัลในน้ำผึ้ง 
Noted. From “Honey: Chemical composition, stability and authenticity” by P.M. Da Silva, C. Gonzage, L.V., 
Gonzage, A.C.O. Costa, R. R., 2016, Food Chemistry, p 196, 309-323. 
 

ตาราง 5.3 มาตรฐานน้ำผึ้งของประเทศต่าง ๆ และมาตรฐานระหว่างประเทศ 
ประเทศ 

หรือองค์กร 
ความช้ืน 

(%) 
น้ำตาลกลูโคสและ
น้ำตาลฟรกุโทส 

(%) 

น้ำตาลซูโครส 
(%) 

ปริมาณกรด 
(meq/kg) 

สารไฮดรอกซี
เมททลิเฟอร์

ฟิวรัล 
(mg/Kg) 

ไดแอสเทส 
(Goethe scale) 

Codex ≤ 20 * ≥ 60 ≤ 5 ** ≤ 50 ≤ 40 ***  ≥ 8 **** 
EU ≤ 20 * ≥ 60 ≤ 5 ** ≤ 50 ≤ 40 *** ≥ 8 **** 
USA ≤ 21 ≥ 60 ≤ 5 ** - ≤ 40 ***  - 
England ≤ 20 * ≥ 60 ≤5 ** ≤ 50 ≤ 40 ***  ≥ 8 **** 
Thailand ≤ 21 ≥ 60 ≤ 5 ≤ 50 ≤ 80 ≥ 3 

หมายเหตุ: (-) ไม่มีข้อกำหนด 
 *     น้ำผึ้งจากพืชบางชนิดปริมาณความชื้นเกินที่ระบุ 
 **    น้ำผึ้งจากพืชบางชนิดมีน้ำตาลซโูครสเกินร้อยละ 5 ของน้ำหนัก 
 ***   น้ำผึ้งจากภูมิประเทศเขตร้อนมีค่าสารไฮดรอกซีเมททิลเฟอร์ฟิวรัล  ไม่เกิน 80 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม 
 ****  น้ำผึ้งจากจากพืชบางชนิดมีปริมาณ เอนไซม์ไดแอสเทสธรรมชาติต่ำ ไม่น้อยกว่า 3 โกเต สเกล 
            ประกาศกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ สำนักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ เรื่อง มาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ มกษ. 
8003-2556 เรื่อง น้ำผึ้ง (2557, 13 กุมภาพันธ์). 
Noted. From “Legislation of honey criteria and standards” by A. Thrasyvoulou, C. Tananaki, G, Goras, E. Karazafiris, M. Dimou, V. Liolios, 
D. Kanelis & S. Gounari., 2018, Journal of Apicultural Research, 57(1), p. 88-96. 

From Commercial item description honey, by The U.S. Department of Agriculture (USDA), 2019. 
(www.ams.usda.gov/sites/default/files/media/AA20380_Honey.pdf) 

From The Honey (England) Regulations 2015 No. 1348, by Department for Environment, Food and Rural Affairs, 
England. 2015. (http://www.legislation.gov.uk/id/uksi/2015/1348)   

http://opac.lib.buu.ac.th/opac/servlet/Search?DLang=T&Type=B&LPP=10&NSH=T&Search1=สำนักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ%2e&SearchType=1
http://www.ams.usda.gov/sites/default/files/media/AA20380_Honey.pdf
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11. ค่าการนำไฟฟ้า ไม่เกิน 0.8 มิลลิซีเมนซ์ต่อเซนติเมตร โดยมีความสัมพันธ์กับปริมาณเถ้าและ
ปริมาณเกสร 

12. ข้อกำหนดด้านจุลินทรีย์ ดังนี ้ 
 ไม่พบ Salmonella spp. ในน้ำผึ้ง 25 กรัมหรือมิลลิลิตร  
 ไม่พบ Staphylococcus aureus ในน้ำผึ้ง 0.1 กรัม 
 จำนวนยีสต์และรา ไม่เกิน 10 โคโลนีต่อน้ำผึ้ง 1 กรัม  

 

น้ำผึ้งอินทรีย์ 
น้ำผึ้งอินทรีย ์มาตรฐานสินค้าเกษตร มกษ. 9000 เล่ม 6-2556 ระบุว่ากำหนดคุณภาพของน้ำผึ้ง ได้จาก

ผึ้งที่ใช้ระบบการผลิตแบบอินทรีย์ รวมถึงผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์ที่ได้จากการเลี้ยงผึ้งพันธุ์ยุโรป  (European 
honey bee) ที่มีชื ่อวิทยาศาสตร์ Apis mellifera ผึ ้งโพรง (Asian hive bee) ที่มีชื ่อวิทยาศาสตร์ Apis 
cerana และชันโรง (stingless bee) ที่มีชื่อวิทยาศาสตร ์ว่า Trigona spp. 

หลักการของผึ้งอินทรีย์ 
1. การเลี้ยงผึ้งเป็นกิจกรรมหนึ่งที่ช่วยส่งเสริมความหลากหลายทางชีวภาพหรือรักษาสิ่งแวดล้อมของ  

การเกษตรและป่าไม้ ด้วยการให้ผึ้งช่วยผสมเกสรพืช  
2. บริเวณที่ใช้เลี้ยงผึ้งต้องมีพื้นที่กว้าง มีแหล่งอาหารและแหล่งน้ำสะอาดอย่างเพียงพอ  
3. แหล่งอาหารผึ้งต้องผลิตตามระบบเกษตรอินทรีย์หรือพืชธรรมชาต ิส่วนการให้อาหารผึ้ง ทำได้เฉพาะ

กรณีสิ้นสุดระยะเก็บน้ำผึ้งจนถึง 15 วันก่อนฤดูดอกไม้บาน และต้องสลัดน้ำผึ้งหัวคอนออกให้หมด ก่อนวางใน
พื้นที่ของพืชที่เป็นเป้าหมายการผลิตน้ำผึ้ง 

4. เน้นการป้องกันศัตรูและโรค เลือกพันธุ์ผึ้งที่มีความต้านทานศัตรูและโรคมีการจัดการที่ดี มีความสมดุล 
ของอาหาร สภาพแวดล้อมที่เหมาะสม เพียงพอสำหรับสวัสดิภาพของผึ้ง ประกอบการมีระบบการเฝ้าระวังโรค 
แล้วมีการเกิดโรคหรือมีศัตรู ต้องนำกล่องรังผึ้งที่มีปัญหาออกจากระบบอินทรีย์ หรือรักษาโดยใช้สมุนไพรและ
ยาแผนโบราณ หากมีการใช้ยาหรือสารเคมีจะต้องปฏิบัติตามมาตรฐานสินค้าเกษตร เรื่องข้อปฏิบัติการควบคุม 
การใช้ยาสัตว ์(มกษ. 9032-2552) และอยู่ภายใต้การดูแลของสัตวแพทย์ ระยะการหยุดยาจะต้องเพิ่มเป็นสองเท่า 
ของที่ระบุในเอกสารกำกับยา รังผึ้งนั้น ๆ จะต้องแยกออกมาจากบริเวณที่วางรังผึ้งในระบบการผลิตอินทรีย์  
เป็นสัดส่วนไม่ปะปนกันอย่างน้อยห่างกันในรัศมี 3 กิโลเมตร และต้องเข้าสู่กระบวนการปรับเปลี่ยนระบบ   
การผลิตทั่วไปเป็นระบบอินทรีย์ 

5. กล่องรังผึ ้งต้องประกอบด้วยวัสดุธรรมชาติไม่เป็นอันตรายหรือสร้างมลพิษต่อสิ่งแวดล้อมหรือ  
ผลิตผลและผลิตภัณฑ์จากผึ้ง  

6. เมื่อนำผึ้งไปเลี้ยงในพื้นที่ป่า คำนึงถึงความปลอดภัยและผลกระทบต่อประชากรแมลงประจำถิ่น หรือ
พื้นที่ไม่เคยใช้สารเคมีใด ๆ มาไม่น้อยกว่า 18 เดือน และมีความอุดมสมบูรณ์ของพืชอาหาร เหมาะสมในรัศมี
การหาอาหารของผึ้ง โดยไม่มีความเสี่ยงจากพืชดัดแปรพันธุกรรม (genetically modified plants) และ   
การปนเปื้อนของสารเคมีจากพื้นที่การเกษตรหรือสิ่งแวดล้อม 

7. ในกรณีที่ผู ้ประกอบการมีการผลิตทั้งแบบอินทรีย์และแบบที่ไม่ใช่อินทรีย์ ต้องไม่เลี้ยงในพื้นที่  
เดียวกัน และจะต้องบ่งช้ีแยกการเลี้ยงผึ้งออกจากกันอย่างชัดเจน 

 

เทคนิคการวิเคราะห์น้ำผึ้งทีม่ีความแตกต่างจากแหล่งกำเนิดทางพฤกษศาสตร์ 
ธุรกิจน้ำผึ้งและผลิตภัณฑ์จากผึ้ง มีมาแต่สมัยโบราณ แตก่ารปลอมปนน้ำผึ้งเก่าแก่พอ ๆ กับธุรกิจการค้า

น้ำผึ้ง ที่สำคัญที่สุดจากประวัติศาสตร์ของการผลิตน้ำผึ้ง ไม่มีสินค้าอื่นทีม่ีการปลอมปนมากกว่าน้ำผึ้ง (Popp, 
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et al., 2018) น้ำผึ้งปลอมปนด้วยน้ำตาล น้ำเช่ือม หรือสารประกอบอ่ืน ๆ เพื่อลดต้นทุน เปลี่ยนรสชาติหรือ
ความหนืดหรอืเพิ่มปรมิาณน้ำตาลฟรกุโตสเพือ่ป้องกันการตกผลึก ปัจจุบนัสิ่งเจือปนที่พบบ่อย คอื น้ำเชือ่ม โดย
เจตนาของแหล่งการผลิตน้ำผึ้ง แม ้ Spink & Moyer (2011) ระบุว่าไม่ส่งผลกระทบต่อสุขภาพของผู้บริโภค 
อย่างไรก็ตามเมื่ออาหารมีคุณค่าทางโภชนาการหรือผลต่อสุขภาพลดลง แสดงถึงความเสี่ยงจากการฉ้อโกงอาหาร 
ทางอ้อม เนื่องจากสุขภาพของผู้บริโภคอาจมีความเสี่ยง ผ่านการบริโภคในระยะยาว รวมถึงผู้ผลตินำน้ำผึ้งไป
กรองผ่านไส้กรองขนาดเล็ก เพื่อป้องกันไม่ให้ผู้ตรวจสอบทราบต้นกําเนิดที่ฉ้อโกงตามเกสรเฉพาะภูมิภาค 
(Strayer et al. 2014; Evershed, 2016) เนื่องจากน้ำผึ้งที่ผ่านการกรองด้วยไส้กรองขนาดเล็กจะขาดโปรตีน
จากเกสรดอกไม้พร้อมกับประโยชน์ต่อสุขภาพอ่ืน ๆ โดยที่กระทรวงเกษตรสหรัฐอเมริกา ระบุน้ำผึ้งต้องไม่ผ่าน
ไส้กรองน้อยกว่า 1.0 ไมโครเมตร ถ้าผ่านการกรองต้องระบฉุลากว่าน้ำผึ้งผ่านการกรอง (USDA, 2019) จากข้อมูล
ของการวิจัยตลาดในอนาคต คาดการณ์ว่าความต้องการน้ำผึ้งเพิ่มในอัตราการเติบโตอย่างมากทีร่้อยละ 7.22 ของ 
พ.ศ. 2560-2566 อาจก่อการกระตุ้นให้เกิดการปลอมปนน้ำผึ้ง (Ahmad & Nurhayati Khairatun, 2021) 

ปัจจุบันเทคนิคการตรวจชนิดน้ำตาลในน้ำผึ้งที่เป็นวิธีมาตรฐาน คือ โครมาโทกราฟีของเหลวสมรรถนะ  
ซึ่งมีค่าใช้จ่ายประมาณ 2,500-3,000 บาทต่อตัวอย่าง ซึ่งมีราคาค่าตรวจสอบสูง ไมส่ามารถตรวจการปลอมปน
น้ำเชื่อมจากพืชต่าง ๆ ตามมาตรฐานสินค้าเกษตร มกษ. 8003-2556 เรื่องนำ้ผึ้ง ระบุวิธีการตรวจสอบการปลอมปน 
น้ำตาลในน้ำผึ้ง ตามมาตรฐาน Codex 12-1981 ในฉบับปรับปรุง 2-2001 (Codex Standard for Honey) 
แนะนำให้ใช้วิธีวิเคราะห์ AOAC 991.41 Internal Standard for SCIRA (stable carbon isotope ratio 
analysis) ซึ่งเป็นเทคนิควิเคราะห์อัตราส่วนไอโซโทปของคาร์บอน ต้องใช้ตรวจสอบนาน มีการใช้สารเคมี ต้อง
ใช้ผู้ปฏิบัติงานมีความชำนาญและมีราคาค่าตรวจสอบแพง เหมาะสำหรับตรวจพืชตระกูล C4  เช่น ข้าวโพด 
อ้อยซึ่งใชค้าร์บอน 13 มากกว่าพืชชนิดอื่น ๆ เพื่อตรึงคาร์บอนไดออกไซด์จากอากาศจึงต้องวัดค่า 13C isotopes 
(White & Doner, 1978) แต่ไม่เหมาะเพ่ือตรวจมันสำปะหลังเป็นพืชที่มีเนื้อเยื่อประกอบด้วยสารประกอบอยู่ใน
รูปพืช C3 ใกล้เคียงกับค่าของไอโซโทป (d13C) ของน้ำผึ้ง ดังนั้นเทคนิค Attenuated total reflectance-
Fourier transform infrared (ATR–FTIR) สามารถวิเคราะหเ์ชิงคุณภาพและเชิงปริมาณของการปลอมปนใน
น้ำผึ้งของน้ำตาลที่มาจากอ้อย ข้าวโพดและมันสำปะหลัง พบว่าสามารถตรวจสอบความบริสุทธิ์ของต้นกำเนิด
ทางพฤกษศาสตร์ที่แตกต่างกันและการวิเคราะห์เชิงปริมาณน้ำเชื่อมของการปลอมปนในน้ำผึ้ง ได้ดี (ชุลีพร 
ศักดิ์สง่าวงษ ์และ พีระพล สุขอ้วน, 2665) การใช้เทคนคิใช้สเปกโตรสโคปใีนการวิเคราะห์ คณุสมบัติทีแ่ตกต่างกัน
ของน้ำผึ้งหลายปัจจัย ได้แก ่แหล่งภูมิศาสตร์ เขตพ้ืนที ่ฤดูกาล ชนิดของเกสรดอกไม้ กระบวนการผลิต ภาชนะ
บรรจุ และสภาวะในการเก็บรักษา (Ruoff et al., 2006) โดยสามารถวิเคราะห์ได้ทั้งเชิงคุณภาพและเชิงปริมาณ 
โดยอาศัยหลักการดูดกลืนคลื่นแสงในช่วงอินฟราเรดที่ทำใหเ้กิดการสั่นของพันธะเคมีภายในโมเลกุล นอกจากนี้
เทคนิค ATR–FTIR สามารถใช้ศึกษาน้ำผึ้งที่มีความแตกตา่งจากแหล่งกำเนิดทางพฤกษศาสตร์และชนิดผึ้งสาม
สายพันธุ ์คือ น้ำผึ้งจากผึ้งหลวง น้ำผึ้งจากผึ้งโพรง น้ำผึ้งลำไยและน้ำผึ้งลิ้นจี้จากผึ้งพันธุ์ (Saksangawong et al., 
2021) ประกอบกับเทคนิค ATR-FTIR มีข้อดีเมื่อเปรียบเทียบกับวิธีการที่ใช้กันทั่วไปซึ่งส่งผลให้ประหยัดเวลา 
การทำข้อมูลซ้ำเร็วและค่าใช้จ่ายและตรวจสอบจํานวนตัวอย่างได้มาก เป็นวิธีการที่รวดเร็วและไม่ทําลาย
ตัวอย่าง ไม่ต้องมีการเตรียมตัวอย่างหรือการเตรียมสารเคมีใด ๆ (Ruoff et al., 2006; Saksangawong et al., 
2021) ปัจจุบนัจึงมีเทคนิคการวิเคราะห์เพื่อตรวจทางกายภาพและทางเคมหีลากหลาย เช่น การพิสูจน์โครงสร้าง
สารอินทรีย์ต่าง ๆ ในผลิตภัณฑ์จากผึ้งโดยอาศัยเทคนิคสเปกโทรสโกปีต่าง ๆ ตรวจลายชี้บ่ง (fingerprint) ใน
สเปกตรัม (Xagoraris et al., 2021) และมีเทคนคิหลากหลาย ดังตาราง 5.4 
 
 

https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjUzYy47vf6AhUaTWwGHWUEA30QFnoECCEQAQ&url=https%3A%2F%2Fold-lms.psu.ac.th%2Fpluginfile.php%2F317022%2Fcourse%2Foverviewfiles%2F%25E0%25B9%2580%25E0%25B8%25AD%25E0%25B8%2581%25E0%25B8%25AA%25E0%25B8%25B2%25E0%25B8%25A3%25E0%25B8%259B%25E0%25B8%25A3%25E0%25B8%25B0%25E0%25B8%2581%25E0%25B8%25AD%25E0%25B8%259A%25E0%25B8%2581%25E0%25B8%25B2%25E0%25B8%25A3%25E0%25B8%25AA%25E0%25B8%25AD%25E0%25B8%2599HPLC.pdf%3Fforcedownload%3D1&usg=AOvVaw0XxZVy89sCWt8gdwyXHCWb
https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjUzYy47vf6AhUaTWwGHWUEA30QFnoECCEQAQ&url=https%3A%2F%2Fold-lms.psu.ac.th%2Fpluginfile.php%2F317022%2Fcourse%2Foverviewfiles%2F%25E0%25B9%2580%25E0%25B8%25AD%25E0%25B8%2581%25E0%25B8%25AA%25E0%25B8%25B2%25E0%25B8%25A3%25E0%25B8%259B%25E0%25B8%25A3%25E0%25B8%25B0%25E0%25B8%2581%25E0%25B8%25AD%25E0%25B8%259A%25E0%25B8%2581%25E0%25B8%25B2%25E0%25B8%25A3%25E0%25B8%25AA%25E0%25B8%25AD%25E0%25B8%2599HPLC.pdf%3Fforcedownload%3D1&usg=AOvVaw0XxZVy89sCWt8gdwyXHCWb
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ตาราง 5.4 เทคนิคการวิเคราะห์น้ำผึ้ง 

เทคนิคการวิเคราะห ์ ตัวย่อ     วิเคราะห ์
Optical microscopy  OM Pollen analysis 
Scanning Electron Microscope  SEM 
Conductimetry  Electrical conductivity 
Refractometer   Moisture 
Colorimetry-Photometry  Diastase (Heat abuse) 

Hydroxymethylfurfural (HMF) 
Potentiometry   Acidity 
International commission on Illumination  CIE Lightness, color, hu 
Viscometer   Rheological properties 
pH-meter  pH 
High-Performance Liquid Chromatography  
Diode-Array Detector 

HPLC-DAD Hydroxymethylfurfural (HMF) 
Phenolics 

High-Performance Liquid Chromatography  
Refractive Index Detector 

HPLC-RID  Sugars 

High-Performance Liquid Chromatography 
Fluorescence Detector  

HPLC-FS Amino acids  
Phenolics 

High-Performance Liquid Chromatography  
Pulsed Amperometric Detector  

HPLC-PAD  Sugars 

High-Performance Thin-Layer Chromatography   HPTLC  Phenolics  
Non-volatile components 
Sugars and/or fructose/glucose ratio 
Hydroxymethylfurfural (HMF) 

Liquid Chromatography Mass Spectrometry LC-MS Hydroxymethylfurfural (HMF) 
Phenolics 

Gas Chromatography Mass Spectrometry  GC-MS Volatiles  
Semi-volatiles 

Ultraviolet–Visible Spectroscopy  UV–Vis Spectrum of phenolics 
Raman Spectroscopy  Raman Sugars spectra and minor components 
Fourier-Transform Mid-Infrared Spectroscopy  FT-MIR Sugars spectra and minor components 
Fourier-Transform Near-Infrared Spectroscopy FT-NIR Sugars spectra and minor components 
Fluorescence Spectroscopy FS Spectra of amino acids, phenolics, Maillard 

reaction by-products 
Nuclear Magnetic Resonance NMR Sugars, untargeted and targeted screening 
Isotope-Ration Mass Spectrometry IRMS Isotope ration of H, C, N, S, and/or 13C ratios 
Inductively Coupled Plasma Mass Spectrometry ICP-MS  Chemical elements 

Noted. From “Pappas, C.S. Greek Honey Authentication: Botanical Approach” by M. Xagoraris, P.K. Revelou, 
E. Alissandrakis, P.A Tarantilis, & C.S. Pappas, 2021, Encyclopedia, 1, p.1326–1327. 
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หลักการสังเกตน้ำผึ้งแท้เบื้องต้น 
1. ผู้บริโภคต้องอ่านฉลากข้างภาชนะบรรจุน้ำผึ้ง ว่าเป็นน้ำผึ้งจากดอกไม้ชนิดใด เช่น น้ำผึ้งลำไยควรมี

กลิ่นดอกลำไย แต่ถ้าไม่สามารถเปิดภาชนะน้ำผึ้งเพื่อดมกลิ่นหรือลองชิมน้ำผึ้งได้ ก็ต้องพิจารณาจากคุณสมบัติ
อื่นจากการสังเกตสี ความสะอาด ความหนืด การแยกเป็นชั้นตกตะกอนที่ก้นภาชนะบรรจหุรือสังเกตสิ่งเจือปน 

2. ความเข้มขน้น้ำผึ้งแต่ละชนิด อาจมีความเข้มข้นทีแ่ตกต่างกันตามชนิดดอกไม้ ที่ไปเก็บน้ำหวาน เช่น 
น้ำผึ้งเงาะจะมีความชื้นสูงกว่าน้ำผึ้งลำไย น้ำผึ้งลิ้นจี้ แต่โดยทั่วไปน้ำผึ้งที่มีความหนืด แม้ในสภาพอากาศที่ร้อน
หรือเป็นน้ำผึ้งที่ผ่านกระบวนการบ่มจากผึ้ง จะมีน้ำย่อยหรือเอนไซม์ ส่วนน้ำผึ้งที่เหลวจะส่งผลให้การเก็บรักษา
คุณภาพได้ไม่นาน เนื่องจากความหนืดของน้ำผึ้งนั้นเกิดจากการที่น้ำที่อยู่ในน้ำหวานจากดอกไม้ระเหยออกจาก
หลอดรวงในรังผึ้ง ด้วยการกระพือปีกของผึ้งภายในรังซึ่งช่วยทำให้น้ำระเหยออกจากน้ำหวานได้เร็วขึ้น จึงทำ
ให้น้ำผึ้งมีความเข้มข้นมาก  

3. สีของน้ำผึ้งพบว่ามีความแตกต่างตามกระบวนการเก็บน้ำหวานจากดอกไม้แต่ละชนิด น้ำผึ้งที่มีสีเข้ม
มากจนออกดำจะพบได้สำหรับน้ำผึ ้งที ่เก็บมาเป็นเวลานาน  โดยที่กลิ ่นน้ำผึ ้งจะเหม็นไหม้ รสชาติขมขึ้น 
นอกจากนี้น้ำผึ้งที่ผ่านกระบวนการดึงน้ำออก โดยการผ่านน้ำผึ้งเข้าเครื่องดูดความชื้น ส่งผลให้น้ำผึ้งสีเข้มขึ้น
และกลิ่นน้ำผึ้งอาจหายไป 

4. น้ำผึ้งต้องไม่แยกชั้นอยู่ในลักษณะเนื้อเดียวกัน แต่ถ้าน้ำผึ้งมีความชื้นมากหรือมีความเหลวจะเก็บไว้
ไม่ได้นาน เพราะจุลินทรีย์ที่อยู่ภายในน้ำผึ้งจะทำให้เกิดกลิ่น แก๊ส รสชาติเปลี่ยนไป แต่สำหรับน้ำผึ้งบางชนิด
เมื่อเก็บไว้นานอาจแยกชั้นตกผลึกตามธรรมชาติ เช่น น้ำผึ้งลิ้นจี้ ทานตะวัน และยางพารา แต่ละชนิดน้ำผึ้ง มี
ขนาดผลึกและปริมาณผลึกแตกต่างกัน 

5. น้ำผึ้งต้องสะอาดไม่มีสิ่งเจือปนซึ่งเป็นผลจากกระบวนการเก็บเกี่ยวที่ต้องใช้วัสดุอุปกรณ์ที่อนุญาตให้
ใช้กับอาหาร (Food grade) เป็นสแตนเลส บรรจุในภาชนะที่สะอาด มีระบบการกรองฝุ่นละออง สิ่งเจือปน
ต่าง ๆ รวมทั้งไขผึ้งจะลอยขึ้นมาอยู่ที่ผิวของน้ำผึ้ง เมื่อตั้งทิ้งน้ำผึ้งไว้เป็นเวลา 2-3 วัน จึงนำน้ำผึ้งมาบรรจุใน
ภาชนะที่สะอาดต่อไป 

6. ฉลากของน้ำผึ้งโดยทั่วไปจะมีการระบุเครื่องหมายรับรองมาตรฐานต่าง ๆ ติดอยู่ที่ภาชนะ ภาชนะ
บรรจุน้ำผึ้งที่จำหน่ายโดยตรงต่อผู้บริโภค ให้แสดงฉลากตามข้อกำหนดของกฎหมายที่เกี่ยวข้อง และมีข้อความ
แสดงรายละเอียดที่ภาชนะบรรจุ โดยต้องมองเห็นได้ง่าย ชัดเจน ไม่หลุดลอก ไม่เป็นเท็จหรือหลอกลวง 
ดังต่อไปนี้ (1) ชื่อผลิตภัณฑ์ ได้แก่ “น้ำผึ้ง” และควรระบุชนิดของพืชหรือดอกไม้ที่เป็นแหล่งที่มาของน้ำผึ้ง 
เช่น “น้ำผึ้งลำไย” (2) ปริมาตรสุทธิเป็นมิลลิลิตรหรือลิตร หรือน้ำหนักสุทธิ เป็นกรัมหรือกิโลกรัม  (3) ข้อมูล
ผู้ผลิตและ/หรือผู้จำหน่าย ให้ระบุชื่อและที่ตั้งของสถานที่ผลิตหรือแบ่งบรรจุ ทั้งนี้อาจแสดงชื่อและที่ตั้ง
สำนักงานใหญ่ของผู้ผลิต หรือผู้แบ่งบรรจุก็ได้ กรณีที่นำเข้า ให้ระบุชื่อและที่ตั้งของผู้นำเข้า (4) ข้อมูลแหล่ง
ผลิต ให้ระบุประเทศผู้ผลิต ยกเว้นกรณีที่ผลิตภายในประเทศ (5) วัน เดือน ปีที่ผลิตและ/หรือ วัน เดือน ปีที่
ควรบริโภคก่อน/หรือ วัน เดือน ปีที่หมดอายุ (6) รุ่น (lot) (7) ข้อแนะนำในการเก็บรักษาและการขนส่ง เช่น 
หลีกเลี่ยงแสงแดด และความร้อน (8) ภาษา กรณีที่ผลิตหรือนำเข้าเพื่อจำหน่ายในประเทศ ต้องใช้ข้อความ
เป็นภาษาไทย แต่จะมีภาษาต่างประเทศ  ด้วยก็ได้กรณีที ่ผลิตเพื ่อการส่งออกให้แสดงข้อความเป็น
ภาษาต่างประเทศได ้ 

7. ไม่มีฟองก๊าซ ซึ่งกรณีการปนเป้ือนเช้ือจุลินทรีย์ ก่อให้เกิดการหมัก ได้กรดและก๊าซ  
8. การตกผลึกของน้ำผึ้งเกิดจากน้ำผึ้งเปลี่ยนสถานะจากของเหลวเป็นของแข็ง หรือเป็นสาเหตุมาจาก

น้ำผึ้งบางชนิดมีความหวานมากหรือมีน้ำตาลกลูโคสหรือเด๊กโตรสมากก่อให้เกิดการตกผลึกได้ง่าย เนื่องจากมี
สัดส่วนของน้ำตาลกลูโคสมากกว่าน้ำตาลฟรุกโตสหรือสัดส่วนระหว่างน้ำตาลกลูโคสกับน้ำหรือความชื้น
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มากกว่าร้อยละ 1.76 ขึ้นไปจนกระทั่งถึงร้อยละ 2.24 หมายถึง ปริมาณน้ำตาลกลูโคสมากแต่น้ำหรือความชื้น
ในน้ำผึ้งมีน้อยตกผลึกได้ง่ายและตกผลึกเร็วขึ้นเมื่อเก็บน้ำผึ้งในอุณหภูมิที่ต่ำ ซึ่งน้ำผึ้งโดยทั่วไปไม่ค่อยตกผลึก 
เพราะมีน้ำตาลฟรุกโตส มากกว่าน้ำตาลกลูโคส ซึ่งถ้ามีน้ำตาลฟรุกโตสมากกว่าน้ำตาลกลูโคสถึงเท่าครึ่งพบว่า
น้ำผึ้งไม่ค่อยตกผลึก ดังนั้นน้ำผึ้งที่ตกผลึกจึงไม่ใช่น้ำผึ้งปลอมหรือเสื่อมคุณภาพแต่อย่างไรเพียงแต่เป็น       
การเปลี่ยนสถานะไปเท่านั้น เมื่อเก็บรักษาภายในระยะเวลาหนึ่ง ถ้านำผลึกของน้ำผึ้งมาสังเกตจะพบว่ามี
รูปร่างจำเพาะเป็นแท่งเป็นเหลี่ยม แหลมเปราะบาง มีสีใกล้เคียงกับสีของน้ำผึ้งเหลวที่ยังไม่ตกผลึก ส่วนน้ำผึ้ง
ปลอมที่มีการเติมน้ำตาลในน้ำผึ้ง น้ำผึ้งตกตะกอนที่ก้นภาชนะจะเห็นเป็นผลึกเหมือนน้ำตาลทราย   รูป
สี่เหลี่ยมคางหมู หรือมีลักษณะเป็นเม็ดมีสีอ่อน อยู่บริเวณก้นขวด เหนือผลึกขึ้นมาจะเป็นของเหลวสีเข้มกว่า
อย่างเห็นได้ชัดเจน ซึ่งน้ำผึ้งปลอมดังกล่าวจะสามารถสังเกตได้ชัดเจน เมื่อนำไปใส่ตู้เย็นจะพบการตกตะกอนที่
รวดเร็วขึ้น ดังนั้นน้ำผึ้งหลายชนิดสามารถพบการตกผลึกได้ง่าย คือ น้ำผึ้งลิ้นจี่ น้ำผึ้งทานตะวัน น้ำผึ้งยางพารา 
ส่วนน้ำผึ้งลำไย น้ำผึ้งเงาะตกผลึกยาก ดังนั้นบางครั้งสามารถพบว่าน้ำผึ้งลำไยมีการตกผลึกอาจเนื่องจาก
เกษตรกรนำรังผึ้งไปเลี้ยงใกล้สวนลิ้นจี่จึงมีการปะปนของทั้งน้ำผึ้งลำไยและน้ำผึ้งลิ้นจี่ในบางครั้ง 

การตกผลึกของน้ำผึ้ง อาจเกิดจากการไม่สลัดน้ำผึ้งหัวคอน เนื่องจากก่อนเข้าช่วงดอกไม้บาน เกษตรกร
จะเลี้ยงผึ้งด้วยน้ำตาล แต่น้ำตาลมีหลากหลายประเภท ควรให้ผึ้งกินน้ำตาลที่ดีที่สุด  คือ น้ำตาลทรายดิบ      
ไม่ฟอกสี ผลึกมีขนาดใหญ่ ผึ้งกินแล้วเจริญเติบโตดี โดยที่น้ำตาลทรายดิบ (raw sugar) เป็นน้ำตาลซูโครสที่อยู่
ในรูปผลึกที่มีความบริสุทธิ ์ต่ำ มีลักษณะเป็นผลึกสีน้ำตาลอ่อนหรือน้ำตาลเข้ม มีความชื้นปานกลาง มี
กากน้ำตาลมาก เกล็ดน้ำตาลจับตัวกันแน่น ไม่ร่วน ผลิตได้จากน้ำอ้อย  

1.2 พรอพอลิส 
กาวผึ้งหรือยางผึ้งหรือชันผึ้งหรือพรอพอลิส (propolis) หมายถึง ส่วนผสมที่มลีักษณะเหนียวข้นเป็นยาง 

(resinous) ที่ผึ้งงานรวบรวมมาจากตาหรือเปลือกของต้นไม้ หรือยางที่ไหลออกมาจากส่วนต่าง ๆ ของพืช นำมา
ผสมกับไขผึ้ง โดยผึ้งเก็บพรอพอลิสโดยใช้กรามกัดยางไม้เป็นชิ้นแล้วใช้ขาคู่หน้ารับยางไม้จากปากแล้วนำไปเก็บ
ที่ตะกร้าเก็บเกสรที่ขาคู่หลัง เพื่อใช้ซ่อมแซมรัง อุดรอยรั่ว ห่อหุ้มซากศัตรูที่ตายในรังที่ผึ้งไม่สามารถนำออกไปทิ้ง
นอกรังได ้ นำมาใช้กั้นช่องทางเข้าภายในรัง ปกปิดอำพรางทางเข้ารัง ป้องกันศัตรู ป้องกันลมและฝน ปิดรูรั่ว 
เช่นเดียวกับเมื่อ 300 ปีก่อนคริสตกาลใช้ในการทำมัมมี่ในประเทศอียิปต์ เพื่อป้องกันการเน่าเปื่อยและ
แพร่กระจายเชื้อ นอกจากนี้ชันผึ้งใช้เคลือบภายในหลอดรวงตัวอ่อนก่อนที่นางพญาจะวางไข่ในหลอดรวง กลิ่น
ของชันผึ้งยับยัง้การสร้างฮอร์โมนทีใ่ชใ้นการสร้างหลอดนางพญา และเพื่อป้องกันการแยกรัง ดังนั้นการเก็บชันผึ้ง 
สามารถเข้าเก็บช่วงตรวจรังผึ้งเพื่อทำความสะอาดรัง โดยการขูดเอาส่วนที่เป็นชันผึ้งบริเวณหัวคอนบ่ารัง ตาม
ขอบคอน พื้นรังด้วยเหล็กงัดรัง การเก็บชันผึ้งช่วงก่อนการสลัดน้ำผึ้งขูดชันผึ้งตามคอนน้ำผึ้ง เก็บชันผึ้ง            
ช่วงการจัดคอนผึ้งโดยเฉพาะคอนตัวอ่อน ให้มีช่องว่างที่หัวคอน และสุดท้ายการเก็บจากกับดักชันผึ้ง ชันผึ้งมี
ราคาแพงเนื่องจากต้องใช้ผึ้งจำนวนประมาณ 60,000 ตัว ผลิตชันผึ้งได้ 50-100 กรัม การที่ชันผึ้งมีลักษณะเป็น
ยางเหนียว มีสีน้ำตาลอมส้มไปจนถึงแดง องค์ประกอบของชันผึ้งโดยพื้นฐานประกอบด้วยเรซินร้อยละ 50 ไขผึ้ง
ร้อยละ 30 น้ำมันระเหยรอ้ยละ 5 เกสรดอกไม้ร้อยละ 5 และสารอื่น ๆ เช่น ฟลาโวนอยด์ (flavonols)   ฟีนอลิค 
(phenolics) เทอร์พีนอยด์ รวมทั้งเอนไซม์ แร่ธาตุและวิตามินต่าง ๆ (บุญดิศย์ วงศ์ศักดิ ์และอาภา เพชรสัมฤทธิ์, 
2565; Arfaoui et al., 2007; Khalil, 2007)  

พรอพอลิสมีฤทธิ์ทางชีวภาพและคุณสมบัติต้านจุลชีพ มีฤทธ์ิต่อแบคทีเรีย เชื้อรา โดยมีสารฟลาโวน พิโน
เซมบริน (flavone pinocembrin) พร้อมกับสารแกลนกิน (glangin) สาร 3 อะซิทลิพิโนแบงก์ซิน (3-acetyl 
pinobanksin) และสารคาเฟอิก (caffeic) และกรดเฟรูลกิ (ferulic acids) ช่วยต่อต้านจุลชีพ (Schmidt & 
Buchman, 1992) 

https://scialert.net/fulltext/?doi=je.2011.1.15#208493_ja
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พรอพอลิสมีคุณสมบัติแตกตา่งกันไปขึ้นกับชนิดของยางไม้และพืชอาหารที่ผึ้งไปเก็บรวมทั้งสารคัดหลั่ง
จากผึ้ง ตั้งแต่สมัยโบราณชาวกรีกและโรมนัมีการนำไปใช้ในการรักษาบาดแผลต่าง ๆ เนื่องจากเช่ือว่าเป็น    
สารป้องกันเช้ือโรค บรรเทาอาการหวัด อาการอักเสบ อาการปวด สารฆ่าเช้ือ ปัจจุบันนำมาเป็นส่วนผสมของ
น้ำยาบ้วนปาก ยาสีฟัน หมากฝรั่ง และอาหารเสริม รวมถึงเป็นส่วนผสมในยาสมุนไพรหลายชนิด จนถึง
อุตสาหกรรมทำน้ำมันขัดเงาและสารกันสนิม 

1.3 เกสรผึ้ง (bee pollen) คือ ละอองเกสรตัวผู้ (เรณู) ทีอ่ยู่ภายในอับเรณูของดอกไม้ (pollen grains) 
หรือเซลล์สืบพันธุ์เพศผู้ของพืชดอก มีขนาด 2.5–250 ไมโครเมตร โดยมากมีขนาด 10-70 ไมโครเมตร อยู่ในอับ
เรณูของพืชและปกคลุมด้วยผนังเซลล์สองช้ันที่แข็งแรง (Li et al., 2018) ซึ่งเก็บรวบรวมโดยวิธีการเข้าไป
คลุกเคล้าให้ติดตามตัวแล้วใช้ขาปัดเขี่ยรวมกันให้เป็นก้อนติดไว้ที่บริเวณขาหลังที่อวัยวะ เรียก ตะกร้าเก็บเกสร
แล้วนำกลับมารัง ผึ้งสามารถเก็บรวบรวมเกสรแต่ละครั้งได ้100-120 มิลลิกรัม กระบวนการรวบรวมเกสร จน
เก็บเข้าตะกร้าเก็บเกสร ดังภาพ 5.4  ผึ้งต้องทำกลางอากาศในขณะที่กำลังบินอยู่ เกสรเป็นสารอาหารโปรตีน
สำหรับประชากรในรัง ก่อนที่ผึ้งจะเก็บและอัดเกสรในหลอดรวง ผึ้งจะเติมกรดเอนไซม์และนำน้ำผึ้งมาเคลือบ
เพื่อให้มีอายุการเก็บรักษาที่นาน เกสรผึ้งจัดเป็นอาหารของพืชประเภทโปรตีนสำหรับผึ้ง มีองค์ประกอบโปรตีน
ร้อยละ 22 มีกรดอะมิโน 10 ชนิดที่จำเป็นต่อการเจริญเติบโต นอกจากนั้นในเกสรประกอบด้วยแร่ธาตุต่าง ๆ 
เช่น แคลเซียม คลอรีน ทองแดง เหล็ก แมงกานีส ฟอสฟอรัส โปแตสเซียม ซิลิกอน และกำมะถัน เป็นต้น 
วิตามิน เช่น วติามินบ ี(B1-B6) วิตามินเอ วติามินดี วิตามินอี วิตามินเค มีไขมันร้อยละ 5.1 โดยมีกรดไขมันลิเลอิก  
และกรดไขมันลิเลนิกเป็นหลกั และคาร์โบไฮเดรตร้อยละ 30.8 นอกจากนี้มีเอนไซม ์ฮอร์โมน รงควัตถ ุสารฟาว
โวนอยด์ กรดฟีนอลิก สารอะโวนอยด์  โดยเกสรมีความช้ืนไม่ควรเกินร้อยละ 25 ด้วยคุณสมบตัิทางเคมทีี่
หลากหลายของเกสรผึ้งจึงโดดเด่นในฐานะผลิตภัณฑ์อาหารเสรมิสุขภาพหรอือาหารฟังก์ชนั (functional food) 
(Campos et al., 2008; Kosti´c et al., 2019; Kosti´c et al., 2020; Thakur & Nanda, 2020).  

ปัจจุบันจึงมีการนำเอาเกสรผึ้งมาผลิตเป็นอาหารเสริม ขณะเดียวกันผู้บริโภคบางคนอาจจะเกิดอาการแพ้ 
จากการสูดเอาละอองเกสรเข้าไปในจมูกทำให้เกิดอาการแสบร้อน น้ำมูกไหล เยื้อโพรงจมูกขยาย คัดจมูก เกิด
อาการปวดศีรษะไม่สบาย นอกจากนี้เกสรผึ้งยังเป็นส่วนประกอบในเครื่องสำอางเพื่อเสริมความงามโดยเฉพาะ   
ครีมบำรุงผิว ครีมรองพ้ืน และสารให้ความเงางามแก่เส้นผม เนื่องจากเกสรผึ้งช่วยกระตุ้นการเจริญของเนื้อเยื่อ
บริเวณผิวหนัง กระตุ้นให้เลือดไปเลี้ยงเซลล์ได้ทั่วถึงพร้อมให้ความชุ่มชื้นต่อผิวหนังที่แห้ง 

 

 
ภาพ 5.4 ผึ้งเก็บเกสรไว้ที่บริเวณขาหลัง เรียก ตะกร้าเก็บเกสร (ภาพโดย ชุลีพร ศักดิ์สง่าวงษ์) 

เกสรมีความทนทานต่อการย่อยสลายของแบคทีเรีย เอ็นไซม์และสารเคมีหลายชนิด เนื่องจากผนังเกสร
มี 2 ชั้น โดยผนังชั้นในมีเซลลูโลสเป็นองค์ประกอบจึงต้องอาศัยเอ็นไซม์เซลลูเลสที่สร้างจากต่อมไฮโฟฟาริงจ์
ของผึ้ง ทำหน้าที่ย่อยพันธะบีตา (1,4) ไกลโคไซด์ที่อยู่ในสายของเซลลูโลส ทำให้ผึ้งสามารถใช้โปรตีนที่อยู่ใน
เกสรได้ (จันทร์เพ็ญ จันทร์เจ้า, 2555) แต่มนุษย์ไม่มีเอ็นไซม์เซลลูเลส 
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ก้อนเกสรแต่ละก้อนจะมีเรณูประมาณ 100,000 ถึง 300,000 เรณู ซึ่งขึ้นอยู่กับชนิดของดอกไม้ ส่วน
รูปร่างและโครงสร้างของเรณูสามารถมองเห็นได้ต่อเมื่อดูด้วยกล้องจุลทรรศน์ที่มีกำลังขยายสูง โดยทั่วไปเกสร
ของพืชมีความทนทานต่อสภาพแวดล้อม เช่น อุณหภูมิได้ถึง 300 องศาเซลเซียส ทนกรดได้ดี ในการทำงาน
ของผึ้งงานเพื่อออกเก็บเกสรต้องบินถึงวันละ 10-15 เที่ยวในช่วงเช้าโดยผึ้งงานที่เก็บเกสรมีประมาณร้อยละ 
25 ของผึ้งงานทั้งหมดที่ออกไปหาอาหารแต่ละวัน ผึ้งแต่ละตัวจะเก็บเกสรประมาณ 10 นาทีหรือมากกว่านั้น
ต่อเที่ยว ขึ้นอยู่กับปริมาณของละอองเกสรและความยากง่ายในการรวบรวม  โดยการเลี้ยงตัวอ่อนของผึ้ง    
หนึ่งตัวจนถึงตัวเต็มวัยต้องใช้เกสรทั้งหมดประมาณ 130 มิลลิกรัม ผึ้งชอบดอกไม้สีฟ้าและสีเหลือง เนื่องจาก
ผึ้งตรวจจับแสงอัลตร้าไวโอเลต สีฟ้าและสีเหลืองแต่ไม่สามารถตรวจจับแสงสีแดง  ผึ้งงานเก็บรวบรวมเกสร
ดอกไม้ในช่วงเช้า เนื่องจากต้องอาศัยความชื้นช่วยปั้นเกสรเป็นก้อน โดยในแต่ละเที่ยวส่วนใหญ่เป็นดอกไม้
ชนิดเดียวกันมีน้อยมากที่มีเกสรมากกว่า 2 ชนิดอยู่ในก้อนเดียวกัน เกสรแต่ละก้อนจึงมีสีเฉพาะแต่ละสี
แตกต่างกัน เช่น สีเหลือง สีครีม สีขาว สีม่วงหรือสีดำแยกตามชนิดดอกไม้ที่ผึ้งไปเก็บเกสร แต่ถ้าทิ้งไว้หลายวัน 
สีหมองคล้ำคล้าย ๆ กันหมดไม่สามารถแยกสีได้อย่างชัดเจน เกสรผึ้งมีการแบ่งเกรดหรือระดับคุณภาพเพื่อ
การตลาด ดังนั้นควรทำให้แห้ง เก็บในภาชนะปิดสนิท 

เกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งเก็บเกสรผึ้ง โดยการติดตั้งกล่องดักเกสรซึ่งมีลักษณะกล่องสี่เหลี่ยมผืนผ้าไว้ทีห่น้ารังผึ้ง 
บริเวณทางเข้า-ออกของผึ้ง กล่องดักเกสรประกอบด้วยส่วนที่เป็นตะแกรงเป็นรูปวงกลมมีขนาดใหญ่กว่าส่วนอก 
ของผึ้งงานเล็กน้อย ใช้เวลาดักประมาณ 1-2 ชั่วโมง หรือมากกว่าในช่วงเช้า เมื่อผึ้งผ่านรูตะแกรงน้ีก้อนเกสรที่
อยู่บริเวณขาจะถูกรูดออกมาหลุดจากขา ร่วงลงกล่องเก็บเกสรด้านล่าง ดังภาพ 5.5  ซึ่งเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งจะ
เก็บเกสรผึ้งบางส่วน ส่วนทีเ่หลือจะต้องให้ผึ้งเก็บเป็นอาหารประเภทโปรตีนแกต่ัวอ่อนในรงั ที่อายมุากกว่า 3 วัน 
และเกษตรกรจะนำเกสรไปทำให้แห้งโดยการตากแดด การอบลมร้อนหรือผึ่งลม เมื่อแห้งจะนำไปบรรจุใน
ภาชนะปิดสนิทเพื่อจำหน่ายต่อไป  

  
ภาพ 5.5 ผึ้งผา่นรูตะแกรงวงกลมของกล่องดักเกสร ผลให้เกสรตกลงที่ช่องในกล่องสีขาวด้านล่าง  
(ภาพโดย ชุลีพร ศักดิ์สง่าวงษ์และพงศโชติ เบญจวัฒนานนท)์ 
 

การวิเคราะหล์ักษณะเกสรพืชในน้ำผึ้ง (Melissopalynology) 
การศึกษาลักษณะเกสรพืชชนิดต่าง ๆ ในน้ำผึ้ง มีประโยชน์เพื่อนับจำนวนและวิเคราะห์ชนิดเกสรพืช 

ชนิดต่าง ๆ โดยไม่ต้องทำกระบวนการ acetolysis ม ี2 วิธี คือ 
วิธีที่ 1 การศึกษาเกสรดอกไม้จากน้ำผึ้ง ดัดแปลงจากวิธขีอง Louveaux et al., (1978) 

1. ชั่งน้ำผึ้ง 10 กรัม แล้วเติมน้ำอุ่น 40 องศาเซลเซียส ปริมาตร 20 มิลลิลิตร ผสมให้เข้ากัน 
2. ตกตะกอนสารละลายน้ำผึ้งข้อ 1 ที่ 10 นาที ความเร็วรอบ 1000 g (แรงหนีศูนย์กลางสัมพัทธ์ 

หน่วยเป็น g) ด้วยเครื่องปั่นเหว่ียง (centrifuge) 
3. ทิ้งสารละลายใสส่วนบน แล้วเติมน้ำอุ่นอุณหภูมิไม่เกิน 40 องศาเซลเซียส ปริมาตร 20 มิลลิลิตร ผสมให้

เข้ากัน 
4. ตกตะกอนสารละลายน้ำผึ้งข้อ 3 ที่ 5 นาท ีความเร็วรอบ 1000 g ด้วยเครื่องปั่นเหว่ียง 

https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0023643821020363#bib38
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5. ทิ้งสารละลายใสส่วนบน  เก็บตะกอนเกสรดอกไม้วางบนกระจกสไลด์ (glass slide) ให้กระจายใน
พื้นที่ 2 ตารางเซนติเมตร แล้ววางให้แห้งเป็นเวลา 1 วัน   

6. เติมสาร Kaiser’s glycerol gelatine ลงในตัวอย่าง แล้วปิดด้วยกระจกปิดสไลด์ (cover slide) 
สามารถตรวจสอบเกสรบนสไลด์ได้ประมาณ 6 เดือน 

* กรณีพบสารแขวนลอย (colloidal matter) หรือเพ่ือกำจัดไซโทพลาซึม (cytoplasm) และสิ่งเจือปน
ตามผิว เช่น ไขมันที่จับตามผนังของเกสรและเนื้อเยื่อส่วนอื่น ๆ ในน้ำผึ้งปริมาณมาก อาจต้องเจือจางน้ำผึ้ง
ด้วยสารละลาย sulphuric acid ความเข้มข้นร้อยละ 0.5 หรือสารละลาย potassium hydroxide ความ
เข้มข้นร้อยละ 10 (5 กรัม H2SO4 หรือ 100 กรัม KOH ในน้ำ 1 ลิตร) ในการล้างทำความสะอาดรอบแรก และ
ล้างตะกอนสองครั ้ง (ขณะต้มให้เดือดประมาณ 2 นาทีคอยระวัง อย่าให้สารละลายแห้งต้องหมั ่นเติม
สารละลายเสมอ) แล้วนำไปเข้าเครื่องเหวี่ยงความเร็วรอบ 1700 g (แรงหนีศูนย์กลางสัมพัทธ์ หน่วยเป็น g) 
เวลา 1 นาที ต่อมาล้างด้วยน้ำกลั่นเพื่อกําจัดสารเคมีที่เหลืออยู่ 2-3 ครั้ง 

  
ภาพ 5.6 เกสรในน้ำผึ้งที่ปนเปื้อนขนของผึ้ง (ภาพโดย ชุลีพร ศักดิ์สง่าวงษ์) 

 
วิธีที่ 2   
1. ชั่งน้ำผึ้ง 1 กรัม แล้วเติมน้ำกลั่น 20-40 องศาเซลเซียส ปริมาตร 20 มิลลิลิตร ผสมให้เข้ากัน แล้ว

นำไปเข้าชุดกรองที่มีแผ่นกรองโพลีคาร์บอเนต หรือ เซลลูโลสอะซิเตท (cellulose acetate) ขนาด 0.8 
ไมโครเมตร เส้นผ่านศูนย์กลาง 25 มิลลิเมตร เพื่อกรองเกสร และกำจัดสารแขวนลอย (colloidal matter) 
และอนุภาคขนาดเล็กที่ไม่ละลายน้ำ  

2. เทน้ำกลั่นผา่นชุดกรอง ดังภาพ 5.7 จำนวน 2-3 ครั้ง นำแผ่นกรองน้ำผึ้งออกจากชุดกรอง โดยวางใน
จานเพาะเชื้อ (petri dish) แล้วนำไปย้อมสี โดยเติมสารละลาย Gential violet ร้อยละ 0.02 เป็นเวลา 1 นาท ี

3. นำแผ่นกรองน้ำผึ้ง วางในจานเพาะเชื้อที่มีกระดาษกรอง เส้นผ่านศูนย์กลาง 9 เซนติเมตร ที่ชุ่มดว้ย
น้ำกลั่น เพื่อซับสีย้อมเป็นเวลา 1 นาท ี

4. นำแผ่นกรองน้ำผึ้ง วางในจานเพาะเชื้อที่มีกระดาษกรองแห้ง เส้นผ่านศูนย์กลาง 9 เซนติเมตร เพื่อซับ
น้ำให้แห้งเป็นเวลา 1 นาท ี

5. นำแผ่นกรองไปทำสไลด ์โดยหยดสาร Glycerine 1 หยด บนสไลด์เพื่อให้แผ่นกรองติดกับสไลด์แล้ว
นำแผ่นกรองไปวางบนแผ่นสไลด์ 

6. นำสาร Glycerine jelly ปริมาณเล็กนอ้ยวางบนแผ่นกรองน้ำผึ้งแล้วปิดด้วยกระจกปิดสไลด ์ และ   
ลนไฟให้สาร Glycerine jelly ละลายและทิ้งไว้ให้แห้ง (ตรวจสอบเกสรบนสไลด์ได้ประมาณ 1 ปี) 
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ภาพ 5.7 ชุดกรองน้ำผึ้ง (ภาพโดย สันติ แก่อินทร์) 
 

วิเคราะห์เกสรเชิงคุณภาพและเชิงปริมาณในน้ำผึ้ง  
การตรวจสอบเกสรบนสไลด์ โดยใช้กล้องจุลทรรศน์ ที่กำลังขยาย 1,000 เท่า (สําหรับการระบุชนิดเกสร) 

และกําลังขยาย 400 เท่า สําหรับการนับจำนวน จำนวน 100 fields of view มีการคํานวณเกสรห้าร้อยเกสร
จากทุกสไลด์และร้อยละของสายพันธุ์พฤกษศาสตร์ที่แตกต่างกัน โดยวิธีการวิเคราะห์เกสรในน้ำผึ้ง สามารถแบ่ง
คุณภาพน้ำผึ้งตามจำนวนเกสรที่พบ  

การวิเคราะห์เกสรเชิงคุณภาพในน้ำผึ้ง (Qualitative Melissopalynological analysis) วัดความถี่ใน
การปรากฏของเกสรชนิดต่าง ๆ แบ่งออกเป็นสีร่ะดับ คือ เกสรหลัก (predominant pollen) พบมากกว่าร้อย
ละ 45 ของเกสรทั้งหมดที่ตรวจพบในน้ำผึ้ง) เกสรรอง (secondary pollen) พบเกสรในช่วงร้อยละ 16–45 
เกสรปะปนที่สําคัญ (important minor pollen) พบเกสรในช่วงร้อยละ 3–15 และเกสรปะปน (minor 
pollen) พบเกสรน้อยกว่าร้อยละ 3 แต่ต้องมีสไลด์เกสรอ้างอิง (reference slide) จากวิธีของ Louveaux et 
al., (1978) 

การหาร้อยละเกสร 
ร้อยละเกสร = จำนวนเกสรที่ต้องการทราบ x 100 
                   จำนวนของเกสรทั้งหมด 
 
การวิเคราะห์เกสรเชิงปริมาณในน้ำผึ้ง (Quantitative Melissopalynological analysis) แบ่งน้ำผึ้ง

เป็น 5 ชั้น (Louveaux, et al.,1978)  
Class I < 2,000 pollen grains/g  
Class II 2,000-10,000 pollen grains/g  
Class III 10,000-50,000 pollen grains/g  
Class IV 50,000-100,000 pollen grains/g  
Class V > 100,000 pollen grains/g 
 

https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0023643821020363#bib38
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0023643821020363#bib38
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วิธีการคำนวณเกสรต่อน้ำหนักน้ำผึ้ง 
จำนวนเกสรต่อน้ำผึ้ง 1 กรัม = surface area (mm2) x mean of pollen/field x   _1_ 
                                       Field area (mm2)                                     sample weight (g) 
 
การศึกษาลักษณะสัณฐานวิทยาของเรณู (pollen morphology) ตัดแยกอับเรณูหรือเกสรของพืช    

แต่ละชนิดที่ต้องการใช้เป็นเกสรมาตรฐาน ที่ได้จากดอกไม้ที่ออกดอกช่วงบานมากที่สุด สามารถรักษาสภาพใน
เอทิลแอลกอฮอล์ที่ความเข้มข้นร้อยละ 70 เพื่อการจําแนกชนิดของเกสร พร้อมกันนี้ต้องเก็บตัวอย่างพืชมาทํา
พรรณไม้ เพื่อใช้ในการจําแนกชนิดของพืชด้วยการเปรียบเทียบกับตัวอย่าง ณ หอพรรณไม้ การศึกษาเกสรโดย
วางลงบนสไลด์ แล้วหยดน้ำกลั่น 1-2 หยด ก่อนที่จะใช้ปากคีบบีบเบา ๆ เพื่อให้เกสรกระจาย ออกมา หลังจาก
นั้นเขี่ยส่วนอับเรณูทิ้ง ปิดด้วยกระจก ปิดสไลด์ นำไปตรวจดูด้วยกล้องจุลทรรศน์ที่กำลัง ขยาย 400 เท่า เมื่อ
เห็นภาพเกสรชัดเจนจึงเคลือบขอบกระจกสไลด์ด้วยน้ำยาเคลือบเล็บให้สนิท เพื่อป้องกัน  การระเหยของน้ำ 
แล้วนำไปถ่ายภาพ วัดขนาดและจำแนกขนาดของเรณูตามวิธีการของ Walker & Doyle (1975) โดยใช้กล้อง
จุลทรรศน์แบบใช้แสง 

 

 
ภาพ 5.8 ทิศทางการนับเกสรบนสไลด์ภายใต้กล้องจุลทรรศน์ (ภาพโดย พงศโชติ เบญจวัฒนานนท)์ 

 
2. ผลิตภัณฑ์ที่เกิดจากผึ้งอันเป็นผลงานทางสรีรวิทยา ได้แก่ ไขผึ้ง นมผึ้งและพิษผึ้ง 
2.1 ไขผึ้ง (beeswax) หมายถึง สารที่ผึ้งงานผลิตจากต่อมไขผึ้ง (wax glands) เพื่อสร้างรวงผึ้ง ไขผึ้ง

บร ิส ุทธ ิ ์ต ้องได ้จากรวงร ังผ ึ ้งอ ันประกอบด้วยสารเคมีหลายชนิดผสมกัน  ค ือ สารไฮโดรคาร ์บอน 
(Hydrocarbon) ร้อยละ 16 โมโนไฮดริก แอลกอฮอล์ (Monohydric alcohols) ร้อยละ 31 ไดออล (Diols) 
ร้อยละ 3 กรดไฮดรอซี (Hydroxy acids) ร้อยละ 13 และสารอื่น ๆ ไขผึ้งผลิตจากต่อมผลิตไขผึ้งที่อยู่ผิวด้าน
ส่วนท้องของผึ้งงานปล้องที่ 4-7 จำนวนสี่คู่ เพื่อสร้างรัง ผึ้งงานต้องใช้ไขผึ้งประมาณ 13 มิลลิกรัม สร้างหลอด
รวงหนึ่งหลอด ประเทศไทยนิยมไขผึ้งผลิตเป็นเทียนไข เพื่อใช้ในทางพุทธศาสนา คริสต์ศาสนา นอกจากนี้ยัง
เป็นส่วนผสมในเครื่องสำอาง เช่น ครีม น้ำมันแต่งผม ลิปสติก ทำกาว หมากฝรั่งตลอดจนดินสอสีและหมึก 
นอกจากนี้ยังใช้ในงานทางการแพทย์ งานทันตกรรม งานหล่อแบบ งานเฟอร์นิเจอร์ เครื่องหนัง  สาเหตุที่ใช้
เทียนที่มีส่วนผสมของไขผึ้งบริสุทธิ์มีสีขาว ลักษณะอ่อนนิ่มเป็นมัน เนื่องจากมีคุณสมบัติ ความสว่างมาก ควัน
น้อยและมีกลิ่นเฉพาะ ซึ่งผึ้งต้องกินเกสรและน้ำผึ้ง เพื่อให้ต่อมต่าง ๆ ในร่างกายเจริญ เมื่อต่อมไขผึ้งทำงานได้ 
ผึ้งต้องกินน้ำผึ้งหรือน้ำตาลจำนวนมากถึง 8 กิโลกรัม เพื่อผลิตไขผึ้งได้เพียง 1 กิโลกรัม เนื่องจากปัจจุบันไขผึ้ง
แท้มีราคาแพง จึงมีการใช้พาราฟีนทดแทน ดังนั้นการตรวจสอบไขผึ้งแท้ จึงต้องใช้การดมว่ามีกลิ่นเหมือน
น้ำผึ้งหรือเกสรดอกไม้ แต่ถ้าเก็บไขผึ้งไว้นาน ไม่ปิดให้สนิท กลิ่นของไขผึ้งอาจเปลี่ยนแปลง จากไขผึ้งมี
คุณสมบัติดูดกลิ่นสารเคมีบริเวณใกล้เคียงได้ดี และถ้าเก็บไขผึ้งแท้ไว้นาน จะมีผงไขหรือผลึกเล็ก ๆ ขึ้นที่
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ผิวหน้าไขผึ้ง (Bloom) ขณะเดียวกันรวงผึ้งเก่า 100 กิโลกรัม สามารถหลอมได้ไขผึ้งใหม่ประมาณ 13 กิโลกรัม 
แต่ไขผึ้งอาจมีคุณสมบัติแตกต่างกันตามชนิดของน้ำผึ้งและความบริสุทธิ์ หากมีการปนเปื้อนเกสร ผลให้สีและ
กลิ่นเปลี่ยนแปลง รวมทั้งความหนาแน่นเพิ่มขึ้น ดังภาพ 5.9 

 
ภาพ 5.9 ไขผึ้งที่มีน้ำผึ้งและเกสรปะปน (ภาพโดย สันติ แก่อินทร์) 
 

2.2 รอยัลเยลลี (royal jelly) หรือนมผึ้ง หมายถึง ผลิตภัณฑ์ของผึ้งที่ใช้เป็นอาหารสำหรับเลี้ยงตัวอ่อน 
ของผึ้งที่จะเจริญเติบโตเป็นผึ้งนางพญา มีลักษณะเหมือนครีมข้นสีขาว กลิ่นเปรี้ยว รสค่อนข้างเผ็ดเล็กน้อย  
นมผึ้งตามธรรมชาติเป็นอาหารของตัวอ่อนและผึ้งนางพญา ผลิตโดยผึ้งงานที่มีอายุในช่วง 5-15 วัน ผลิตจาก
วัตถุดิบหลัก คือ เกสรผึ้งและน้ำผึ้ง ผลิตจากต่อมไฮโฟฟาริงจ์  (hypopharyngeal gland) ที่อยู่ติดกับต่อม
น้ำลายในบริเวณส่วนหัวของผึ้งงาน ซึ่งผลิตเอนไซม์ออกมาคลุกเคล้ากับเกสรผึ้งและน้ำผึ้ง ในการผลิตนมผึ้ง  
เชิงการค้ามีการหลอกล่อผึ้งงานโดยเตรียมหลอดรวงนางพญาเทียมจำนวนมากซึ่งมีตัวหนอนผึ้งนางพญาอายุ 
1-3 วัน อยู่ภายในหลอดและเก็บนมผึ้งทุก 3 วัน เพราะเป็นช่วงที่มีนมผึ้งอยู่ในหลอดนางพญามากที่สุด 
เนื่องจากนางพญาผึ้งเป็นแมลงที่วางไข่ดก เพราะได้รับอาหาร คือ นมผึ้ง  ตั้งแต่เริ่มเป็นตัวอ่อนจนกระทั่งเป็น
ตัวเต็มวัยผ่านการผสมพันธุ์กับตัวผู้แล้วเริ่มวางไข่ตั้งแต่วันละหลายร้อยฟอง จนเพิ่มขึ้นเป็นหลายพันฟองต่อวัน 
ระหว่างที่นางพญาผึ้งมีชีวิตจะได้รับสารอาหารจากผึ้งงานตลอดเวลาทำให้มีสุขภาพสมบูรณ์แข็งแรง สามารถ
จัดการดูแลควบคุมในหน้าที่ต่าง ๆ ของผึ้งงานได้เป็นอย่างด ี

นมผึ้งประกอบด้วยสารอาหารที่สมบูรณ์ทั้งโปรตีน ร้อยละ 17-45 คาร์โบไฮเดรต ร้อยละ 11 วิตามิน 
เกลือแร่ ไขมันร้อยละ 3.5-19 สารที่ออกฤทธิ์คล้ายอะเซทีลโคลิน อินซูลิน รวมทั้งฮอร์โมนพร้อมเอนไซม์
หลากหลาย และน้ำร้อยละ 57-70 นมผึ้งต้องผ่านกระบวนการกรองด้วยตะแกรงกรองขนาด 100 เมซ (mesh) 
เพื่อกำจัดไขผึ้งและคราบตัวหนอนออกก่อน ปัจจุบันจึงนำมาเป็นส่วนผสมในผลิตภัณฑ์อาหารเสริม บำรุง
สุขภาพ ช่วยเจริญอาหารและความทรงจำ ประกอบกับการต้านการเจริญของแบคทีเรียบางชนิดและการผลิต
เครื ่องสำอาง การที่นมผึ้งปัจจุบันมีราคาสูง แต่ราคาก็แตกต่างกันไปตามตลาด คุณภาพนมผึ้ง ประเภท
ผลิตภัณฑ์นมผึ้ง เช่น แคปซูล อัดเม็ด แช่แข็ง สด และส่วนผสมที่เติมลงไปในกระบวนการผลิตเป็นผลิตภัณฑ์
สำเร็จรูป เช่น แป้งสาลี แป้งข้าวโพด โดยทั่วไปรอยัลเจลลีต้องเก็บในภาชนะที่ปิดสนิทที่อุณหภูมิแช่เยือกแข็ง  
-18 องศาเซลเซียส เพื่อเก็บรักษาได้อย่างน้อย 5 เดือน จากการเก็บรักษาที่ไม่นานและยุ่งยาก จึงมีความนิยม
ผลิตในรูปแคปซูลหรืออัดเม็ดให้พ้นจากแสงและก๊าซออกซิเจน จึงสามารถเก็บที่อุณหภูมิห้องปกติ  
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ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่ 294) พ.ศ. 2548 เรื่อง รอยัลเยลลีและผลิตภัณฑ์รอยัลเยลลีระบ ุ
รอยัลเยลลี คือ ผลิตภัณฑ์ของผึ้งที่ใช้เป็นอาหารสําหรับเลี้ยงตัวอ่อนของผึ้งนางพญา มีลักษณะเหมือน

ครีมข้นสีขาว และให้หมายความรวมถึงรอยัลเยลลี ที่นําไประเหยน้ำออกจนแห้งด้วยกรรมวิธีที่เหมาะสม มี
ลักษณะเป็นผงหรือเกล็ด หรือลักษณะอื่น  

ผลิตภัณฑ์รอยัลเยลลี คือ ผลิตภัณฑ์ที่มีรอยัลเยลลีผสมกับส่วนประกอบอื่น เช่น น้ำผึ้ง เกสรดอกไม้ 
หรือสิ่งอื่นที่ไมเ่ป็นอันตรายต่อสุขภาพ  รอยัลเยลลีและผลิตภัณฑ์รอยัลเยลลี ต้องมีคุณภาพหรือมาตรฐานตาม 
ประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยเรื่อง ผลิตภัณฑ์เสริมอาหาร ดังต่อไปนี ้

1. 10-ไฮดรอกซี-2-ดีซีโนอิกแอซิด (10-hydroxy-2-decenoic acid) ไม่น้อยกว่า ร้อยละ 1.5 โดยน้ำหนัก 
สําหรับรอยัลเยลลี หรือไม่น้อยกวา 3.5 โดยน้ำหนัก สําหรับรอยัลเยลลีที่นําไประเหยน้ำออกจนแห้ง หรือไม่
น้อยกว่ารอ้ยละ 0.16 โดยน้ำหนัก สําหรับผลิตภัณฑ์ที่มีรอยัลเยลลีเป็นสว่นประกอบ  

2. ความช้ืนไม่เกินรอ้ยละ 5 โดยน้ำหนัก  สําหรับรอยัลเยลลีที่นําไประเหยน้ำออกจนแห้ง 
3. โปรตีนไมน้่อยกว่ารอ้ยละ 11 โดยน้ำหนกั หรือไมน้่อยกว่ารอ้ยละ 30 โดยน้ำหนัก สําหรับรอยัลเยลลี

ที่นําไประเหยน้ำออกจนแห้ง 
 

2.3 พิษผึ้ง (bee venom) เป็นสารที่ผึ้งงานผลิตจากต่อมพิษและเก็บที่ถุงเก็บพิษ ซึ่งผึ้งงานผลิตพิษ
อย่างรวดเร็วเมื ่ออายุ 10-15 วัน โดยผึ้งอายุ 15 วัน สามารถผลิตพิษผึ้งได้ประมาณ 0.3 มิลลิกรัม และ
ปลดปล่อยออกมาตามท่อเหล็กใน ขณะต่อยเหยื่อ ผึ้งใช้เหล็กในเพื่อป้องกันตนเองและรัง ไม่ไปรุกรานใคร  
เนื่องจากผึ้งพันธุ์เป็นผึ้งที่ไม่ดุร้าย เนื่องจากต้องใช้เวลาคิดนานถึง 4 นาทีกว่าจะเริ่มต่อยศัตรูและเข้าต่อยเพียง 
1.4 ตัวต่อนาที โดยที่ผึ้งจะเข้าต่อยเมื่อมีผู้รุกรานอยู่ในระยะห่างประมาณ 22 เมตรจากรังผึ้ง การป้องกันไม่ให้
ถูกผึ้งต่อยหรือให้ผึ้งพันธุ์หยุดพฤติกรรมการต่อยต้องใช้การรมควันไม่เกิน 3 นาที ซึ่งผึ้งงานที่ต่อยจะตาย 
เนื่องจากเหล็กในจะปักติดที่เนื้อเยื่อของศัตรู ประกอบกับที่ปลายเหล็กในมีต่อมพิษจะหลุดออกมาด้วย ช่วง
ระยะต้น ๆ พบการบีบตัวเป็นระยะของกล้ามเนื้อรอบ ๆ ต่อมพิษ พร้อมกับการปล่อยกลิ่นสารเตือนภัยจากบริเวณ
ปลายเหล็กในที่มีต่อมพิษ ส่งผลให้ผึ้งงานที่อยู่ใกล้เคียง ตื่นตัวและติดตามมาต่อยผู้บุกรุกเพ่ือปกป้องรัง 

ผึ้งงานต้องกินเกสรและน้ำผึ้งเพื่อผลิตพษิผึ้ง ส่วนประกอบทีส่ำคญัเป็นสารเปปไทด ์(peptides) ได้แก ่สาร
เมลทิทนิ (melittin) อะพามีน (apamin) และสารทำลายแกรนูลในแมสเซลล์ (mast cell degranulation 
peptide) และเอนไซม์ต่าง ๆ เช่น ฟอสโฟไลเปสเอสอง (phospholipase A2) ซึ่งเป็นสารหลักส่งผลให้เซลลใ์น
เม็ดเลือดแตก รวมทั้งสารที่ไม่ใช่เปปไทด ์ เช่น สารอิสตามิน (histamine) ไขมันและคาร์โบไฮเดรต เป็นต้น      
พิษผึ้งมีลักษณะเป็นของเหลวใส มีฤทธิ์เป็นกรด รสขม (รมณี สงวนดีกลุ, 2555) แตส่ารเหล่านี้แตกต่างกันไป
ตามผึ้งแต่ละสายพันธ์ุ (Hancock et al., 1995) โดยพบว่าเหล็กในของผึ้งหลวงและผึ้งโพรง มีสัดส่วนของ
ปริมาณสารพิษที่ก่อให้การอักเสบที่สูงกว่าผึ้งพันธุ์และผึ้งมิ้นมากกว่า 2 เท่า (Benton and Morse, 1968) แต่พบว่า
ผึ้งพันธุ์ มีปริมาณสารเมลิททนิ ซึ่งเป็นสารหลักก่อให้เกิดความเจ็บปวดเฉพาะที่ มีฤทธิ์ต้านอักเสบมากกว่าผึ้งหลวง 
ผึ้งโพรงและผึ้งมิ้น (Habermann et al., 1967) ดังนั้นจึงนิยมนำพิษผึ้งของผึ้งพันธ์ุ มาใช้บำบัดโรคด้วยพิษผึ้ง 
โดยสรรพคุณของพิษผึ้งนำมาใช้รักษาเกี่ยวกับโรคภูมิแพ้พิษของผึ้งใช้เป็นภูมิคุ้มกันบำบัด สำหรับผู้ทีป่ฏิบัติงาน
เกี่ยวกับผึ้งและมีความไวเกินต่อพิษ โดยใช้พิษผึ้งที่สกัดมาทำเป็นยาเพื่อฉีดเข้าร่างกายของผู้ที่แพ้พิษผึ้ง ด้วย
ความเข้มข้นต่ำมาก เนื่องจากผู้ที่ถูกผึ้งต่อยหลายคน อาจมีอาการเกิดขึ้นทันทีหรือมอีาการเกิดขึ้นช้าได้ จะมี
อาการปวด บวม ร้อน และคันบริเวณต่อยแค่นั้น แต่บางคนมีอาการหอบหืด ความดันโลหิตต่ำ หายใจไม่ออก
อย่างรวดเร็ว หรือถึงแก่ชีวิต ดังนั้นผู้ที่แพ้พิษผึ้งต้องได้รบัสารอะดรีนาลีน (adrenaline) และสารแอนตีฮีสตามีน 
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(antihistamine) พร้อมประคบด้วยน้ำแข็งเพื่อกำจัดอาการที่เกิดจากพิษผึ้ง ภายใน 30 นาท ีนอกจากนี้พิษผึ้ง
ยังมีฤทธิ์ต้านการอักเสบ คล้ายยาแอสไพริน จากสารเมลทิทิน (melittin) อะโดลาปินส์ (adolapins) ปัจจุบัน
ศาสตร์การรักษาด้วยพิษผึ้ง (apitherapy) (Wright, 1996) ใช้ผึง้พันธุ์ต่อยฝังเหล็กในเพื่อรักษานำมาใช้ใน    
การรักษาหรือบรรเทาโรคที่เกี่ยวกับอาการปวดและอักเสบ คือ โรคข้อกระดูกอักเสบ (Osteoarthritis) โรคข้อ
อักเสบรูมาตอยด์ (Rheumatoid arthritis) โรคหอบหืด แต่ทั้งนี้ความสำเร็จจากการบำบัดด้วยพิษผึ้งมีปัจจัย
หลากหลาย เช่น ปริมาณที่ใช้บำบัด ตำแหน่งที่ควรให้ในร่างกายมนุษย์ การแพ้พิษผึ้งของผู้บำบัด เนื่ องจาก  
การบำบัดก่อให้เกิดการอักเสบเฉพาะที่ มีอาการแพ้ได้ง่าย จึงพิจารณาหลายปัจจัยก่อนใช้การบำบัดด้วยพิษผึ้ง
แบบแพทย์ทางเลือก (ชวพล พิพัฒน์วัชรเดช, 2554) 

5.2 เชื้อจุลินทรีย์ในผึ้งและผลิตภัณฑ์จากผึง้ 
ผึ้งเป็นแมลงที่มีวงจรชีวิตตั้งแต่เกิดที่ต้องดำรงชีพในธรรมชาติ พร้อมผลิตผลิตภัณฑ์หลากหลายที่มี

ประโยชน์ต่อสรรพสัตว์ จึงมีโอกาสที่ทั้งผึ้งและผลิตภัณฑ์จากผึ้งปนเปื้อนทั้งเชื้อจุลินทรีย์และสารเคมีต่าง ๆ ที่
หลากหลายในธรรมชาติ  

องค์ประกอบของน้ำผึ้ง ประกอบด้วยน้ำร้อยละ 17-20 น้ำตาลฟรุกโตสร้อยละ 38 น้ำตาลกลูโคสร้อยละ 
30 น้ำตาลซูโครสและมอลโตสร้อยละ 13 และโปรตีน สารอินทรีย์กรด วิตามิน เกลือแร่ เล็กน้อย โดย
องค์ประกอบแตกต่างตามชนิดน้ำผึ้งโดยหลัก มีค่าวอเตอร์แอคติวิตี้ (Water activity) 0.5-0.6 ค่ากรด-ด่าง 
3.4-6.1 โดยเฉลี่ย 3.9 โดยทั่วไปจุลินทรีย์ในน้ำผึ้งคุณภาพ มีปริมาณต่ำน้อยกว่า 100 โคโลนีต่อน้ำผึ้ง 1 กรัม 
โดยพบเชื ้อ Bacillus spp. เป็นเชื ้อจุลินทรีย์หลักประจำถิ ่น รวมทั ้งเชื ้อจุลินทรีย์ประจำถิ ่น เช่น เชื้อ 
Gluconobacter spp. มีประโยชน์ในการผลิตเอนไซม์กลูโคสออกซิเดส (glucose oxidase) และเชื้อราและ
ยีสต์หลายชนิด ก็ช่วยผลิตเอนไซม์ วิตามิน สารต้านจุลินทรีย์ กรดอินทรีย์ กรดไขมัน ที่เป็นประโยชน์แก่ผึ้งและ
เพิ่มคุณค่าทางอาหาร พร้อมช่วยยืดอายุการเก็บเกสรตลอดฤดูกาล (Gilliam, 1997) 

เชื้อจุลินทรีย์ที่พบในกล่องรังผึ้ง สาเหตุจากตัวผึ้ง น้ำหวานจากดอกไม้และเกสรซึ่งมีแหล่งปนเปื้อน
จุลินทรีย์จากภายนอก โดยที่เชื้อ Bacillus spp. เป็นเชื้อหลักแยกได้จากอุจจาระของตัวอ่อนผึ้ง นอกจากนั้น
อาจพบเชื้อยีสต์และแบคทีเรียสร้างสปอร์ แบคทีเรียที่เปลี่ยนแปลงรูปร่างได้หลากหลาย (Gram-variable 
pleomorphic bacteria) และไม่ค่อยพบเชื้อรา ส่วนเชื้อ Clostridium spp. ไม่พบ ดังนั้นแหล่งทำให้เกิดการ
ปนเปื้อนเชื้อหลัก คือ เกสร ทางเดินอาหารของผึ้ง ฝุ่น อากาศ ดินและน้ำหวาน ส่วนแหล่งทำให้เกิดการ
ปนเป้ือนเช้ือรองคือ มนุษย์ อุปกรณ์ แมลง น้ำและสัตว์ (Snowdon & Cliver, 1996, Mot et al., 2015) 

วงจรชีวิตผึ้งขณะเป็นตัวหนอน อาหาร คือ น้ำผึ้งและนมผึ้งจากผึ้งงาน อาจมีการปนเป้ือนเช้ือจุลินทรีย์ได้
แต่จุลินทรีย์จะขับออกมากับสิ่งขับถ่ายช่วงก่อนเข้าระยะดักแด้ เมื่อเข้าสู่ตัวเต็มวัยเริ่มมีจุลินทรีย์ในทางเดินอาหาร 
โดยจุลินทรียม์ีหลากหลายตามอาย ุฤดูกาล ภูมิประเทศ หน้าที่ พฤติกรรมของผึ้ง สภาพแวดล้อมทีผ่ึ้งอาศัยอยู ่ 

การเปรียบเทียบเชื้อจุลินทรีย์ที่แยกได้จากผึ้งและน้ำผึ้ง พบว่าสารที่ขับมาจากส่วนลำไส้ของผึ้งนั้นจะไม่
พบเชื้อจุลินทรีย์เหลือรอดในน้ำผึ้ง ส่วนเซลล์ปกติของแบคทีเรีย (vegetative cell) เช่น เชื้อ Gluconobacter spp. 
และ เชื้อ Lactobacillus spp. พบช่วงแรก ๆ ของการผลิตน้ำผึ้งแต่จะไม่พบในน้ำผึ้งที่ลดความชื้นลงแล้วจาก
กระบวนการทำงานของผึ้งในรัง เนื่องจากค่าความชื้นลดลงต่ำกว่าร้อยละ 18 

สปอร์เชื้อ Bacillus larvae และ Clostridium botulinum สามารถพบได้ในระดับต่ำในน้ำผึ้งแต่สิ่งที่เป็น 
สาเหตุหลัก คือ โรคฟาล์วบรูด (Foul brood) นั้นจะมีผลต่อผึ้งและธุรกิจผึ้งเป็นอย่างมาก และการที่พบเชื้อ 
Clostridium botulinum ในน้ำผึ้งอาจจะมีผลกระทบต่อเด็กทารกทำให้เกิดการเจ็บป่วยได้  เนื่องจากสปอร์
ของเชื้อ Clostridium botulinum มีชีวิตเหลือรอดเป็นระยะเวลานานในน้ำผึ้ง โรคโบทูลิซึมในทารกได้รับการ
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รายงานครั้งแรกในประเทศอินเดีย (Arora & Kual, 1973; Bansal et al., 1973; Bhandari & Patel, 1973) 
หลังจากนั ้นมีรายงานพบในหลากหลายประเทศ เช่น ประเทศสหรัฐอเมริกา (Huhtanen et al., 1981) 
ประเทศอ ังกฤษ  (Crane, 1979) ประเทศอ ิตาลี  (Aureli et al., 1986; Quagho et al., 1988) ประเทศ
ฝรั่งเศส ประเทศนอร์เวย์ (Hetland, 1986) และสำหรับประเทศญี่ปุ่น กรณีแรกของโรคโบทูลิซึมในทารกที่
เกี่ยวข้องกับน้ำผึ้งได้รับการวินิจฉัยในปี ค.ศ. 1986 จึงมีการแนะนำไม่ควรให้น้ำผึ้งกับเด็กอายุน้อยกว่า 1 ปี 
เนื่องจากระบบทางเดินอาหารยังไม่สามารถต่อต้านเชื้อโรคโบทูลิซึมได้ (Nakano et al., 1990)  โดยทั่วไป 
การปนเปื้อนของผลิตภัณฑ์การเลี้ยงผึ้งด้วยเชื้อ C. botulinum เกิดจากสภาพการจัดการ มลพิษจากฟาร์ม 
พื้นที่เกษตรกรรม การให้อาหาร ปัจจัยสิ่งแวดล้อม สิ่งอํานวยความสะดวกต่าง  ๆ และสภาพภูมิศาสตร์ ก่อ
ความชุกของเชื้อ (Mustafina et al., 2015) ดังการศึกษาพบแหล่งการปนเปื้อนของเชื้อ C. botulinum ในผึ้ง 
ร้อยละ 8.97 (14/156) ไขผึ้งร้อยละ 22.72 (40/176) รวงผึ้งร้อยละ 23.88 (43/180) น้ำผึ้งผ่านการกรอง 
ร้อยละ 10 (10/100) น้ำเชื่อมที่เตรียมเป็นอาหารของผึ้ง ร้อยละ 6.89 (6/87) เกสรดอกไม้ ร้อยละ 12.82 
(30/234) และดินร้อยละ 31.06 (73/235) (Nevas et al., 2006) รวมทั้งการศึกษาเชื้อ C. botulinum ใน
น้ำผึ้งพบร้อยละ 2-26 (Austin, 2016) และพบร้อยละ 60 (Wojtacka et al. ,2010) 

  

ตาราง 5.5 สกุลเชื้อจุลินทรียท์ี่พบในน้ำผึ้ง  
แบคทีเรีย ยีสต ์ รา 
Alcaligenes   
Achromobacter   
Bacillus  
Bacteridium  
Brevibacterium  
Citrobacter  
Clostridium  
Enterobacter  
Escherichia coli  
Erwinia  
Flavobacterium  
Klebsiella  
Micrococcus  
Neisseria 
Pseudomonas  
Xanthomonas 

Ascosphaera  
Debaryomyces  
Hansenula  
Lipomyces  
Nematospora  
Pichia  
Saccharomyces  
Schizosaccharomyces  
Schwanniomyces 
Trichosporon 
Torula  
Torulopsis  
Zygosaccharomyces  

Aspergillus  
Atichia  
Bettsia alvei  
Cephalosporium  
Chaetomium 
Coniothecium  
Hormiscium  
Peronosporaceae  
Peyronelia  
Triposporium 
Uredianceae  
Ustilaginaceae  
 

Noted. from “Honey: a reservoir for microorganisms and an inhibitory agent for microbes” by P.B. Olaitan, 
O.E. Adeleke, I.O. Ola, 2007, African Health Sciences, 7(3), p162. doi: 10.5555/afhs.2007.7.3.159. PMID: 
18052870; PMCID: PMC2269714. 

เชื้อราสามารถตรวจพบในลำไส้ของผึ้ง สิ่งแวดล้อมในธรรมชาติ ทั้งอากาศ ดิน ต้นไม้ รวมทั้งกล่องเลี้ยงผึ้ง 
โดยเชื ้อราสามารถพบที่ระดับต่ำ ในช่วง 1-100 โคโลนีต่อน้ำผึ ้ง 1 กรัม หรือ 250 โคโลนีต่อน้ำผึ ้ง 1 กรัม 
สอดคล้องก ับรายงานพบเช ื ้อจากล ําไส ้ของผ ึ ้งงาน ได ้แก ่ เช ื ้อ Penicillium เช ื ้อ Aspergillus เชื้อ 
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Cladosporium เชื้อ Alternaria เชื้อ Bipolaris เชื้อ Curvularia เชื้อ Mucor และเชื้อ Rhizopus ซึ่งเชื้อ Penicillium 
frequentans เช ื ้อ P. cyclopium เช ื ้อ Aspergillus flavus เช ื ้อ A. niger เช ื ้อ Alternaria tenuissima และเชื้อ 
Cladosporium cladosporioides ถูกพบบ่อยที่สุด (Gilliam & Prest 1972, Gilliam et al. 1974, 1977, 1988). 

เชื้อ  Aspergillus spp. เป็นเชื้อก่อโรคสโตนบรูด เชื้อเจริญเติบโตในช่วง 33-37 องศาเซลเซียส การแพร่
ระบาด จากการกินเกสรที่มีสปอร์ ทำให้ผึ้งตัวเต็มวัย ตัวอ่อนและตัวหนอนเสียชีวิตจากเชื้อสามารถงอกเป็นเส้นใย
ปกคลุมเข้าสู่ทางเดินอาหารและทะลุออกมาที่ชั้นผิวหนัง แต่โรคไม่ระบาดรุนแรง เพราะต้องอาศัยสปอร์ราจำนวน
มาก ถ้าผึ้งในรังแข็งแรง การระบายอากาศในรังดี จึงไม่ค่อยพบการระบาดโรคจากเชื้อ รา (Jensen et al., 
2013; FAO, 2020) อาจเป็นสาเหตุโรคของมนุษย์และสัตว์ต่าง ๆ เช่น แมลง นก กรณีเชื้อเจริญเติบโตสร้างสารพิษ
โดยส่งผ่านการกินเป็นหลัก จากเชื้อ A. flavus เป็นหลัก เชื้อ A. fumigatus และเชื้อ A. niger บางครั้ง (FAO, 2020) 
ยีสต์ในผึ้งและผลิตภัณฑ์จากผึ้ง โดยทั่วไปพบชนิดหลักคือ Saccharomyces spp. นอกจากนั้นพบสกุล 
Rhodotorula สกุล Debaryomyces สกุล Hansenula สกุล Lipomyces สกุล Wickerhamomyces สกุล 
Oosporidium สกุล Pichia สกุล Torulopsis สกุล Trichosporon สกุล Nematospora สกุล 
Schizosaccharomyces สกุล Schwanniomyces สกุล Torula และสกุล Zygosaccharomyces             
ซึ่งปรมิาณของยีสต์สอดคล้องกับความชื้นที่เพิ่มขึ้น โดยมีรายงานพบยสีตใ์นช่วง 0 ถึง 106 โคโลนีต่อน้ำผึ้ง 1 กรัม 
แต่ทั้งนี้เช้ือยีสต์กลุ่ม Osmophilic เช่น สกุล Zygosaccharomyces พบว่ามีแหล่งกำเนิดจากดอกไม้ เกสร ดิน 
อากาศ อาหารผึ้งประกอบด้วยเกสรผสมนำ้ตาล  และอปุกรณ์ซึ่งสามารถปนเปื้อนเข้ามาในส่วนของกล่องเลี้ยง
ผึ้งได้ ซึ่งระดับเชื้อที่ค่อนข้างสูงก่อให้เกิดการหมักแก๊ส (Chahbar & Mohamed, 2014; Mousavi et al. 
2015) ดังตาราง 5.5 และตาราง 5.6 ยีสต์โดยทั่วไปไม่ก่อโรคในผึ้ง แต่มกีารศึกษาพบว่าแม้ผึ้งมีสขุภาพแข็งแรง
แต่เมื่อได้กินเช้ือยีสต์ ผลให้มกีารพัฒนาเช้ือในระบบลำไสข้องผึ้งตัวเต็มวัยและตัวอ่อนตายหรือป่วย (Batra et 
al., 1973; Burnside, 1930) รวมทั้งส่งผลให้ผู้บริโภคไม่ยอมรับในรสชาติ ดังนั้นการพบยีสต์ในน้ำผึ้งบริเวณ
ผิวหน้าภาชนะบรรจุ เนื่องจากเป็นบริเวณสัมผัสอากาศ ดดูจับความชื้นได้ง่าย ขณะเดียวกันน้ำผึ้งที่เก็บไว้นาน
จะมีสีคล้ำลง อาจเนื่องจากการหมักย่อยโดยจุลินทรีย ์ และน้ำผึ้งอาจมีกลิ่นเหม็นจากจุลินทรีย ์ สร้างกรดไม่
ระเหย แอลกอฮอล์ และแกส๊คาร์บอนไดออกไซด์ออกมา ดังภาพ 5.10 

 

 
ภาพ 5.10 การหมักของยีสต ์สร้างแก๊สในน้ำผึ้ง (ภาพโดย ชุลีพร ศักดิ์สง่าวงษ์) 
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ตาราง 5.6 ความสัมพันธ์ของความชื้นกับจำนวนยีสต์ในน้ำผึ้ง 
 

ความชื้น (ร้อยละ) การหมักของยีสต์ 
น้อยกว่า 17.1 ปลอดภัย  
17.1-18.0 ปลอดภัย ถ้ายีสต์มีน้อยกว่า 103 โคโลนีต่อน้ำผึ้ง 1 กรัม 
18.1-19.0 ปลอดภัย ถ้ายีสต์มีน้อยกว่า 10 โคโลนีต่อน้ำผึ้ง 1 กรัม 
19.1-20.0 ปลอดภัย ถ้ายีสต์มีน้อยกว่า   1 โคโลนีต่อน้ำผึ้ง 1 กรัม 
มากกว่า 20 ไม่ปลอดภัย 

Noted. From “Factors concerned with the fermentation of honey” by A. G. Lochhead, 1933. Zentral-blatt 
fur Bakteriologie, Parasitenkunde, Infekionskrankheiten und Hygiene 88, p. 300. 
 

5.3 สรรพคุณน้ำผึ้ง 
ในอดีตการแข่งกีฬาโอลิมปิกของชาวกรีกจะดื่มน้ำผึ้งก่อนลงการแข่งขัน เนื่องจากเชื่อว่าน้ำผึ้ง ช่วยขจัด

ความเมื่อยล้า รวมถึงแพทย์ชาวอียิปต์ใช้น้ำผึ้งช่วยสมานแผลผ่าตัด เพื่อฆ่าเช้ือโรค ปัจจุบันทราบคุณสมบัติของ
น้ำผึ้งในการยับยั้งการเจริญเติบโตของเชื้อโรค เนื่องจากน้ำผึ้งมีค่าความเป็นกรด 3.2-4.5 มีปริมาณน้ำน้อย    
มีแรงดูดซึมน้ำสูง จากเซลล์จุลินทรีย์ต่าง ๆ ออกมาหมด ยับยั้งการเจริญของจุลินทรีย์ส่วนใหญ่ ยกเว้นยีสต์และ
ราบางชนิดควบคู่กับการมีสารไฮโดรเจนเพอร์ออกไซด์ จึงแนะนำมาใช้ในการรักษาแผลที่ไม่บาดเจ็บมากรวมถึง
สมานแผลที่เกิดจากการผ่าตัดทำคลอดบริเวณหน้าท้องอีกด้วย   

ผลิตภัณฑจ์ากผึ้ง ถูกนำมาใช้ในด้านการแพทย์มานาน โดยเฉพาะอย่างยิ่งใช้เป็นยาแผนโบราณ ผลิตภัณฑ์ผึ้ง 
จากพืช เช่น น้ำผึ้งเป็นรูปแบบที่ปรับเปลี่ยนน้ำหวานพืชโดยเอนไซม์อัลฟากลูโคซิเดส (alpha-glucosidase) 
(Kubo et al., 1996) พรอพอลิสถูกรวบรวมจากตาพืชและเปลือกไม้ (Castaldo & Capasso, 2002) เนื่องจาก
เป็นการยากที่จะควบคมุสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพจากผลิตภณัฑ์จากธรรมชาติทั้งในรปูแบบธรรมชาตแิละสารสกัด 
อันเป็นสิ่งสําคัญต่อโครงสร้างทางเคมี ซึ่งสารออกฤทธ์ิทางชีวภาพจากผลิตภัณฑ์ผึ้งมีรายละเอียด ดังนี้ 

ฤทธิ์ทางชีวภาพของน้ำผึ้ง คือ คุณสมบัติต้านอนุมูลอิสระ ต้านเชื้อจุลชีพ ต้านการอักเสบ และต้าน
เซลล์มะเร็ง 

1. คุณสมบัติต้านอนุมูลอิสระ   
อนุมูลอิสระ คือ อะตอม โมเลกุลหรือไอออนที่มีอิเล็กตรอนโดดเดี่ยวซึ่งว่องไวต่อปฏิกิริยา สามารถเข้าทำ

ปฏิกิริยากับโมเลกุลรอบตัว หากมีมากเกินอาจส่งผลต่อเซลล์ของสิ่งมีชีวิต ก่ออาการผิดปกติและโรคหลากหลาย 
ดังนั้นสารต่อต้านอนุมูลอิสระ คือ สารที่ช่วยยับยั้งและป้องกันการเกิดปฏิกิริยาเคมีต่าง ๆ ภายในเซลล์ของ
ร่างกาย ซึ่งปฏิกิริยาเคมีเหล่านี้จะเกิดขึ้นจากการกระตุ้นของออกซิเจนหรือไฮโดรเจนเปอร์ออกไซด์และทำให้เกิด
ไอออนหรืออนุมูลอิสระซึ่งจะส่งผลทำให้เกิดความเสียหายต่าง ๆ ภายในเซลล์ของร่างกาย เช่น ทำให้ร่างกาย
เสื่อมสภาพหรือแก่ชราลง สารต้านอนุมูลอิสระจึงช่วยปกป้องเซลล์ของร่างกายจากความเสียหายที่เกิดจาก
โมเลกุลที่ไม่เสถียร สามารถควบคุมการทำงานของอนุมูลอิสระ สารต้านอนุมูลอิสระตามธรรมชาติที่ได้จาก      
การรับประทาน เช่น วิตามินซี วิตามินอี แอนโทไซยานิน และสารประกอบฟีนอลในพืชจำนวนมากขึ้นอยู่กับแหล่ง
พืชสภาพทางภูมิศาสตร์และภูมิอากาศ และมีความสำคัญในการช่วยให้มนุษย์มีสุขภาพดี การป้องกันโรค       
ความผิดปกติของการอักเสบ (inflammatory disorders) โรคหลอดเลือดหัวใจ (coronary artery diseases)     
การเสื่อมของระบบประสาท การชะลอวัยและมะเร็งของมนุษย ์(บุญดิศย์ วงศ์ศักดิ์ และอาภา เพชรสัมฤทธิ,์ 2565; 
Akan & Garip, 2011) 
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 กิจกรรมต้านอนุมูลอิสระของน้ำผึ้งขึ้นอยู่กับการเกิดขึ้นของส่วนประกอบทางชีวภาพ เช่น กรดฟีนอลิก 
สารฟลาโวนอยด ์เอนไซม์ กรดอินทรีย์ กรดอะมิโน ผลิตภัณฑ์จากปฏิกิริยาเมลลารด์ กรดแอสคอร์บิคและแคโรทีนอยด ์
อันเกี่ยวกับต้นกําเนิดพฤกษศาสตร์น้ำผึ้ง (Alvarez-Suarez et al., 2010) มีการศึกษาพบว่าน้ำผึ้งสีเข้มมีฤทธิ์ต้าน
อนุมูลอิสระในหลอดทดลองสูงกว่าเมื่อเทียบกับน้ำผึ้งสีอ่อน (Karabagias et al., 2016) 

การสำรวจปริมาณสารต้านอนุมูลอิสระของน้ำผึ้งในประเทศไทย จากตัวอย่างน้ำผึ้ง 54 ตัวอย่าง 12 ชนิด
พันธุ์ไม้ คือ น้ำผึ้งลำไยจากจังหวัดเชียงใหม่ ลำพูน จำนวน 21 ตัวอย่าง น้ำผึ้งทานตะวันจากจังหวัดลพบุรีและ
สระบุรี จำนวน 3 ตัวอย่าง น้ำผึ้งลิ้นจี่จากลพบุรีและเชียงใหม่ จำนวน 3 ตัวอย่าง น้ำผึ้งลิ้นจี้ป่าจากอุตรดิตถ์จำนวน 
3 ตัวอย่าง น้ำผึ้งงาจากจังหวัดลพบุรี จำนวน 3 ตัวอย่าง น้ำผึ้งเงาะจากจังหวัดสุราษฎร์ธานีและนครศรีธรรมราช 
จำนวน 3 ตัวอย่าง น้ำผึ้งยางพาราจากจังหวัดนครศรีธรรมราช จำนวน 3 ตัวอย่าง น้ำผึ้งยูคาลิปตัสจากจังหวัด
ขอนแก่น จำนวน 3 ตัวอย่าง น้ำผึ้งมะพร้าวจากจังหวัดนครศรีธรรมราช จำนวน 3 ตัวอย่าง น้ำผึ้งมังคุดจากจังหวัด
ตราด จำนวน 3 ตัวอย่าง น้ำผึ้งมะคาเดเมียจากเชียงราย จำนวน 3 ตัวอย่าง น้ำผึ้งสาบเสือจากจังหวัดเชียงใหม่ 
จำนวน 3 ตัวอย่าง จากภูมิภาคต่าง ๆ ของประเทศไทย ตั้งแต่เดือนมกราคม พ.ศ. 2556 ถึงเมษายน พ.ศ. 2557 
เทียบกับน้ำผึ้งมานูก้าจากประเทศนิวซีแลนด์ ปัจจุบันมีแนวโน้มเพิ่มขึ้นในการใช้น้ำผึ้งมานูก้า ในอุตสาหกรรม
เครื่องสำอางและอาหารในประเทศไทย จากตาราง 5.7 ความสามารถของสารต้านอนุมูลอิสระในน้ำผึ้งมังคุดและ
เงาะมีค่าสูงกว่าน้ำผึ้งมานูก้า (Manuka) อย่างมีนัยสำคัญทางสถิติจาก 3 เทคนิค คือ เทคนิค Phenolic content 
assay เทคนิค DPPH radical scavenging assay (DPPH) และเทคนิค Trolox equivalent antioxidant capacity 
(TEAC) ยกเว้นเทคนิค Ascorbic acid content ที่ต่ำกว่า ดังนั้นน้ำผึ้งมังคุดและเงาะมีฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระที่อุดม
ไปด้วยสารอาหารเสริมและโภชนเภสัช (nutraceutical) ตามธรรมชาต ิ(Bundit, et, al, 2016) ดังตาราง 5.7  
 

ตาราง 5.7 การวิเคราะห์ความสามารถของสารต้านอนุมูลอิสระของน้ำผึ้ง  
น้ำผึ้ง Phenolic 

(mg GAE/kg) 
FRAP 

(uM Fe(II)/kg) 
Vitamin C 
(mg/kg) 

DPPH 
(mg Trolox/kg) 

TEAC 
(mg Trolox /kg) 

เงาะ 1,361.68 4,016.67 164.75 306.35 467.44 
มังคุด 1,495.79 9,083.33 379.31 522.79 632.51 
ลำไย 425.67 2,588.89 190.61 157.51 235.01 
ลิ้นจี้ 216.79 605.55 120.69 26.90 107.98 
มานูก้า 657.91 4,342.59 1,067.37 284.07 374.72 

Noted. From “Comparison of antioxidant contents of Thai honeys and Manuka honey” by B. Tengjaroenkul, A. Trevanich 
P. Phanphum, R. Tangrassameeprasert, & C. Saksangawong, 2016. Malaysian journal of nutrition, 22 (3), p. 413-420. 
 

2. คุณสมบัตติ้านเชื้อจุลชพี องค์ประกอบน้ำผึ้งมาจากเกสรและน้ำหวานของดอกไม้ แต่ละชนิด ได้แก่ 
ค่าวอเตอร์แอคตวิิต้ี (aw) ค่าความเป็นกรดด่าง (pH) ความเข้มข้นของน้ำตาล (osmotic pressure) ค่า
ไฮโดรเจนเปอร์ออกไซด์ สารเมธิลไกลออกซอล (methylglyoxal) และเปปไทด์ที่มีฤทธิ์ต้านจุลชีพ (Kwakman 
& Zaat, 2012; Liu et al., 2013)  

2.1 ค่าวอเตอร์แอคติวิต้ี (Water Activity; aw) เป็นน้ำที่อยู่ในอาหารที่พร้อมเปลี่ยนจากของเหลวเป็นไอ 
เป็นปัจจัยชี้ระดับปริมาณน้ำต่ำสุดที่มีอยู่เพื่อการเจริญของจุลินทรีย์ ค่าวอเตอร์แอคติวิต้ีของผลิตภัณฑอ์าหาร     
แต่ละชนิดมีความแตกต่างกัน น้ำผึ้งจัดเป็นอาหารประเภทเน่าเสียยาก มีความคงตัวดี มีปริมาณน้ำน้อยมาก เก็บไว้
ได้นานหลายปี มีค่าวอเตอร์แอคติวิต้ี 0.5-0.65 (Abramovic et al., 2008; Cavia et al., 2004; Chirife et al., 
2006; Gleiter et al., 2006; Sanjuán et al., 2012; Zamora et al., 2006) กรณีอาหารมีค่า aw ตำ่กว่า 0.60 
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จุลินทรีย์ทุกชนดิไม่สามารถเจริญได ้(Beauchat, 1983) แตช่นิดยีสต ์Osmophilic yeasts เช่น Saccharomyces 
rouxii และราบางชนิด เช่น เชื้อ Aspergillus echinulatus และเชื้อ Monascus bisporus เจริญเติบโตในอาหารที่
มีค่า aw ที ่0.6-0.65 (Beauchat, 1983) ดังตาราง 5.8 กรณีเก็บน้ำผึ้งที่ผึ้งงานปิดไขผึ้งสนิทร้อยละ 100 ผลใหค้่า  
วอเตอรแ์อคติวติตี่ำ จึงควรเก็บน้ำผึ้งในฤดูร้อน เนื่องจากมีความชื้นต่ำทำใหผ้ึ้งมีคุณภาพดี และปลอดภัยกบัผู้บริโภค 

 

ตาราง 5.8 ค่าวอเตอร์แอคติวิต้ีของอาหารและจุลินทรียท์ี่เจริญได้ในอาหาร 
aw จุลินทรีย์ที่เจรญิได ้ อาหาร 
1.00 – 
0.95 

Pseudomonas, Escherichia, Proteus, Shigells, 
Klebsiella, Bacillus, Clostridium perfringens, some 
yeasts Highly perishable (fresh) 

อาหารที่เน่าเสียง่าย ผลไม้
กระป๋อง ผัก เนื้อสัตว์  
ปลาและนม 

0.95 – 
0.91 

Salmonella, Vibrio parahaemolyticus, C. botulinum, 
Serratia, Lactobacillus, Pediococcus, ราและยีสต์บางชนิด 
(Rhodotorula, Pichia) 

ชีสบางชนิด (Cheddar, 
Swiss, Muenster, 
Provolone) และแฮม 

0.91 – 
0.87 

ยีสต์ในสกุล (Candida, Torulopsis, Hansenula), 
Micrococcus 

ซาลามี่ สปันจ์เค้ก  
ชีสแห้งและมาการีน 

0.87 – 
0.80 

ราหลายชนิด (mycotoxigenic penicillia), Staphylococcus 
aureus, most Saccharomyces (bailii) spp., Debaryomyces 

น้ำผลไม้เข้มข้น นมข้นหวาน
และน้ำเช่ือม 

0.80 – 
0.75 

แบคทีเรียที่ทนเกลือ (halophilic bacteria) mycotoxigenic 
aspergilli 

แยมและแยมผิวส้ม 

0.75 – 
0.65 

ราที่ชอบความแห้ง (xerophilic mold) (Aspergillus 
chevalieri, A. candidus, Wallemia sebi), 
Saccharomyces bisporus 

เยลลี่ กากน้ำตาล ถั่ว 
น้ำตาลทรายดิบ และผลไม้
แห้ง 

0.65 – 
0.60 

Osmophilic yeasts (Saccharomyces rouxii), 
few molds (Aspergillus echinulatus, Monascus bisporus) 

ผลไม้แห้งที่มีความชื้นร้อยละ 
15-20  ทอฟฟ่ีบางชนิด  
คาราเมลและน้ำผึ้ง 

น้อยกว่า 
0.60 

จุลินทรีย์ไม่สามารถเจริญเตบิโต  

Noted. From “Influence of water activity on growth, metabolic activities and survival of yeasts and 
molds” by L.R. Beuchat, 1983. Journal of Food Protection, 46, p. 135–141.  
 

2.2 ค่าความเป็นกรด-ด่าง (pH) มีผลต่อโมเลกุลที่เป็นโครงสร้างและโมเลกุลที่ทำหน้าที่ต่าง ๆ ภายในเซลล์
ของเชื้อจุลินทรีย์ ถ้าสภาวะค่าความเป็นกรด-ด่าง ไม่เหมาะสมกับเชื้อจุลินทรีย์ส่งผลให้เชื้อจุลินทรีย์เสียสภาพไม่
สามารถเจริญเติบโต จากสารชีวโมเลกุลที่เยื่อหุ้มเซลล์ถูกทำลาย โดยค่าความเป็นกรดด่างของน้ำผึ้งต่ำ (pH 3.5-4.5) 
สามารถยับยั้งการเจริญของเชื้อแบคทีเรีย เช่น เชื้อ Escherichia coli ไม่เจริญที่ค่ากรด-ด่าง ขั้นต่ำ 4.3 เชื้อ 
Salmonella spp. ไม่เจรญิที่ค่ากรด-ด่างขั้นตำ่ 4.0 เชื้อ Pseudomonas aeruginosa ไม่เจรญิที่ค่ากรด-ด่างขั้นต่ำ 4.4 
เชื้อ Streptococcus pyogenes ไม่เจริญที่ค่ากรด-ด่างขั้นต่ำ 4.5 (White, 1975; O’Grady et al.,1997) แต่ไม่
สามารถยับยั้งเชื้อราและยีสต์ทุกชนิด เนื่องจากเชื้อราหลายชนิดเจริญที่ค่าความเป็นกรดด่างกว้าง (pH 0-11) เชื้อ
ยีสต์เจรญิในค่ากรดด่างกว้าง (pH 2-9.5) รวมทั้งโครงสร้างของเชื้อราและยสีต์ ผลให้เชื้อราและยีสต ์ทนทานในน้ำผึ้ง
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มากกว่าเชื้อแบคทีเรีย ถ้าน้ำผึ้งถูกเจือจางด้วยน้ำ ผลให้ค่ากรด-ด่างเพิ่มขึ้นส่งผลให้ประสิทธิภาพ   
การยับยั้งเชื้อจุลินทรีย์ลดลง 

2.3 ค่าความเขม้ข้นของน้ำตาล (osmotic pressure) 
น้ำผึ ้งมีความเข้มข้นของน้ำตาลสูงร้อยละ 70–80 สามารถทําให้เกิดออสโมซิส (osmosis) เป็น

คุณสมบัติที่สําคัญของน้ำผึ้งในการออกฤทธิ์ต้านเชื้อแบคทีเรียที่มีความสําคัญทางคลินิก โดยระดับการยับยั้ง
แบคทีเรียขึ้นอยู่กับความเข้มข้นของน้ำผึ้งและชนิดของแบคทีเรียที่ศึกษา (Mavric et al., 2008) น้ำผึ้งที่มี
ความเข้มข้นของน้ำตาลสูงนั้นมีลักษณะไฮเปอร์โทนิก (hypertonic) อย่างมากและสามารถยับยั้งการเจริญเติบโต 
ของแบคทีเรียได้อย่างสมบูรณ์ เนื่องจากความดันออสโมติกจะทําให้เกิดการขนส่งน้ำ  ออกจากเซลล์แบคทีเรีย
ส่งผลให้เซลล์แบคทีเรียตายในที่สุด นอกจากนี้การศึกษาสารละลายน้ำผึ้งปลอม (เจือปนด้วยน้ำตาลโมโนและ
ไดแซ็กคาไรด์) มีฤทธิ์ต้านเชื้อแบคทีเรียเพียงเล็กน้อยหรือไม่มีเลยต่อแบคทีเรียส่วนใหญ่ (Molan, 1992)  

2.4 ไฮโดรเจนเปอร์ออกไซด ์ น้ำผึ้งที่เจือจางมีคุณสมบตัิต้านเช้ือแบคทีเรีย ออกฤทธิ์โดยทั่วไปเรียกว่า 
"ยับยั้ง หรือ inhibin" กิจกรรมส่วนใหญ่จากการผลิตไฮโดรเจนเปอรอ์อกไซด ์(H2O2) (Dold, Du, & Dziao, 1937) 
เกิดจากกลูโคสที่อยู่ในน้ำหวานจากดอกไม้ ทำปฏิกิริยาเคมีกับเอนไซมก์ลูโคสออกซิเดสที่สร้างจากต่อมไฮโฟฟาริงจ์ 
(Maurizio, 1975) และพบว่าเอนไซม์กลูโคสออกซิเดสสามารถสร้างจากแบคทีเรียสกุล Gluconobacter โดย
พบแบคทีเรียในช่วงบ่มน้ำหวานจากดอกไม้ในรังผึ้ง แต่ไม่พบในน้ำผึ้ง (Ruiz-Argueso & Rod-riguez-Navarro, 1973) 
โดยเอนไซม์กลูโคสออกซิเดสจะเปลี่ยนกลูโคสไปเป็นกรดกลูโคนิค และไฮโดรเจนเปอร์ออกไซด์ (hydrogen 
peroxide) ดังภาพ 5.11 ขณะเดียวกัน เอนไซม์กลูโคสออกซิเดสสามารถออกฤทธิ์ได้ดีที่ค่ากรด-ด่างช่วง 6-7 ณ 
อุณหภูมิ 40 องศาเซลเซียส และถูกทำลายที่อุณหภูมิ 60 องศาเซลเซียส รวมทั้งประสิทธิภาพลดลงจาก
แสงแดด (Dustmann, 1979) รวมทั้งรังสีฟลูออเรสเซนต์ (fluorescent) (Maurizio, 1975; White, 1975)  

 
ภาพ 5.11 การผลิตไฮโดรเจนเปอร์ออกไซด์ (H2O2)   
Noted. From “A Review of Commonly Used Methodologies for Assessing the Antibacterial Activity of Honey 
and Honey Products” by M. L., Hossain, L. Y. , Lim, K. Hammer, D. Hettiarachchi, & C. Locher, 2022, Antibiotics 
(Basel, Switzerland), 11(7), 975. (https://doi.org/10.3390/antibiotics11070975) 
 

การทดสอบคุณสมบัติต้านเชื้อแบคทีเรีย ใช้น้ำผึ้งเจือจางร้อยละ 5-25 พิจารณาจากการเจริญเติบโตของเชื้อ 
Staphylococcus aureus ในอาหารเลี้ยงเชื้อ เพื่อหาค่าอินฮิบีน (inhibine value) ตามตาราง 5.9 และ 5.10 

 

https://doi.org/10.3390/antibiotics11070975
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ตาราง 5.9 เกณฑค์่าอินฮิบีน  
น้ำผึ้งเจือจาง (ร้อยละ) ค่าอินฮิบีน 

25 20 15 10 5 
+ + + + + 0.0 
- + + + + 1.0 
- - + + + 2.0 
- - - + + 3.0 
- - - - + 4.0 
- - - - - 5.0 

หมายเหต:ุ   + คือ เชื้อ S. aureus เจริญเติบโต และ - คือ เชื้อ S. aureus ไม่เจริญเติบโต 
Noted. Adapted From “The effect of catalase on the inhibine and peroxide values of various honeys.” D. 
Adcock, 1962, Journal of Apicultural Research, 1, 39. 

ตาราง 5.10 ความสัมพันธ์ของค่าอินฮิบีนกับค่าไฮโดรเจนเปอร์ออกไซด ์

ค่าอินฮิบีน ไฮโดรเจนเปอร์ออกไซด ์(ไมโครกรัม/กรัม/ชั่วโมง) 
0 น้อยกว่า 3.4 
1 3.4-8.6 
2 8.7-20.5 
3 20.6-54.5 
4 54.6-174.0 
5 มากกว่า 174 

Noted. From “Studies on honey inhibine. 2.A chemical assay” by J.W. White, M.H. Subers, 1963, Journal of 
Apicultural Research, 2, 97. 

การฆ่าเชื้อของน้ำผึ้งมีผลต่อประสิทธิภาพสมานบาดแผลสด ไฟไหม้ น้ำร้อนลวกได้เร็วขึ้น เนื่องจากช่วย
การเจริญของเส้นเลือด (angiogenetic) (Gunes & Eser, 2007) สร้างเน้ือเยื่อ (granulation tissue)  
(Subrahmanyam, 1997) และเยื่อบุผิวสร้างปกคลุมแผล (Gunes & Eser, 2007) และเนื้อเยื่อมีแผลเป็นน้อย 
และน้ำผึ้งยังมีความชุ่มชื้นจากคุณสมบัติการดูดและเก็บความช้ืนจากสิ่งแวดล้อม (hygroscopicity) การศึกษา 
Subralimanyam (1993) พบสามารถปลกูถ่ายผิวหนังร้อยละ 100 หลังจากการรักษาด้วยน้ำผึ้งนานถึง 12 
สัปดาห์ แต่กิจกรรมต้านเชื้อแบคทีเรียแตกต่างกันอย่างมากระหว่างน้ำผึ้งประเภทต่าง ๆ (Toth et al., 1987; 
Molan et al., 1992) ซึ่งคุณสมบัติในการต้านเช้ือแบคทีเรียที่เกดิจากเอนไซม์กลูโคสออกซิเดส เรียกว่า
กิจกรรมเปอรอ์อกไซด์ (peroxide activity; PA)  

2.5 สารประเภทไม่ใช่กิจกรรมเปอร์ออกไซด์ (non peroxide activity; NPA) 
สารเคมีอื่นที่มาจากพืช (phytochemical) นอกจากสารไฮโดรเจนเพอร์ออกไซด์ (non-peroxide)  

ยังมสีารประกอบฟีนอลิก (phenolic) และฟลาโวนอยด ์(flavonoid compounds) มีส่วนร่วมในฤทธิ์ต้านเช้ือ
แบคทีเรีย (Albaridi, 2019) จากการศึกษาระดับสารประกอบฟีนอลิกรวมโดยวิธี Folin Ciocalteu ใน
ผู้บริโภคน้ำผึ้งนาน 30 วัน ที่เป็นอาสาสมัครพบว่ามีการเพิ่มระดับสารประกอบฟีนอลิกในกระแสเลือด (เกษศิรินทร์ 
และวันเพ็ญ, 2547) การศึกษาน้ำผึ้งลำไย น้ำผึ้งลิ้นจี้ น้ำผึ้งดอกไม้ป่าและน้ำผึ้งทานตะวันในประเทศไทยพบ
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สารประกอบฟีนอลิก 100-144 mg GAE/100g (Supaporn & Weeraya, 2008) และตามตาราง 5.7 ศึกษา
สารประกอบฟีนอลิกในน้ำผึ้งประเทศไทยพบในช่วง 216.79-1,361.68 mg GAE/kg ส่วนจากการศึกษาของ 
Hasan, et al., (2012) พบสารประกอบฟีนอลิกในน้ำผึ้งมานูก้าช่วง 899.09±11.75 mg GAE/kg  

สารฟีนอล (phenol) เป็นสารฟีนอลิกพื้นฐานของสารประกอบฟีนอลิก สารฟีนอล  ประกอบด้วยวง
แหวนเบนซิน 1 วง และหมู่ไฮดรอกซิล 1 หมู่ เป็นสารที่พบตามธรรมชาติในพืชหลายชนิด เช่น ผัก ผลไม้ 
เครื ่องเทศ สมุนไพร ถั ่วเมล็ดแห้ง เมล็ดธัญพืชซึ ่งถูกสร้างขึ ้นเพื ่อประโยชน์ในการเจริญเติบโตและ             
การขยายพันธุ์ของพืชแต่ละชนิด สารประกอบฟีนอลิก มีโภชนเภสัช ซึ่งสรรพคุณที่ดีต่อสุขภาพ สามารถต้าน      
อนุมูลอิสระ (antioxidant) สามารถละลายน้ำได้ มีลักษณะสูตรโครงสร้างทางเคมีที่แตกต่างกัน  เป็นสาร
ธรรมชาติที่พบในน้ำผึ้ง ไม่ใช่สารสังเคราะห์ทางเคมีที่ตกค้างในน้ำผึ้ง ซึ่งการสร้างสารประกอบสารฟีนอลิกของ
พืชมีปัจจัยด้านพันธุกรรมและสิ่งแวดล้อมมาประกอบ  

คุณสมบัติต้านเชื้อแบคทีเรีย ประเภทไม่ใช่กิจกรรมเปอร์ออกไซด์ (non peroxide activity; NPA) ใน
น้ำผึ้ง ส่วนใหญ่ที่มีฤทธิ์ต้านเชื้อแบคทีเรียเป็นโพลีฟีนอล  พบในน้ำผึ้งมานูก้า เป็นต้น ซึ่งมีความเสถียรต่อแสง
และความร้อน (Weston, 2000) คุณภาพของน้ำผึ้งมานูก้าจากพืช Leptospermum scoparium ถูกกําหนด
โดยระบบ Unique Manuka Factor; UMF (เครื่องหมายการค้าในนิวซีแลนด์)  โดยที่ UMF นี้เป็นของกลุ่ม 
Unique Manuka Factor Association กรณีมากกว่า +10 หมายถึง มีค่าเท่าเทียมกับสารละลายฟีนอลร้อยละ 
10 ซึ่งน้ำผึ้งมานูก้ามีการระบุค่า UMF ไว้ที่ฉลาก ยิ่งมีค่า UMF มาก ราคาจำหน่ายมากขึ้น ระบุมีสารประกอบที่
เป็นเอกลักษณ์ของน้ำผึ้ง คือ สารเมธิลไกลออกซอล (Methylglyoxal; MGO) สารเลปโตสเปริน (Leptosperin) 
และสารไดไฮดรอกซีอะซีโตน (Dihydroxyacetone; DHA) สําหรับการสร้างสาร DHA ผลิตโดยตรงจากพืช
หรือจุลินทรีย์ที่มีอยู่ในดอกไม้ ซึ่งตัวเลข UMF ที่สูงกําหนดประโยชน์ต่อสุขภาพที่เพิ่ม ซึ่งแหล่งที่มาของความ
เข้มข้นของสารเมธิลไกลออกซอล ได้รับอิทธิพลจากตัวแปรด้านสิ ่งแวดล้อม (ปริมาณของน้ำ อุณหภูมิ 
สารอาหารในดิน) หรือปัจจัยเฉพาะพืช (อายุดอกไม้ และความแปรปรวนของจีโนไทป์) (Clearwater et al., 
2018) ดังนั้นความเข้มข้นของสารเมธิลไกลออกซอล ในน้ำผึ้งจึงแตกต่างกันในแต่ละปี แตกต่างกันไปในแต่ละ
ประเทศเนื่องจากองค์ประกอบของน้ำผึ้งแม้จากพืชสายพันธุ์เดียวกัน แต่เชื่อมโยงกับพื้นที่การผลิต สะท้อนให้
เห็นถึงความหลากหลายของพืชพรรณกับสภาพแวดล้อมต้นกําเนิดของพืช ซึ่งสารเมธิลไกลออกซอลในน้ำผึ้งมี
สาเหตุจากปรากฏการณ์ของการย่อยสลายน้ำตาลในระหว่างปฏิกิริยาคาราเมล (caramelization) (Weigel 
et al., 2004) การศึกษาพบสารเมธิลไกลออกซอลมีระดับสูงเป็นผลมาจากการปรากฏตัวของสาร DHA ช่วง
บ่มน้ำผึ้งในรังผึ้ง (Adams et al., 2009; Rückriemen et al., 2017) พบสารฟีนอลร้อยละ 0.00001 ในน้ำผึ้ง 10 
กรัม (Sporns, 1981) กรณีอันตรายในร่างกายมนุษย์จากสารฟีนอล พบในกระเพาะอาหาร 115 ไมโครกรัมต่อ
มิลลิกรัม โลหิต 58.5 ไมโครกรัมต่อมิลลิกรัม และปัสสาวะ 3.3 ไมโครกรัมต่อมิลลิกรัม ตามลำดับ (Boatto, et 
al., 2004) ซึ่งอาจกล่าวได้ว่าการบริโภคน้ำผึ้งปลอดภัย 

น้ำผึ้งมีสารประกอบฟีนอลิก (phenolic) และฟลาโวนอยด์ (flavonoid compounds) ซึ่งมีส่วนร่วมใน
ฤทธิ์ต้านเชื้อแบคทีเรีย (Albaridi, 2019) เป็นที่ทราบกันดีว่าส่วนประกอบอื่น ๆ อีกหลายชนิดมีส่วนสําคัญต่อ
กิจกรรมที ่ไม่ใช่เปอร์ออกไซด์ของน้ำผึ ้ง เช่น การเกิดเมทิลไซริงเกต (methyl syringate; MSYR) และ       
สารเมทิลไกลออกซอล (MGO) ซึ่งได้รับการตรวจสอบอย่างครอบคลุมในน้ำผึ้งมานูก้า  (Mavric et al., 2008; 
Albaridi, 2019) สารเมทิลไกลออกซอลผลิตจากโมเลกุลสารไดไฮดรอกซีอะซีโตน ซึ่งมีอยู่ในระดับสูงในละออง
เกสรดอกไม้และน้ำหวานที ่ผ ึ ้งรวบรวมจากสายพันธุ ์ Leptospermum ต่าง ๆ (Albaridi, 2019) พบ
ความสัมพันธ์โดยตรงที่ดีระหว่างสารเมทิลไกลออกซอลกับฤทธิ์ต้านเชื้อแบคทีเรียของน้ำผึ้งมานูก้า (Atrott &  
Henle, 2009) น้ำผึ้งมานูก้ามีสารเมทิลไกลออกซอลมากถึงประมาณ 800 มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม ซึ่งมากกว่าที่
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พบในน้ำผึ้งที่ไม่ใช่มานูก้าประมาณ 100 เท่า (Mavric et al., 2008; Adams et al., 2007; Adams, et al., 
2009) สิ่งนี้แสดงให้เห็นว่าฤทธิ์ต้านเชื้อแบคทีเรียที่ได้รับความนิยมอย่างสูงของน้ำผึ้งมานูก้าเกี่ยวข้องกับ    
สารเมทิลไกลออกซอล (Adams, et al., 2009) 

น้ำผึ้งมานูกา้ของประเทศนิวซีแลนดแ์ละออสเตรเลียมีฤทธ์ิต้านเชื้อแบคทีเรีย ยับยั้งเชื้อ Escherichia 
coli เชื้อ Enterobacter aerogenes เชื้อ Salmonella typhimurium และเชื้อ Staphylococcus aureus 
และเชื้อ Staphylococci  เชื้อ Pseudomonas aeruginosa และเชื้อ Enterococcus spp. (Mandal & 
Mandal, 2011) เมื่อพิจารณาถึงปัญหาที่รุนแรงของการดื้อต่อแบคทีเรีย เช่น เชื้อ Staphylococcus aureus 
(S. aureus) ที่ดื้อต่อยาเมทิซิลลิน (methicillin-resistant S. aureus) เชื้อ Escherichia coli ที่ดื้อต่อยา
ปฏิชีวนะเจนตามัยซินจึงมีความจําเป็น ต้องหาสารต้านจุลชีพใหม่ โดยน้ำผึ้งเกรดทางการแพทย์จึงเป็น
ทางเลือก (ผ่านกระบวนการฆ่าเชื้อสเตอริไลซ์ด้วยรังสีแกมมา) (Stewart et al., 2014)  

พรอพอลสิและน้ำผึ้ง โดยรวมสามารถต้านแบคทีเรียแกรมบวกมากกว่าแบคทีเรียแกรมลบ (Marcucci 
et al., 2001) สารออกฤทธ์ิอาจทําหน้าที่ในการยับยั้งแบคทีเรียระยะ RNA polymerase (Takaisi-Kikuni & 
Schilcher, 1994) ย่อยสลายเยื่อหุ้มเซลล์ไซโตพลาสมิกของแบคทีเรีย หรอืทําใหแ้บคทเีรียสูญเสียความสามารถ
ในการสังเคราะห์พลังงาน การขนส่งผ่านเมมเบรน (membrane transport) และความเคลื่อนตัว (mobility) 
(Mirzoeva et al., 1997) เช่น การแพร่กระจายของ เชื้อ Staphylococcus aureus และเชื้อ Escherichia coli 
ถูกยับยั้งโดยพรอโพลิสของผึ้งไร้เหล็กใน (Kujumgiev et al., 1999; Kwakman et al., 2012) น้ำผึ้งสาบเสือ 
และน้ำผึ้งทานตะวัน สามารถยับยั้งเชื้อ Staphylococcus aureus เชื้อ Bacillus subtilis เชื้อ E. coli เชื้อ 
Salmonella Typhi และเชื้อ Vibrio parahaemolyticus ได้ (Raman et al., 2012) ในส่วนของดอก
ทานตะวันพบว่า เกสรของดอกทานตะวันมีกรดลอริกซึ่งสามารถยับยั้งเชื้อจุลินทรีย์ได้ (Nicolson & Human, 
2013)  

 

ตาราง 5.11 การยับยั้งเชื้อจุลินทรีย์ของน้ำผึ้งในประเทศไทย 
น้ำผึ้งประเทศไทย ยับยั้งเชื้อ แหล่งอ้างอิง 
น้ำผึ้งนุ่น น้ำผึ้งป่า น้ำผึ้งลำไย  Pseudomonas aeruginosa มนตรา ศรีษะแย้ม, 2553 
น้ำผึ้งนุ่น น้ำผึ้งป่า Micrococcus luteus  มนตรา ศรีษะแย้ม, 2553 
น้ำผึ้งงา น้ำผึ้งทานตะวัน  
น้ำผึ้งเงาะ น้ำผึ้งสาบเสือ น้ำผึ้งนุ่น 

Proteus mirabilis มนตรา ศรีษะแย้ม, 2553 

น้ำผึ้งป่า S. typhimurium มนตรา ศรีษะแย้ม, 2553 
น้ำผึ้งทานตะวัน น้ำผึ้งสาบเสือ S. aureus ปาลิดา ตั้งอนุรัตน์ และคณะ, 2558 
น้ำผึ้งลำไย MRSA isolate 49  

และ S. aureus  
 Jantakee &  Tragoolpua 
(2015) 

น้ำผึ้งลำไย S. aureus, K. pneumoniae, 
Serratia marcescens, P. acnes 
และ MRSA 

Srisayam & Chantawannakul 
(2010) 

น้ำผึ้งเงาะ Streptococcus pyogenes 
 

Srisayam & Chantawannakul 
(2010) 

น้ำผึ้งงา S. aureus และ S. epidermidis Srisayam & Chantawannakul 
(2010) 

http://cmuir.cmu.ac.th/browse?type=author&value=%E0%B8%A1%E0%B8%99%E0%B8%95%E0%B8%A3%E0%B8%B2+%E0%B8%A8%E0%B8%A3%E0%B8%B5%E0%B8%A9%E0%B8%B0%E0%B9%81%E0%B8%A2%E0%B9%89%E0%B8%A1
http://cmuir.cmu.ac.th/browse?type=author&value=%E0%B8%A1%E0%B8%99%E0%B8%95%E0%B8%A3%E0%B8%B2+%E0%B8%A8%E0%B8%A3%E0%B8%B5%E0%B8%A9%E0%B8%B0%E0%B9%81%E0%B8%A2%E0%B9%89%E0%B8%A1
http://cmuir.cmu.ac.th/browse?type=author&value=%E0%B8%A1%E0%B8%99%E0%B8%95%E0%B8%A3%E0%B8%B2+%E0%B8%A8%E0%B8%A3%E0%B8%B5%E0%B8%A9%E0%B8%B0%E0%B9%81%E0%B8%A2%E0%B9%89%E0%B8%A1
http://cmuir.cmu.ac.th/browse?type=author&value=%E0%B8%A1%E0%B8%99%E0%B8%95%E0%B8%A3%E0%B8%B2+%E0%B8%A8%E0%B8%A3%E0%B8%B5%E0%B8%A9%E0%B8%B0%E0%B9%81%E0%B8%A2%E0%B9%89%E0%B8%A1
https://pubmed.ncbi.nlm.nih.gov/?term=Jantakee%20K%5BAuthor%5D
https://pubmed.ncbi.nlm.nih.gov/?term=Tragoolpua%20Y%5BAuthor%5D
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น้ำผึ้งความเข้มข้นตั้งแต่ร้อยละ 50 สามารถยับยั้งการเจริญเติบโตของเชื้อ Escherichia coli  เชื้อ 
Vibrio cholerae เชื้อ Yersinia enterocolitica เชื้อ Plesiomonas shigelloides เชื้อ Aeromonas 
hydrophila เชื้อ Salmonella Typhi  เชื้อ Shigella boydii และเชื้อ Campylobacter  jejuni (Obi et al., 
1994) ดังเช่นการยับยั้งเชื้อจุลินทรีย์ของน้ำผึ้งในประเทศไทย ดังตาราง 5.11 

 

3. คุณสมบตัิฤทธิ์ต้านการอักเสบ เป็นการตอบสนองต่อการติดเช้ือ การป้องกันความเสียหายของ
ภูมิคุ้มกันและเนื้อเยื่อทั่วไปของเนื้อเยื่อหลอดเลือด การอักเสบสามารถนําไปสู่ความเจ็บปวด และการอักเสบมี
ความเก่ียวข้องกับโรคหลายชนิด เช่น โรคหอบหืด โรคไขข้ออักเสบ โรคหัวใจ โรคหลอดเลือด เป็นต้น แต่ละ
บุคคลการใช้สารต้านการอักเสบหรือยาที่แตกต่างกัน อาจตอบสนองไม่เหมาะสมหรือรุนแรงเกินไปและเป็น
อันตรายต่อมนุษย์แตกต่างกัน ปัจจุบันผลติภัณฑ์ธรรมชาติ กําลังกลายเป็นที่มีความสนใจที่เพิ่มขึน้ ดังเช่น 
ผลิตภัณฑ์จากผึ้งช่วยควบคุมการตอบสนองต้านการอักเสบ Paulino et al. (2003) รายงานกิจกรรมต้าน    
การอักเสบในสารสกัดพรอพอลิสด้วยเอทานอลจากผึ้งพันธุ์ในบัลแกเรียมีระดับกิจกรรมต้านการอักเสบคล้ายกับ 
สารอินโดเมธาซิน (indomethacin) ซึ่งเปน็ยาต้านการอักเสบต่อมา Hu et al. (2005) รายงานสารสกัดพรอพอลิส 
ด้วยเอทานอลจากผึ้งพันธ์ุในประเทศจีน สามารถลดอาการบวมลงอย่างมากภายในสองชั่วโมง สารออกฤทธ์ิ
จากพรอพอลสิ มสีารประกอบฟีนอลิกเป็นหลักและนอกจากนี้สิ่งเหล่านี้คล้ายกับที่พบในพืชต่าง ๆ เช่น ผลไม้
เบอร์รีเล็ก ๆ  ผักผลไมแ้ละใบชา นอกจากนี้ยังมีรายงานว่าอนุพันธ์ฟลาวานอลจากพรอพอลิส สามารถลดอาการ
แพ้ของอาการบวมน้ำที่อุ้งเท้า ยับยั้งการสังเคราะห์อิมมูโนโกลบูลินอี (immunoglobulin E; IgE) และอิมมูโน
โกลบูลินจีวัน ตัวอย่างน้ำผึ้งเงาะ มีปริมาณสารลูทีโอลิน (luteolin) ในกลุ่มสารฟลาโวนอยด์ เป็นตัวบ่งช้ี      
การป้องกันและลดการอักเสบ ป้องกันโรคระบบทางเดินหายใจ เช่น โรคหอบหืด โรคหลอดลมอักเสบ (Wang, 
2000) รวมทั้งกิจกรรมต้านการอักเสบสามารถใช้เกสรผึ้ง เช่น รายงานในสารสกัดเอทานอลของละอองเกสร
จากผึ้งพันธ์ุในประเทศบราซลิ (Medeiros et al., 2008) 
 

4. คุณสมบัตติ้านเซลล์มะเร็ง  
มะเร็งเป็นสาเหตุสําคัญของการเสียชีวิตและการเจ็บป่วยของประชากรทั่วโลก เนื่องจากมคี่าใช้จ่ายสูงใน

การรักษาโรคมะเร็งและมีข้อจํากัด ข้อควรระวังของการรักษา รวมถึงวิวัฒนาการสารเคมีบําบัด ในปัจจุบัน 
สารทางเลือกและอาหารเสริม สมุนไพร และผลิตภัณฑ์ธรรมชาติสร้างความสนใจที่เพิ่มขึ้นและมีความสําคัญ
เกิดขึ้นเนื่องจากกลไกการออกฤทธิ์ที่แตกต่างกัน ความสําคัญของการวิจัยโรคมะเร็งมุ่งเน้นเพื่อหาตัวแทนสาร
ต้านมะเร็งใหม่ในผลิตภัณฑ์ผึ้ง Awale et al. (2008) รายงานว่าสารสกัดพรอพอลิสสีแดงด้วยเมทานอลในบราซิล
มีกิจกรรมต่อต้านการแพร่กระจายของเซลล์มะเร็งตับอ่อนของมนุษย์ (PANC-1) ในการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ 
นอกจากนี้ Umthong et al. (2009) รายงานว่าการสกัดพรอพอลิสด้วยเมทานอลจาก T. laeviceps ในประเทศ
ไทยมีฤทธิ์ต้านเซลล์มะเร็งลําไส้ใหญ่ จากการศึกษาเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ ฤทธิ์ต้านเซลล์มะเร็งจากเกสรผึ้งของผึ้ง
พันธุ์ที ่เก็บรวบรวมจากพืช Cistus incanus L. ในแถบโครเอเชีย จากสารฟีนอล เช่น สารฟลาโวนอล        
สารฟลาโวน และสารฟีนิลโปรพานอยด์ โดยรวมพบว่าสารประกอบทางเคมีและสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพ
แตกต่างขึ้นอยู่กับสายพันธ์ุผึ้ง สายพันธ์ุพืชพรรณ ภูมิประประเทศ และวิธีการสกัด  
 
5.4 ความปลอดภัยของน้ำผึ้งและผลิตภัณฑ์จากผึ้งน้ำผึ้งจากพืชที่เป็นพิษต่อมนุษย์ 

ความไม่ปลอดภัยจากการบริโภคน้ำผึ้งเกิดขึ้น เมื่อผึ้งเก็บน้ำหวานจากพืชที่เป็นพิษ ดังตัวอย่าง  
พืชวงศ์กุหลาบ (ชื่อวิทยาศาสตร์: Ericaceae) คือ สายพันธุ์ Rhododendron สายพันธุ์ Azalea        

สายพันธ์ุ Arbutus สายพันธ์ุ Andromeda และสายพันธ์ุ Kalmia  
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พืชวงศ์มะเขือ (ชื่อวิทยาศาสตร์: Solanaceae) คือ สายพันธ์ุ Datura  สายพันธ์ุ Hyoscyamus และ  
สายพันธ์ุ Atropa   

พืชวงศ์ทานตะวัน (ชื่อวิทยาศาสตร์: Compositae) จากตน้  Senecio jacobaea หรอืต้นแรก็เวิร์ต (ragwort)  
พืชวงศ์ Loganiaceae จากต้นเพชฌฆาตสีทอง (Gelsemium glegans)   
พืชวงศ์พวงแก้วกุดั่น (ชื่อวิทยาศาสตร์: Ranunculaceae) จากต้นโหราเดือยไก่ Aconitum carmichaelii  
ไม้พุ่มพื้นเมืองขนาดเล็กของประเทศนิวซีแลนด์ คือ พืช Coriaria arborea และพืชสมุนไพร Tripterygium 

wilfordii เนือ่งจากมนุษย์อาจมีอาการมึนเมาหลังจากบริโภคน้ำผึ้งทีเ่ป็นพิษแตส่ารพิษจากพืชทั่วไป เช่น สาร 
grayanotoxins   สาร triptolide สาร tutin และสาร pyrrolizidine สารอัลคาลอยด ์(alkaloids) ที่ปนในน้ำผึ้ง อาจ
ก่อให้เกดิอาการ เช่น อาเจยีน หัวใจเต้นผิดปกติ คลื่นไส ้ท้องเสียและเวยีนศีรษะ แต่ทัง้นี้กลไกของความเป็นพิษ
อาจแตกต่างกนัในแตล่ะบุคคลจนถึงเสียชีวิต (Crane, 1990; Yan, et al. 2022)  

ยาปฏิชีวนะตกค้างในน้ำผึ้ง 
องค์การอนามัยโลก (WHO) ระบุว่าการดื้อยาคร่าชีวิตประชากรโลกถึงปีละ 700,000 คน หากไม่เร่ง

แก้ไขคาดว่าอีก 30 ปีข้างหน้า หรือราวปี พ.ศ. 2593 การเสียชีวิตจากเชื้อดื้อยาอาจสูงถึงปีละหนึ่งล้านคนทั่วโลก 
สำหรับประเทศไทย การศึกษาเบื้องต้นพบว่าการเสียชีวิตจากเชื้อดื้อยามีสถิติสูงถึงปีละประมาณ 30,000 คน 
การเร่งหาแนวทางรับมือกับปัญหาเชื้อดื้อยา จึงจำเป็นเพื่อป้องกันปัญหาสาธารณสุข ประกอบกับการควบคุม
และกำจัดโรคผึ้งด้วยการใช้สารเคมีและยาปฏิชีวนะ ก่อเกิดสารเคมีตกค้าง อันนำไปสู่ปัญหาการกีดกันทาง
การค้า ประเทศต่าง ๆ เช่น สหรัฐอเมริกา ญี่ปุ่นและทั่วสหภาพยุโรปเป็นผู้นําเข้าน้ำผึ้งรายใหญ่ (UN, 2018) 
การศึกษาพบน้ำผึ้งจากประเทศจีนมียาปฏิชีวนะตกค้าง คือ ยาปฏิชีวนะคลอแรมเฟนิคอล (Chloramphenicol)        
ยาปฏิชีวนะเอนโรฟลอกซาซิน (Enrofloxacin) และยาปฏิชีวนะซิโปรฟลอกซาซิน (Ciprofloxacin) และสารกําจัด
วัชพืชและยาฆ่าแมลงในระดับสูง (Bottemiller, 2013)  

การศึกษาในประเทศไทย พ.ศ. 2546 มีการสำรวจผึ้ง 384 ตัวอย่าง พบโรควาร์รัว ร้อยละ 19.27 โรค     
โทรพิลีแลปส์ ร้อยละ 14.58 โรคโนซีมา ร้อยละ 9.38 โรคยูโรเปียนฟาล์วบรูด ร้อยละ 8.07 และศึกษายาปฏิชีวนะ
ในน้ำผึ้งจำนวน 120 ตัวอย่าง พบยาคลอร์เตตราไซคลีน (Chlortetracycline) ยาเตตราไซคลีน (Tetracycline) 
ยาซัลฟาควิโนซาลีน (Sulfaquinoxaline) ค่อนข้างสูงเกือบเกินค่าปริมาณสารพิษตกค้างสูงสุด (Maximum 
Residual Level; MRL) (ลัดดาวัลย์ รัตนนครและคณะ, 2551) และผู้เลี้ยงผึ้งจำนวน 12 ราย มีการใช้ยาปฏิชีวนะ
ซัลฟาไทโซน (Sulfathiazone) และออกซีเตตราไซคลีน (Oxytetracycline) ผสมในน้ำเชื่อมให้ผึ้งกินเพื่อควบคุม
และกำจัดโรค ช่วง พ.ศ. 2545-2546  การศึกษาในปี พ.ศ. 2547 บริษัทไทยเนสท์เล่ประเทศไทย สำรวจน้ำผึ้ง 229 
ตัวอย่าง พบยาคลอแรมเฟนิคอล 1 ตัวอย่าง และยาเตตร้าไซคลีน   30 ตัวอย่าง (Maneetup, 2004) การศึกษา 
Liawruangrath et al., (2006) พบยาคลอแรมเฟนิคอลในน้ำผึ้ง 10 จาก 14 ตัวอย่าง ที่ความเข้มข้น (0.29-3.26 
มิลลิกรัม/กรัม) จากจังหวัดเชียงใหม่ แต่ไม่พบยาเตตราไซคลีน (tetracyclines) ใช้เทคนิคโครมาโตกราฟีเหลว
ประส ิทธ ิ ภาพส ู ง  (High Performance Liquid Chromatography; HPLC) การทดสอบ Pathomchai & 
Sujaritpun (2007) พบยาคลอแรมเฟนิคอลในน้ำผึ ้ง 3 ใน 6 ตัวอย่างจากจังหวัดเชียงใหม่ (2.49-10.69 
ไมโครกรัม/กิโลกรัม) แต่ไม่พบยาเตตร้าไซคลีน  การตรวจน้ำผึ้ง พ.ศ. 2553 พบยา Chlortetracycline 1 ตัวอย่าง
จาก 30 ตัวอย่าง ที่ความเข้มข้น 8.85 ไมโครกรัมต่อกิโลกรัม (Saksangawong, 2013) โดยวิธีโครมาโทกราฟี
ของเหลวสมรรถนะสูง (HPLC) แต่ละประเทศจึงกำหนดมาตรฐานน้ำผึ้งที่จะนำเข้าประเทศ ดังเช่น สหรัฐอเมริกา
และแคนาดา พยายามอย่างเต็มที่ให้ยาปฏิชีวนะที่เหลือในน้ำผึ้งต่ำกว่าขีดจํากัดของการตรวจจับด้วยเทคนิคทาง
วิทยาศาสตร์เพื่อความปลอดภัยของผู้บริโภค 

https://www.sciencedirect.com/topics/earth-and-planetary-sciences/alkaloid
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สารเคมปีนเปื้อนในผลิตภัณฑ์จากผึ้ง 

การผลิตผลิตภัณฑ์จากผึ้งปัจจุบัน เกิดขึ้นในสภาพที่การปฏิบัติการเพาะเลี้ยงเกษตรพืชเชิงเดี่ยว เพื่อผลิต
อาหารจํานวนมากนําไปสู่การใช้สารเคมีทางการเกษตร ผลใหผ้ลิตภัณฑจ์ากผึ้งปนเป้ือนด้วยปุ๋ยเคมีและสารกําจัด
ศัตรูพืช รวมถึงมลพิษทางเคมีต่าง ๆ ส่งผลเสียต่อชีวเคมีและสุขภาพผึ้ง เนื่องจากการเจริญเติบโตทางอุตสาหกรรม 
เทคโนโลยีสมัยใหม่และความต้องการพลังงานที่หลากหลาย ดังเช่น  

การปนเปื้อนกัมมันตภาพรังสีในน้ำหวานของพืชและน้ำผึ้งเป็นเวลานาน ทั่วยุโรปหลังจากเหตุการณ์
เครื่องปฏิกรณ์นิวเคลียร์เชอร์โนบิล (Kaatz, 1986; Dustmann & von der Ohe, 1988) จากการดูดซึม
กัมมันตภาพรังสีของพืชแทนที่แร่ธาตุตามปกติ การแลกเปลี่ยนและจัดส่งผึ้งนางพญาและรังผึ้งทั่วโลกนําไปสู่
การระบาดโรคผึ้งในหลายส่วนของโลก รวมทั้งสารเคมี หากใช้สารเคมีที่ไม่ปลอดภัยย่อมส่งผลตกค้างใน
ผลิตภัณฑ์จากผึ้ง  

หลากหลายประเทศ เช่น แคนาดา สหรัฐอเมริกา สหราชอาณาจักร และอิตาลี ใช้ผึ้งเพื่อตรวจสอบ
มลพิษทางสิ่งแวดล้อมเนื่องจากการสะสมของโลหะหนักบางชนิด และสารอื่น ๆ สามารถตรวจสอบจากเกสร
ดอกไม้ และน้ำผึ้ง การปนเปื้อนโลหะหนักในน้ำผึ้ง เป็นผลมาจากมลพิษของสภาพแวดล้อมทางธรรมชาติที่ผึ้ง
อาศัยอยู่ ผึ้งเป็นสัตว์ที่สัมผัสกับการสะสมของสารปนเปื้อนสิ่งแวดล้อม (Formicki, 2013) ยิ่งไปกว่านั้นการไป
หาอาหาร สามารถนําสารโลหะหนักและสารปนเปื้อนอื่น ๆ เข้าไปในรังผึ้งพร้อมกับน้ำหวานและเกสร  ดัง
ตาราง 5.12 เนื่องจากพื้นที่ที่หาอาหารอยู่ห่างจากรังผึ้งได้ 3 กิโลเมตร จึงสามารถสันนิษฐานได้ว่าผลิตภัณฑ์ผึ้ง
และผึ้งเป็นตัวบ่งชี้ที่ดีมากของมลพิษทางสิ่งแวดล้อมด้านโลหะหนัก (Ćirić, et al., 2020; Davodpour, et al, 
2019; Saksangawong, 2020; Solayman, et al, 2016) โลหะหนักกระจายกว้างขวางในสภาพแวดล้อม
ทั่วไปที่เกี่ยวข้องกับทั้งอุตสาหกรรมที่กําลังพัฒนาและการเกษตรกรรม โลหะหนักแคดเมียมมีผลกระทบที่เป็น
พิษต่อตับและไตเป็นหลักและตะกั่ว ส่งผลต่อระบบหัวใจ หลอดเลือด ตับและไต รวมทั้งเพิ่มความเสี่ยงของ  
การเกิดมะเร็งเต้านมและโรคปอดและการทํางานของไตบกพร่อง การได้รับเเคดเมียมและตะกั่วเรื้อรังทําให้เกิด   
ความเสียหายของสมอง (Winiarska-Mieczan, et. al, 2018 ) นอกจากนั้นพบว่าแคดเมี่ยมและตะกั่วในน้ำผึ้ง
มีปริมาตรต่ำกว่าในตัวผึ้ง 10 เท่า (Roman, 2010) และพบความเข้มข้นของโลหะหนักเพิ่มในผึ้งที่สัมผัส      
ยาฆ่าแมลง รวมทั้งใบไม้พบการปนเปื้อนโลหะหนักมากกว่าดอกไม้และเกสร และพบว่าน้ำผึ้งที่เก็บจากบริเวณ
ตาใบพืชหรือต้นไม้ปนเป้ือนโลหะหนักมากกว่าน้ำผึ้งชนิดอื่น (Orellana et al., 2019)  

น้ำผึ้งปนเปื้อนโลหะหนักจาก 2 ปัจจัย แหล่งภายนอกทั้งที่เป็นธรรมชาติ เช่น ภูเขาไฟ หรือกิจกรรมจาก
มนุษย์ เช่น โรงงานอุตสาหกรรม การจราจรขนส่ง การใชพ้ลังงานเช้ือเพลิงถ่านหิน การเกษตรหรือหลุมฝังกลบ
กิจกรรมต่าง ๆ ส่งผลก่อการปนเป้ือนใน ละอองเกสร ฝุ่น อากาศ ดิน สารเคมีทางการเกษตร  และนำ้หวานซึ่ง
ยากต่อการควบคุม (Somporn, 2010; Stefan et al, 2007) และแหล่งภายใน เช่น อุปกรณ์ทีใ่ช้ในการผลิต
น้ำผึ้งและกระบวนการผลิต เช่น มีดและเครื่องมือที่เป็นสเตนเลสที่อาจชำรุด ซึ่งโดยทั่วไปแล้วแหล่งที่มาหลัก
ของการปนเปื้อนสามารถควบคุมได้โดยหลักเกณฑ์วิธีการที่ในการผลิต (good manufacturing practices) 
(Pisani et al., 2008; Wang et al., 2010) เนื่องจากวัสดุอุปกรณ์ที่ใช้ในระหว่างการเก็บเกี่ยว การแปรรูปและ
การเก็บรักษาน้ำผึ้งสามารถกดักร่อนได้เนื่องจากค่าความเปน็กรดของน้ำผึ้งทำปฏิกิริยากบัวัสดุอุปกรณ ์ เนื่องจาก
การทำความสะอาด ไม่เหมาะสม (Fredes & Montenegro, 2006; Tuzen et al, 2007; Vincevica-Gaile et 
al., 2012)  
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ตาราง 5.12 โลหะหนักปนเปื้อนในผลิตภัณฑ์น้ำผึ้งและผึ้ง (มิลลิกรัมตอ่กิโลกรัม) 
ปนเปื้อน/
ประเทศ 

นิเกิล โครเมี่ยม ตะกั่ว สารหน ู แคดเมียม อ้างอิง 

น้ำผึ้ง/
ไทย  

1.06-
30.35 

0.009-
0.489 

0.005-
0.215 

0.075-
0.006 

0.002-
0.015  

Saksangawong, 2020 

น้ำผึ้ง/
โปแลนด ์

- - 0.014-
1.007 

- 0.013- 
0.046 

Winiarska-Mieczan, et al, 
2021 

น้ำผึ้ง/
เซอร์เบีย 

0.0001 0.001-
0.013 

0.001-
0.018 

0.0002-
0.001 

0.0006-
0.003 

Ćirić, et al., 2020 

ไขผึ้ง/
เซอร์เบีย 

0.0001 0.085-
0.247 

0.029-
0.401 

0.006-
0.021 

0.001-
0.007 

Ćirić, et al., 2020 

ผึ้งงาน/
เซอร์เบีย 

0.0002-
0.0008 

0.036-
0.008 

0.044-
0.134 

0.028-
0.076 

0.088-
0.173 

Ćirić, et al., 2020 

น้ำผึ้ง/ 
ทั่วโลก 

0.0001-
0.009 

0.0001-
0.370 

0.006-
3.232 

0.0001-
0.1 

0.001-
0.373 

Solayman, et al, 2016 

หมายเหตุ: ( - ) ไม่มกีารศึกษาปริมาณโลหะหนักตกค้าง 
 

 
 

ปริมาณสารพิษตกค้างสูงสุดที่สามารถมีได้ (Maximum Residue Limit; MRL)  
ปริมาณสารพิษตกค้างสูงสุด เช่น โลหะหนัก สารกำจัดศัตรูพืช ที่ยินยอมให้มีตกค้างในอาหารแต่ละชนิด 

โดยเชื ่อว่าผู ้บริโภคสามารถบริโภคอาหารที ่ม ีสารตกค้างนี ้ได้โดยไม่มีอันตราย  ข้อมูลเหล่านี ้อาจมี                
การเปลี่ยนแปลงความแตกต่างกันออกไปในแต่ละประเทศ ขึ้นกับการกําหนดค่าของแต่ละประเทศจาก          
การเทียบเคียงกับค่ามาตรฐาน MRLs ของโคเด็กซ์ (Codex) และประเทศอื่น ๆ ประกอบกัน ดังเช่น หน่วยงาน
ที่เป็นผู้รับผิดชอบหลักในการกําหนดค่า MRLs เพื่อใช้ในประเทศไทย คือ สํานักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและ
อาหารแห่งชาติ หรือ มกษ. โดยมีคณะกรรมการมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ (แต่งตั้งโดย
คณะรัฐมนตรี) เป็นผู้ทําหน้าในการพิจารณาค่า MRLs ที่มีความเหมาะสม เพื่อใช้กับผลผลิตทางการเกษตร
ชนิดต่างๆ ในประเทศไทยแต่ข้อวิจารณ์สำคัญก็คือ โดยส่วนใหญ่ ค่าความปลอดภัยนี้พิจารณาเฉพาะพิษ
เฉียบพลันของสารเคมี แต่ไม่ได้พิจารณาถึงผลกระทบระยะยาวจากการสะสมของสารเคมีในร่างกาย ซึ่ง
สารเคมีจำนวนมากมีผลต่อสุขภาพได้ทั้งสิ้น สำหรับประเทศไทยกําหนดมาตรฐานอาหารที่มีสารปนเปื้อน ที่
ตรวจพบได้ในอาหารแต่ละชนิดสอดคล้องตาม หลักการขององค์การมาตรฐานอาหารระหว่างประเทศ (Codex 
Alimentarius) สามารถคุ้มครองความปลอดภัยผู้บริโภคได้ดียิ ่งขึ ้นและลดอุปสรรคทางการค้า  ซึ ่งแต่ละ
ประเทศอาจระบุในกฎหมายเพื่อคุ้มครองชีวิตประชาชนในประเทศในการบริโภคอาหารแตกต่างกัน  รวมทั้ง  
แต่ละประเทศหรือระดับนานาชาติมีการกำหนดค่ามาตรฐานการปนเปื้อนโลหะหนักในน้ำผึ้ง ดังตาราง 5.13 
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ตาราง 5.13 ปริมาณโลหะหนักตกค้างสูงสุด (Maximum Limit: ML) (มิลลิกรัมต่อกิโลกรัม) ในน้ำผึง้  
โลหะหนัก ไทย เซอร์เบีย ฟินแลนด ์

สารหน ู 0.2 0.5 0.5 

แคดเมียม - 0.03 0.1 

ตะกั่ว 0.5 0.1 0.3 
หมายเหตุ: ( - ) ไม่มีข้อกําหนดค่าปริมาณโลหะหนักตกค้างสูงสุด 
                  ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่ 211) พ.ศ. 2543 เรื่อง น้ำผึ้ง 
Noted. From “Regulation on Maximum Allowed Quantities of Residues of Plant Protection Products in Food 
and Feedingstuffs and Food and Feedingstuffs for the Maximum Allowed Quantities of Residues of Plant 
Protection Products” by Serbian National Regulation 2018 Off. Gazette RS No 22/18 and 90/18.  
                    “Heavy metals in Finnish honey, pollen and honey bees” by Fakhimzadeh, K., Lodenius, M. 
2000, Apiacta. 35(2), p. 85-95.  
 

สารเคมีกำจัดแมลงที่ใช้ในป้องกันพืช ส่งผลกระทบต่อชีวิตแมลงตัวห้ำ ตัวเบียน รวมทั้งมีผลกระทบ  
เชิงลบแบบมีนัยสำคัญต่อความสามารถในการเรียนรู้และความจำของผึ้ง โดยรวบรวมข้อมูลจากหลายงานวิจัย
เกี่ยวกับผึ้งที่ได้สัมผัสกับยาฆ่าแมลง แล้วนำไปทดสอบการดมกลิ่นเกสรดอกไม้ นอกจากนี้งานวิจัยได้แสดงให้
เห็นว่าแม้จะใช้ยาฆ่าแมลงในปริมาณที่ต่ำ แต่ก็มีผลกระทบอย่างมีนัยสำคัญต่อผึ้งงานทำให้ทักษะการเรียนรู้
และการจดจำกลิ่นลดลง ซึ่งทักษะดังกล่าวเป็นส่วนประกอบที่สำคัญสำหรับการหาอาหารของผึ้ง เนื่องจากโดย
ปกติผึ้งจะจดจำชนิดของดอกไม้ที่เคยได้รับกลิ่นเพื่อค้นหาดอกไม้ที่กำลังผลิตน้ำหวานออกมา และเพื่อหาทาง
กลับไปที่รังผึ้ง ซึ่งผึ้งสามารถรับสารเคมีกำจัดศัตรูพืชได้ 3 ทาง คือ การสัมผัสผ่านผนังลำตัวโดยตรงจาก     
การบินไปหาอาหารขณะที่เกษตรกรกำลังพ่นสาร กรณีที ่สองการสัมผัสผ่านระบบหายใจของผึ ้งขณะที่
เกษตรกรกำลังพ่นสารและกรณีที่สามจากการกินอาหารที่ปนเปื้อนสารพิษเจือปน (Anderson & Atkins, 
1986)  

การเลี้ยงผึ้งช่วงแรก ๆ ในประเทศไทย พ .ศ. 2526 เกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้ง 18 คน ใน 20 คน พบปัญหา    
ผึ้งตายจากสารเคมีการเกษตรมาก (สิริวัฒน์ วงษ์ศิริ , 2532) โดยการศึกษาความเป็นพิษของสารเคมีกำจัด
ศัตรูพืชที่มีต่อผึ้งจากสูงสุดถึงอันตรายน้อยที่สุด คือ กลุ่มออร์กาโนฟอสฟอรัส กลุ่มออร์กาโนคลอรีน กลุ่มคาร์บอเมต 
และกลุ่มไพรีทรอยด์เป็นสารสกัดจากพืชพบอันตรายน้อยที่สุด (วีรวรรณ อมรศักดิ,์ 2525) 

การสํารวจสารกําจัดศัตรูพืช 64 ชนิด จากน้ำผึ้งของประเทศจีน จำนวน 1,783 ตัวอย่าง พบการปนเป้ือน
ในเกสรร้อยละ 93.6 น้ำหวานดอกไม้ร้อยละ 81.5 น้ำผึ้งที่ผสมเกสรเพือ่เป็นอาหารเสริม ร้อยละ 96.6 และ
น้ำผึ้งร้อยละ 49.3 มสีารกาํจัดศัตรูพืชปนเปื้อนอย่างน้อยหนึ่งตัว หรือพบสูงกว่าขีดจํากัดต่ำกว่าที่ยอมรับได้
ประกอบกับพบสารกําจัดศัตรูพืชมากถึง 19 ชนิดต่อตัวอย่าง โดยสารคาร์เบนดาซิม (carbendazim) เป็น    
สารกําจัดศัตรูพืชที่ตรวจพบ มากกว่าร้อยละ 85 ของตัวอย่างทั้งหมด และสารไพรีทรอยด์ (pyrethroids) พบ   
ความเข้มข้น 134.3–279.0 ไมโครกรัมต่อกโิลกรัม (Xiao et al., 2022) ประกอบกับการศึกษาในสหรฐัอเมริกา
ตรวจพบสารออกฤทธิ์หรือสารเคมีเกษตรกว่า 120 ชนิดในเกสรที่ผึ้งเก็บรวบรวม (Traynor et al., 2021)  

นักวิทยาศาสตร์ชาวอิตาลีพบสารกำจัดศัตรูพืชกลุ่มนีโอนิโคตินอยด์ (neonicotinoids) คือ สารโคลไทอะนิดิน 
(clothianidin) สารมิดาโคลพริด (Imidacloprid) และสารไทมีเมทอกซัม (thiamethoxam) สามารถกระตุ้น
การสร้างโปรตีนที่สำคัญชนิดหนึ่งที่คาดว่าจะมีคุณสมบัติในการกดการทำงานของระบบภูมิคุ้มกันทำใหไ้วรัสภายใน 
ตัวผึ้งแบ่งตัวรวดเร็วขึ้นอย่างมีนัยสำคญั ทั้งที่ไม่พบอุบัติการณ์ดังกล่าวในผึ้งที่ได้รับสารกำจัดศัตรูพืชกลุ่มออร์กา
โนฟอสเฟต (organophosphates) เช่น สารคลอไพริฟอส (chlorpyriphos) (Papa et al., 2021) ควรพัฒนา

https://www.sciencedirect.com/topics/earth-and-planetary-sciences/carbendazim
https://www.sciencedirect.com/topics/earth-and-planetary-sciences/pyrethroid
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กฎระเบียบกำกับควบคุมให้เหมาะสม พร้อมกำหนดนโยบายที่มีข้อมลูรองรับที่ชัดเจนเกี่ยวกับผลกระทบของ 
ยาฆ่าแมลงที่ใช้กับแมลงผสมเกสร รวมทั้งกรณีการห้ามใช้ยาฆ่าแมลงกลุ่มนีโอนิโคตินอยด์ ในสหภาพยุโรป 
(Muth & Leonard, 2019) 

มลพิษทางอากาศเนื่องจากสารเคมี ฝุ่นละอองและสารปนเปื้อนในอากาศ เป็นปัญหาร้ายแรงระดับโลกที่
เกี่ยวข้องกับโรคทางเดินหายใจและมะเร็งปอด  การกระจายตัวของฝุ่นละอองในอากาศ โดยเฉพาะฝุ่นละออง
ขนาดเล็กพิเศษ ทีม่ีเส้นผ่านศูนย์กลางน้อยกว่า 0.1 ไมโครเมตร ถูกตรวจพบในผึ้ง เกสรที่ผึ้งเก็บและน้ำผึ้งที่เก็บ
รวบรวมในพื้นที่ที่มีการจราจรหนาแน่นในภาคเหนือของอิตาลี (Papa et al., 2021) รวมทั้งฝุ่นละอองอีก
ประเภทหนึ่ง คือ ไมโครพลาสติก ที่สร้างขึน้เพื่ออุตสาหกรรมหรือการย่อยสลายจากวัสดุขนาดใหญ่ (Zhang et 
al., 2022) โดยที่ Amato-Lourenço et al. (2020) กล่าวถึงไมโครพลาสติกว่าเป็นมลพิษทางอากาศที่เกิดขึ้น
ใหม่มีผลกระทบต่อสุขภาพทางเดินหายใจของมนุษย์และปนเปื้อนในน้ำผึ้ง ซึ่งการวัดมลพิษทางอากาศ
และสารเคมีดว้ยผึ้งและผลิตภัณฑจ์ากผึ้งสามารถช่วยระบุพื้นที่เป้าหมาย เพื่อลดการปล่อยมลพิษหรือการแก้ไข
ปัญหาระบบนิเวศ 

 

5.5 กรมปศุสตัว์กับสารตกค้างในผลิตภัณฑ์จากผึ้ง 
องค์กรระหว่างประเทศและองค์กรที่กำกับดูแลมาตรฐานอาหารในประเทศ ให้ความสำคัญเรื่องสารเคมี

ตกค้างในอาหารเป็นอย่างมากเนื่องจากสารเคมีตกค้างบางชนิด ก่อให้เกดิอันตรายโดยตรงต่อผู้บริโภค การได้รับ 
เป็นเวลายาวนานอาจก่อให้เกิดผลเสียต่อร่างกาย เช่น การเกิดมะเร็ง ความผิดปกติของฮอร์โมน ความผิดปกติ
ของกลไกหรืออวัยวะต่าง ๆ ของร่างกาย ผลโดยอ้อม อาจก่อให้เกิดเช้ือที่ดื้อยาปฏิชีวนะ การติดตามเฝ้าระวัง
สารตกค้างทั้งในระดับฟาร์มและโรงงานจึงเป็นเรื่องสำคัญในการประเมินความเสี่ยง (Risk Assessment) เพื่อ
การจัดการลดความเสี่ยง (Risk Management) ของสารตกค้าง โดยมีเป้าหมายสูงสุด คือการผลิตอาหารที่
ปลอดภัยสำหรบัผู้บริโภคทั้งภายในและต่างประเทศ เช่นเดียวกับกรมปศุสัตว์ได้ให้ความสำคัญกับเรื่องสารตกค้าง 
ในสินค้าปศุสัตว์ ตัวอย่างจะถูกเก็บและนำส่งโดยเจ้าหน้าที่ของกรมปศุสัตว์และวิเคราะห์ที่ห้องปฏิบตัิการของ
ทางราชการ หากมีการตรวจพบสารตกค้างเกินมาตรฐาน เจ้าหน้าทีจ่ากกรมปศุสัตวจ์ะดำเนินการสอบสวนสาเหตุ
ของการปนเปื้อนสารตกค้าง และให้คำแนะนำแก่ผู้ประกอบการในการใช้ยาและสารเคมีที่ถูกต้อง รวมถึง
ติดตามเฝ้าระวังจนปัญหาการปนเปื้อนสารตกค้างนั้นหมดไป การเฝ้าระวังสารตกค้างในสินค้าปศุสัตว์ของ
ประเทศไทยโดยกรมปศุสัตว์ กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ ได้ดำเนินการสอดคล้องตามระเบียบของสหภาพ
ยุโรป (Council Directive 96/23/EC) ซึ่งได้มีการ แบ่งชนิดของสารตกค้างเป็น 2 ประเภท ได้แก่ กลุ่ม A คือ 
สารที่ห้ามตรวจพบ (Zero tolerance) และกลุ่ม B คือสารที่มกีารกำหนดตกค้างสูงสุดที่สามารถพบได ้
(Maximum residue limit) ซึ่งในแต่ละชนิดสัตว์จะมีชนิดสารตกค้างที่ต้องมีการเฝ้าระวังแตกต่างกันไป 

แผนการตรวจสอบสารตกค้างในสินค้าปศุสตัว์ของกรมปศุสัตว์ในน้ำผึ้ง ได้แก่ สารประเภทยาสัตว์และ
สารที่ปนเปื้อนในกระบวนการผลิตปศุสัตว์อนุญาตให้พบการตกค้างได้แต่ต้องไม่เกินค่าที่กำหนดไว้สูงสุด หรือ
ค่า MRL (Maximum Residue Limit, MRL) คือ  

1. ยาต้านจุลชีพ รวมทั้งกลุ่มซัลโฟนามายด์ และควิโนโลน  
2. ยาหรือสารประเภทอื่น ๆ ที่ใช้ในการเลี้ยงสัตว์ คือ ยาฆ่าแมลง กลุ่มคาร์บาเมต และไพรีธรอยด์ 
3. สารอื่น ๆ ที่อาจปนเปื้อนมาจากสิ่งแวดล้อม คือ สารประกอบกลุ่มออร์กาโนคลอรีน รวมทั้งสารโพลี

คลอรีเนตเต็ดไบฟีนิล (Polychlorinated Biphenyls: PCBs) สารประกอบกลุ่มออร์กาโนฟอสฟอรัสและ
องค์ประกอบทางเคมี 
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วิธีการเก็บตัวอย่างน้ำผึ้งจากฟาร์ม ประมาณ 250 มิลลิลิตรต่อตัวอย่าง โดยเป็นตัวอย่างก่อนที่จะมี    
การบรรจุลงถังรวมน้ำผึ้ง ซึ่งผ่านการกรองน้ำผึ้งเบือ้งต้นให้ได้ปริมาณ ไมน่้อยกว่า 250 มิลลิลิตร แล้วกรอกใส่
ขวดเก็บตัวอย่างที่เตรียมไว้ บรรจุขวดที่แห้งสะอาด กรณีการเก็บตัวอย่างไม่ตรงกับช่วงที่มีการสลัดน้ำผึ้ง 
ให้เก็บตัวอย่างน้ำผึ้งที่บรรจุขวดแล้วจากฟาร์มนั้น ระบุช่ือฟาร์มและที่ตัง้รังผึ้ง (แหล่งที่ได้ตัวอย่างน้ำผึ้ง) ลงใน
ฉลากติดที่ขวดตัวอย่าง (ฉลากที่กรอกข้อมูลครบถ้วนและถูกต้อง และลงนามโดยสัตวแพทย์ผู้มีอำนาจ ใส่ถุงขนาดเล็ก 
เพื่อป้องกันความชื้น นำไปติดกับขวดเก็บตัวอย่าง) และรวบรวมตัวอย่างน้ำผึ้ง ให้สำนกังานปศุสัตว์เขตในพื้นที่     
คัดกรองและรวบรวมส่งวิเคราะห์ที่สำนักงานตรวจสอบสินค้าปศุสัตว์ กรมปศุสัตว์ (ฉันทนี บูรณะไทย, 2561) 

กรณีตรวจพบสารต้องห้ามหรือสารที่อนุญาตให้ใช้ได้เกินค่าปริมาณสารตกค้างสูงสุด (Maximum Residue 
Limit; MRL) ในน้ำผึ้งหรือผลิตภัณฑ์จากผึ้ง ให้คณะผู้ตรวจรับรองมาตรฐานฟาร์มเลี้ยงสัตว์ในเขตพื้นที่ที่รับผิดชอบ 
เข้าดำเนินการและสอบสวนฟาร์ม เพื่อหาสาเหตุและพิจารณาดำเนินการ โดยต้องระงับการนำออกน้ำผึ้งหรือ
ผลิตภัณฑจ์ากผึ้งจากฟาร์มที่ตรวจพบ และให้เจ้าหน้าที่ที่ได้รับมอบหมายจากกรมปศุสัตว์เข้าดำเนินการเก็บ
ตัวอย่างน้ำผึ้งหรือผลิตภัณฑจ์ากผึ้ง ปริมาณ 500 มิลลิลติร จำนวน 2 ขวด ในรุ่นที่ตรวจพบสารตกค้างหรือรุ่นที่
กำลังผลิตหรือรุ่นถัดไป เพื่อตรวจหาสารต้องห้ามหรือสารที่อนุญาตให้ใช้ได้ในน้ำผึ้งหรือผลิตภัณฑ์จากผึ้ง 
(ประกาศกรมปศุสัตว,์ 2555) 

 

สรุป 
น้ำผึ้ง เป็นสินค้าเกษตรจากสัตว์ที่มีความสำคัญและมีราคาสูง มีกลิ่นรสเฉพาะตัว การผลิตน้ำผึ้งจะต้อง 

คำนึงถึงคุณภาพต่าง ๆ เช่น สี กลิ่นรสตามธรรมชาติ ปริมาณน้ำตาลกลูโคสและฟรุกโทส ปริมาณสารตกค้าง
และสารปนเปือ้นต้องอยู่ในเกณฑ์ที่ยอมรับได้ ผึ้งประมาณ 120,000 ตัว ผลิตน้ำผึ้งได ้ 1 กโิลกรมัและผึ้งหนึ่งตัว 
สามารถผลิตนำ้ผึ้งประมาณหนึ่งช้อนโต๊ะในช่วงชีวิต รวมทั้งผลผลิตจากผึ้งมีหลากหลาย ประกอบกับตัวผึ้งและ
ตัวอ่อนผึ้งมีมูลค่าทางเศรษฐกจิ นอกจากน้ียงัใช้ประโยชน์จากผึ้งที่เป็นนักอุตุนิยมวิทยาที่สามารถทำนายสภาพ
อากาศที่เปลี่ยนแปลงได้ เช่น ฝนตก ฟ้าคะนอง ไฟป่าหรือลมพายุต่าง ๆ เนื่องจากมีระบบประสาทที่ว่องไว
เรียนรู้ได้เร็ว มีความฉลาดและมีความจดจำที่ดี ดังนั้นจึงกล่าวได้ว่าผึ้งเป็นตัวช้ีวัดการเปลี่ยนแปลงและความ
ผิดปกติของสภาพแวดล้อม อันเป็นสัญญาณเตือนภัยได้ดี ถ้ามองในด้านเศรษฐกิจ ถอืว่าผึ้งเป็นแมลงผสมเกสร
มืออาชีพ ทำงานมีประสิทธิภาพ ทำให้ได้ผลผลิตทางการเกษตรที่หลากหลายอันเป็นประโยชน์ต่อธุรกิจทาง
การเกษตรมาก แต่ถ้ามีการบุกรุกทําลายพื้นที่ธรรมชาติเพื่อประโยชน์ทางด้านการเกษตร การพัฒนาการคมนาคม 
จะนําไปสู่การลดลงของแหลง่อาหารและแหล่งอาศัยของผึ้งในธรรมชาติและสถานที่เลี้ยงเพ่ือการค้า นอกจากนี้
สังคมผึ้งซึ่งถือว่าเป็นสังคมแห่งความสามัคคี เสียสละและกล้าหาญ มีวินัย มีการจัดระบบการทำงานอย่าง
เหมาะสมสอดคล้องกับวัยและวรรณะ กรณทีางการแพทย์มีการใช้น้ำผึ้งในการรักษาโรคต่าง ๆ ผ่านคุณสมบัติ
ฤทธิ์ต้านจุลชีพ แต่น้ำผึ้งที่ผ่านกระบวนการแปรรูปจะพบสารกลุ่มพฤกษเคมี (phytochemicals) นอ้ยกว่าใน
น้ำผึ้งที่ได้มาจากธรรมชาติที่ไม่ได้ผ่านกระบวนการแปรรูปใด ๆ โดยน้ำผึ้งที่มีการปิดฝาหลอดด้วยไขผึ้งสมบูรณ์
ให้น้ำผึ้งมีคุณภาพสูง แต่อย่างไรก็ตามมีรายงานการปนเปื้อนของน้ำผึ้งจากสารพิษที่แบคทีเรียสร้างขึ้น เช่น 
สารพิษโบทูลินั่ม โลหะหนัก สารเคมีที่ใช้ในการเกษตร เช่น ปุ๋ย ยาฆ่าแมลง ยากำจัดวัชพืช โดยมีการปนเปื้อนใน
ระดับความเขม้ข้นทีแ่ตกต่างกนั อาจส่งผลทำลายแมลงที่มีประโยชนท์างการเกษตร ดังนั้นการรณรงค์และการใช้
สารกำจัดศตรูพืชที่ไม่มีพิษต่อผึ้งและแมลงผสมเกสร เชน่ สารกำจัดแมลงจากพืช (Botanical insecticide) 
หรือสารกำจัดแมลงจากแบคทีเรีย (Bacterial insecticide) จึงเป็นทางเลือกที่มีความสำคัญในปัจจุบัน 
ประกอบกับการเลือกน้ำผึ้งจากแหล่งที่น่าเชื่อถือและปลอดภัยจึงเป็นสิ่งจำเป็นที่ต้องคำนึงถึงสำหรับผู้บริโภค  
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นักวิทยาศาสตร์ ค้นพบว่าผึ้งมียีนเกี่ยวกับจังหวะรอบวัน (circadian rhythm) เหมือนมนุษย์ แต่ผึ้งมียีน
ต้านทานโรคน้อยกว่าแมลงอื่น ๆ เนื่องจากกลุ่มยีนที่ช่วยขจัดพิษมีขนาดเล็ก ส่งผลให้มีความไวกับสารเคมี   
สารฆ่าศัตรูพืช ปัจจุบันจึงมีการใช้ผึ้งเป็นดัชนีชีวัดคุณภาพในสิ่งแวดล้อม ดังนั้นการใช้ผึ้งและผลิตภัณฑ์จากผึ้ง
ที่ได้รับการพิสูจน์แล้วและมีศักยภาพในการตรวจสอบ สารปนเปื้อนในสิ่งแวดล้อม เชื้อโรคจากพืชและแมลง
ผสมเกสรรวมถึงภัยคุกคามที่เกิดขึ้นใหม่ เช่น การเปลี่ยนแปลงสภาพภูมิอากาศและการดื้อยาต้านจุลชีพ 
ผลิตภัณฑ์จากผึ้งและผึ้งสะท้อนการเปลี่ยนแปลงเชิงพื้นที่ในสารเคมีเกษตร โลหะหนัก ฝุ่นละอองในอากาศ
และสารเคมีสังเคราะห์ ดังนั้นการใช้ผลิตภัณฑ์จากผึ้ง เพื่อตรวจสอบสารปนเปื้อนมีผลกระทบอย่างกว้างขวาง
และผลลัพธ์สามารถชี้นําการเปลี่ยนแปลงในแนวทางการจัดการการเกษตร เพื่อปรับปรุงคุณภาพสิ่งแวดล้อม
และลดการสัมผัสของมนุษย์ต่อสารพิษหรือสารก่อมะเร็ง การจัดทำระบบเพื่อตรวจสอบและตีความข้อมูลของ
ภัยคุกคามทางชีวภาพ เคมีและการเกษตรของเชื้อโรคพืชและแมลงผสมเกสร แม้ว่าวิธีการตรวจสอบทาง
ชีวภาพที่ใช้ผึ้งจะมีประสิทธิภาพ แต่ก็มีข้อจํากัด เช่น การตรวจกลุ่มสารปนเปื้อนหรือกลุ่มเชื้อโรคทั้งส่งผลต่อ
พืชและแมลง นอกจากนี้ยังต้องพิจารณาถึงความผันแปรในรังและระหว่างรังต่อความเข้มข้นขององค์ประกอบ
ที่ตรวจพบ รวมถึงประสิทธิภาพเชิงอนุพันธ์ที่สารประกอบที่หลากหลาย เช่น ยาฆ่าแมลงถูกถ่ายโอนผ่านโดยผึ้ง
สู่ผลิตภัณฑ์ของผึ้ง จึงควรมีการวิจัยและนําไปปฏิบัติเพิ่มเติมเพื่อกําหนดความไวของการตรวจจับสําหรับ
เป้าหมายทางชีวภาพและระบบนิเวศที่แตกต่างกันในสภาพแวดล้อมที่หลากหลายทั้งเชิงภูมิประเทศและ
ภูมิอากาศ รวมถึงเพื่อยืนยันประโยชน์และข้อจํากัดของแนวทางการตรวจสอบ  
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บทที่ 6 
สถานการณ์ทางด้านเศรษฐกิจและการตลาดของธุรกิจการเลี้ยงผึ้ง  

 
6.1 สถานการณ์ทางเศรษฐกิจของการผลิตและการตลาดของน้ำผึ้งโลก 

ผลิตภัณฑ์ที่ได้จากกระบวนการสะสมอาหารของผึ้ง เป็นผลิตภัณฑ์ทางการเกษตรประเภทหนึ่งที่ถูกใช้งานทั้ง
ทางด้านการบริโภค การแปรรูปเพื่อเป็นผลิตภัณฑ์ปลายน้ำอื่น ๆ เช่น ยารักษาโรค เครื่องสำอาง เวชภัณฑ์อื่น ๆ ที่
ก่อให้เกิดประโยชน์ต่อความมั่นคงด้านอาหารของโลกเป็นสำคัญ โดยเฉพาะอย่างยิ่ง น้ำผึ้งที่ได้จากรังผึ้ง ถือเป็น
สินค้าส่งออกและนำเข้าที่สำคัญทั้งภายในประเทศไทย และประเทศต่าง ๆ จากสถานการณ์ตลาดน้ำผึ้งทั่วโลก    
การผลิตน้ำผึ้งมีการเติบโตอย่างต่อเนื่องในช่วงหลายทศวรรษที่ผ่านมา โดยพบว่ามีการผลิตน้ำผึ้งของโลกเพิ่มขึ้น 
จาก 771,144 ตัน ในปี พ.ศ. 2514 เป็น 1.77 ล้านตัน ในปี พ.ศ. 2563 เติบโตในอัตราเฉลี่ยต่อปีร้อยละ 1.79 
นอกจากนี้ในปี พ.ศ. 2553 จำนวนรังผึ้งทั่วโลกมี 80.65 ล้านรัง เพิ่มขึ้นเป็น 101.62 ล้านรัง ใน พ.ศ. 2564 และใน
ปี พ.ศ. 2543 จำนวนน้ำผึ้งทั่วโลกมี 1,256.24 พันเมตริกตัน เพิ่มขึ้นเป็น 1,770.12 พันเมตริกตัน ใน พ.ศ. 2564 
(FAO, 2020) ดังตาราง 6.1   

การผลิตน้ำผึ้งทั่วโลก ประเทศจีนผลิตน้ำผึ้งเกือบร้อยละ 28 ของโลก ตามด้วยประเทศตุรกีร้อยละ 5.9 
และประเทศอหิร่านร้อยละ 4.5 ของการผลิตน้ำผึ้งทั่วโลก แม้ในป ีพ.ศ. 2564 ประเทศจีนผลิตน้ำผึ้งได้มากที่สุด
ในโลก ปริมาณ 472.7 พันเมตริกตัน ตามด้วยประเทศตุรกี (96.34 พันเมตริกตัน) อิหร่าน (77.15 พันเมตริกตัน) 
อาร์เจนติน่า (71.32 พันเมตริกตัน) ยูเครน (68.56 พันเมตริกตัน) อินเดีย (66.28 พันเมตริกตัน) และรัสเซีย 
(64.53 พันเมตริกตัน) ตามลำดับ ในแง่ของการบริโภคน้ำผึ้งต่อคนต่อวัน ประเทศสาธารณรัฐแอฟริกากลางอยู่
ในอันดับต้น ๆ มีการบริโภค 9.62 กรัมต่อวัน ตามด้วยประเทศนิวซีแลนด์ มีการบริโภค 5.55 กรัมตอ่วัน และ
สโลวีเนีย มีการบริโภค 4.4 กรัมต่อวัน ตามลำดับ โดยทวีปเอเชีย ผู้บริโภคญี่ปุ่นเป็นผูบ้ริโภคน้ำผึ้งมากที่สุดโดย
มีการบริโภคต่อคนสูงถึง 0.97 กิโลกรมัต่อปี (Jha, 2020) 

ในช่วงทศวรรษที ่ผ่านมา การผลิตและการตลาดของน้ำผึ ้งอยู ่ในภาวะซบเซาอันเนื ่องมาจาก
ปรากฏการณ์โรคฝูงล่มสลาย (Colony Collapse Disorder) ที่เป็นปรากฏการณ์ที่ฝูงผึ้งงานผละทิ้งรังให้เหลือ
แต่นางพญากับผึ้งงานจำนวนไม่มากในรัง จนทำให้รังผึ้งล่มสลาย ส่งผลให้ผลผลิตน้ำผึ้งที่ได้จากรังลดลงอย่าง
ต่อเนื่อง ทั้งในยุโรปและสหรัฐอเมริกา ทำให้เกษตรกรที่เป็นผู้เลี้ยงผึ้งสูญเสียรายได้จากน้ำผึ้งไปเป็นจำนวนมาก 
(Potts et al., 2010) รวมไปถึงสภาวะการแพร่ระบาดของเชื้อไวรัส Covid 19 ในปลายปี พ.ศ. 2562 ที่ทำให้
เกิดภาวะเศรษฐกิจโลกชะงักงัน เนื่องจากกิจกรรมที่ต้องพบปะ รวมถึงกิจกรรมอ่ืน ๆ ทางเศรษฐกิจต้องหยุดลง
ชั่วคราว ทำให้มูลค่าทางการผลิตและการตลาดของน้ำผึ้งทั้งโลกมีอัตราการเติบโตลดลงมากกว่าช่วงทศวรรษ
ก่อน และค่อย ๆ ปรับตัวสูงขึ้นตามสถานการณ์การแพร่ระบาดของเชื้อไวรัส Covid 19 ที่ลดลงและมีกิจกรรม
ทางเศรษฐกิจมากขึ้น เมื่อทำการเปรียบเทียบการผลิตน้ำผึ้งของประเทศต่าง ๆ พบว่าประเทศจีน ประเทศตุรกี 
ประเทศในทวีปอเมริกาใต้และทวีปอเมริกากลางมีกำลังการผลิตที่มากพอที่จะทำการส่งออกให้กับประเทศต่าง ๆ 
ทั่วโลก เป็นผู้ส่งออกน้ำผึ้งชั้นนำ ประกอบกับหลายประเทศมีกรอบข้อตกลงเขตการค้าเสรี จึงส่งผลให้เกิดคู่แข่ง
ทางการตลาดในการส่งออกและนำเข้าน้ำผึ้งระหว่างประเทศ รวมถึงการยกระดับมาตรฐานและกฎระเบียบ    
การนำเข้าระหว่างประเทศ แม้ในปี พ.ศ. 2563 มีการระบาดของเชื้อไวรัส Covid 19 แต่ตลาดน้ำผึ้งทั่วโลกยัง
มีมูลค่าสูงถึง 9.21 พันล้านดอลลาร์สหรัฐ ซึ่งปัจจัยสำคัญที่ขับเคลื่อนการเติบโตของตลาด คือ ปริมาณความ
ต้องการผลิตภัณฑ์อาหารที่มีคุณค่าทางโภชนาการสูง รวมถึงการนำน้ำผึ้งมาเป็นผลิตภัณฑ์หลักสำหรับแปรรูป
เป็นผลิตภัณฑ์ปลายน้ำที่ใช้เสริมสุขภาพ เนื่องจากผู้คนเริ่มให้ความสนใจกับการบริโภคที่ก่อให้สุขภาพที่ดีมาก
ขึ้น ดังตาราง 6.1  



   
 

 
 101 

ตารางที่ 6.1 การผลิตน้ำผึ้งทั่วโลก (หน่วย คือ พันเมตริกตัน) 
ประเทศ 2554 2555 2556 2557 2558 2559 2560 2561 2562 2563 

จีน 401.00 431.00 448.00 450.30 462.03 473.00 555.00 542.54 446.88 444.05 
ตุรกี 81.12 94.25 89.16 94.69 103.53 108.13 105.73 114.47 107.92 109.33 

อิหร่าน 45.00 50.70 71.10 74.60 77.80 72.87 67.78 67.30 77.39 77.97 
อาร์เจนติน่า 59.00 72.00 76.00 67.50 76.00 52.60 68.12 76.38 79.47 78.84 

ยูเครน 70.87 70.30 70.13 73.71 66.52 63.62 59.29 66.23 71.28 69.94 
สหรัฐอเมริกา 80.04 67.29 64.54 67.81 80.86 71.01 73.43 67.60 69.86 71.18 

รัสเซีย 51.54 60.01 64.90 68.45 74.87 67.74 69.76 65.17 65.01 63.53 
อินเดีย 60.00 60.00 60.00 61.00 61.96 62.60 61.85 62.14 62.20 62.06 
เม็กซิโก 55.68 57.78 58.60 56.91 60.62 61.88 55.36 51.07 64.25 61.99 

รวมทั้งหมด 1,540 1,610 1,650 1,690 1,770 1,830 1,870 1,880 1,810 1,730 

Noted. From Leading producers of natural honey worldwide in 2021 (in thousand metric tons)* [Graph]. 
In Statista, by FAO 2022 (https://www.statista.com/statistics/812172/global-top-producers-of-honey/) 

 

6.2 การนำเข้าและส่งออกน้ำผึ้งของประเทศไทย  
การเลี้ยงผึ้งในประเทศไทยตั้งแต่ พ.ศ. 2524 มีเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้ง 482 คน มีรังผึ้ง 11 ,870 รัง ได้

ผลผลิตน้ำผึ้ง 12,000 กิโลกรัม ต่อมา พ.ศ. 2530 มีเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้ง 1 ,935 คน มีรังผึ้ง 50,127 รัง ได้
ผลผลิตน้ำผึ้ง 384,000 กิโลกรัม ประกอบกับข้อมูล รายงานจากระบบทะเบียนเกษตรกรผู้เลี้ยงสัตว์ ใน พ.ศ. 
2565 ประเทศไทยมีจำนวนรังผึ้ง 74,924 รัง เกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้ง 997 ราย โดยที่ภาคเหนือมีการเลี้ยงผึ้งมาก
ที่สุด รองลงมาภาคใต้ ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ และภาคกลางตามลำดับ (กลุ่มสารสนเทศและข้อมูลสถิติ 
ศูนย์เทคโนโลยีสารสนเทศและการสื่อสาร กรมปศุสัตว์, 2565)  

 

ตาราง 6.2 การนำเข้าน้ำผึ้งมาประเทศไทย 
พ.ศ. น้ำหนัก 

(กิโลกรัม) 
ราคา (บาท) พ.ศ. น้ำหนัก 

(กิโลกรัม) 
ราคา (บาท) 

2544 3,123,301 182,382,859 2555 6,542,679 385,099,253 
2545 3,327,117 186,827,319 2556 7,344,875 422,432,889 
2546 283,563 37,338,367 2557 79,985,769 748,205,226 
2547 849,295 62,619,885 2558 11,797,546 766,511,613 
2548 339,676 37,345,484 2559 1,640,426 145,108,547 
2549 834,821 52,606,165 2560 2,259,310 189,788,201 
2550 555,968 33,223,019 2561 1,451,463 118,519,118 
2551 251,940 34,136,442 2562 1,698,746 116,588,673 
2552 604,658 44,162,275 2563 1,608,405 96,616,699 
2553 2,973,643 143,842,650 2564 2,670,016 172,105,330 
2554 5,070,256 279,703,575 2565 2,843,639 191,186,243 

หมายเหต.ุ จาก ข้อมูลสถิติการนำเข้า-ส่งออกน้ำผึ้ง. โดย กรมศุลกากร, 2565. (www.customs.go.th) 

https://www.statista.com/statistics/812172/global-top-producers-of-honey/
http://www.customs.go.th/
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 มูลค่าการนำเข้าน้ำผึ้งของไทย พบมีแนวโน้มลดลงตั้งแต่ในปี พ.ศ. 2546 โดยประเทศที่นำเข้าน้ำผึ้งมาไทย 
มากที่สุด คือ ประเทศจีน การนำเข้าน้ำผึ้งมาประเทศไทย นับตั้งแต่ พ.ศ. 2553-2558 มีปริมาณเพิ่มขึ้นอย่าง
ต่อเนื่องจากปริมาณความต้องการน้ำผึ้งของผู้บริโภคเพื่อบริโภคน้ำผึ้งโดยตรง รวมถึงการนำน้ำผึ้งมาเป็น
ผลิตภัณฑ์หลักสำหรับแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ปลายน้ำที่ใช้เสริมสุขภาพ เนื่องจากผู้คนเริ่มให้ความสนใจ        
การบริโภคที่ก่อให้เกิดสุขภาพที่ดีมากขึ้น แต่น้ำผึ้งที่นำเข้ามาจากบางประเทศมีคุณภาพต่ำคือ การปลอมปน
น้ำเชื่อม ประกอบกับผู้นำเข้าบางรายนำมาปลอมปนกับน้ำผึ้งไทย แล้วส่งไปจำหน่ายต่อยังต่างประเทศทั้งใน
ยุโรปและอเมริกา ทำให้ภาพลักษณ์ของน้ำผึ้งไทยเสียหาย และถูกมองเป็นประเทศผู้ฟอกน้ำผึ้ง (Honey 
laundry) แต่หลังจาก พ.ศ. 2558 การนำเข้าน้ำผึ้งมาประเทศไทยมีปริมาณลดลง เนื่องจากมีเกษตรกรผู้เลี้ยง
ผึ้งในประเทศผลิตน้ำผึ้งเพิ่มมากขึ้น ตามตาราง 6.2 และตาราง 6.3 (กรมศุลกากร, 2566) 
 

ตาราง 6.3 การนำเข้าน้ำผึ้งจากต่างประเทศสามอันดับแรกในปี พ.ศ. 2544 ถึง 2565  
ปี พ.ศ. การนำเข้านำ้ผึ้งจากประเทศต่าง ๆ มายงัประเทศไทย 

อันดับ 1 ราคา (บาท) อันดับ 2 ราคา (บาท) อันดับ 3 ราคา (บาท) 
2544 จีน 165,086,897 ญี่ปุ่น 3,803,578 เยอรมัน 2,076,365 
2545 จีน 164,766,839 สวิตเซอร์แลนด ์ 4,606,254  เยอรมน ี 2,074,996 
2546 ออสเตรเลีย 19,891,692 จีน 4,941,662 เยอรมัน 3,670,057 
2547 ออสเตรเลีย 25,971,389  เวียดนาม 12,426,805 จีน 12,343,449  
2548 ออสเตรเลีย 15,346,122  เยอรมน ี 4,810,037  ญี่ปุ่น 4,256,894  
2549 ออสเตรเลีย 13,800,361  เกาหลีใต ้ 9,121,178  จีน 8,080,155  
2550 ออสเตรเลีย 10,242,102  จีน 8,657,291 เยอรมัน 5,035,023 
2551 ออสเตรเลีย 17,385,947 เยอรมน ี 6,157,861  ฝรั่งเศส 3,831,580  
2552 ออสเตรเลีย 14,475,399  จีน 14,004,329 เยอรมน ี 6,889,757 
2553 จีน 57,105,444 เมียนมา 31,132,116 ออสเตรเลีย 18,751,664  
2554 จีน 187,199,147 เมียนมา 37,709,563 ออสเตรเลีย 19,698,740 
2555 จีน 247,983,048 เมียนมา 56,168,871 ออสเตรเลีย 18,750,592 
2556 จีน 279,140,706 เมียนมา 70,649,409 ออสเตรเลีย 19,641,581 
2557 จีน 616,274,958 เมียนมา 67,061,634 ออสเตรเลีย 13,843,643 
2558 จีน 678,925,911 เมียนมา 29,069,512 ออสเตรเลีย 17,385,234 
2559 จีน 54,766,292 เมียนมา 28,785,546 ออสเตรเลีย 13,976,154 
2560 จีน 85,200,950 เมียนมา 40,356,361 ออสเตรเลีย 13,003,748 
2561 จีน 85,200,950 เมียนมา 40,356,361 ออสเตรเลีย 13,003,748 
2562 จีน 40,563,343 เมียนมา 17,775,480 เวียดนาม 10,267,906 
2563 จีน 37,417,159 เวียดนาม 20,090,126 เมียนมา 9,905,298 
2564 จีน 67,162,421 เวียดนาม 46,423,729 เมียนมา 24,521,803 
2565 เวียดนาม 97,966,422 จีน 29,234,054 เมียนมา 23,414,080 

หมายเหต.ุ จาก ข้อมูลสถิติการนำเข้า-ส่งออกน้ำผึ้ง. โดย กรมศุลกากร, 2566. (www.customs.go.th) 
 

http://www.customs.go.th/
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ตาราง 6.4 การส่งออกน้ำผึ้งของไทยสู่ตา่งประเทศ 
พ.ศ. น้ำหนัก (กิโลกรัม) ราคา (บาท) พ.ศ. น้ำหนัก (กิโลกรัม) ราคา (บาท) 
2544 1,397,199 41,026,449 2555 8,945,170 577,641,656 
2545 1,978,658 59,573,727 2556 11,600,136 727,484,836 
2546 2,496,263 107,308,473 2557 17,777,545 1,234,891,728 
2547 2,552,284 113,627,386 2558 19,630,759 1,614,621,700 
2548 4,221,329 133,468,104 2559 8,768,894 711,962,146 
2549 3,506,269 130,507,355 2560 12,879,217 963,648,482 
2550 3,868,736 294,418,636 2561 10,275,914 778,246,543 
2551 3,201,904 132,334,606 2562 7,922,947 617,534,130 
2552 5,857,057 225,862,916 2563 7,922,950 617,531,723 
2553 6,855,196 373,478,033 2564 10,314,870 706,287,224 
2554 8,770,837 535,349,118 2565 10,966,755 888,266,003 

หมายเหต.ุ จาก ข้อมูลสถิติการนำเข้า-ส่งออกน้ำผึ้ง. โดย กรมศุลกากร, 2566. (www.customs.go.th) 
 

การส่งออกน้ำผึ้งของประเทศไทยมีแนวโน้มปริมาณและมูลค่าเพิ่มขึ้น ตั้งแต่ พ.ศ. 2544 จากการ
ส่งเสริมทั้งส่วนราชการ และการบุกเบิกตลาดน้ำผึ้งสู่ต่างประเทศ ซึ่งตลาดส่งออกน้ำผึ้งหลัก ๆ ได้แก่ จีนไทเป 
สหรัฐอเมริกา สาธารณรัฐประชาชนจีน มาเลเซีย อินโดนีเซีย เยอรมัน และฝรั่งเศส ในปี พ.ศ. 2544 ไทยมี
มูลค่าการส่งออกน้ำผึ้ง 41,026,449 บาท การส่งออกน้ำผึ้งของไทยเพิ่มขึ้นแบบก้าวกระโดด โดยในปี พ.ศ. 2553 
การส่งออกน้ำผึ ้งมีมูลค่ามากถึง 373,478,033 บาท และในปี พ.ศ. 2554 การส่งออกน้ำผึ ้งมีมูลค่ามากถึง 
535,349,118 บาท ตามลำดับ แม้ว่ามูลค่าการส่งออกลดลงบ้างในปี พ.ศ. 2551 โดยที่ประเทศไทยส่งออกน้ำผึ้งไป
ประเทศเยอรมัน มากที่สุดในปี พ.ศ. 2554 รองลงมา คือ ประเทศสหรัฐอเมริกา ซาอุดิอาระเบีย จีน สหราช
อาณาจักร เบลเยี่ยม ฝรั่งเศส อินโดนีเซีย มาเลเซีย และจีนไทเปตามลำดับ โดยพบว่า พ.ศ. 2558 มี
แนวโน้มปริมาณและมูลค่าส่งออกสูงสุด 1,614,621,700 บาท แต่ในปีถัดมาปริมาณและมูลค่าส่งออกลดลง 
มูลค่าการส่งออกน้ำผึ้งลดลงเหลือ 711,962,146 บาท จากทั้งปัญหาสภาวะโลกร้อน ประกอบการขาดแคลน
อาหารผึ้ง สภาพภูมิอากาศของประเทศไทยส่งผลต่อการบานของดอกไม้และการเก็บผลผลิตน้ำผึ้ง เกษตรกร   
ผู้เลี้ยงผึ้งมีจำนวนลดลงจากต้นทุนการผลิตสูงและผลผลิตที่ลดลง สำหรับ พ.ศ. 2562-2563 ประเทศไทยมี 
การส่งออกน้ำผึ้ง ปริมาณ 7,922,947 กิโลกรัม และปริมาณ 7,922,950 กิโลกรัม มีมูลค่า 617,534,130 บาท 
และมูลค่า 617,531,723 บาท ตามลำดับ แม้ลดลงจากในปี พ.ศ. 2561 แต่มีการส่งออกน้ำผึ้งกลับเพิ่มขึ้น ในปี 
พ.ศ. 2564 และ พ.ศ. 2565  (ศูนย์สารสนเทศการเกษตร สำนักงานเศรษฐกิจการเกษตร กระทรวงเกษตรและ
สหกรณ์, 2565) ดังตาราง 6.4 และตาราง 6.5 (กรมศุลกากร, 2565) โดยในปี พ.ศ. 2565 พบว่าแม้ประเทศ
เวียดนาม จีน เมียนมานำเข้าน้ำผึ้งมาประเทศไทยในอันดับต้น ๆ แต่ประเทศไทยมีการส่งออกน้ำผึ้งไปประเทศ
เวียดนาม มูลค่า 2,874,789 บาท จีน มูลค่า 56,284,971 บาท เมียนมา มูลค่า 111,295 บาท ตามลำดับเช่นกัน 

การส่งออกน้ำผึ้งไปสหรัฐอเมริกา ต้องขอเอกสารรับรองเพื่อแสดงถึงการตรวจสอบย้อนกลับและความ
ถูกต้องของน้ำผึ ้ง จากองค์กร True Source Certified Honey (https://truesourcehoney.com) ของ
สหรัฐอเมริกา เพื่อสร้างความมั่นใจว่าเป็นสินค้าที่ผลิตในประเทศไทย นับจากสหรัฐอเมริกาเรียกเก็บภาษีตอบโต้

http://www.customs.go.th/
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การทุ่มตลาดน้ำผึ้งจีนในปี พ.ศ. 2544 ศุลกากรสหรัฐอเมริกา ตระหนักในเรื่องการสวมสิทธิ์ของน้ำผึ้งนำเข้า
จากพบว่าผู้ส่งออกจีน ได้ใช้แหล่งนำเข้าอ่ืนๆ เช่น เวียดนาม ตุรกี และไทย เป็นแหล่งกำเนิดสินค้า  
ตาราง 6.5 การส่งออกน้ำผึ้งไทยไปยังต่างประเทศสามอันดับแรก ในปี พ.ศ. 2544 ถึง 2565  
พ.ศ. อันดับ 1 ราคา (บาท) อันดับ 2 ราคา (บาท) อันดับ 3 ราคา (บาท) 
2544 จีนไทเป 25,954,631 จีน 7,775,401 สิงคโปร ์ 2,979,870 
2545 จีนไทเป 31,212,833 จีน 9,471,978 สหรัฐอเมริกา 6,493,561 
2546 สหรัฐอเมริกา 53,031,082 จีนไทเป 24,045,170 จีน 14,989,431 
2547 สหรัฐอเมริกา 36,544,989 จีนไทเป 25,183,611 จีน 23,190,831 
2548 จีนไทเป 54,239,062 สหรัฐอเมริกา 28,919,356 จีน 15,241,488 
2549 สหรัฐอเมริกา 43,032,427 จีนไทเป 29,747,713 จีน 16,242,933 
2550 เวียดนาม 76,468,301 ปากีสถาน 46,352,241 จีนไทเป 42,583,199 
2551 จีน 38,578,422 จีนไทเป 34,825,467 มาเลเซีย 14,685,147 
2552 สหรัฐอเมริกา 95,514,303 จีนไทเป 53,479,540 มาเลเซีย 16,203,774 
2553 สหรัฐอเมริกา 92,750,186 ฝรั่งเศส 49,821,205 เยอรมน ี 44,483,076 
2554 เยอรมน ี 119,579,112 สหรัฐอเมริกา 86,677,577 ซาอุดีอาระเบีย 55,441,804 
2555 เยอรมน ี 165,629,461 ซาอุดีอาระเบีย 91,218,024 ฝรั่งเศส 49,766,228 
2556 เยอรมน ี 269,010,937 ซาอุดีอาระเบีย 99,652,017 สหรัฐอเมริกา 77,169,248 
2557 เยอรมน ี 354,351,453 สหรัฐอเมริกา 332,588,542 จีนไทเป 140,267,688 
2558 สหรัฐอเมริกา 834,717,657 เยอรมน ี 222,033,118 จีนไทเป 132,716,806 
2559 สหรัฐอเมริกา 258,475,111 จีนไทเป 206,692,818 จีน 102,940,865 
2560 สหรัฐอเมริกา 358,817,927 จีนไทเป 311,609,834 เยอรมน ี 64,224,369 
2561 สหรัฐอเมริกา 269,767,346 จีนไทเป 151,780,086 แคนาดา 78,427,779 
2562 จีนไทเป 203,351,642 จีน 74,360,890 แคนาดา 67,854,653 
2563 จีนไทเป 207,159,540 อินโดนีเซีย 106,425,587 จีน 57,666,926 
2564 จีนไทเป 197,608,918 อินโดนีเซีย 140,122,438 สหรัฐอเมริกา 60,192,992 
2565 จีนไทเป 303,293,821 สหรัฐอเมริกา 145,063,231 ออสเตรเลีย 96,320,783 

หมายเหต.ุ จาก ข้อมูลสถิติการนำเข้า-ส่งออกน้ำผึ้ง. โดย กรมศุลกากร, 2566. (www.customs.go.th) 
 

การเลี้ยงผึ้งของประเทศไทยได้มีการเปลี่ยนแปลงทั้งในด้านเศรษฐกิจ สังคมและสภาพแวดล้อม เช่น การ
เข้าร่วมประชาคมเศรษฐกิจอาเซียน (AEC) อุตสาหกรรมการเลี้ยงผึ้งของประเทศไทยต้องปรับตัวต่อผลกระทบ ที่
เกิดขึ้นจากการนําเข้าน้ำผึ้งจากต่างประเทศ เนื่องจากสถานการณ์ปัจจุบันการเลี้ยงผึ้งจำเป็นต้องมีระบบการ
จัดการฟาร์มหรือระบบการผลิตที่ีได้มาตรฐานและการตลาดเชิงรุก เนื่องจากเกษตรกรไม่มีการจัดระบบฟาร์มที่
เหมาะสม ทำให้เกิดการระบาดของโรคในผึ้งได้ง่าย ทำให้เกษตรกรสูญเสียและประสบภาวะขาดทุน อีกทั้งการเปิด
การค้าเสรี (Free Trade Area; FTA) ส่งผลกระทบกับธุรกิจการผลิตน้ำผึ้ง  แม้กระทรวงพาณิชย์จัดให้มีโครงการ
ช่วยเหลือเพื่อการปรับตัวของภาคการผลิตและภาคบริการที่ได้รับผลกระทบจากการเปิดเสรีทางการค้าเพื่อ
ช่วยเหลือเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้ง เพื่อให้ปรับตัวสู้กับการเปิดเสรีทางการค้าในกรอบต่าง ๆ เช่น จีน ญี่ปุ่น ออสเตรเลีย
และนิวซีแลนด์ ที่ปรับลดภาษีนำเข้าน้ำผึ้งลงเป็นร้อยละศูนย์แล้วตั้งแต่ พ.ศ. 2558 เนื่องจากน้ำผึ้งของประเทศจีน
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ที่มีราคาถูกเมื่อเทียบกับน้ำผึ้งของไทยที่ราคาสูงราคาน้ำผึ้งที่เกษตรกรจำหน่าย 130 บาทต่อกิโลกรัม โดยทั่วไป
ก่อน พ.ศ. 2559 ราคาน้ำผึ้งในประเทศไทยประมาณ 80-100 บาท ต่อกิโลกรัม และผลผลิตเพื่อส่งออกก็น้อยลง
จากสถิติ พ.ศ. 2558 มีมูลค่าการส่งออกน้ำผึ้ง 19,630,759 กิโลกรัม แต่สถิติ พ.ศ. 2559 มีมูลค่าการส่งออกน้ำผึ้ง
ลดลงเหลือ 8,768,894 กิโลกรัม ดังตาราง 6.4 อาจเนื่องจากการเปลี่ยนแปลงการปลูกพืชและสภาพภูมิอากาศ
ของประเทศไทยแห้งแล้งทำให้ดอกลิ้นจี่ ลำไย และดอกไม้ป่า แห้งเหี่ยวเร็ว การผลิตน้ำผึ้งจึงลดลง 

การเลี้ยงผึ้งในปี พ.ศ. 2559 ถึง พ.ศ. 2560 มีเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้ง จำนวน 1,200 คน มีจำนวนรังผึ้ง 
303,500 รัง ได ้ซึ่งประเทศไทยมีความหลากหลายแหล่งพืชอาหารผึ้ง เช่น ลำไย ลิ้นจี่ เงาะ นุ่น สาบเสือ ขี้ไก่ย่าน 
ยางพารา งา และทานตะวัน เป็นต้น การเลี้ยงผึ้งจึงเป็นอาชีพที่สร้างรายได้ให้กับเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งและ 
ผู้ประกอบการ การเลี้ยงผึ้งจึงก่อให้เกิดการจ้างงานในระดับชุมชนมากกว่า 10,000 ราย (สำนักส่งเสริมและ
จัดการสินค้าเกษตร, 2560) แต่ใน พ.ศ. 2563 ประเทศไทยเป็นประเทศที่มีการเลี้ยงผึ้งในระดับอุตสาหกรรม 
อันดับที่ 36 ของโลก และเป็นอันดับ 2 ของอาเซียน รองจากเวียดนาม โดยไทยผลิตน้ำผึ้ง ได้ 10 ,110 ตัน มี
เกษตรกรผู ้เลี ้ยง 1 ,215 ราย มีรังผึ ้ง 353 ,724 รัง มีการส่งออกน้ำผึ ้งไปประเทศต่าง ๆ เช่น จีนไทเป 
สหรัฐอเมริกา อินโดนีเซีย จีนและแคนาดา ได้มากกว่า 7,922.95 ตัน คิดเป็นมูลค่า 617.53 ล้านบาท 
นอกจากนี้ยังก่อประโยชน์ทางอ้อมแก่เกษตรกรเจ้าของพืชอาหารผึ้ง คือ เพิ่มประสิทธิภาพการผลิตในการช่วย
ผสมเกสร (ศูนย์ข้อมูลและข่าวสืบสวนเพื่อสิทธิพลเมือง , 2563) และในปี พ.ศ. 2564 ไทยเป็นผู้ส่งออกน้ำผึ้ง
อันดับ 2 ของอาเซียน รองจากเวียดนาม และเป็นอันดับที ่ 14 ของโลก ไทยส่งออกน้ำผึ ้งสู ่ตลาดโลก 
10,314,870 กิโลกรัม คิดเป็นมูลค่า 706,287,224 บาท เพิ่มขึ้นร้อยละ 25 จากปี พ.ศ. 2563 ตลาดส่งออก
สำคัญในอาเซียน อาทิ อินโดนีเซีย มาเลเซีย และสิงคโปร์ เป็นสัดส่วนร้อยละ 29 ของการส่งออกไปโลก 
รองลงมา คือ จีนไทเป สหรัฐอเมริกา จีน และซาอุดีอาระเบีย (สำนักข่าวอินโฟเควสท์ , 2565) แต่ในปี พ.ศ. 
2565 เพ่ือเพ่ิมโอกาสในการส่งออก นอกจากนี้ยังได้แนะนำให้ใช้ประโยชน์จากความตกลงการค้าเสรี (เอฟทีเอ) 
ที่ไทยทำกับคู่ค้า เนื่องจากปัจจุบัน 14 ประเทศที่ไทยมีเอฟทีเอด้วย ได้แก่ อาเซียน จีน ฮ่องกง ออสเตรเลีย 
นิวซีแลนด์ และชิลี ได้ยกเลิกการเก็บภาษีศุลกากรกับน้ำผึ้งธรรมชาติที่ส่งออกจากไทยแล้ว จึงพบว่าในปี พ.ศ. 
2565 ประเทศไทยใช้การเปิดการค้าเสรี ส่งนมผึ้ง 5,804 กิโลกรัม มีมูลค่าการส่งออก 11,264,293 บาท ไป
ประเทศญี่ปุ่น สหรัฐอเมริกา สิงคโปร์ เกาหลีใต้ มาเลเซีย  ฮ่องกง อินเดีย อินโดนีเซีย สหรัฐอาหรับเอมิเรตส์ 
และเมียนมาตามลำดับ ให้ผลิตภัณฑ์จากผึ้งของประเทศไทยมีช่องทางจำหน่ายสู่ต่างประเทศเพิ่มขึ้น 
 
6.3 แนวทางการศึกษาตลาดของน้ำผึ้งประเทศไทย 

 ภาคการผลิตและการตลาดทางด้านการเกษตร ผลิตภัณฑ์จากการเกษตรเป็นผลิตภัณฑ์หนึ่งที่ทำให้เกิด
พลวัตรแห่งการขับเคลื่อนทางเศรษฐกิจของโลก ที่นอกจากจะสร้างมูลค่าทางด้านเศรษฐกิจ ความมั่นคง 
ทางด้านอาหารและความอยู่ดีมีสุขของประชากรโลกในด้านการอยู่ดีกินดี ผลิตภัณฑ์ที่เกี่ยวข้องกับการเกษตร 
เช่น ข้าว พืชผัก ปศุสัตว์ หรือผลิตภัณฑ์อื่น ๆ ที่ได้จากธรรมชาติ สามารถใช้เป็นตัวชี้วัดในด้านความมั่นคง 
และบริบทของสังคมในปัจจุบัน ได้ให้ความสำคัญกับการใช้ทรัพยากรด้านต่าง ๆ ในลักษณะของการก่อให้เกิด
ความยั่งยืนตามแนวทางการพัฒนาอย่างยั่งยืน (Sustainable Development) ในประเทศไทยได้มีการบรรจุ
เป็นยุทธศาสตร์ชาติ พ.ศ. 2561-2580 โดยให้ความสำคัญกับการพัฒนาประเทศอย่างยั่งยืน และเน้นแนวทาง
สร้างความมั่นคงของฐานทรัพยากรธรรมชาติ เพื่อให้เป็นปัจจัยการผลิตที่ยั่งยืน โดยเฉพาะอย่างยิ่งทรัพยากร
ดินและการใช้ที่ดินของประเทศ ซึ่งที่ผ่านมาประเทศไทยได้ทำการส่งเสริมให้ทุกภาคส่วน โดยเฉพาะอย่างยิ่งใน
ภาคเกษตรกรรมในการใช้ประโยชน์ในที่ดิน ให้เกิดผลผลิตที่หลากหลาย และสามารถส่งเสริมครัวเรือนให้   
เกิดความปลอดภัยทางด้านอาหารในการดำรงชีพ (Food Security) ที่ต้องมีอาหารที่ปลอดภัยจากสารพิษ 
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และมีปริมาณที่เพียงพอต่อการบริโภคภายในครัวเรือน หรือชุมชน รวมไปถึงการก่อให้เกิดรายได้ และ      
ความเป็นอยู่ที่ยั่งยืนของชุมชนด้วย (กรมการพัฒนาชุมชน, 2561) 

ในปัจจุบัน การทำธุรกิจในทุก ๆ ภาคเศรษฐกิจ การกระจายสินค้าจากแหล่งผลิตถือเป็นจุดสำคัญในการที่
จะก่อให้เกิดกำไรขึ้นกับหน่วยธุรกิจ การกระจายสินค้าต้องพิจารณาด้านการตลาด (การส่งเสริมการขาย การวาง
ราคา การหาช่องทางการจัดจำหน่าย) เพื่อให้สินค้าและบริการเป็นที่รู้จักของผู้บริโภค รวมไปถึงสินค้าเกษตรด้วย   

ตลาดสินค้าเกษตร เมื่อเราพิจารณาร่วมกันระหว่างคำว่า “ตลาด” และ “สินค้าเกษตร” เราสามารถให้   
คำจำกัดความของคำว่า “ตลาดสินค้าเกษตร” นั่นคือ กิจกรรมต่าง ๆ ส่งผลให้ผลผลิตทางการเกษตรและ
บริการส่งผ่านจากมือเกษตรกรมาที่ผู้บริโภค ในช่วงเวลา สถานที่และลักษณะสินค้า ในระดับราคาที่พึงพอใจ 
แต่การผลิตสินค้าเกษตรส่วนใหญ่เป็นหน่วยธุรกิจที่ทำการผลิตหรือเป็นผู้ผลิตรายเล็กเป็นจำนวนมาก การผลิต
เพื่อให้ได้ปริมาณมากและคุณภาพดี เพื่อตอบสนองความต้องการลูกค้า หรือผู้บริโภค ในช่วงเวลา สถานที่และ
ลักษณะสินค้า ในระดับราคาที่พึงพอใจ การตลาดสินค้าเกษตรจึงมีความไม่แน่นอนและไม่สมดุล และยังมีกลไก
ของราคา การศึกษาการตลาดสินค้าเกษตรจึงต้องมองทั้งระบบธุรกิจ ตั้งแต่ลูกค้า ผู้บริโภค การผลิต การแปรรูป 
การจำหน่ายปลีก การจำหน่ายส่ง การบริโภค เนื่องจากน้ำผึ้งและผลิตภัณฑ์จากผึ้งเป็นสินค้าการเกษตรที่ไม่ต้องซื้อ
ประจำวัน มีฤดูกาลออกผลผลิต ราคาสินค้าสูง เป็นสินค้าไม่จำเป็นในชีวิตประจำวัน แม้ไม่ใช่สินค้าเน่าเสียง่าย เช่น 
สินค้าการเกษตรอื่น ๆ เกษตรกรจึงต้องศึกษาระบบตลาดก่อนให้เข้าใจ (พงษ์ศักดิ์ วิเศษสินธุ์, 2544) เกษตรกรจึง
ต้องศึกษาตลาดสินค้าเกษตรสมัยใหม่ ต้องจำหน่ายสินค้าเกษตรด้วยตนเอง ตั้งแต่การผลิตไปจนส่งมอบสินค้าด้วย   
การจำหน่ายออนไลน์ และเกษตรกรสามารถกำหนดราคาด้วยตนเอง ไม่ต้องผ่านพ่อค้าคนกลาง สร้างความได้เปรียบ
ทางการแข่งขันได้ โดยการกล้าเสี่ยงกับการสร้างสรรค์นวัตกรรมสิ่งใหม่ สร้างเอกลักษณ์ของธุรกิจให้แตกต่างจากคู่แข่ง 
สร้างสรรค์โอกาสการเติบโตของ ธุรกิจทางการตลาดใหม่ และตอบสนองลูกคา้ได้เหมาะสม (วริศรา สมเกียรติกุล, 2564) 

ต้นทุนการผลิต คือ มูลค่าของทรัพยากรที่สูญเสียไปเพื่อให้ได้สินค้าหรือบริการนั้น ๆ มา  โดยมูลค่านั้น
จะต้องสามารถวัดได้เป็นหน่วยเงินตรา ซึ่งต้นทุนนั้นจะถือเป็น “ค่าใช้จ่าย” ส่วนต้นทุนที่กิจการสูญเสียไปและ
ให้ประโยชน์แก่กิจการในอนาคตเรียกว่า “สินทรัพย์” ดังนั้น  ค่าใช้จ่าย (Expenses) คือ ต้นทุนที่ก่อให้เกิด
รายได้ เพื่อคำนวณหากำไรสุทธิหรือขาดทุนสุทธิ ซึ่งรายได้ หมายถึง “ราคาขาย” ของสินค้าหรือบริการคูณกับ
ปริมาณหรือระดับของกิจกรรม เพราะเหตุนี ้ค ่าใช้จ ่าย จึงนิยมแสดงในรายงานทางการเงินที ่ เสนอ
บุคคลภายนอก แต่อย่างไรก็ตามในทางปฏิบัติการใช้ คำว่า “ต้นทุน” และ “ค่าใช้จ่าย” มักจะมีการใช้ทดแทน
กันอยู่เสมอ ดังนั้นผู้ประกอบการธุรกิจต้องเลือกการลงทุนที่จะก่อให้เกิดผลตอบแทนสูงสุด การตัดสินใจด้าน
งบประมาณรายจ่ายที่ดีเป็นปัจจัยสำคัญต่อสุขภาพทางการเงินของธุรกิจ  

น้ำผึ้งเป็นหนึ่งในผลิตภัณฑ์ของภาคการเกษตรเป็นสินค้าสำคัญของเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งที่ประสงค์จะทำ  
การจำหน่ายน้ำผึ้งแก่ผู้บริโภค การจัดการด้านการตลาดมีความสำคัญต่อความสำเร็จของธุรกิจ เกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้ง 
จึงต้องเข้าใจตลาดสินค้าเกษตร และมีองค์ความรู้การตลาดในยุคดิจิทัล ที่ต้องสร้างวัฒนธรรมขององค์กร ทุกคน
ทำการตลาด ตระหนักกับความพึงพอใจลูกค้าและการรักษาลูกค้า  

ปัจจุบันน้ำผึ้ง แบ่งได้ 2 ลักษณะ คือ นํ้าผึ้งที่ได้ภายหลังการแยกออกจากรังผึ้งลักษณะเป็นของเหลวข้น 
(extracted honey) และน้ำผึ้งที่อยู่ในหลอดรวง (comb honey) ไม่ว่าจะเป็นแบบที่ตัดรวงผึ้ง (cut comb) หรือ
แบบที่มีรวงน้ำผึ้งแช่อยู่ในน้ำผึ้ง (chunk honey)  

ในปัจจุบัน เทคโนโลยีสารสนเทศได้มีบทบาทต่อการใช้ชีวิตของประชากรส่วนใหญ่ของโลก การเข้าถึง
ของ Application ต่าง ๆ ที่ทำให้เกิดช่องทางการจัดจำหน่ายใหม่ ๆ ที่เข้าถึงผู้บริโภคได้ง่ายขึ้น ทำให้การจัด
จำหน่ายสินค้าและบริการต่าง ๆ ในบริบททางด้านเศรษฐกิจและธุรกิจ จึงมีการปรับเปลี่ยนช่องทางการจัด
จำหน่ายและการนำเสนอสินค้าและบริการ ผู้ผลิตและผู้จัดจำหน่ายจึงต้องทำการแยกแยะบทบาทของลูกค้า 
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และผู้บริโภคให้ชัดเจน เพื่อการจัดการด้านตลาดในด้านต่าง ๆ โดยต้องตระหนักถึงห่วงโซ่ค้าปลีก ผู้ค้าปลีก
และผู้จัดส่งสินค้า ควรมีการจัดโปรแกรมด้านการตลาดที่สร้างความสนใจให้ทั้งลูกค้าและผู้บริโภค รวมทั้ง     
การเพิ่มมูลค่าให้ผลิตภัณฑ์สินค้า เนื่องจากปัจจุบันทั้งลูกค้าและผู้บริโภคในยุคดิจิทัลต้องการความสะดวกใน     
การชำระเงินและบริการ รับรู้ข้อมูลข่าวสารจากสื่อต่าง ๆ รวดเร็ว จนถึงเป็นเจ้าของสื่อกันทุกคน รวมทั้งให้
ความสำคัญหรือตระหนักต่อสุขภาพ กับการรักษ์โลกและสิ่งแวดล้อม (วริศรา สมเกียรติกุล , 2564) ดังนั้น   
การวิเคราะห์พฤติกรรมผู้บริโภคจึงมีความสำคัญ ดังตาราง 6.6  
ตาราง 6.6 การวิเคราะห์พฤติกรรมผู้บริโภค 

สิ่งที่ต้องศึกษา สิ่งที่ต้องการทราบจากการศึกษา 
1. ใครอยูใ่นตลาด
เป้าหมาย 

ลักษณะกลุม่ลูกค้าเป้าหมาย (occupants) ทางด้านประชาการศาสตร์ ภูมิศาสตร ์
จิตวิทยา พฤติกรรมศาสตร ์

2. ผู้บริโภคซื้ออะไร สิ่งที่ผู้บริโภคต้องการซื้อ (objects) คือ องค์ประกอบหรือคุณสมบัติของผลิตภัณฑ์
และความแตกต่างที่เหนือกว่าคู่แข่ง 

3. ทำไมผู้บริโภค 
จึงซื้อ 

วัตถุประสงค์ในการซื้อ (objectives) เพื่อตอบสนองความต้องการด้านร่างกาย 
ด้านจิตวิทยา ซึ่งปัจจัยที่มีอทิธิพลต่อพฤติกรรมการซื้อ ได้แก่ ปัจจัยด้านจิตวิทยา 
ปัจจัยด้านวัฒนธรรม ปัจจยัเฉพาะบุคคล เช่น การรับรู้ การจูงใจ การเรียนรู ้
บุคลิกภาพ แนวคิดเก่ียวกับตนเอง รูปแบบการดำเนินชีวิต และปัจจัยด้านสังคม 
เช่น วงจรชีวิต ชนช้ันทางสังคม ครอบครัว 

4. ใครมีส่วนรว่มใน
การตัดใจซื้อ 

อิทธิพลต่อกลุ่มต่างๆ (organization) มีผลในการตัดสินใจซื้อ ไดแ้ก่ ผูม้ีอิทธิพล  
ผู้ริเริ่ม ผู้ตัดสินใจซื้อ ผู้ใช้ และผู้ซื้อ  

5. ผู้บริโภคซื้อเมื่อใด โอกาสในการซื้อของผู้บริโภค 
6. ผู้บริโภคซื้อที่ไหน แหล่งหรือช่องทาง (outlet) ที่ผู้บริโภคซื้อ 
7. ผู้บริโภคซื้ออย่างไร ขั้นตอนในการตัดสินซื้อ (operation) ได้แก่ การรับรู้ปัญหา การค้นหาข้อมลู     

การประเมินผลทางเลือก การตัดสินใจซื้อ และความรู้สึกภายหลังการซื้อ  
หมายเหตุ. จาก การบริหารการตลาดยุคใหม่ (น. 142), โดย ศิริวรรณ เสรีรัตน์, ศุภร เสรีรัตน์, ปริญ ลักษิตานนท์, องอาจ 
ปทะวานิช, ปณิศา มีจิดา, จิระวัฒน์ อนุวิชชานนท์ และอรทัย เลิศวรรณวิทย์, 2552, กรุงเทพฯ: บริษัทธรรมสารจำกัด.  
 

การศึกษาพฤติกรรมการบริโภคน้ำผึ้งชาวจีน ผู้บริโภคชาวจีนมีเกณฑ์ในการเลือกบริโภคน้ำผึ้งประเทศ
ไทย ดังนี้ 1) รสชาติอร่อย มีความหวานพอดี 2) ผ่านมาตรฐานสุขอนามัย 3) มีเนื้อสัมผัสเหนียวแต่ไม่ข้น
จนเกินไป 4) สีของน้ำผึ้งต้องใสและไม่มีสารตกผลึก 5) ไม่มีสารปรุงแต่งเจือปน 6) มีคุณค่าทางโภชนาการ 7) มี
สรรพคุณทางยาสูง 8) น้ำผึ้งสดใหม่ 9) น้ำผึ้งแท้ตามธรรมชาติ 10) ราคาสินค้า และ 11) บรรจุภัณฑ์จาก
แบบสอบถามข้อมูลเกี่ยวกับการเลือกบริโภคน้ำผึ้งของชาวจีนปี พ.ศ. 2560 มีผลสรุป ดังนี้ 

ชาวจีนเลือกบริโภคผลิตภัณฑ์น้ำผึ้งในราคา 105–150 บาทต่อกิโลกรัม มีอัตราส่วนสูงสุดร้อยละ 29.3 
รองลงมา ราคา 55–100 บาทต่อกิโลกรัม คิดเป็นอัตราส่วนร้อยละ 21.8 ถือเป็นราคาปานกลางที่ผู้บริโภคให้
ความสนใจ ส่วนราคาประมาณ 205–250 บาทต่อกิโลกรัม หรือ 155–200 บาทต่อกิโลกรัม คิดเป็นร้อยละ 
12.2 และ 10.2 ตามลำดับ เป็นอัตราเฉลี่ยค่อนข้างต่ำ  

ผู้บริโภคน้ำผึ้งชาวจีนส่วนใหญ่เป็นเพศหญิงโดยเฉพาะในกลุ่มผู้หญิงสูงอายุ เนื่องจากผู้หญิงให้ความ
สนใจเรื่องสุขภาพและความสวยความงามมากกว่าผู้ชาย นอกจากน้ีผู้บริโภคชาวจีนบางกลุ่มยังให้ความสนใจใน   
การเลือกสินค้าตามฤดูกาล แต่มีผู้บริโภคบางกลุ่มเห็นว่าน้ำผึ้งไม่มีความแตกต่างกัน สำหรับสถานที่การซื้อ
น้ำผึ้ง  ผู้บริโภคจะซื้อสินค้าผ่านทางห้างสรรพสินค้าขนาดใหญ่หรือซุปเปอร์มาเก็ตเป็นจำนวนมาก การบริโภค
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ผ่านร้านค้าขนาดเล็กและตลาดขายส่งมีปริมาณน้อย นอกจากนี้ผู้บริโภคชาวจีนส่วนใหญ่ให้ความสนใจกับ
บรรจุภัณฑ์ เนื่องจากความสะดวกสบายในการใช้และการออกแบบสินค้าให้มีความสวยงาม เพื่อดึงดูดผู้บริโภค 
ปัจจุบันมีช่องทางการจัดจำหน่ายสินค้าหลากหลายยิ่งขึ้น โดยเฉพาะร้านค้าออนไลน์ นอกจากนั้น ควรให้
ความสำคัญกับคุณภาพและมาตรฐาน ถือเป็นโอกาสที่ดีในการสร้างรายได้และส่งเสริมสินค้าไทยให้เป็นที่รู้จัก
ทั้งในมณฑลเสฉวนและทั่วประเทศจีน (ศูนย์ข้อมูลเพื่อธุรกิจไทยในจีน สถานกงสุลใหญ่ ณ นครเฉิงตู, 2563) 
จะเห็นได้ว่า จากผลการศึกษา การหาลักษณะร่วมกันของผู้ซื้อ หรือกลุ่มลูกค้าปลายทางของน้ำผึ้ง ถือว่ามี
ความสำคัญยิ่ง เพื่อให้ง่ายต่อการสร้างช่องทางการจัดจำหน่ายและประชาสัมพันธ์สินค้าประเภทน้ำผึ้ง หรือ
ผลิตภัณฑ์แปรรูปอื่น ๆ ให้เข้าถึงกลุ่มผู้บริโภค (ผู้ซื้อ) ได้มากขึ้น ผ่านช่องทางเครือข่ายเทคโนโลยีสารสนเทศ
โดยใช้ Application ต่าง ๆ  
 

6.4 การศึกษาการผลิตและการตลาดของน้ำผึ้งในประเทศไทย  
การจัดการการผลิตและการตลาดของผลิตภัณฑ์จากผึ้งในจังหวัดขอนแก่น ช่วง พ.ศ. 2552-2553 พบว่า

เกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งรายใหญ่ (รังผึ้งมากกว่า 250 รัง) ส่วนใหญ่มีอาชีพหลัก คือ รับราชการและเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้ง 
ส่วนเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งรายกลาง (จำนวนรังผึ้ง 101-250 รัง) และรายเล็ก (จำนวนรังผึ้ง ไม่เกิน 100 รัง) มีอาชีพ
หลัก คือ รับราชการ โดยเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งทั้งหมดทุกคนมีประสบการณ์การเลี้ยงผึ้งมากกว่า 10 ปี เลี้ยงผึ้งด้วย  
การย้ายผึ้งไปเก็บน้ำผึ้งในสวนผลไม้ตามต่างจังหวัดทุก ๆ 7 วัน จึงสลัดน้ำผึ้ง ตรวจรังผึ้งทุก 4-7 วัน โดยใช้เวลาไม่
เกิน 10 นาทีต่อรัง ผู้บริโภคน้ำผึ้งส่วนใหญ่เป็นผู้หญิง มีอายุเฉลี่ย 38 ปี การศึกษาระดับปริญญาตรี รายได้ต่อเดือน
มากกว่า 10,500 บาท การตัดสินใจเลือกซื้อจากความสะดวก จากตาราง 6.7 เกษตรกรรายเล็กมีกำไรสุทธิต่อ
กิโลกรัมสูงกว่าเกษตรกรรายใหญ่และเกษตรกรรายกลาง เนื่องจากจำหน่ายแบบบรรจุขวดและจำหน่ายปลีกทำให้
ได้รายได้ดี แต่เกษตรกรรายใหญ่มีกำไรสุทธิต่อรังมาก เนื่องจากความชำนาญ เพาะพันธุ์ได้เอง มีจำนวนรังมาก   
การจัดซื้อวัสดุ อาหารเสริม อุปกรณ์การเลี้ยงได้ราคาถูกกว่า (ปิยะนุช พระลับรักษา, 2554) 

 

ตาราง 6.7 การผลิตและการตลาดน้ำผึ้งของเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งในจังหวัดขอนแก่น 
น้ำผึ้ง เกษตรกรรายใหญ ่ เกษตรกรรายกลาง เกษตรกรรายเล็ก 

ผลผลิตต่อปี (กิโลกรัม) 11,070 4,450 1,722.50 
ราคาต่อกิโลกรัม 72.50 94.24 110.52 
ต้นทุนต่อกิโลกรัม 35.47 38.57 50.21 
กำไรสุทธิต่อกิโลกรัม 37.03 55.67 60.37 
กำไรสุทธิต่อรัง 683.20 317.32 339.60 

หมายเหตุ. ปรับปรุงจาก การจัดการการผลิตและการตลาดผลิตภัณฑ์จากผึ้ง จังหวัดขอนแก่น.(หน้า 65-66), โดย ปิยะนุช  
พระลับรักษา, 2554, รายงานการศึกษาอิสระปริญญาวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต มหาวิทยาลัยขอนแก่น. 

การศึกษาปัจจัยที่มีความสัมพันธ์กับการใช้มาตรฐานฟาร์มของเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งในจงัหวัดเชียงใหม่ ปี
การผลิต พ.ศ. 2556 จำนวน 160 คน พบว่ากลุ่มตัวอย่างเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งส่วนใหญ่เป็นชาย ร้อยละ 68.7 มี
อายุเฉลี่ย 51.4 ป ีจบการศกึษาระดับชั้นประถมศึกษาปีที่ 6 ประสบการณ์ทำฟาร์มผึ้งเฉลี่ย 18.3 ปี จำนวนรัง
ผึ้งที่เลี้ยงเฉลี่ย 1,138 รังต่อราย รายได้ครอบครัวเฉลี่ย 694,500 บาทต่อปี มีภาระหนี้สนิร้อยละ 51.2 เกษตรกร
ร้อยละ 65 มีการใชม้าตรฐาน ฟาร์มอยู่ในระดับปานกลาง รองลงมาร้อยละ 33.1 มีการใช้มาตรฐานฟาร์มอยู่ใน
ระดับมาก การวิเคราะห์ปัจจัยที่มีความสัมพันธ์กับการใช้มาตรฐานฟาร์มผึ้ง ได้แก่ รายได้ในครัวเรือน ภาระหนี้สิน 
จำนวนรังผึ้งที่เลี้ยง และแหล่งข่าวสาร เรื่องมาตรฐานฟาร์มมีตัวแปรอิสระ 3 ตัว ที่ส่งผลเชิงบวกต่อการใช้มาตรฐาน
ฟาร์ม ได้แก่ รายได้ในครัวเรือน ภาระหนี้สิน และแหล่งข่าวสารเรื่องมาตรฐานฟาร์ม ส่วนจำนวนรังผึ้งที่เลี้ยงส่งผล
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เชิงลบต่อการใช้มาตรฐานฟาร์ม ข้อเสนอแนะของเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้ง คือ ต้องการให้เจ้าหน้าที่หน่วยงานภาครัฐ
เกี่ยวกับมาตรฐานฟาร์มผึ้งเข้าให้คำแนะนำเพ่ิมเติม ตลอดจนต้องการเงินทุนในการสนับสนุนสำหรบัผู้เลี้ยงผึ้ง    
(พันธวีร์ มะโนวรรณาม, 2560) 

การศึกษาเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งพันธ์ุในจังหวัดกาญจนบุรี จังหวัดสระบุรีและจังหวัดลพบุรี ในปี พ.ศ. 2560 
จำนวน 30 คน เก็บข้อมูลเชิงปริมาณโดยการสัมภาษณ์ และข้อมูลเชิงคุณภาพโดยใช้การสัมภาษณ์เชิงลึก พบว่า
เกษตรกรเลี้ยงผึ้งพันธุ์ส่วนใหญ่เป็นเพศชาย สมรสแล้ว มีอายุเฉลี่ย 50.10 ปี จบการศึกษาระดับปริญญาตรี มี
สมาชิกในครัวเรือน เฉลี่ย 4 คน มีแรงงานในครัวเรือนเฉลี่ย 2.15 คน เปน็เจ้าของกรรมสิทธิ์ที่ดินเฉลี่ย 26.0 ไร่  
สภาวะหนี้สินของครัวเรือน เฉลี่ย 1,042,777.78 บาทต่อปี ต้นทุนในการเลี้ยงผึ้งเฉลี่ย 296,906.61 บาทต่อปี 
ปริมาณน้ำผึ้งทีไ่ด้เฉลี่ย 7,213.33 กิโลกรมั มีประสบการณใ์นการเลี้ยงผึ้งเฉลี่ย 8.37 ป ีแหล่งเงินทุนในการเลี้ยงผึ้งพันธุ์
ใช้ทุนตัวเองทั้งหมด มีรังผึ้งเฉลี่ย 124.30 รัง การตั้งรังผึ้งร้อยละ 96.7 ทั้งหมดตั้งรังผึ้งในสวนลำไย มีการเคลื่อนย้าย
รังโดยใช้รถบรรทุกขนาด 10 ล้อ ไปยังจังหวัดลำพูน จังหวัดเชียงใหม่ จังหวัดสมุทรสงคราม จังหวัดจันทบุรี จังหวัด
ลพบุรี จังหวัดนครสวรรค ์และจังหวัดกาญจนบุรี เปลี่ยนนางพญาปีละ  1 ครั้ง โดยผลิตและขยายพันธุ์เอง เกษตรกร
ผู้เลี้ยงผึ้งทั้งหมดเปลี่ยนคอนผึ้งที่ใช้ในการเลี้ยงผึ้งหลังจากใช้มาแล้วประมาณ 2 ปี มีการนำน้ำผึ้งที่ไดม้ากรองด้วย
ตะแกรงหยาบ และกรองละเอียดเพื่อกรองเศษไขผึ้ง และตัวผึ้งออกในขั้นต้น หลังจากนั้นนำมาใส่ถังบ่มไว้ 15-20 วัน 
เพื่อให้เศษไขผึ้ง เกสร และผงละเอียดลอยขึ้นมาบนผิวน้ำผึ้ง ก่อนบรรจุเพื่อจำหน่ายต่อไป 

การตั้งรังผึ้ง ส่วนใหญ่มีการตกลงกับเจ้าของสวนโดยเสียค่าวางรังผึ้ง ๆ ละ 20 บาท รองลงมาต้องให้น้ำผึ้ง
กับเจ้าของสวน และไม่เสียคา่ใช้จ่ายในการตัง้รังผึ้งตามลำดบั เนือ่งจากผึ้งช่วยผสมเกสรทำให้เพิ่มจำนวนผลผลิต
ไม้ผลซึ่งเป็นผลดีกับเจ้าของสวน ส่วนการจำหน่ายน้ำผึ้งและผลิตภณัฑ์ผึ้ง เกษตรกร รอ้ยละ 71.4 ทั้งหมดขายส่ง
ให้กับบริษัทโดยตรง ราคานำ้ผึ้งขายส่งให้กับบริษัท เฉลี่ย 129.7 บาทต่อกโิลกรมั ราคาเกสรผึ้งเฉลี่ย 487.5 บาท
ต่อกิโลกรมั และรวงรังผึ้ง 900 บาทต่อกิโลกรมั ส่วนราคาน้ำผึ้งที่จำหน่ายเอง เฉลี่ย 208 บาทต่อกิโลกรมั 

เกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งทั้งหมดไม่มีการรวมกลุ่ม เป็นลักษณะต่างคนต่างเลี้ยง แต่จะมีการรวมกลุ่ม
ตามธรรมชาติในเรื่องของข่าวสารในการเลี้ยงผึ้ง และเรื่องราคาผลผลิตน้ำผึ้ง มปีัญหาในการเลี้ยงผึ้งพันธ์ุ คือ 
ปัญหาน้ำตาลทรายมีราคาสูงและแรงงานการเลี้ยงผึ้งมีน้อย  มีปัญหาการใช้สารเคมีในสวนผลไม้ ทำให้ผึ้ง       
ถูกสารเคมีจำนวนมากช่วงในการเก็บน้ำผึ้ง และพ่อค้าคนกลางไม่ซื่อสัตย์ในการซื้อนำ้ผึ้ง  

เกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งมีความต้องการส่งเสริมความรู้ เทคโนโลยีการเลี้ยงผึ้งในระดับมากที่สุดในเรื่องการตลาด     
การจัดทำมาตรฐานฟาร์มผึ้ง และการจัดการเลี้ยงผึ้งในฤดูดอกไม้บาน เกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งต้องการวิธีการสื่อสาร
เพื่อส่งเสริมการเลี้ยงผึ้งพันธ์ุ ได้แก่ การฝึกปฏิบัติและการทัศนะศึกษา การสาธิตและการบรรยายในระดับมาก 
การส่งเสริมการเลี้ยงผึ้งพันธุ์ผ่าน 3 ช่องทาง คือ บุคคลจากหน่วยราชการ คู่มือและอินเตอร์เน็ต ข้อเสนอแนะ
ในการเลี้ยงผึ้งพันธ์ุ คือ ให้ภาครัฐประชาสัมพันธ์การบริโภคน้ำผึ้ง ประโยชน์ของน้ำผึ้งและประชาสัมพันธ์ลดใช้
สารเคมีในการฉีดป้องกันศัตรูพืชที่ถูกต้อง เพื่อลดการใช้สารเคมีในพืชอาหารของผึ้ง รวมทั้งเกษตรกรควรมี 
การรวมกลุ่มการเลี้ยงผึ้งในภาคกลาง (รุ่งอรุณ อ้นสุดใจ และคณะ, 2561) 

การศึกษาลักษณะการผลิต การตลาด ความเสี่ยงรวมถึงต้นทุนและผลตอบแทนของเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งใน
จังหวัดเชียงใหม่ที่ได้รับรองขึน้ทะเบยีนมาตรฐานฟาร์มเลี้ยงผึ้งจากปศุสัตว์จังหวัดเชียงใหม่ 52 ราย ในช่วง พ.ศ. 
2560-2561 จากฟาร์มขนาดเล็ก มีจำนวนรังผึ้ง 1-100 รัง จำนวน 12 ราย ฟาร์มขนาดกลางมีจำนวนรังผึ้ง 101-500 รัง 
จำนวน 34 ราย และฟาร์มขนาดใหญ่ มีจำนวนรังผึ้งมากกว่า 500 รัง จำนวน 6 ราย พบเกษตรกรส่วนใหญ่เป็นเพศชาย
มีช่วงอายุ 41-50 ปี ระดับการศึกษาในระดับมัธยมปลาย ผู้เลี้ยงผึ้งเลี้ยงผึ้งเป็นอาชีพหลัก มรีังผึ้งเฉลี่ย 864 รังต่อราย 
ผลิตน้ำผึ้งลำไย น้ำผึ้งป่าและน้ำผึ้งลิ้นจี่ ปริมาณน้ำผึ้งที่สามารถผลิตได้เฉลี่ย 113,546 กิโลกรัมต่อปี เกษตรกรตรวจ
ฟาร์มผึ้ง 1-3 ครั้งต่อสัปดาห์ 43 ราย (ร้อยละ 76.67) และตรวจ 4-7 ครั้ง ต่อสัปดาห์ 9 ราย (ร้อยละ 68.63) เกษตรกร
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นำน้ำผึ้งจำหน่ายให้แก่โรงงานเป็นส่วนมาก และบางส่วนขายปลีก ให้แก่ลูกค้าที่มาติดต่อหน้าฟาร์ม ด้านการจัดการ
เกษตรกรมีการจ้างแรงงานแบบรายวันสำหรับฟาร์มขนาดเล็กและขนาดกลาง ส่วนฟาร์มขนาดใหญ่จ้างแรงงานประจำ 
ซึ่งมีสัดส่วนที่สูงในต้นทุนของการทำฟาร์ม เนื่องจากการผลิตของฟาร์มขนาดใหญ่มีรายได้และการวางแผน  
ในการจัดการดา้นแรงงาน ทำให้ได้เปรียบด้านการดำเนนิงานที่ส่งผลต่อต้นทนุและผลตอบแทนทีเ่พิ่มสูงขึ้น 

  

ตาราง 6.8 การผลิตและการตลาดผลิตภัณฑ์จากผึ้งของเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งในจังหวัดเชียงใหม ่
น้ำผึ้ง เกษตรกรรายใหญ ่ เกษตรกรรายกลาง เกษตรกรรายเล็ก 
ผลผลิตต่อปี (กิโลกรัม) 80,958 11,737 5,850 
ต้นทุนต่อกิโลกรัม 61.30 78.59 85.90 
กำไรสุทธิต่อกิโลกรัม 127.25 115.12 98 
กำไรสุทธ ิ 5,376,840 439,809 61,562 
ราคาต่อกิโลกรัม 
น้ำผึ้งดอกลำไย 
น้ำผึ้งดอกไม้ป่า 
น้ำผึ้งดอกลิ้นจี ้
รอยัลเยลลี ่
ไขผึ้ง 

 
115.00 
73.33 
56.67 
1,100.00 
100.00 

 
119.41 
76.67 
60.00 
1,250.00 
0.00 

 
107.92 
82.50 
75.00 
0.00 
150.00 

หมายเหตุ. จาก การส่งเสริมการเลี้ยงผึ้งพันธุ์ของเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้ง ในจังหวัดกาญจนบุรี จังหวัดสระบุรีและจังหวัดลพบุรี, โดย          
รุ่งอรุณ อ้นสุดใจ, เฉลิมศักดิ์ตุ้มหิรัญ, และจินดา ขลิบทอง, 2561, การประชุมเสนอผลงานวิจัยระดับชาติ 
มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช ครั้งที่ 8, กรุงเทพฯ, ประเทศไทย. 
 

เกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งฟาร์มขนาดใหญ่มีความเสี่ยงสูงในด้านผลผลิต เนื่องจากมีจำนวนรังผึ้งที่มาก การดูแล
และการบริหารจัดการไม่ทั่วถึง แต่ความเสี่ยงเกิดจากอัตราการสูญเสียผึ้งและราคาของผลผลิตน้ำผึ้งของฟาร์มขนาดใหญ่ 
มีความเสี่ยงในระดับปานกลาง ส่วนฟาร์มขนาดเล็กและขนาดกลางมีความเสี่ยงในด้านผลผลิต อัตราการ
สูญเสียผึ้งและราคาของผลผลิตน้ำผึ้ง ดังนั้นเกษตรกรควรมีการพิจารณาในเรื่องของขนาดการเลี้ยงผึ้ง เนื่องจาก 
การเลี้ยงผึ้งขนาดใหญ่ทำให้ต้นทุนต่อหน่วยลดแลมีกำไรตอ่หน่วยมากขึน้ (ศิรสิทธิ ์ชัยเมืองเขียว, 2562) 

การศึกษาเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งรูปแบบฟาร์มขนาดกลาง จังหวัดเชียงใหม่  50 ราย แบ่งออกเป็น 2 กลุ่ม 
คือ กลุ่มขนาดฟาร์มผึ้ง 101-250 รัง จำนวน 17 ราย และกลุ่มขนาดฟาร์มผึ้ง 251-500 รัง จำนวน 33 ราย 
ผลจากการคำนวณระยะเวลาคืนทุน (Payback Period) เกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งขนาด 101-250 รัง สามารถคืน
ทุนได้ในระยะเวลา 5 เดือน และเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งขนาด 251-500 รัง สามารถคืนทุนได้ภายเพียง 4 เดือน 
สามารถชำระเงินคืนทุนทั้งหมด 

เงินลงทุนเริ่มแรกแต่ละรายการของเกษตรกรที่ผู้เลี้ยงผึ้ง ดังรายละเอียดตาราง 6.9 โดยมีเงินลงทุนโดย
คิดเฉลี่ยต่อรายของกลุ่มขนาดฟาร์มผึ้ง 101-250 รัง จำนวน 738,078.52 บาท และกลุ่มขนาดฟาร์มผึ้ง 251- 
500 รัง จำนวน 1,103,757.27 บาท (ปภานัน เทพานนท์ และคณะ, 2563) 
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ตาราง 6.9 การลงทุนการเลี้ยงผึ้งเฉลี่ยทั้งปีต่อรายของรูปแบบฟาร์มขนาดกลาง  
รายการ ฟาร์มผึ้ง 101-250 รัง (บาท) ฟาร์มผึ้ง 251-500 รัง (บาท) 
ค่าพันธ์ุผึ้งพร้อมรัง 298,235.29 581,363.64 
ค่ายานพาหนะ 379,411.76 430,303.03 
ค่าเครื่องมือและอุปกรณ์การเลี้ยงผึ้ง 
- เครื่องพ่นควัน  
- เหล็กงัด  
- แปรงปัดผึ้ง  
- ถาดน้ำตาล  
- ถังกรองน้ำผึ้ง  
- ถังสลัดน้ำผึ้ง  
- มีดปาดฝาปิดรวงน้ำผึ้ง  
- กล่องดักเกสร  
- คอนทำรอยัลเยลลี่  

53,137.35 
1,588.24 
617.65 
564.71 
4,337.65 
5,441.18 
23,882.35 
324.71 
10,464.71 
5,916.18 

83,060.30 
2,127.27 
1,377.27 
968.18 
7,938.18 
5,984.85 
32,242.42 
367.27 
19,739.39 
12,315.45 

ค่าใช้จ่ายในการดำเนินงาน 
- ค่าเช่าที่ดิน  
- ค่าแรงงาน  
- ค่าน้ำมันและค่าใช้จ่ายเกี่ยวกับรถยนต ์
- ค่าซ่อมแซมรังผึ้งและอุปกรณ์ต่างๆ  
- ค่าเคมีกำจัดศัตรูผึ้ง  
- ค่าแผ่นรังเทียม  
- ค่าน้ำตาลทราย  
- ค่าแป้งถั่วเหลือง  

214,529.41 
4,041.18 
71,217.65 
56,423.53 
10,052.94 
3,758.82 
28,888.24 
35,694.12 
4,452.94 

400,978.18 
10,021.21 
123,948.48 
99,339.39 
27,684.24 
6,778.79 
56,930.30 
67,054.55 
9,221.21 

เงินทุนหมุนเวียน 7,294.12 9,030.30 
รวม  738,078.52 1,103,757.27 

หมายเหตุ. จาก วิเคราะห์ต้นทุนและผลตอบแทนการเลี้ยงผึ้ง รูปแบบฟาร์มผึ้งขนาดกลางของเกษตรกร จังหวัดเชียงใหม่ โดย 
ปภานัน เทพานนท์, ชัยยศ สัมฤทธิ์สกุล, อรุณี ยศบุตร, และอัชญา ไพคำนาม, 2563, การประชุมวิชาการระดับชาตดิ้าน
บริหารธุรกิจ ครั้งที่ 7, เชียงใหม่, ประเทศไทย. 

 

สรุป 
ประเทศไทยเป็นประเทศเกษตรกรรม วิถีชีวิต ดังเดิมต้องพึ ่งพาธรรมชาติส่วนใหญ่ แต่ปัจจุบัน         

ภาคเกษตรมีการปรับเปลี่ยนจากระบบการค้าขายแบบดั่งเดิมไปสู่ตลาดสินค้าเกษตรสมัยใหม่ นำเทคโนโลยีเข้า
มาช่วยในการผลิต เพื่อช่วยเพิ่มผลผลิต ลดต้นทุนการผลิตและตอบสนองความต้องการของผู้บริโภคใน
ทันทีทันใด ดังนั้นธุรกิจน้ำผึ้งและผลิตภัณฑ์จากผึ้ง ที่มีมาแต่สมัยโบราณ จึงต้องปรับเปลี่ยนการผลิตและ      
การจำหน่ายเพื่อตอบสนองรสนิยมและความต้องการของผู้บริโภค การขยายตลาดในและต่างประเทศหันมา
รับประทานนํ้าผึ้งในฐานะเป็นอาหารเสริมสุขภาพ สามารถใช้รับประทานประกอบกับอาหารอื่น ๆ ได้ เช่น ใช้
ทาขนมปัง หรือใช้เสมือนนํ้าตาลประกอบกับอาหารอื่น ๆ เป็นต้น เน้นความเป็นสารธรรมชาติไม่มีสารเคมี
ปนเปื้อน แต่ปัจจุบันมีการเปลี่ยนแปลงของระบบนิเวศ การปลูกพืชเชิงเด่ียวมากขึ้น ประกอบกับประชากรโลก
มากขึ้นทุกปี แหล่งอาหารตามธรรมชาติหรือพื้นที่ปลูกพืชจึงมีลดลง ดังนั้นการอนุรักษ์ผึ้งและแมลงช่วยถ่าย
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เกสรจึงมีความสำคัญ เนื่องจากการมีภาวะคุกคามจากสารกำจัดศัตรูพืช การกำจัดยุงเพื่อป้องกันไข้เลือดออก 
ปัญหาการลดลงของความหลากหลายและความอุดมสมบูรณ์ของพืช การรุกรานของสัตว์ต่างถิ่น ภาวะคุกคาม
จากเทคโนโลยี รวมทั้งปัญหาพืชดัดแปรพันธุกรรม จึงเป็นความท้าทายของเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้ง เพื่อธุรกิจการ
เลี้ยงผึ้งต่อเนื่องและการสนับสนุนกิจกรรมเพื่อสาธารณประโยชน์ต่อสังคมและอนุรักษ์สิ่งแวดล้อม 

 
บรรณานุกรม 
กรมการพัฒนาชุมชน. (2561). เกณฑ์การประเมินและจัดระดับการพัฒนา 4 ด้าน 23 ตัวชี้วัด. กรมการพัฒนา

ชุมชน  กระทรวงมหาดไทย. 
กรมศุลกากร, (2566). ข้อมูลสถิติการนำเข้า-ส่งออกน้ำผึ้ง. www.customs.go.th 
กระทรวงพาณิชย์. (2557, 10 กรกฎาคม). ช่วยน้ำผึ้งไทยสู่ศึกเสรีการค้าหลังชื่อเสียงยับเพราะคนโกง. ไทยรัฐ. 
กลุ่มสารสนเทศและข้อมูลสถิติ ศูนย์เทคโนโลยีสารสนเทศและการสื่อสาร กรมปศุสัตว์. (2565). หนังสือข้อมูล

จำนวนปศุสัตว์ ในประเทศไทย ปี 2565. 
คณะทำงานจัดทำข้อมูลความต้องการพืช. (2551). คู่มือนักวิชาการส่งเสริมการเกษตรผึ้ง สำนักส่งเสริมและ

จัดการสินค้าเกษตร. กรมส่งเสริมการเกษตร 
นำพล คงพันธ์. (2561). องค์ประกอบความสำเร็จการทำเกษตรแบบผสมผสานอย่างยั่งยืน ในพื้นที่ภาค

ตะวันออกเฉียงเหนือตอนบน. วิทยาลัยป้องกันราชอาณาจักร.  
ปภานัน เทพานนท์, ชัยยศ สมัฤทธิ์สกุล, อรณุี ยศบุตร, และอัชญา ไพคำนาม. (2563,  กุมภาพันธ์). วิเคราะห์

ต้นทุนและผลตอบแทนการเลี้ยงผึ้ง รูปแบบฟาร์มผึ้งขนาดกลางของเกษตรกร จังหวัดเชียงใหม่ [เอกสาร
นำเสนอ]. การประชุมวิชาการระดับชาติด้านบริหารธุรกิจ ครั้งที่ 7, เชียงใหม่, ประเทศไทย. 

ปิยะนุช พระลับรักษา. (2554). การจัดการการผลิตและการตลาดผลิตภัณฑ์จากผึ้ง จังหวัดขอนแก่น. รายงาน
การศึกษาอิสระปริญญาวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต มหาวิทยาลัยขอนแก่น. 

พงษ์ศักดิ์ วิเศษสินธ์ุ. (2544). การจัดการตลาด. กรุงเทพฯ: ฝ่ายพัฒนาไร่นาและสถาบนัเกษตรกร สำนัก
ส่งเสริมการเกษตรภาคใต้ กรมส่งเสริมการเกษตร. 

พันธ์จิตต์ สีเหนี่ยง. (2556). การส่งเสริมเกษตรยั่งยืน. เอกสารประกอบการสอน. ภาควิชาส่งเสริมและนิเทศ
ศาสตร์เกษตร คณะเกษตรศาสตร ์กำแพงแสน. 

พันธวีร์ มะโนวรรณา, และ รุจ ศิริสัญลักษณ์. (2560). ปจัจัยที่มีผลต่อการใช้มาตรฐานฟาร์มผึ้งของเกษตรกร    
ผู้เลี้ยงผึ้ง ในจงัหวัดเชียงใหม่. แก่นเกษตร 45 ฉบับพิเศษ 1, 1540-1544. 

รุ่งอรุณ อ้นสุดใจ,  เฉลิมศักดิต์ุ้มหิรัญ, และ จินดา ขลิบทอง.(2561, พฤศจิกายน). การส่งเสริมการเลีย้งผึ้งพันธ์ุ
ของเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้ง ในจังหวัดกาญจนบุรี จังหวัดสระบุรีและจังหวัดลพบุรี [Poster presentation], 
การประชุมเสนอผลงานวิจัยระดับชาติ มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช ครั้งที่ 8, กรุงเทพฯ, ประเทศไทย. 

วริศรา สมเกียรติกุล. (2564). การจัดการตลาดสินค้าเกษตร. สุราษฎร์ธานี: อุดมลาภการพิมพ์. 
สำนักข่าวอินโฟเควสท์ . (2565, 19 กุมภาพันธุ์). พาณิชย์ แนะผู้ผลิตน้ำผึ้งและโกโก้ใชช้่องทางเอฟทีเอเจาะ

ตลาดต่างประเทศ. ข่าวเศรษฐกิจ. https://www.infoquest.co.th/2022/175361 
ศิริวรรณ เสรีรัตน์, ศุภร เสรรีัตน,์ ปรญิ ลักษิตานนท์, องอาจปทะวานิช, ปณศิา มีจิดา, จริะวฒัน์ อนุวิชชานนท์ และ

อรทัย เลิศวรรณวิทย์. (2552). การบรหิารการตลาดยุคใหม่. (ฉบับปรับปรุงใหม่) กรุงเทพฯ: บริษัทธรรมสาร
จำกัด. 

http://www.customs.go.th/
https://www.infoquest.co.th/economy


   
 

 
 113 

ศิริลักษณ์ ธรรมรัตนพงษ์. (2551). พฤติกรรมการเลือกซื้อน้ำผึ้ง ของผู้บริโภคในอำเภอเมืองเชียงใหม่ . 
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่/เชียงใหม่. doi 
: https://doi.nrct.go.th/ListDoi/listDetail?Resolve_DOI=10.14457/CMU.res.2008.729 

ศิรสิทธิ์ ชัยเมืองเขียว. (2562). การวิเคราะห์ความเสี่ยงและผลตอบแทนของธุรกิจฟาร์มเลี้ยงผึ้งในจังหวัด
เชียงใหม่ [วิทยานิพนธ์ปริญญามหาบัณฑิต, มหาวิทยาลัยเชียงใหม่]. 

ศูนย์ข่าวกรมส่งเสริมการเกษตร. (2565, 13 กันยายน). เกษตรชูแมลงช่วยผสมเกสรลำไย.  
https://doaenews.doae.go.th/archives/14300 
ศูนย์สารสนเทศการเกษตร สำนักงานเศรษฐกิจการเกษตร กระทรวงเกษตรและสหกรณ. (2563). ขอ้มูลสถิติ

การค้าสินค้าเกษตรไทยกับต่างประเทศ. https://www.oae.go.th 
ศูนย์ธุรกิจสัมพันธ์ กรมเศรษฐกิจระหว่างประเทศ กระทรวงการต่างประเทศ สถานกงสุลใหญ่ ณ นครเฉิงตู. 

(2563, 15 มิถุนายน). ตลาดน้ำผึ้งจีน: ชวนเอกชนไทยไปตีตลาดน้ำผึ้งที่ใหญ่ที่สุดในโลก . 
ฐานเศรษฐกิจ. https://www.thansettakij.com/columnist/438460  

ศูนย์ข้อมูลเพื่อธุรกิจไทยในจนี สถานกงสุลใหญ่ ณ นครเฉิงต.ู (2563, 2 มีนาคม).  ตลาดเสฉวน….ทางเลือก
ใหม่ของน้ำผึ้งไทย. https://thaibizchina.com/article/น้ำผึ้งหวานที่ไม่หวาน/ 

ศูนย์ข้อมูลและข่าวสืบสวนเพ่ือสิทธิพลเมือง. (2563, 9 มิถุนายน). เผยไทยผลิต 'น้ำผึ้ง' ได้ปีละ 1 หมืน่ตัน 
อันดับ 2 อาเซียน รองจาก 'เวียดนาม'.  https://tcijthai.com/news/2020/6/current/10462 

FAO. (2022). Leading producers of natural honey worldwide in 2020 (in thousand metric tons). 
In Statista. https://www.statista.com/statistics/812172/global-top-producers-of-honey/ 

FAO. (2023). Leading producers of natural honey worldwide in 2021* (in 1,000 metric tons) 
[Graph]. In Statista. https://www.statista.com/statistics/812172/global-top-producers-of-
honey/ 

FAO. (2020). World Food and Agriculture - Statistical Yearbook 2020. Rome. 
https://doi.org/10.4060/cb1329en 

Jha, A. (2020). Natural honey: At the tip of the beehive. https://www. 
tpci.in/indiabusinesstrade/blogs/natural-honey-at-the-tip-of-the-beehive/ 

Potts, S. G., Biesmeijer, J. C., Kremen, C., Neumann, P., Schweiger, O., & Kunin, W. E., (2010). 
Global pollination declines: Trends, impacts and drivers. Trends in Ecology and 
Evolution. 26(6), 345-350. 

 
 

 

 
 
 
 
 
 

https://doi.nrct.go.th/ListDoi/listDetail?Resolve_DOI=10.14457/CMU.res.2008.729
https://doaenews.doae.go.th/archives/14300?fbclid=IwAR0N2il9zzZu9DvwgT4P1L1HZ2WK03TofKRLP91SNSvM-Gzks5BFwuZtMts
https://doaenews.doae.go.th/archives/14300
https://www.oae.go.th/
https://www.thansettakij.com/columnist/438460
https://thaibizchina.com/article/น้ำผึ้งหวานที่ไม่หวาน/
file:///C:/Users/ASUS/Desktop/เตรียม%20DOC/หนังสือผึ้ง/1.บทนำ/หนังสือผึ้งแต่ละบท/เผยไทยผลิต%20'น้ำผึ้ง'%20ได้ปีละ%201%20หมื่นตัน%20อันดับ%202%20อาเซียน%20รองจาก%20'เวียดนาม'.%20%20https:/tcijthai.com
file:///C:/Users/ASUS/Desktop/เตรียม%20DOC/หนังสือผึ้ง/1.บทนำ/หนังสือผึ้งแต่ละบท/เผยไทยผลิต%20'น้ำผึ้ง'%20ได้ปีละ%201%20หมื่นตัน%20อันดับ%202%20อาเซียน%20รองจาก%20'เวียดนาม'.%20%20https:/tcijthai.com
https://www.statista.com/statistics/812172/global-top-producers-of-honey/
https://doi.org/10.4060/cb1329en


   
 

 
 114 

บทที่ 7 
เทคนิคการจัดการเลี้ยงผึ้งพนัธุเ์บื้องต้น 

 
 การเลี้ยงผึ้งให้ประสบผลสำเร็จ นอกจากมีองค์ความรู้เกี่ยวกับชีววิทยาของผึ้ง โรคผึ้งและศัตรู ยังต้อง
ทราบการจัดการเบื้องต้นทั้งในด้านพืชอาหาร การเลือกทำเลที่ตั้ง การตรวจผึ้ง และอุปกรณ์การเลี้ยง รวมถึง      
สุขศาสตร์และสุขอนามัยทั้งในส่วนของฟาร์มและบุคคล ประกอบกับการปฏิบัติงานให้ปลอดภัย พร้อมต้อง
อาศัยความร่วมมือทั้งผู้ประกอบการเชิงพาณิชย์และเกษตรกรเจ้าของสวนผลไม้และพืชพันธุ์ รวมทั้งเพื่อ
รณรงค์ละหรือเลิกการใช้สารเคมีที่มีอันตรายต่อพืชและผึ้ง ประกอบกับมาตรการป้องกัน ควบคุม กำจัดโรค
และศัตรูผึ้ง ห้ามใช้ยาและสารเคมีกับรังผึ้ง ก่อนเก็บน้ำผึ้งเป็นเวลา 8 สัปดาห์ ส่วนในช่วงระหว่างการเก็บเกี่ยว 
ผลผลิต ห้ามใช้อาหารเสริม ยา และสารเคมี เพื่อความปลอดภัยของผู้บริโภค ดังนั้นการมีความรู้เทคนิคการ
เลี้ยงผึ้งเบื้องต้นจึงมีความสำคัญเพื่อเตรียมพร้อมก่อนลงมือปฏิบัติในการเลี้ยงผึ้งเบื้องต้น  คือ เรื่องอาหาร น้ำ 
สถานที่ตั้งรัง การตรวจผึ้ง อุปกรณ์การเลี้ยง เพื่อพัฒนาเป็นผู้เลี้ยงผึ้งที่มีคุณภาพและพัฒนาธุรกิจผึ้ง ให้มี  
ความยั่งยืนและปลอดภัยกับระบบนิเวศในธรรมชาติ ดังรายละเอียด 
7.1 เทคนิคการจัดการเลี้ยงผึ้งพนัธุเ์บื้องต้น  

1. แหล่งอาหาร พืชอาหารของผึ้งในธรรมชาติเป็นปัจจัยสำคัญต่อการเลี้ยงผึ้ง โดยไม่ใช่พืชอาหาร     
ทุกชนิดในธรรมชาติที่ดึงดูดผึ้ง ซึ่งพืชอาหารควรมีทั้งเกสรและน้ำหวาน เนื่องจากพืชบางชนิดให้เพียงเกสร 
ดังนั้นควรสังเกตผึ้งช่วง 7.00-8.00 น. และสุ่มผึ้งทุก 10 ตัว ที่ทางเข้าออกหน้ารัง กรณีพบผึ้งน้อยกว่า 6 ตัว ที่
นำเกสรเข้ารัง บ่งชี้ว่าแหล่งอาหารนั้นมีปริมาณเกสรไม่เพียงพอ ส่วนบางชนิดดอกไม้ได้เพียงน้ำหวาน สังเกต
จากผึ้งเกาะนิ่งบนดอกไม้นานกว่า 10 วินาที และส่วนท้องของผึ้งป่องขึ้น แต่ก็มีพืชบางชนิดให้ทั้งน้ำหวานและเกสร 
พืชส่วนใหญ่น้ำหวานอยู่ที่ดอกไม้ แต่บางชนิดน้ำหวานอยู่ที่ต่อมฐานใบ เช่น ฝ้าย และยางพารา ดังภาพ 7.1 
รวมทั้งต้นไม้ที่มีเพลี้ยมาดูดน้ำเลี้ยง ผึ้งอาจมาดูดกินสิ่งขับถ่ายของเพลี้ยที่มีน้ำหวานได้ และต้องศึกษาหรือ
สังเกตช่วงการบานของดอกไม้แต่ละชนิด ขณะเดียวกันแม้แหล่งอาหารมีดอกไม้บาน แต่ไม่พบผึ้งไปไต่ตอม 
อาจเนื่องจากผึ้งเลือกพืชอาหารที่ชอบเป็นอันดับแรกในบริเวณใกล้เคียงและดอกไม้ที่มีความเข้มข้นของน้ำตาลสูง
ดึงดูดผึ้งดีกว่าดอกไม้ที่มีความเข้มข้นของน้ำตาลต่ำ โดยทั่วไปควรมีการเตรียมเพิ่มประชากรผึ้งอย่างน้อย 2-3 
เดือน ก่อนฤดูดอกไม้บาน และย้ายรังไปเก็บน้ำหวานช่วงที่ดอกไม้บานแล้วไม่เกินร้อยละ 5 ส่วนจำนวนรังผึ้งที่จะ
ย้ายไปตั้งต้องพิจารณาจากน้ำหวานและเกสรและความหนาแน่นของพืช กรณีเก็บเกสรควรใช้เวลาช่วงเช้า 1-2 
ชั่วโมง และการย้ายรังผึ้งไปตั้งที่ใด ควรย้ายรังผึ้งช่วงกลางคืน เพราะผึ้งเข้ารังหมดและไม่มีผึ้งมารบกวนขณะขนย้าย 
เพื่อให้ได้น้ำผึ้งมีคุณภาพควรใช้ระบบขึ้นชั้นเพิ่มคอน เพื่อไม่ต้องเก็บน้ำผึ้งบ่อย และลดการรบกวนการทำงานของ
ผึ้งให้สวัสดิภาพสัตว์ดี พร้อมให้น้ำผึ้งมีความชื้นต่ำคุณภาพสูง และต้องสลัดน้ำผึ้งหัวคอน (น้ำผึ้งที่อยู่ในรวงผึ้งก่อน
ฤดูกาลผลิตที่มีน้ำตาลปน) ออกให้หมดก่อนจะมีการย้ายรังผึ้งไปแหล่งพืชอาหารครั้งแรกของฤดูดอกไม้บาน 

 
ภาพ 7.1 ผึ้งงานดูดน้ำหวานจากต่อมฐานใบต้นยางพารา (ภาพโดย ฉัตรชัย สิทธิหาโคตร) 
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ตาราง 7.1 พืชอาหารสำหรับผึ้งและชันโรง 

หมายเหต:ุ ปรับปรุงจาก องค์ความรู้เพิ่มประสิทธิภาพการผลิตสู่การเป็น Smart officer ผึ้งและแมลงเศรษฐกิจ (น. 4-5), โดย 
กรมส่งเสริมการเกษตร. 2556. กรุงเทพฯ: ชุมนุมสหกรณ์การเกษตรแห่งประเทศไทย จำกัด.  
หมายเหต:ุ ช่วงการออกดอกของพืชอาจแตกต่างกันตามสภาพภูมิอากาศและพื้นที่ในแต่ละปี 
- พืชที่มีปริมาณน้ำหวาน/ เกสรน้อย   + พืชที่มีปริมาณน้ำหวาน/ เกสรปานกลาง  ++  พืชที่มีปริมาณน้ำหวาน/ เกสรมาก 
 

พืชอาหารมีหลากหลาย และช่วงดอกไม้บานของพืชแต่ละชนิดมีกระจายตลอดทั้งปี แต่ละภูมิภาค ใน      
ทุกฤดูกาลในประเทศไทย ขณะเดียวกันปัจจัยที ่ด ึงดูดผึ ้ง คือ น้ำหวานและละอองเกสรสี ร ูปร่าง กลิ่น              

ชนิดพืช ช่วงดอกไม้บาน ประโยชน์ต่อผึ้ง 
ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. ต.ค. พ.ย. ธ.ค. น้ำหวาน เกสร 

ข้าวโพด ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ - ++ 
ขี้เหล็ก ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ + + 
ชมพู่ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ + + 
หญ้ากำมะหย่ี ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ - ++ 
ดาวกระจาย ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ + + 
หญ้าตีนตุ๊กแก ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ + ++ 
แตงกวา ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ + + 
บัว ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ + + 
ฟักทอง ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ + - 
มะพร้าว ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ++ + 
ปาล์มน้ำมัน ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ - + 
พืชตระกูลส้ม ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ + + 
กล้วย ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ ✓ + + 
แคแสด ✓           ✓ + - 
สาบเสือ ✓          ✓ ✓ ++ + 
ทุเรียน ✓ ✓ ✓ ✓         ++ + 
มะม่วงหิมพานต ์ ✓ ✓ ✓ ✓         + - 
กาแฟ ✓ ✓ ✓ ✓         + - 
ยูคาลิปตัส           ✓ ✓ ++ + 
ข้าว ✓ ✓ ✓         ✓ ++ + 
งิ้ว ✓ ✓ ✓          ++ + 
นุ่น ✓ ✓ ✓          ++ ++ 
มะม่วง ✓ ✓ ✓          + + 
ยางพารา ✓ ✓ ✓          ++ + 
ลิ้นจี้ ✓ ✓           ++ + 
ทานตะวัน ✓ ✓         ✓ ✓ ++ ++ 
เงาะ  ✓ ✓ ✓         ++ + 
ลำไย  ✓ ✓          ++ ++ 
มะกอกน้ำ    ✓ ✓        ++ - 
งา     ✓ ✓ ✓ ✓     ++ + 
พุทรา      ✓ ✓ ✓     + + 
ไมยราบยักษ ์         ✓ ✓   - ++ 
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ความหนาแน่นของดอก และระยะทางจากพืชอาหารถึงรังผึ้งควรอยู่ในช่วง 1-3 กิโลเมตร เพื่อที่ผึ้งงานจะไม่เสีย
พลังงานมากจนเกินไป รวมทั้งพืชแต่ละชนิดให้สัดส่วนน้ำหวานและเกสรต่างกันไป เช่น นุ่น ทานตะวัน ให้ น้ำหวาน
และเกสรสมดุลกัน ส่วนพืช เช่น  ลิ้นจี่ งา และสาบเสือ ให้น้ำหวานมากกว่าเกสร ส่วนข้าวโพด และพืชตระกูลหญ้า 
ให้เกสรมากกว่าน้ำหวาน เป็นต้น โดยผึ้งสามารถเก็บเกสรได้ประมาณ 8.4-22 มิลลิกรัมต่อเที่ยว หรือหนึ่งในสี่ของ
น้ำหนักตัว (กรมวิชาการเกษตร สำนักวิจัยพัฒนาการอารักขาพืช, 2548) ดังนั้นการศึกษาระยะเวลาออกดอกและ
ความหนาแน่นของพืชแต่ละท้องถิ่นจึงมีความสำคัญดังตาราง 7.1 

 

ดอกไม้ตามภูมิภาคต่าง ๆ ของประเทศไทย แบ่งได้ 2 กลุ่ม (คณะทำงานจัดทำข้อมูลความต้องการพืช, 
2551) คือ 

1. ดอกไม้บานขนาดย่อม คือ ดอกไม้ที่ให้น้ำหวานในระดับต่ำจนถึงระดับปานกลาง ตั้งแต่ไม่พอเลี้ยงรัง
ถึงเลี้ยงผึ้งได้จนถึงระดับพอผลิตเป็นน้ำผึ้งได้เล็กน้อย เช่น ดอกแพงพวย ดอกพวงแสด ดอกถั่วเหลือง ดอกฝ้าย
และดอกกล้วย เป็นต้น 

2. ดอกไม้บานของพืชหลัก คือ ดอกไม้ที่มีพืชปริมาณความหนาแน่นมากพอผลิตน้ำผึ้งในเชิงการค้า เช่น 
ดอกลำไย ดอกลิ้นจี้ ดอกสาบเสือ ดอกทานตะวัน ดอกเงาะ ดอกกาแฟ ดอกขี้ไก่ย่าน และส่วนตาอ่อนและ   
ใบยางพารา เป็นต้น 

การสำรวจพืชอาหารผึ้งของผึ้งพันธ์ุควรเดินสำรวจเป็นรัศมี 1.5-6 กิโลเมตร ควรสำรวจตลอดวันตั้งแต่
เช้าถึงพลบค่ำ หลาย ๆ ครั้งในแต่ละเดือนจนครบปี รวมทัง้สำรวจต่อเนื่อง 2-3 ปี ซึ่งต้องทราบรายละเอียดพืช
ในเรื่องเกี่ยวกับ ชื่อสามัญ ชื่อท้องถิ่น ชื่อวิทยาศาสตร์ ชือ่วงศ์ ระยะเวลาดอกไม้บาน (ตั้งแต่เริ่มบานจนถึงวันที่
ดอกไม้ส่วนใหญ่เริ่มโรย) ช่วงเวลาที่ผึ้งเก็บอาหารจากดอกไม้ ชนิดของอาหารที่ผึ้งเก็บ ปริมาณของน้ำหวาน
และเกสรดอกไม้ ความเข้มข้นของน้ำตาลในน้ำหวานของดอกไม้ ความดึงดูดของดอกไม้ที่มีต่อผึ้ง (นับจำนวน
ของผึ้งต่อหน่วยพื้นที่ที่มีดอกไม้และต่อหน่วยเวลา) รวมทั้งชนิดของเกสรของดอกไม้ ซึ่งการสำรวจพืชอาหารผึ้ง
ในระยะเวลาตา่ง ๆ ของป ีว่ามีอาหารตามธรรมชาตมิากน้อยทำใหส้ามารถจัดการได้ถกูระยะเวลาอย่างเหมาะสม 
  พืชบางชนิดอาจมีสารพิษส่งผลต่อผึ้ง โดยการศึกษาพืชพิษ อาจเป็นปัญหาในพื้นที่เฉพาะ  โดยเฉพาะ
อย่างยิ่งผึ้ง Apis mellifera ในประเทศสหรัฐอเมริกาที่มีการย้ายรังเพื่อทั้งผสมเกสรและสร้างผลิตภัณฑ์จาก
ผึ้ง  จึงมีพืชบางชนิดสร้างน้ำหวานหรือเกสรดอกไม้ในบางช่วงเวลาสามารถก่อให้เกิดอันตรายต่ออาณานิคมผึ้ง 
จึงมีกระบวนการลดหรือป้องกันอันตรายต่อผึ้งสองวิธี เมื่อผู้เลี้ยงเลี้ยงผึ้งต้องเผชิญกับแหล่งพืชที่เป็นอันตราย
ต่อผึ้ง คือ หลีกเลี่ยงการตั้งรังใกล้พืชอันตรายมีพิษโดยการย้ายผึ้งออกไปในช่วงที่ดอกไม้บานและการจัดหา
อาหารให้ผึ้งบางส่วน เช่น น้ำเชื่อม (sugar syrup) เมื่อพืชกําลังบานเพื่อเจือจางผลกระทบที่อาจเกิดขึ้น 

สารประกอบพืชรองเป็นที่รู ้จักกันดีว่ามีผลต่อคุณภาพของพืชและเพื่อจํากัด การเจริญเติบโตและ      
การสืบพันธุ์ในสัตว์กินพืช สมมติฐานการป้องกันที่ดีที่สุดตั้งสมมติฐานว่าพืชควรปกป้องส่วนที่มีค่าที่สุดหากมี
ทรัพยากรจํากัด (Rhoades, 1979) ดังนั้นความเข้มข้นของสารประกอบรองควรพบในเนื้อเยื่อที่มีคุณค่าต่อพืช
มากขึ้น ดังนั้นเนื้อเยื่อที่อายุน้อยกว่าและโครงสร้างสืบพันธุ์จึงได้รับการปกป้องได้ดีกว่าส่วนอื่น ๆ ของพืช 
(Karban & Baldwin, 1997) พืชหลายชนิดมีสารประกอบรองในน้ำหวานและเกสรที่เป็นพิษ (Adler, 2000; 
Adler & Irwin, 2005; Praz et al., 2008)  ต ัวอย ่าง พ ืชสก ุลอ ัลมอนด ์  (Amygdalus communis L.; 
Rosaceae) ที่ปล่อยสารไซยาไนด์ โดยพบสารอะมิกดาลิน (Amygdalin) ในน้ำหวานและเกสรของพืชอัลมอนด์
และก่อความเป็นพิษกับผึ้ง (Kevan & Ebert, 2005) หรือกรณีพืช Piptadenia stipulacea เป็นไม้ยืนต้น
เติบโตที่ความหนาแน่นสูงในพื้นที่กึ่งแห้งแล้งของภาคตะวันออกเฉียงเหนือของบราซิล (Pereira et al., 2003) 
จากการสังเกตภาคสนามพบว่าผึ้งที่กินเกสรของพืช P. stipulacea มีประชากรลดลงในระหว่างฤดูดอกไม้บาน   
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ผึ้งงานตายหลังจากกินน้ำหวานของพืช Astragalus miser Douglas (Fabaceae) ซึ่งมีสารอัลคาลอยด์ 
(alkaloid) ประเภท miserotoxin (Majak et al., 1980) นอกจากนีย้ังพบการตายของผึ้ง หลังจากผึ้งไปหา
อาหารจากพืชชนิด Veratrum californicum Durand (วงศ์ Melanthiaceae) ซึ่งผลิตสารพิษส่งผลต่อระบบ
ประสาท ประเภทสเตยีรอยด์ (Vansell & Watkins, 1933) และสารสกัดจากน้ำหวานของเกสรดอกไม้จากพืช 
V. album L. พิสูจน์แล้วว่าเป็นอันตรายถึงชีวิตต่อผึ้ง (Perepelova, 1949) เช่นกัน ดังนั้นแมลงแม้ช่วยใน   
การสืบพันธุ์ของพืช แต่เกสรดอกไม้บางชนิดอาจเป็นพิษต่อผึ้ง ความรู้เกี่ยวกับพันธุ์พืชชนิดใดเป็นพิษต่อผึ้งเป็น
สิ่งสําคัญมากสําหรับผู้เลี้ยงผึ้ง (Mesquita et al., 2010) ดังตัวอย่างตาราง 7.2 แต่การศึกษาพืชที่มีสารพิษ
และเป็นอันตรายต่อผึ้งในประเทศไทยไม่ค่อยศึกษากันมาก 
ตาราง 7.2 พืชที่มีสารพิษและเป็นอันตรายต่อผึ้ง 
พืช สารพิษ องค์ประกอบพืชที่มีสารพิษ 
yew (Taxus spp.) แอลคาลอยด ์ (alkaloid) เกสร ใบไม้ ผล 
sea arrowgrass 
(Triglochin maritima) 

ไซยาไนด์ (cyanide) เกสร น้ำหวาน 

Veratrum spp.  แอลคาลอยด ์ และไกลโคแอลคาลอยด์ 
(glycoalkaloids)  

เกสร น้ำหวาน  

Zigadenus venenosus แอลคาลอยด ์ และอัลคามีน (alkamine)  เกสร น้ำหวาน 
monkshood  
(Aconitum spp.) 

แอลคาลอยด ์ น้ำหวาน  

forking larkspur  
(Delphinium consolida)  

แอลคาลอยด ์  เกสร 

sweet almond  
(Amygdalus communis) 

ไซยาไนด์ เกสร น้ำหวาน 

castor bean  
(Ricinus communis) 

แอลคาลอยด ์ เกสร 

Noted. From “Poisoning by plants” by R. J. Barker, in Roger A. Morse (Ed), honey bee pests, predators, 
and disease (2 nd ed., p. 278-296), 1980, London: Cornell University Press. 

 

2. การจัดการน้ำ เตรียมน้ำสะอาดในภาชนะปากกว้าง ตั้งในที่ร่มไม่มาก แสงแดดรำไร ควรมีพืชหรือ
ก้อนหินเพื่อให้เป็นที่เกาะของผึ้ง ขณะผึ้งมากินน้ำ แต่ต้องตรวจเรื่องความสะอาด สัตว์รบกวน  และเติมน้ำ
สะอาดสม่ำเสมอ กรณีบริเวณใกล้เคียงมีแหล่งน้ำธรรมชาติ ไม่ควรเกิน 1 กิโลเมตรจากที่ตั้งรัง เช่น สระน้ำ 
เนื่องจากผึ้งจะนำน้ำไปใช้ตลอดเวลา เพื่อเจือจางน้ำผึ้งสำหรับตัวอ่อน ช่วยระบายความร้อนภายในรังผึ้ง รักษา
ความสมดุล ความช้ืนภายในรัง รวมทั้งกิน 

 

3. การเลือกทำเลที่ตั้ง 
3.1 สภาพภูมิอากาศที่เหมาะสม คือ อุณหภูมิ 25-30 องศาเซลเซียส ถ้าอุณหภูมิต่ำ ผึ้งจะออกไปหา

อาหารน้อย จากต้องช่วยกันรกัษาอุณหภูมิภายในรังผึ้ง และพบว่าน้ำผึ้งทีม่ีค่ามาตรฐาน ปริมาณน้ำไม่เกินร้อยละ 
21 ควรเก็บในสภาวะความชื้นจากอากาศที่ความชื้นสัมพัทธ์ไม่สูงกว่าร้อยละ 65 ดังตาราง 7.3 ประกอบกับ
สภาพความอุดมสมบูรณ์ของดิน ฤดูกาล สภาพอากาศ และภูมิประเทศ แต่ละปีส่งผลต่อความชื้นในดินและ
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อากาศที่แตกต่างกันรวมทั้งส่งผลต่อการบานของดอกไม้ เช่น บางปีที่แห้งแล้ง พบดอกลำไยไม่มีน้ำหวาน
เพียงพอ พร้อมทั้งดอกไม้แห้งเหี่ยวเร็ว และมีช่วงดอกไม้บานสั้นลง 
ตาราง 7.3 ความสัมพันธ์ของความชื้นสัมพัทธ์ของอากาศ (relative humidity; RH) กับความชื้นน้ำผึ้ง 

ความชื้นสัมพทัธ์ของอากาศ (%RH) ความชื้นน้ำผึง้ (% water content) 
50 15.9 
55 16.8 
60 18.3 
65 20.9 
70 24.2 
75 28.3 
80 33.1 

Noted. From “Physical characteristics of honey” by J.W. White, In E. Crane (Ed.), Honey: a comprehensive 
survey, p. 200. 1975, London: Heinemann. 

 

3.2. สภาพภูมิประเทศ ทำเลที่มีลมสงบ ร่มรื่น เนื่องจากลมแรงทำให้มีอุปสรรคต่อการบิน และหา
อาหาร เนื่องจากกระแสลมอ่อน ๆ ทำให้กลิ่นของดอกไม้โชยตามกระแสลมได้ดี ควรเลือกให้หน้ารังหันไปทาง
ทิศตะวันออก ให้มีแสงแดดร่ำไรส่องในตอนเช้ามาที่หน้ารัง ตั้งรังไกลจากแสงไฟจากไฟฟ้า เพื่อไม่ให้ผึ้งมาเล่นไฟ 
รอบ ๆ ที่ตั้งรังควรกำจัดวัชพืชหรือหญ้า ไม่มีศัตรูธรรมชาติมาก ไม่มีการพ่นยากำจัดศัตรูพืช ไม่ใกล้ถนน หรือ
แหล่งชุมชนหนาแน่น รวมทั้งโรงงานอุตสาหกรรมและฟาร์มปศุสัตว์ 

4. การตรวจผึง้   
เริ่มจากการเตรยีมความพร้อมของผู้ปฏิบัติงานตั้งแต่สวมใส่เครื่องแต่งกายสีอ่อนให้รัดกุม เนื่องจากสีอ่อน 

จะปลอดภัยกว่าสีเข้ม ไม่ควรใช้เครื่องสำอาง น้ำหอม น้ำยาสระผมที่กลิ่นชัดเจน เพราะผึ้งจะสนใจต่อกลิ่น
พร้อมตื่นตัวและต่อยได ้พร้อมเลือกวันเวลาทีอ่ากาศดแีจม่ใส ไม่ใชส่ภาพอากาศมืดครึม่หรือแปรปรวน หรือฝนตก 
ที่สำคญัไม่ปฏบิัติงานเช้ามืดก่อนผึ้งออกหาอาหารหรือพลบค่ำ โดยมีตำแหน่งยนืปฏิบัติงานไม่ขวางทางเข้า-ออก
ของผึ้ง ควรหนัหลังเข้าหาตำแหน่งที่มาของแสงเพื่อตรวจรังผึ้งได้ชัดเจน พร้อมใช้เวลาตรวจรังไม่เกิน 10 นาที
ต่อรัง การตรวจปกติทำสัปดาห์ละ 1-2 ครั้ง ต้องตรวจสภาพภายนอกรัง สิ่งแวดล้อมรอบ ๆ และภายในรัง เพื่อ
สังเกตกิจกรรมของผึ้งงาน ตรวจสภาพนางพญา และตรวจสภาพผึ้งเพศผู้ พร้อมสังเกตโรค ศัตรูผึ้ง ปริมาณ
อาหารสะสมภายในรัง ซึ่งต้องปฏิบัติงานอย่างนุ่มนวล ไมม่ีเสียงดังในการเปิด-ปิด หรือระหว่างการยกคอนเพ่ือ
ตรวจผึ้งงาน ผึ้งเพศผู้หรือนางพญา กรณีผึ้งต่อยอย่าตกใจ ควรเคลื่อนไหวช้า ๆ ควรนำเหล็กในออกให้เร็ว อย่า
ใช้นิ้วมือหยิบเพราะเป็นการบีบให้ถุงต่อมพิษปล่อยพิษเข้าสู่ร่างกายมากขึ้น ควรใช้ควันพ่นเข้ารัง ให้ผึ้งไม่ตื่นตัว
และกลบกลิ่นสารเฟอโรโมน (สารเตือนภัย) ที่ผลิตจากต่อมที่อยู่บริเวณโคนเหล็กในของผึ้งงาน 

การตรวจรังผึ้ง ณ สถานที่ตั้งรังผึ้ง (apiary) ควรตรวจสม่ำเสมอ กรณีพบผึ้งตายน้อยกว่า 100 ตัวต่อวัน 
ถือว่าเป็นการตายปกติ ถ้ามากกว่าอาจเนื่องจากการได้รับสารพิษ ควรย้ายที่ตั้งรัง กรณีไม่สามารถย้ายรังได้
ทันทีให้ปิดหน้ารังและเปิดช่องระบายอากาศ พร้อมคลุมรังผึ้งด้วยผ้ากระสอบเปียกชื้นตลอดเวลา ขณะ        
รอขนส่ง ฝาครอบภายในรัง ควรเป็นตะแกรง ไม่ใช่ฝาทึบเพื่อให้ผึ้งระบายอากาศและความร้อนได้ดี (สุรีรัตน์ 
เดี่ยววาณิชย์, 2555) ควรสังเกตพฤติกรรมในรังผึ้งที่แข็งแรง ณ สถานที่ตั้งรังผึ้ง อาจพบการขโมยอาหาร 
(robbing) จากรังที่อ่อนแอ และอาจนำโรคและศัตรูผึ ้งแพร่กระจายในผึ้งได้ ดังนั้นการตรวจสุขภาพและ
ควบคุมป้องกันโรคและศัตรูผึ้งก่อนฤดูกาลดอกไม้บานจึงมีความสำคัญ 
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5. อุปกรณ์ สำหรับการเลี้ยงผึ้ง (beekeeping equipment) 
5.1 กล่องรังผึ้ง (bee box หรือ bee hive) หมายถึง กล่องที่ทำด้วยไม้หรือวัสดุอ่ืนที่อนุญาตให้ใชบ้รรจุ

อาหารไม่เป็นอันตรายต่อผู้บริโภค ทำความสะอาดง่าย แข็งแรง ภายในมีคอนใช้สำหรับบรรจุแผ่นฐานรวงผึ้งใน
การเลี้ยงผึ้ง การออกแบบมาเพ่ือส่งเสริมสุขภาพที่ดีของผึ้งรวมถึงทำให้เกษตรผู้เลี้ยงผึ้งสามารถเก็บน้ำผึ้งจากรัง
ได้โดยง่าย ปัจจุบันรังผึ้ง มีสามแบบ ดังภาพ 7.2 และ 7.3  

1. แบบยุโรปหรือแบบแลงสตร็อธ (กล่องแบบเคลื่อนย้ายรวงผึ้งผลิตจากไม้ มีหลายชั้นแต่มีช่องเปิดเพยีง
ทางเข้า-ออกของผึ้ง) วิธีการจัดการรังแบบสองชั้นจะให้ปริมาณและคณุภาพน้ำผึ้งมากและสูงกว่ารังชั้นเดียวสองรัง
รวมกัน โดยรังสองชั้นจะให้ปริมาณน้ำผึ้งมากกว่ารังชั้นเดียว 2 รังรวมกัน มากกว่าร้อยละ 30 น้ำผึ้งที่เกบ็ได้จากรัง
สองชั้นจะมีความชื้นต่ำกว่ารังชั้นเดียว ความชื้นในน้ำผึ้งที่ได้จากรังสองชั้นจะอยู่ในระดับมาตรฐานของน้ำผึ้ง แต่การ
จัดการรังผึ้งเพื่อเก็บน้ำผึ้งแบบสองชั้นไม่เป็นที่นิยมของผู้เลี้ยงผึ้งในประเทศไทย โดยลักษณะรังผึ้งที่ใช้โดยทั่วไปเป็น
รังเลี้ยงผึ้งชั้นเดียวแบบไต้หวันที่ฐานรังติดยึดอยู่กับตัวรัง มีความสะดวกในการเคลื่อนย้ายรัง แต่ลำบากเมื่อต้องรวม
รังเป็นสองชั้นหรือมากกว่าสองชั้น ส่วนการเก็บน้ำผึ้งแบบสองชั้นเหมาะกับฟาร์มที่มีแรงงานน้อยและมีที่ตั้งรังปลอดภัย 
จากการถูกขโมย เมื่อเปรียบเทียบข้อดีข้อเสียแล้ว การเก็บน้ำผึ้งด้วยวิธีการจัดการรังแบบสองชั้นจะให้ผลดีมากกว่า
วิธีการจัดการรังแบบชั้นเดียว การศึกษาเลือกใช้รังสองชั้นและการกำหนดช่วงเวลาที่จะเก็บน้ำผึ้งลำไย ให้มีความถี่
ในการเก็บเกิน 10 วันต่อครัง้ จะทำให้เก็บน้ำผึ้งที่มีคุณภาพสูงได้มาตรฐานในปริมาณที่มากขึ้น อีกทั้งยังช่วยลด
แรงงานและค่าใช้จ่ายในการเก็บน้ำผึ้ง ทำใหไ้ด้กำไรจากการเลี้ยงผึ้งได้มาก ควรมีการส่งเสริมให้เป็นที่นยิมกันให้
กว้างขวางต่อไป (ศิริศักดิ์ เตียวตระกูล, และพิชัย คงพิทักษ์, 2543) 

กล่องรังผึ้งมาตรฐานแบบยโุรปหรือแบบแลงสตร็อธ ดังภาพ 7.2 ประกอบด้วย  
1. ฐานรังหรือพื้นรัง (bottom board) ใช้เพ่ือรองด้านล่างของรังและให้เป็นทางเข้า-ออกของผึ้ง  
2. กล่องมาตรฐาน เพื่อเป็นการป้องกันและควบคุมโรคในผึ้งตามระเบียบกรมปศุสัตว์ ได้กำหนดให้รังผึ้ง

มีการทำหมายเลขประจำรังผึ้ง ด้วยการพ่นสีที่ถาวร เห็นได้ชัดเจนภายนอกรัง แสดงชื่อฟาร์มหรือช่ือ
ผู้ประกอบการหรือหมายเลขโทรศัพท์และหมายเลขประจำรังผึ้งทุกรัง ตามจำนวนรังผึ้งที่ระบุเพื่อขอใบรับรอง
มาตรฐานฟาร์มผึ้ง ซึ่งหมายเลขประจำรังผึ้ง ประกอบด้วย ชื่อย่อจังหวัดที่ขอรับการรับรองมาตรฐานฟาร์มผึ้ง 
หมายเลขประจำรังผึ้งและปีที่เริ่มใช้รังผึ้ง ดังตัวอย่าง ชม/009/70 มีความหมายคือ รังผึ้งหมายเลขที่ 9 เริม่ใช้
รังในปี 2570 เกษตรกรขอรับการรับรองมาตรฐานฟาร์มผึ้งที่จังหวัดเชียงใหม ่(สำนักงานปศุสัตว์เขต 5, ม.ป.ป.) 

รังผึ้งอาจผลิตจากไม้สน ไม้สัก ไม้รวง ไม้มะม่วงเป็นต้น ซึ่งน้ำหนักรัง ความทนทาน ราคามีหลากหลาย
พร้อมทั้งต้องระวังเรื่องภูมิอากาศ ความชื้นหรือการปนเปือ้นเชื้อโรคและอายุการใช้งานรังทั่วไปประมาณ 2-3 ป ี
และเพื่อให้ผึ้งไม่กลับรังผิด มีการทาสีที่ไม้ดว้ยสีเหลือง ฟ้าและขาวบริเวณตรงปากทางเข้ารัง หรือเฉพาะส่วนหน้า
ของฐานรังและทาสีขาวภายนอกรัง (สุรีรัตน ์เดี่ยววาณิชย์, 2555)  

3. แผ่นตะแกรงกั้นนางพญา (queen excluder) มีลักษณะเป็นแผ่นทีม่ีขนาดเท่ากับขนาดของรังเลี้ยง
ผึ้ง และมีเส้นลวดอยู่ขนานกัน โดยมีระยะห่างเส้นละ 4 มิลลิเมตร เพ่ือใหแ้ค่ผึ้งงานลอดผ่านเท่านั้น 

4. กล่องสำหรบัรวงน้ำผึ้งหลายชั้น (honey supers) สามารถเพ่ิมจำนวนได้ตามต้องการ เพื่อสะสมน้ำผึ้ง
ที่ไม่ปนเปื้อนไข่ ตัวหนอน 

5. ฝารังชั้นใน และฝารังชั้นนอก (inner cover and telescoping cover) ซึ่งฝารังชั้นนอกนิยมในประเทศ
เขตหนาวเย็น เพื่อปิดด้านบนที่อยู่บนสุดเป็นการกันแดดและฝน โดยปกตฝิารังชั้นในเป็นแผ่นที่มีสันหนาประมาณ 
1 เซนติเมตร อยู่ด้านล่างฝารังชั้นนอก ซึ่งฝารงัชั้นในช่วยไม่ให้ผึ้งถูกฝารังชัน้นอกทับตายเมื่อปิดฝารังชั้นนอก และ
ตรงกลางฝารังชั้นในอาจมีหรอืไม่มีช่องสำหรับทางหนีของผึ้งได้ ส่วนฝารงัชั้นนอกที่เรียกว่า telescoping cover มี
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ลักษณะดีกว่าแผ่นเรียบที่ไม่มีกันสาดโดยรอบ มีน้ำหนกัมากใหไ้ม่ปลิวหลุดจากรัง โดยฝารังชั้นนอกจะทำด้วยไม้
หรือสังกะสีแผ่นเรียบครอบทบัอยู่ด้านบน 

 
ภาพ 7.2 ภายในกล่องรังผึ้งแบบยุโรป (ภาพโดย พงศโชติ เบญจวัฒนานนท์) 

2. แบบไต้หวัน (Taiwan hive style) กล่องแบบเคลื่อนย้ายรวงผึ้ง มีชั้นเดียวแต่มีช่องเปิดทางเข้า-ออก
ของผึ้งและช่องระบายอากาศ ดังภาพ 7.3 ผลิตจากไม ้ รังชนิดนี้ได้ถูกนำมาใช้กับการเลี้ยงผึ้งพันธุ์ตลอดทุก
ฤดูกาลทั้งในช่วงฤดูเก็บน้ำผึ้งและนอกฤดูเก็บน้ำผึ้ง เนื่องจากว่ารังชนิดนี้ให้ความสะดวกในการจัดการรัง     
การตรวจรังผึ้ง การผลิตนมผึ้งและง่ายต่อการขนย้ายรังผึ้งไปหาแหล่งอาหารและอื่น ๆ แต่รังไต้หวันก็มีข้อเสีย
คือ มีพื้นที่จำกัดในการเก็บน้ำผึ้ง ทำให้การเก็บน้ำผึ้งต้องมีการเก็บน้ำผึ้งบ่อยครั้ง ซึ่งมี ช่วงเวลาในการเก็บ
ประมาณ 3-4 วันครั้ง ทำให้ชว่งเวลาในการบ่มน้ำผึ้งในรังน้อยลงไปด้วย ความชื้นในนำ้ผึ้งจึงสูง คุณภาพน้ำผึ้งต่ำ  

3. แบบไหลอัตโนมัติ (Flow automatic style) คือ กล่องรังผึ้งประดิษฐ์แบบพิเศษ โดยสจ๊วตและเชด้า 
แอนเดอร์สัน (Stuart & Cedar Anderson) ผลิตจากพลาสติกคุณภาพสูงมีความทนทาน ทำความสะอาดง่าย
และไม่เปน็อันตรายเหมาะสำหรับบรรจุอาหาร (food grade) เพื่อให้ไดน้้ำผึ้งมีคุณภาพและสวัสดิภาพผึ้งที่ดีจึง
มีการปรับใหก้ล่องรังผึ้งมีหลายชั้น ไม่รบกวนกิจกรรมผึ้งภายในกล่องรังผึ้งเมื่อต้องการเก็บน้ำผึ้ง เนื่องจากมีท่อ
ต่อจากคอนผึ้งบริเวณด้านล่างของกล่องสำหรับรวงน้ำผึ้งเท่านั้นโดยตรงเพื่อเปิดรอยแยกคอนผึ้งเพียงเล็กน้อยให้
น้ำผึ้งไหลลงด้านล่างตามท่อ โดยไม่ต้องเปิดกลอ่งรังผึ้งหรือยกคอนผึ้ง ขณะเดียวกันสามารถมองเห็นกิจกรรมผึ้ง
ภายในรังผึ้งผ่านแผ่นพลาสตกิใสบริเวณด้านข้าง ดังภาพ 7.3  

 

ภาพ 7.3 กล่องรังผึ้งแบบยุโรป แบบไต้หวัน และแบบไหลอัตโนมัต ิ (ภาพโดย พงศโชติ เบญจวัฒนานนท์)  



   
 

 
 121 

5.2 คอนผึ้ง (frame) หมายถึง กรอบไม้หรือวัสดุอื่นรูปสี่เหลี่ยมผืนผ้า ประกอบด้วย ไม้ 4 ชิ้นหรือสามชิ้น 
ดังภาพ 7.4 เพื่อใส่แผ่นฐานรวงผึ้ง สำหรับให้ผึ้งสร้างรวงผึ้ง โดยที่ไม้ชิ้นบนเป็นคอนด้านบน ซึ่งวางทาบอยู่
ขอบรังที่บากไว้ เมื่อวางแขวนในรัง ต้องมีช่องว่างระหว่างคอนผึ้งพันธุ์กับด้านข้างของรังเท่ากับบีสเปส คือ อยู่
ระหว่าง 7.9-9.5 มิลลิเมตร ซึ่งในสภาพที่มีอาหารอุดมสมบูรณ์ พื้นที่บริเวณตรงกลางของรวงผึ้งใช้สำหรับเลี้ยง
ตัวอ่อนของผึ้งงานเพศเมีย พื้นที่บริเวณขอบด้านล่างซึ่งรวมทั้งบริเวณมุมด้านล่างใช้สำหรับเลี้ยงตัวอ่อนเพศผู้ 
ส่วนเหนือและรอบบริเวณที่ใช้เลี้ยงตัวอ่อนของผึ้งงาน ประมาณ 1-2 นิ้ว ใช้เก็บเกสร ถัดจากบริเวณเก็บเกสร
ขึ้นไปถึงขอบบนสุดรวมทั้งบริเวณมุมด้านบนเป็นที่เก็บน้ำผึ้ง ดังนั้นการที่ผึ้งเก็บน้ำผึ้งเหนือบริเวณเลี้ยงตัวอ่อน 
จึงพัฒนาสู่การเลี้ยงผึ้งแบบรังหลายชั้น (honey super)  

 
ภาพ 7.4 คอนผึ้ง ประกอบด้วยไม้สี่ชิ้นหรือสามชิ้น (ภาพโดย สันติ แก่อินทร์ และพงศโชติ เบญจวัฒนานนท์) 

5.3 แผ่นฐานรวงผึ้ง (comb foundation) หมายถึง แผ่นไขผึ้งบาง ๆ หนาประมาณ 1.5 มิลลิเมตร  ฐาน
รูปหกเหลี่ยมของหลอดรวงผึ้ง ต่อกันจนเต็มแผ่น ช่วยให้ผึ้งสร้างรวงรังรวดเร็ว โดยแผ่นฐานรวงผึ้งจะมีลวด
ขนาดเล็กอยู่ภายใน (wired foundation) เพ่ือยึดแผ่นฐานรวงผึ้ง ดังภาพ 7.5 

 
ภาพ 7.5 แผ่นฐานรวงผึ้ง (comb foundation) (ภาพโดยชุลีพร ศักดิ์สง่าวงษ์) 

5.4 ขาตั้งกล่องรังผึ้ง สำหรับตั้งรังผึ้ง ประกอบด้วยไม้ หรือโครงเหล็กหรือเสาปูนสูง ไมน่้อยกว่า 6 นิว้   
ดังภาพ 7.6 ให้ยกสูงจากพ้ืนที่มีความชื้น และศัตรูผึ้ง ได้แก่ มด ปลวก ขาตั้งรังผึ้งควรทำด้วยเหล็ก ใช้ผ้าชุบ
น้ำมันเครื่องเก่ามาผูกหรือทาน้ำมันเครื่องเก่ารอบ ๆ ขารัง โดยการทาน้ำมันเครื่องจะใช้งานได้ 3-4 สัปดาห ์ถ้า
จะป้องกันจากสัตว์ครึ่งบกครึ่งน้ำ ขารังควรสูงจากพื้นดิน 50 เซนติเมตร เพื่อไม่ให้กระโดดขึ้นถึงกล่องรังผึ้ง 

             
ภาพ 7.6 ขาตัง้รังผึ้งสำหรับต้ังรังผึ้งแบบหลากหลาย (ภาพโดย พงศโชติ เบญจวัฒนานนท์) 
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5.5 ไมก้ั้นหน้ารัง ช่วยให้ทางเข้า-ออกรังมีขนาดเล็กลงได้และปิดได้ เหมาะกับช่วงขนย้ายรังผึ้ง และช่วง
มีประชากรผึ้งน้อย 

5.6 เครื่องพ่นควัน (smoker) ใช้เพื่อตรวจสภาพภายในรัง หรือช่วงเก็บน้ำผึ้ง หรือผลิตภัณฑ์จากผึ้ง
ภายในรัง ซึ่งควันเป็นตัวการหลักให้ผึ้งไปสนใจกินน้ำผึ้ง ลดจำนวนผึ้งบินมาหาผู้ปฏิบัติงาน ลดการต่อยระหว่าง
ตรวจสภาพรัง ควันช่วยให้ผึ้งสงบ เครื่องพ่นควันผลิตจากสังกะสี อลูมิเนียม หรือสเตนเลส รูปทรงกระบอก มี
ส่วนฝาครอบรูปกรวยด้านบนสำหรับพ่นควัน ด้านหลังเจาะรูให้ลมเข้าและมีปั๊มลม ดังภาพ 7.7 ที่ประกอบด้วย
ไม้ 2 แผ่น บาง ๆ ปั๊มลมทำด้วยผ้าหนัง มีช่องลมตรงกับรูของทรงกระบอก เมื่อบีบลมที่ส่วนปั๊มลม ทำให้ลมพุ่งตรง 
เข้าในกระบอก ทำให้เชื้อเพลิงในกระบอกติด เกิดควันพุ่งออกมาที่ช่องฝาครอบรูปกรวย ควรพ่นควันใส่รังผึ้ง
เบา ๆ การใช้ควันควรพ่นที่หน้ารังก่อน ทำให้จำนวนผึ้งบริเวณหน้ารังลดลง หลังจากนั้นจึงเปิดกล่องรังผึ้งและ
พ่นควันเข้าไปในกล่องรังผึ้ง บริเวณด้านบนของรัง อย่าพ่นมากไปและอย่าพ่นใกล้ตัวผึ้ง เพราะจะให้ผึ้งร้อน
และวัสดุใช้เป็นเชื้อเพลิงก่อไฟอาจใช้ เปลือกไม้บาง ๆ กาบมะพร้าว รังกระดาษได้ โดยผู้ปฏิบัติงานต้องยืน
ด้านข้างรัง ไม่ยืนด้านหน้า (ทางเข้ารัง) เพื่อเปิดกล่องฝารังตรวจรังผึ้งหรือเก็บผลิตภัณฑ์จากผึ้ง ดังภาพ 7.8 

 
ภาพ 7.7 เครื่องพ่นควัน (smoker) (ภาพโดย พงศโชติ เบญจวัฒนานนท)์ 

 
ภาพ 7.8 การใช้เครื่องพ่นควันโดยผู้ปฏิบัติงานยืนด้านข้างกล่องรังผึ้ง (ภาพโดย ชุลีพร ศักดิ์สง่าวงษ์) 

5.7 เหล็กงัดรัง (hive tool) เป็นอุปกรณ์ผลิตจากเหล็ก หรือสเตนเลส รูปร่างแบน กว้าง ประมาณ 1-1.5 
นิ้ว ยาวประมาณ 6-8 นิ้ว ส่วนตรงกลางเหล็กงัดรังทำให้คอดลงเลก็น้อยให้เหมาะกับอุ้งมือ ปลายอีกด้านหนึ่ง  
งอลงประมาณ ¼ น้ิว เหล็กงัดรังจึงใช้สำหรับแซะฝารัง เพือ่เปิดรังผึ้งหรือระหว่างคอนผึ้ง งัดให้แยกออกจากกัน  
เพื่อสะดวกในการตรวจรังผึ้งและขูดยางไม้เหนียว ไขผึ้ง ที่ติดตามขอบรังและคอนผึ้งพรอ้มทั้งนำเหล็กในผึ้งออก
จากผิวหนัง เมื่อโดนผึ้งต่อย ดังภาพ 7.9 
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ภาพ 7.9 เหล็กงัดรัง (Hive Tool) (ภาพโดย พงศโชติ เบญจวัฒนานนท)์ 

5.8 ถังสลัดน้ำผึ้ง (honey extractor) หมายถึง ถังสลัดที่ใช้แยกน้ำผึ้งออกจากรวงผึ้ง โดยนำคอนผึ้งที่มี
น้ำผึ้งมาปัดด้วยแปรงปัดผึ้งก่อน แล้วใช้มีดปาดไขผึ้งออกจากรวงน้ำผึ้ง จึงนำคอนผึ้งใส่ในถังสลัดน้ำผึ้งแล้วหมุน
ตัวหมุนเพื่อให้น้ำผึ้งไหลออกมา ส่วนถังสลดัน้ำผึ้งผลิตจากสเตนเลสประกอบด้วยตัวถัง ตัวหมุนและที่ใส่คอน
น้ำผึ้ง ดังภาพ 7.10 

 
ภาพ 7.10 ถังสลัดน้ำผึ้ง (ภาพโดยชุลีพร ศักดิ์สง่าวงษ์ และพงศโชติ เบญจวัฒนานนท)์ 

5.9 หมวกตาข่าย (bee veil) มีลักษณะเป็นตาข่ายคลุมบริเวณหน้าและผม ระบายอากาศดี สำหรับ
ป้องกันผึ้งต่อย ควรมีสีดำ ทำให้มองเห็นผึ้งได้ชัด  

5.10 ถุงมือ (bee gloves) ต้องมีความหนาพอ ใส่กระชับ อาจผลิตจากหนังสัตว์ โดยที่หนังแพะเหมาะสม
ที่สุด รองลงมาคือ หนังโค และสุกรตามลำดับ หรือผ้าหรือพลาสติกที่มีความหนาสำหรับป้องกันผึ้งต่อย 

5.11 ชุดปฏิบัติการ (protective cloth) โดยมากเป็นเสื้อแขนยาว รัดขอ้มือ กางเกงยาวรัดข้อเท้า พร้อม
รองเท้าที่คลุมมิดชิดสำหรับป้องกันผึ้งต่อย ดังภาพ 7.11 ซึ่งชุดปฏิบัติการควรง่ายต่อการซักล้างและฆ่าเชื้อโรค 
ข้อแนะนำควรใช้สารเคมี Hydrated Sodium Carbonate ปรมิาณ 400 กรัม ผสมน้ำที่อุณหภูมิ 60 องศา
เซลเซียส ปรมิาตร 2 ลิตร จะได้สารละลายมีค่ากรด-ด่างประมาณ 12 ช่วยฆ่าเช้ือโรค เพราะชุดปฏิบัติการอาจ
ปนเป้ือนเช้ือโรคและศัตรูผึ้ง 



   
 

 
 124 

  
ภาพ 7.11 ชุดปฏิบัติการ (ภาพโดยพงศโชติ เบญจวัฒนานนท์) 

5.12 แปรงปัดผึ้ง (bee brush) ลักษณะเปน็แปรงควรทำจากขนนกหรือห่านจะดี แต่ที่นิยมส่วนใหญ่ทำ
จากขนหางม้าที่มีความอ่อนนุม่มากกว่าไนล่อน ต้องทำความสะอาดประจำและทุกครั้งหลังใช้งาน ช่วยปัดผึ้งหรือ 
ย้ายผึ้งที่เกาะอยู่ที่รวงผึ้งหรืออุปกรณ์การเลี้ยงผึ้งต่าง ๆ รวมทั้งร่างกายผู้ปฏิบัติงาน ซึ่งผึ้งที่เกาะส่วนใหญ่ อาจ
เป็นผึ้งอายุน้อยและบินยังไม่ได้ 

5.13 ถังกรองน้ำผึ้งหรือเครื่องกรอง  (Strainer) ลักษณะเป็นกล่องประกอบด้วยตะแกรงกรองสเตนเลส 
ที่มีความละเอยีดขนาด 16 (1.19 มิลลิเมตร) ควรถูกกรองอย่างน้อย 2 ครั้ง เพื่อแยกสิ่งเจือปน เช่น ไขผึ้ง   ผึ้ง 
เกสร และพืช อยู่ด้านล่าง ดังภาพ 7.12 

 
ภาพ 7.12 ถังกรองน้ำผึ้งหรือเครื่องกรอง (Strainer) (ภาพโดย พงศโชติ เบญจวัฒนานนท์) 

น้ำผึ้งไม่ควรผ่านการกรองด้วยไส้กรองขนาดเล็กกว่า 0.2 มิลลิเมตร เพื่อกาํจัดเกสรดอกไม้ ตามมาตรฐาน 
Codex Alimentarius Honey Standard (Codex Alimentarius Commission, 2019) และตามมาตรฐานของ
สหภาพยโุรปทีเ่กี่ยวข้องกับน้ำผึ้ง (EU Council Directive, 2002) ทีแ่ก้ไขอนญุาตใหม้ีการกําจัดเกสรดอกไม้ได้
หากหลีกเลี่ยงไม่ได้ สําหรับการกําจัดสิ่งแปลกปลอมเนื่องจากการวิเคราะหเ์กสรด้วยกล้องจุลทรรศนย์ังคงเป็น
เครื่องมือที่สําคญัทีสุ่ด สําหรบัการกําหนดแหล่งกําเนิดทางพฤกษศาสตร์และทางภูมิศาสตร์ของน้ำผึ้ง การกําจัด
เกสรโดยการกรองทําให้การวิเคราะหเ์กสรยากมากขึ้น 

5.14 ที่จับคอน (frame grip) ลักษณะเป็นไม้ หรือสเตนเลสที่ผู้เลี้ยงผึ้งบางรายนำมาหนีบที่คานบนของ
คอนผึ้ง จึงใช้มือเพียงข้างเดียวก็สามารถยกคอนได้ ไม่ต้องวางคอนให้สัมผัสดิน ช่วยป้องกันเชื้อโรคและศัตรู
เข้ารังได้ 

5.15 เครื่องมือปาดฝาปิดรวงน้ำผึ้ง (uncapping equipment) เพื่อปาดฝาปิดรวงน้ำผึ้ง เพื่อให้น้ำผึ้ง
หลุดออกมาจากรวงผึ้ง เมื่อถูกเหวี่ยงด้วยถังสลัดน้ำผึ้ง อาจใช้มีดไฟฟ้า มีดไอน้ำ หรือมีดปาด ดังภาพ 7.13 
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ภาพ 7.13 มีดปาดฝาปิดรวงน้ำผึ้ง (ภาพโดยพงศโชติ เบญจวัฒนานนท)์ 

 
ภาพ 7.14 อุปกรณ์วางคอนผึ้งหลังจากสลัดน้ำผึ้ง (ภาพโดยพงศโชติ เบญจวัฒนานนท)์ 

 
5.16 อุปกรณ์เสริมการปฏิบัติงานในกล่องเครื่องมือ มี คีม เลื่อย ลวดสแตนเลส ดังภาพ 7.15 รวมถึง 

 มีดถากไม้ มีดตัดกิ่งไม้ ตะปู กรรไกร และกล่องขังนางพญา เป็นต้น  

 
ภาพ 7.15 คีม เลื่อย และลวดสแตนเลส ตามลำดับ (ภาพโดยพงศโชติ เบญจวัฒนานนท์) 
 

7.2 การจัดการศัตรพูืชแบบผสมผสาน (Integrated Pest Management; IPM) 
มนุษย์มีบทบาทสําคัญในการกระจายตัวของผึ้งทั่วโลก พร้อมเชื้อโรคและศัตรูผึ้งที่เกี่ยวข้องกับปัญหา    

การเลี้ยงผึ้งทั่วโลก ตลอดระยะเวลาอันยาวนานผึ้งยังเป็นทีแ่มลงทีร่ักของมนุษยท์ั่วโลกมีความสัมพนัธ์ ใกล้ชิดกับ
กิจกรรมของมนุษย ์ เนื่องจากผึ้งเสมือนเครือ่งจักรกลธรรมชาติที่ช่วยผลิตอาหาร ที่มากกว่าร้อยละ 30 ของพืช
อาหารของมนุษย์และร้อยละ 90 ของพืชป่าของโลกอยู่รอด (Burnside, 2515) ในการจัดการผึ้งต้องทําตาม
ขั้นตอนเพื่อลดและป้องกันทั้งสารตกค้างและโรคในผึ้ง 

1. ควบคุมการขนส่งผึ้งและผลิตภัณฑ์จากผึ้งสู่ทั่วโลก ด้วยการตรวจสอบเชื้อโรคและแมลงศัตรูผึ้ง ทั้งจาก 
ประเทศต้นทางและปลายทาง  

2. ควบคุมการเคลื่อนย้ายผึ้งและผลิตภัณฑ์จากผึ้งสู่ภายในประเทศต่าง ๆ เช่น การขนย้ายผึ้งมีความสําคัญ 
ต่อการผสมเกสรเชิงพาณิชย์และการผลิตน้ำผึ้งและผลิตภัณฑ์จากผึ้งโดยเฉพาะในกรณีที่มีความเสี่ยงของ     
การแพร่กระจายของเชื้อโรค ต้องอาศัยความร่วมมือทั้งรัฐบาล ผู้เลี้ยงผึ้งและอุตสาหกรรมการเกษตร  
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3. ส่งเสริมให้ผู้ที่จัดการผึ้งทั้งผู้เลี้ยงผึ้งเชิงพาณิชย์และงานอดิเรกใช้เทคนิคการจัดการศัตรูพืชแบบ
ผสมผสาน ที่ได้รับการพิสูจน์แล้วเพื่อควบคุมเช้ือโรค และศัตรูพืช 

หลักการสำคัญของเทคนิคการจัดการศัตรูพืชแบบผสมผสาน คือ การใช้หลักการทางนิเวศวิทยา เพื่อ
สร้างสมดุลทางธรรมชาติ ให้เกิดจุดสมดุลของปริมาณสิ่งมีชีวิตต่าง ๆ อยู่ด้วยกันอย่างเหมาะสมไม่มีสิ่งหนึ่งสิ่งใด
มากจนเกินไป ซึ่งธรรมชาติมีหลักการควบคุมโดยธรรมชาติ ได้แก่ พันธุ์ สภาพอากาศ อายุพืช ระยะพืช อายุ
แมลง ระยะแมลง (วงจรชีวิต) การปฏิบัติของเกษตรกร ศัตรูธรรมชาติและอื่น ๆ หากธรรมชาติไม่สามารถ
ควบคุมได้ มนุษย์จึงเข้าไปช่วยให้เกิดสมดุลโดยใช้วิธีหลากหลายอย่างมีประสิทธิภาพ ประหยัดและปลอดภัยกับ
มนุษย์และสรรพสัตว์ เช่น การควบคุมด้วยชีววิธี วิธีกล วิธีกายภาพ วิธีพันธุกรรม วิธีฟิสิกส์ เป็นต้น โดยทุกวิธี
ต้องไม่ขัดต่อกระบวนการทางธรรมชาติ ไม่ทำลายห่วงโซ่อาหาร (คณะทำงานจัดทำข้อมูลความต้องการของพืช, 
2551) ซึ่งพื้นฐานการเลือกวิธีใด ๆ ต้องทราบ 

1. ธรรมชาติของแมลง วงจรชีวิต อายุและที่อยู่อาศัย 
2. อาหาร ระยะทางการบินและลักษณะการกิน 
3. ปัจจัยที ่เหมาะสมและยับยั ้งการเพิ ่มปริมาณแมลง เช่น  ความรุนแรง สภาพอากาศ ฤดูกาล         

การเลือกใช้เครื่องมือและวิธีการใช้เครื่องมือ 
4. กรณีเลือกใช้สารเคมี ต้องศึกษาชนิด อัตราส่วน สารออกฤทธิ์ การออกฤทธิ์ ระยะเวลาหมดฤทธิ์ 

ความเหมาะสมของการใช้และผลต่อกระทบต่อแมลงและสรรพสัตว์ต่าง ๆ เนื่องจากสารเคมีควรใช้เพื่อกำจัด
อย่างทันทีเมื่อมีการระบาด เพราะเมื่อใช้สารเคมีแล้วกระบวนการควบคุมทางธรรมชาติจะหยุ ดพัก ให้ห่วงโซ่
อาหารถูกตัดขาด 

สําหรับประวัติเทคนิคการจัดการศัตรูพืชแบบผสมผสาน ต้องย้อนกลับไปในช่วงเวลาหลังสงครามโลก
ครั้งที่สอง มีการแนะนําใช้ยาฆ่าแมลงจํานวนมากในประเทศสหรัฐอเมริกา เกษตรกรผู้ปลูกพืชต้องการ เพิ่ม
ผลิตภัณฑ์โดยการควบคุมศัตรูพืชอย่างรวดเร็ว อย่างไรก็ตามนักกีฏวิทยาสังเกตเห็นในไม่ช้าว่ายาฆ่าแมลง
เหล่านี้ส่วนใหญ่ยังฆ่านักล่าตามธรรมชาติของศัตรูพืช รวมถึงแมลงที่ช่วยผสมเกสร เช่น ผึ้ง นักกีฏวิทยาจึงเริ่ม
แนวคิดใหม่ของการจัดการศัตรูพืชที่เรียกว่า "การควบคุมศัตรูพืชที่อยู่ภายใต้การดูแล; “supervised pest 
control” และพัฒนาสูก่ารจัดการศัตรูพืชแบบผสมผสาน  ซึ่งพยายามลดการใช้สารกําจัดศัตรูพืช ด้วยการใช้
ระบบตรวจสอบให้จํานวนแมลงศัตรูเป้าหมายและประชากรศัตรูธรรมชาติดูแลซึ่งกันและใช้ร่วมกับกลยุทธ์อื่น ๆ 
เช่น การควบคุมทางชีวภาพ การจัดการทีอ่ยู่อาศัย การปฏิบัติการจัดการที่ดีตามมาตรฐานฟาร์มผึง้ ประกอบ
กับผู้เลี้ยงผึ้งต้องหาตัวเลือก เพื่อจัดการศัตรูพืชใหม่ซึ่งช่วยลดต้นทุนช่วยรักษาระดับศัตรูพืชที่ยอมรับได้และ
ตรวจสอบให้แน่ใจว่าผลิตภัณฑ์จากผึ้งทั้งหมดปลอดภัยสําหรับผู้บริโภค ดังเช่นกรณีประเทศไทย แนวทางการปฏิบัติ
ของเกษตรกรผู้ปลูกลำไย คอื การทำสวนลำไยแบบเกษตรอินทรีย์หรือเกษตรปลอดภัย โดยเน้นการจัดการและ
ลดการใช้สารเคมี ในการป้องกันกำจัดศัตรูลำไย รวมถึงการใช้สารที่มีพษิน้อยต่อผึ้ง มีการสำรวจตรวจดูชนิด
และปริมาณแมลงศัตรูลำไยอยู่เป็นประจำ เลือกใช้สารเคมีตามคำแนะนำและหลีกเลี่ยง   การพ่นสารเคมี     
กรณีช่วงดอกลำไยบาน และที่สำคัญคือ ทำข้อตกลงกับเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งที่นำรังผึ้งมาตั้งวางในสวนลำไย และ
แจ้งเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งหากจำเป็นต้องใช้สารเคมีต้องขนย้ายผึ้งออกจากสวนลำไยก่อน 

4. ตรวจสอบใหแ้น่ใจว่าผู้เลี้ยงผึ้งงานอดิเรกได้รับการศึกษาเพื่อทําความเข้าใจ มีความรับผิดชอบ ตรวจสอบ 
ป้องกันและควบคุมเชื้อโรคในรังผึ้งเบื้องต้น  

5. ส่งเสริมให้ผู้เชี่ยวชาญด้านการศึกษาการเลี้ยงผึ้งนําเสนอหลักสูตรสําหรับงานอดิเรกและผู้เลี้ยงผึ้งที่มี
ประสบการณ์ อาจทําให้การเข้าร่วมในหลักสูตรการจัดการเชื้อโรคและศัตรูผึ้งในแต่ละปีเป็นข้อกําหนดสําหรับ  
การลงทะเบียนเป็นผู้เลี้ยงผึ้งและผู้ประกอบการฟาร์มผึ้ง  
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6. สร้างเครือข่ายสนับสนุนผู้เลี้ยงผึ้งงานอดิเรก ที่ได้รับทุนจากสมาคมการเลี้ยงผึ้งและรัฐบาลหรือมีเจ้าหน้าที่
อาสาสมัครที่มีทักษะในการวินิจฉัยและรักษาโรคผึ้ง เครือข่ายช่วยผู้เลี้ยงผึ้งงานอดิเรกในการจัดการฟาร์มผึ้งที่
เหมาะสมและให้คําแนะนําเกี่ยวกับเทคนิคการจัดการศัตรูพืชแบบผสมผสาน ที่เหมาะสมเพื่อควบคุมป้องกันโรค 
7.3 พฤติกรรมของผู้เลี้ยงผึ้งที่ส่งผลต่อคุณภาพนำ้ผึ้ง 

น้ำผึ้งที่มีไขผึ้งปิดหลอดรวง ถือว่าเป็นผลิตภัณฑ์น้ำผึ้งที่มีคุณภาพจากมุมมองทางจุลชีววิทยา จัดเป็น
น้ำผึ้งที่เป็นผลิตภัณฑ์ที่มีเสถยีรภาพมาก มีจุลินทรีย์น้อยมากและไม่มกีารเพ่ิมจํานวนของจุลินทรีย ์ อย่างไรก็
ตามน้ำผึ้งสามารถปนเปื้อน โดยสารที่ไม่ใชช่ีวภาพหรือเชื้อโรคที่ปนเปื้อนมาจากมนุษย ์ ควรระมัดระวังและใส่
ใจในสขุศาสตรแ์ละสุขอนามัยเพื่อป้องกันการปนเปื้อนทุกรูปแบบ รวมทั้งการสัมผัสกบัอากาศ (ในระหว่าง     
การเก็บเกี่ยวและการสลัด) กับดิน (คอนผึ้งหรืออุปกรณ์การเลี้ยงที่หลน่หรือวางลงบนพื้นดิน) การขนส่งที่ไม่มี
การป้องกันขณะเคลื่อนผ่านถนนลูกรังหรือถงัสลัดน้ำผึ้งที่ไม่มีฝาปิดระหว่างการเก็บเกี่ยว และการสัมผัสกับแมลง
และสัตว์อื่น ๆ อาจส่งผลเสียต่อคุณภาพของน้ำผึ้ง ดังนั้นพฤติกรรมของผู้เลี้ยงผึ้งที่ส่งผลต่อคุณภาพน้ำผึ้ง ดัง
ตาราง 7.4 

ตาราง 7.4 พฤติกรรมของผู้เลี้ยงผึ้งที่ส่งผลต่อคุณภาพน้ำผึ้ง 

พฤติกรรมของผู้เลี้ยงผึ้ง ส่งผลต่อคุณภาพนำ้ผึ้ง 
ที่ตั้งของรังผึ้งในเขตที่หนาแน่นหรือมีเขตอุตสาหกรรมหรือ
พื้นที่ที่มีมลภาวะต่อสิ่งแวดล้อมอย่างรุนแรงรวมถึง 
การใช้สารกําจัดศัตรูพืชทางการเกษตร 

น้ำผึ้งพบการปนเปื้อนสารตกค้าง 

การใช้ยาปฏิชีวนะและยาหรือสารเคมีอ่ืน ๆ อย่างไม่
เหมาะสมในการรักษาหรือป้องกันโรคผึ้งหรือควบคุมศัตรูพืช 

น้ำผึ้งพบการปนเปื้อนสารตกค้าง 

การใช้สารเคม ีเช่น แนพทาลนี (naphthalene) เอทิลีนได
โบรไมด์ (ethylene dibromide) หรือพาราไดคลอโรเบน
โซล (paradichlorobenzol) เพื่อป้องกันคอนผึ้งระหว่างการ
เก็บรักษาและบําบัดหนอนผีเสื้อกินไขผึ้ง 

น้ำผึ้งพบการปนเปื้อนสารตกค้าง 

การใช้สารเคมรีะหว่างการเก็บเกี่ยวน้ำผึ้ง น้ำผึ้งพบการปนเปื้อนสารตกค้าง 
การใช้วัสดุพ่นควันที่ไม่เหมาะสม และก่อควันไม่เหมาะสม  น้ำผึ้งมีกลิ่น รสชาติเปลี่ยนไปและ 

การปนเปื้อนด้วยเขม่าฝุ่น 
การใช้คอนเก่าซึ่งมีสีเข้ม น้ำผึ้งมีสีเข้ม มีกลิ่นเปลี่ยนไป มีความเป็น

กรดที่สูงขึ้นและอายุการเก็บรักษาน้อยลง 
การใช้คอนกับน้ำผึ้งที่เหลือจากปีที่ผ่านมา น้ำผึ้งอาจมียีสต์และเกิดการหมักได้เร็วขึ้น 
การเก็บน้ำผึ้งจากคอนผึ้งไม่ปิดสนิทด้วยไขผึ้งในฤดูดอกไม้บาน ปริมาณความชื้นในน้ำผึ้งไม่ผ่านมาตรฐาน 

Noted. From Value-added products from beekeeping (p. 33), by R. Krell, 1996, Food and Agriculture 
Organization of the United Nations. Rome (https://archive.org/details/bub_gb_ 
BzzBBbnIJhIC/page/n65/mode/2up)   
 



   
 

 
 128 

 

ภาพ 7.16 การต้ังกล่องรังผึ้งในสวนลำไย ณ จังหวัดเชียงใหม่ (ภาพโดย ชุลีพร ศักดิ์สงา่วงษ์) 

7.4 สุขศาสตร์และสขุอนามัยทั้งในส่วนของฟาร์มและบุคคล  
สถานที่สลัดน้ำผึ้งรวมถึงพื้นที่ที่เก็บคอนน้ำผึ้งต้องสะอาด หากดําเนินการสลัดน้ำผึ้งภายนอกอาคารหรือ

ในบริเวณที่ต้ังรังผึ้งไม่ควรดําเนินการในช่วงวันที่มีลมแรงหรือฝนตก รวมทั้งความชื้นสูง ประกอบกับอุปกรณ์ใด
ที่สัมผัสน้ำผึ้ง มือผู้ปฏิบัติงาน และพื้นผิวภาชนะทั้งหมดที่สัมผัสกับน้ำผึ้งต้องสะอาดเป็นพิเศษ รวมทั้งน้ำที่ใช้
ล้างมือและอุปกรณ์การเลี้ยงต้องสะอาด ถ้ามีการล้าง ขัดและฆ่าเชื้อด้วยน้ำร้อนสำหรับอุปกรณ์ที่เป็นสเตนเลส
จะช่วยลดปริมาณเชื้อจุลินทรีย์ได้อีกทางหนึ่ง 

ภาชนะและอุปกรณ์แปรรูปต้องทําจากสเตนเลส ซึ่งทนต่อกรด ไม่ควรใช้ทองแดง เหล็กหรือสังกะสี 
เพราะวัสดุดังกล่าวอาจละลายเจือปนในน้ำผึ้งและส่งผลต่อสีและรสชาติผิดเพี้ยน และอาจเป็นพิษหากนําไป
แปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์อื่น ๆ ต่อไป แตส่ามารถใช้พลาสติกสำหรับบรรจุอาหาร แก้วบรรจุผลิตภัณฑ์จากผึ้งได้ 

การกําจัดสิ่งสกปรกใด ๆ เช่น อนุภาคไขผึ้ง เศษซากอื่น ๆ และฟองอากาศที่รวมอยู่ในระหว่างการสลัด 
สิ่งแรกประกอบด้วยการนำน้ำผึ้งไว้ในภาชนะขนาดใหญ่ที่เหมาะสมเพื่อให้สิ่งสกปรกสามารถแยกออกได้ตาม
น้ำหนักแรงโน้มถ่วงที่เฉพาะเจาะจง เช่น ฟองอากาศ อนุภาคไขผึ้ง ชิ้นส่วนแมลงและเศษอินทรีย์อื่น ๆ ลอยอยู่
ที่ผิวน้ำผึ้งในขณะที่อนุภาคแร่และโลหะตกลงสู่ก้นถัง สิ่งสกปรกด้านบนควรกำจัดออกอย่างระมัดระวังหรือ
น้ำผึ้งสามารถดึงออกใกล้ ๆ ด้านล่างเพื่อบรรจุภาชนะพร้อมจำหน่ายโดยไม่รบกวนเศษหินบนพื้นผิวหรือ
ตะกอนด้านล่าง ความเร็วในการตกตะกอนจะแตกต่างกันไปตามขนาดอนุภาค (ที่เล็กที่สุดจะเคลื่อนที่ช้าที่สุด) 
รวมทั้งขนาดภาชนะและปริมาณความชื้นและอุณหภูมิส่งผลต่อความหนืดของน้ำผึ้ง จากการศึกษาที่อุณหภูมิ 
25-30 องศาเซลเซียส ส่งผลให้การตกตะกอนโดยทั่วไปค่อนข้างเร็วและสามารถทําได้ภายในสองสามวัน แต่
ภาชนะบรรจุต้องมีการปิดมิดชิดหุ้มอย่างดีเพื่อหลีกเลี่ยงการสัมผัสกับอากาศมากเกินไป  

การศึกษาจุลินทรีย์ในกระบวนการของการเลี้ยงผึ้ง ณ สวนลำไย ตรวจสอบเช้ือแบคทีเรีย ยีสต์และรา
ในช่วงเดือนกุมภาพันธ์ถึงเดือนมีนาคม พ.ศ. 2551 ทีจ่ังหวัดเชียงใหม่ เก็บจำนวน 79 ตัวอย่าง คือ พื้นผิวปาก
ทางเข้ารัง ตรงกลางคอนผึ้ง เหล็กงัดรัง แปรงปัดผึ้ง มือผู้ปฏิบัติ ถุงสีขาววางพาดจากปากทางเข้ารังสู่พื้นดิน 
น้ำผึ้งผ่านการป้ันแยก มีดปาดคอน น้ำผึ้งหลังจากกรอง ตะแกรงเครื่องกรอง โดยพบแบคทีเรียทั้งหมด สูงสุด 
2.1x106 โคโลนีต่อน้ำผึ้ง 1 กรัม ที่ถุงสีขาววางพาดลงมาจากปากทางเขา้รังพาดสู่พื้นดนิ พบค่าแบคทีเรียต่ำสุด 
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5.0x101 โคโลนีต่อน้ำผึ้ง 1 กรัม ตรงกลางคอนรังผึ้ง พบเชือ้ราและยสีต์สงูสุด 3.0x106 โคโลนีต่อน้ำผึ้ง 1 กรมั ที่
ปากทางเข้ารัง พบต่ำสุด 2.0x101 โคโลนีต่อน้ำผึ้ง 1 กรัม ตรงกลางคอนรังผึ้ง โดยที่พื้นผิวคอนผึ้งบริเวณตรงกลาง
ค่อนข้างสะอาด เนือ่งจากพฤติกรรมการทำความสะอาดของผึ้งและคณุสมบัติน้ำผึ้งที่ยับยั้งเชื้อจุลินทรยี์ ปญัหา
การปนเปื้อนของจุลินทรีย์มีผลต่อคุณภาพน้ำผึ้ง ดังนั้นสุขศาสตร์สุขลักษณะอนามัยการจัดการฟาร์มผึ้งที่ดีมี
ความสำคญัช่วยลดการปนเปือ้นเชื้อจุลินทรยี์ และสถานที่การสลัดน้ำผึ้งรวมถึงพื้นที่ที่เก็บคอนน้ำผึ้งไว้ก่อนการ
เก็บเกี่ยวต้องสะอาดเพื่อลดการปนเปื้อน เนือ่งจากการสลัดน้ำผึ้งและการเก็บเกี่ยวน้ำผึ้ง ณ สวนพืชหรอืผลไม้ มี
การฟุ้งกระจายของฝุ่นดิน และการหมุนเวียนอากาศมากส่งผลต่อคณุภาพน้ำผึ้งได้เช่นกนั (Saksangawong & 
Kongpitak, 2008) ดังตาราง 7.5    
ตาราง 7.5 การศึกษาเชื้อแบคทีเรีย (โคโลนตี่อน้ำผึ้ง 1 กรมั) ณ สวนลำไยที่มีการตั้งรังผึ้ง 
ตัวอย่าง จำนวน

ตัวอย่าง 
ค่าเฉลี่ย ค่าสูงสุด ค่าต่ำสุด 

ตรงกลางคอนผึ้ง 9 3.6 x104 1.6 x105 5.0 x101 
ปากทางเข้ารัง    9 2.9 x104 1.4 x105 1.0 x103 
เหล็กงัดรัง    10 3.1 x104 1.4 x105 3.0 x102 
แปรงปัดผึ้ง 6 4.3 x104 1.4 x105 3.0 x103 
มือผู้ปฏิบัติ  8 2.7 x105 1.6 x106 9.8 x102 
ถุงสีขาววางพาดจากปากทางเข้ารังสู่พื้นดิน   9 5.3 x105 2.1 x106 1.6 x103 
น้ำผึ้งผ่านการป้ันแยกจากคอน 7 9.0 x104 4.6 x105 1.2 x103 
ตะแกรงเครื่องกรอง 7 2.5 x104 1.4 x105 1.2 x103 
มีดปาดคอน 7 3.0 x104 1.4 x105 2.0 x103 
น้ำผึ้งหลังจากกรอง   7 3.8 x104 1.2 x105 2.7 x104 

Noted. From Investigate the microorganisms in longan-honey production process, by C. Saksangawong, & P. 
Kongpitak, 2008, November 1-4. The 9th Asian Apicultural Association (AAA) Conference, Hangzhou, China 
 
ตาราง 7.6 การศึกษาเชื้อราและยีสต์ (โคโลนีต่อน้ำผึ้ง 1 กรัม)  ณ สวนลำไยที่มีการเลีย้งผึ้ง 
ตัวอย่าง จำนวนตัวอยา่ง ค่าเฉลี่ย ค่าสูงสุด ค่าต่ำสุด 
ตรงกลางคอนผึ้ง 9 2.8 x104 4.4 x105 2.0 x101 
ปากทางเข้ารัง    9 4.3 x105 3.0 x106 1.3 x103 
เหล็กงัดรัง    10 3.1 x103 4.0 x104 1.5 x102 
แปรงปัดผึ้ง 6 7.5 x104 5.0 x105 4.0 x102 
มือผู้ปฏิบัติ  8 9.2 x104 6.5 x104 5.0 x102 
ถุงสีขาววางพาดจากปากทางเข้ารังสู่พื้นดิน   9 6.6 x104 3.8 x104 6.6 x102 
น้ำผึ้งผ่านการป้ันแยกจากคอน 7 3.3 x104 5.5 x104 1.3 x102 
ตะแกรงเครื่องกรอง 7 1.0 x104 2.0 x105 1.8 x102 
มีดปาดคอน 7 8.7 x104 8.0 x105 8.2 x102 
น้ำผึ้งหลังจากกรอง   7 2.6 x104 1.5 x104 3.0 x102 

Noted. From Investigate the microorganisms in longan-honey production process, by C. Saksangawong, & P. 
Kongpitak, 2008, November 1-4. The 9th Asian Apicultural Association (AAA) Conference, Hangzhou, China 
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7.5 ปัญหาและอุปสรรคการเลี้ยงผึ้ง 
1. เกษตรกรขาดความรู้ ส่วนผู้ที่สนใจเขา้ร่วมการฝึกอบรม ใช้เวลาไม่เกิน 5 วัน เกษตรกรจึงขาด

ประสบการณ์ในอดีต และขาดการค้นคว้าด้านวิชาการการตลาด แต่ปัจจุบันแม้มีองคค์วามรู้และบุคลากรทาง
วิชาการหลากหลายจากหลายหน่วยงาน และสามารถศึกษาจากสื่อดิจิทัลหลากหลาย แต่ถือเป็นอาชีพที่ต้องฝึก
สังเกต และสั่งสมประสบการณ์ และต้องใชแ้รงยกรังผึ้ง จึงต้องมีสุขภาพที่แข็งแรงด้วย 

2. โรคและศัตรูผึ้ง ส่งใหผ้ลผลิตจากผึ้งลดลง และยังส่งผลต่อการลดลงของแมลงพาหะถ่ายเกสร กระทบ
ต่อพืชพรรณในธรรมชาติ พืชเศรษฐกิจและความมั่งคงทางอาหาร 

3. ต้นทุน รวมทั้งค่าอุปกรณ์การเลี้ยง ค่าแรงงาน ค่าที่ตั้งรัง และควรเลี้ยงตั้งแต่ 5 รัง จึงคุม้ค่าสำหรบัผู้เลี้ยง
ผึ้งขนาดเล็ก และบางสถานทีต่ั้งรังมีการเกบ็ค่าธรรมเนียมการตั้งรังผึ้งจากหน่วยงานราชการส่วนท้องถิน่ หรือต้อง
จ่ายค่าตอบแทนแก่เจ้าของสวนพืชหรือผลไม ้ ประกอบกับฟาร์มที่ต้องการได้รับมาตรฐานฟาร์มผึ้ง ต้องมีต้นทุนใน
การผลิตเพิม่สูง แต่การจำหน่ายน้ำผึ้งและผลิตภัณฑ์จากผึ้ง ได้ในราคาที่ไม่ต่างจากฟารม์ที่ไม่ได้รับมาตรฐานฟาร์ม
ผึ้ง ทนุทีสู่งขึ้นในการจัดการและราคาจึงเหมือนไม่เปน็ธรรม 

4. การขาดแคลนพืชอาหาร ต้องใช้อาหารเสริมและน้ำตาลนอกฤดูดอกไม้บาน  
5. การจัดการตลอดทั้งปี ที่ต้องเตรียมอุปกรณ์ เตรียมรังให้สมบูรณ์ก่อนฤดูดอกไม้บาน 
6. สถานที่ตั้งรงัไกล ต้องย้ายไปเก็บผลผลิตตามต่างจังหวัด 
7. ค่าแรงงานที่สูงและไม่เพยีงพอ 
8. การเผยแพร่ความรู้ ความเข้าใจ ความน่าเชื่อถือผลิตภัณฑ์จากผึ้งให้ผู้บริโภคที่ถูกต้อง และคุณประโยชน์

ของการบริโภคน้ำผึ้งอยู่ในวงจำกัด  
9. ความผิดปกติของสภาพอากาศ ส่งผลต่อช่วงดอกไม้บานที่สั้นลงและมีปริมาณลดลง การเปลี่ยนแปลง

ของสภาพภูมิอากาศส่งผลต่อการเลี้ยงผึ้ง พืชอาหาร และการเก็บผลผลิตน้ำผึ้ง 
10. คณุสมบัตนิ้ำผึ้งไม่มีคุณภาพต่อเนื่อง เกิดฟองแก๊สหลังการเก็บบรรจุในภาชนะ เนื่องจากสุขศาสตร์

และการจัดการไม่เหมาะสม 
11. ขาดการพฒันาสายพันธุ์ผึ้งอย่างต่อเนื่อง 
12. การขาดเงินทุนและการมอีุปสรรคการเขา้ถึงแหล่งทุน 
การแก้ไข 
1. การผลิต 
1.1 ส่งเสริมและสนับสนุนการวิจัยและพัฒนาการผลิตวัสดุและอุปกรณ์ในการเลี้ยงผึ้ง 

        1.2 ผลิตนางพญาผึ้งสายพันธุ์ดี สนับสนุนการเลี้ยงผึ้งและพัฒนาสายพันธ์ุดีให้กับเกษตรกร  
        1.3 ประชาสัมพันธ์และแจ้งเตือนเกษตรกรเพื่อรับมือกับสภาพอากาศที่เปลี่ยนแปลง 
        1.4 ส่งเสรมิการเลี้ยงผึ้งตามระบบการผลิตแบบแปลงใหญ่ รวมถึงการเลี้ยงแบบรังหลายชั้น (honey super) 
        1.5 ประชาสัมพันธ์และให้ความรู้ด้านสุขศาสตร์และสุขอนามัยรวมถึงการใช้สารเคมีป้องกันกำจัดศัตรูพืช
อย่างถูกต้องและปลอดภัย แบบสื่อการเรียนรู้ด้วยตนเองระบบดิจิทัลทันสมัย 

1.6 ส่งเสริมเกษตรกรที่มสีวนพืชหรือผลไม้เป็นกลุ่มผู้รักผึ้งและระบบนิเวศ 
2. การแปรรูป 
2.1 ส่งเสริมให้มีการแปรรูปผลิตภัณฑ์ผึ้ง เนน้การสร้างแบรนด์ให้กับสินคา้ น้ำผึ้งเป็นสินค้าจากธรรมชาติ 

สามารถทำการตลาดโดยเน้นจุดจำหน่ายบอกคุณสมบัติเกี่ยวกับสินค้าให้ละเอียด หรือเพ่ิมมูลค่าของสินค้าและ
ลดปัญหาราคาผลผลิตตกต่ำ 
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         2.2 สนับสนุนการศึกษาวิจัยการพัฒนาการแปรรูปผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์ในรูปแบบใหม่ ให้มีความน่าสนใจ 
และสะดวกต่อการใช้งาน ปรบัเปลี่ยนให้สอดคล้องกับรสนยิมของตลาดคนรุ่นใหม่ พร้อมคิดค้นผลิตภัณฑ์แปรรูป
จากน้ำผึ้ง โดยเน้นผลิตภัณฑ์เสรมิความงาม เช่น ครมีบำรุงผิว ยาสระผม ลิปปาล์ม น้ำยาทาเล็บ รวมทัง้ยาบำรุง
ร่างกายเพื่อชะลอวัย 

3. การตลาด 
3.1 รณรงค์การบริโภคน้ำผึ้งและผลิตภัณฑ์ผึ้งพร้อมเผยแพร่ข้อมูลต้นทุนการผลิต การจัดการฟาร์มผึ้ง 

การจัดการน้ำผึ้งปลอมโดยประชาสัมพันธ์ให้ทราบข้อเท็จจริง และคุณค่าทางโภชนาการผ่านสื่อต่าง ๆ เช่น 
บทความทางวิชาการ และเว็บไซต์  
        3.2 สนบัสนุนให้มีระบบตลาดผูกพันตามข้อตกลง (Contract Farming) กับกลุ่มเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้ง และ
ผู้ประกอบการ หรือจัดต้ังศูนย์รวบรวมน้ำผึ้ง ให้มีการรับซื้อตามขั้นคุณภาพ และน้ำผึ้งเกรดพรีเมี่ยม 
        3.3 ร่วมออกร้านแสดงสินค้าน้ำผึ้งและผลิตภัณฑ์ผึง้ในงานแสดงสินค้าต่าง ๆ และร่วมจัดงานนิทรรศการ
ที่เกี่ยวข้องกับการเลี้ยงผึ้งและผลิตภัณฑ์ผึ้งทั้งในช่วงวันผึ้งโลก หรือเมือ่มีการประชุมระดับประเทศหรือระดับ
นานาชาติภายในประเทศไทยทั้งส่วนราชการและหน่วยงานองค์กรทางวิชาการหลากหลาย ต้องมีนโยบายขอ
ที่ตั้งจัดนิทรรศการและผู้ร่วมงานได้ชิมหรือทดสอบผลิตภัณฑ์จากผึ้งที่ผา่นมาตรฐาน 

3.4 ด้านทางธุรกิจ สามารถรว่มทุนกับบริษทั ร้านค้าปลีกเพื่อกระจายสินค้าหรือโรงพยาบาล นอกจากนี้
สามารถจัดหาผู้เชี่ยวชาญที่ให้คำปรึกษาด้านการลงทุน 

3.5 รณรงค์ส่งเสริมเป็นงานอดิเรก ภายในโรงเรียน วิทยาลัยเกษตรและวิทยาลัยอาชีวะทุกแห่ง รวมถึง
ผู้สนใจที่มีความพร้อม แม้จะเลี้ยงในแนวตั้งดาดฟ้า เพื่อดึงพลังของคนรุ่นใหม่มาช่วยในการอนุรักษ์ธรรมชาติธุรกิจ
จะได้อยู่ในมือผู้ประกอบการหลายระดับที่มีความคิดพัฒนาหลากหลายและต่อเนื่องและสร้างผู้บริโภค ยุคต่อไป
พร้อมสร้างความเข้าใจเกี่ยวกับผึ้ง สร้างความยั่งยืนของธุรกิจแมลงต่อไป เนื่องจากมาตรฐานการตลาดเปลี่ยนแปลง
จากผลประโยชน์ของผู้ผลิตกลายเป็นผลประโยชน์ของลูกค้า และต้องพิจารณาผลกระทบต่อสังคมและสิ่งแวดล้อม 

3.6 ศึกษาคุณสมบัติผู้บริโภคและความต้องการผู้บริโภค พร้อมส่งเสริมการตลาดเชิงรุกโดยการเผยแพร่ตรา
สัญลักษณ์เพื่อส่งเสริมการบริโภคผลิตภัณฑ์จากผึ้งในธุรกิจยุคดิจิทัล 
 

สรุป 
ประวัติความสัมพันธ์ระหว่างมนุษย์กับผึ้ง เป็นประวัติความสัมพันธ์ระหว่างผู้ล่าและผู้ถูกล่า ในฐานะที่

มนุษย์เป็นผู้ล่าผึ้งและขโมยน้ำผึ้งจากผึ้ง ประโยชน์ที่มนุษย์ได้รับจากผึ้ง มนุษย์จึงเข้าไปจัดการผึ้ง เพื่อที่จะเก็บ
น้ำผึ้งและพิจารณาการหาวิธีการที่จะเอาผึ้งมาเลี้ยงไว้ในรัง ปรับปรุงประสิทธิภาพการเลี้ยงให้สูงขึ้น จนกระทั่ง
เกิดการเลี้ยงผึ้งขึ้นมา นำมาสู่ความหลากหลายทางชีวภาพ หรือรักษาสิ่งเเวดล้อมของการเกษตรเเละป่าไม้ 
ด้วยการให้ผึ้งช่วยผสมเกสรพืช มีความสำคัญต่อมนุษย์และการเลี้ยงผึ้งให้ยั่งยืนยิ่งขึ้น ต้องลดการใช้สารกำจัด
แมลง ยิ่งการเลี้ยงผึ้งมีการเจริญเติบโตมากขึ้น สิ่งแวดล้อม ธรรมชาติมีความแปรปรวน การเปลี่ยนแปลง     
การปลูกพืชและสภาพภูมิอากาศของประเทศไทยส่งผลต่อการบานของดอกไม้และการเก็บผลผลิตน้ำผึ้ง มี
ผลกระทบกับพืชอาหารและผึ ้ง การขาดการพัฒนาสายพันธุ ์ผึ ้งประกอบกับกลุ ่มเกษตรกรผู ้เลี ้ยงผึ ้งมี
ประสบการณ์ทำฟาร์มผึ ้งมานานเป็นฟาร์มสืบทอดกันมาตั้งแต่บรรพบุรุษ รวมทั้งการขาดแรงงาน ดังนั้น      
การเปลี่ยนแปลงทำให้การเลี้ยงผึ้งหรือฟาร์มผึ้งอาจลดลงในอนาคต ประกอบกับโรคฝูงล่มสลายของผึ้งที่ทราบ
เพียงว่าเกิดจากหลายสาเหตุไม่มีเหตุจากสิ่งใดสิ่งหนึ่งชัดไม่ใช่เพียงจากโรค การปลูกพื ชเชิงเดี่ยว พืชดัดแปร
พันธุกรรม สภาพภูมิอากาศเปลี่ยนแปลง สารเคมีศัตรูพืช ยาฆ่าแมลง สารมลพิษ ศัตรูธรรมชาติ รังสีคลื่น
แม่เหล็กไฟฟ้าหรือเทคโนโลยี การสื่อสารที่ส่งผลต่อการเดินทางของผึ้งอันเป็นผลจากมนุษย์ แต่ทุกคนทราบดี



   
 

 
 132 

ว่าการช่วยปกป้อง  ความหลากหลายทางชีวภาพ เป็นการปกป้องการขาดแคลนอาหารของทุกสรรพสัตว์บนโลก 
การเลี้ยงผึ้งมีลักษณะที่แตกต่างจากการเลี้ยงสัตว์เลี้ยงชนิดอื่น  ๆ ที่มีการทำให้สัตว์เลี้ยงเชื่องเพื่อง่ายต่อการ
เลี้ยง มนุษย์ไม่ได้เลี้ยงผึ้งโดยทำให้ผึ้งเชื่องเพื่อง่ายต่อการเลี้ยง ผึ้งเป็นสัตว์ป่า มีพฤติกรรมฝังลึก ( Innate 
behavior) ที่ถูกควบคุมโดยพันธุกรรม แม้ว่าผึ้งจะมีพฤติกรรมการเรียนรู้ ( learned behavior) ที่เกิดจาก
ประสบการณ์ที่เกิดจากการลองผิดลองถูก แต่ผึ้งก็ไม่สามารถถ่ายทอดให้กับผึ้งตัวอื่น ๆ ได้ ผึ้งจึงไม่เหมือนสัตว์
เลี้ยงชนิดอื่น ๆ ที่เรานำมาเลี้ยงเหมือนสัตว์เลี้ยงทั่วไป ผึ้งนั้นเลี้ยงตัวเอง มนุษย์เพียงแต่เข้าใจธรรมชาติของผึ้ง 
รู้จักจัดการหาธรรมชาติให้เหมาะสมกับผึ้งและรู้ที่จะเอาประโยชน์จากผึ้ง 

ผึ้งเป็นแมลงสงัคมแท้ชั้นสูงเป็นครอบครัวใหญ่ ทุกวรรณะในสังคมมีความสำคัญและมีการแบ่งหน้าที่กัน
อย่างชัดเจน อันประกอบด้วยนางพญาซึ่งเป็นเพศเมียทำหน้าที่สืบพนัธุ์วางไข่ ควบคมุกิจกรรมภายในรัง ผึ้งงาน
เป็นผึ้งเพศเมีย มีหน้าที่ทำความสะอาดรัง ดูแลตัวอ่อน ดูแลนางพญา สร้างรัง ออกหาอาหารและป้องกันรัง 
ส่วนผึ้งเพศผู้มีหน้าที่เพียงผสมพันธุ์จึงกล่าวได้ว่าผึ้งแม้เป็นแมลงตัวเล็ก แต่เป็นตัวบ่งชี้สัญญาณแห่งธรรมชาติที่
จะบอกถึงสภาพการดำรงอยู่ของมนุษย์ ณ ปัจจุบันและอนาคตต่อไป 

ผึ้งหาอาหารที่มีอยู่แล้วในธรรมชาติ โดยผึ้งจะเก็บเกสรและน้ำหวานจากดอกไม้ ใช้เกสรเป็นแหล่งให้
โปรตีนหลัก ไขมัน วิตามินและเกลือแร่ และใช้น้ำหวานเป็นแหล่งที่ให้คาร์โบไฮเดรต จากพืชอาหารผึ้งที่มีอยู่
ตามแหล่งต่าง ๆ ที่ผู ้เลี้ยงผึ้งสามารถวางกล่องรังผึ้งแล้วย้ายรังไปวางในที่ ๆ มีความเหมาะสมปลอดจาก
สารเคมีและความหนาแน่นพืชเพียงพอ ผู้เลี้ยงผึ้งจึงไม่ต้องปลูกพืชหรือเป็นเจ้าของพื้นที่ทำการเกษตรเพื่อปลูก
พืชอาหารผึ้งแต่อย่างใด การเลี้ยงผึ้งอาศัยความรู้เกี่ยวกับผึ้ง ให้ความสำคัญด้านสุขศาสตร์และสุขอนามัยใน
การเก็บเกี่ยวจนถึงการบรรจุลงภาชนะเพื่อจำหน่าย ส่งผลให้ผลิตภัณฑ์มีคุณภาพ ปลอดภัยต่อผู้บริโภคและได้
ประโยชน์ตามที่มนุษย์ต้องการทั้งคุณค่าทางสารอาหาร และเป็นอาหารเพ่ือสุขภาพรวมถึงอาหารทางเลือก 
 

บรรณานุกรม 
กรมวิชาการเกษตร สำนักวิจัยพัฒนาการอารักขาพืช. (2548). พืชอาหารสัตว.์ กรุงเทพฯ: โรงพิมพ์ชุมนุม

สหกรณ์การเกษตรแห่งประเทศไทย จำกัด. 
กรมส่งเสริมการเกษตร. (2556). องค์ความรูเ้พิ่มประสิทธิภาพการผลิตสู่การเป็น Smart officer 

ผึ้งและแมลงเศรษฐกิจ. กรุงเทพฯ: ชุมนุมสหกรณ์การเกษตรแห่งประเทศไทย จำกัด.  
กรมส่งเสริมการเกษตร. (2557). การผลิตน้ำผึ้งคุณภาพ. กรุงเทพฯ: โรงพิมพ์ชุมนุมสหกรณ์การเกษตรแห่งประเทศไทย 

จำกัด. 
คณะทำงานจัดทำข้อมูลความต้องการพืช. (2551). คู่มือนักวิชาการส่งเสริมการเกษตรผึ้ง สำนักส่งเสริมและ

จัดการสินค้าเกษตร กรมส่งเสริมการเกษตร 
ศิริศักด์ิ เตยีวตระกูล, และ พิชัย คงพิทักษ.์ (2543). การเพ่ิมปริมาณและคุณภาพผลผลิตน้ำผึ้งลำไยจากรังผึ้ง

ของผึ้งพันธ์ุด้วยวิธีการจัดการรังผึ้ง  และช่วงเวลาในการเก็บน้ำผึ้ง [เอกสารที่ไม่ได้ตีพิมพ์]. ภาควิชากีฏ
วิทยา คณะเกษตรศาสตร์ มหาวิทยาลัยเชียงใหม่. 

สุรีรัตน์ เดี่ยววาณิชย.์ (2555). กายวิภาคและสรีรวิทยาของผึ้ง. ใน สิริวัฒน์ วงษ์ศิริและสุรีรัตน์ เดีย่ววาณิชย์ 
(บรรณาธิการ), ชีววิทยาของผึ้ง (น. 15-35). กรุงเทพฯ: สำนักพิมพ์แห่งจุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย. 

สุรีรัตน์ เดี่ยววาณิชย์. (2555). ความเป็นพิษของสารเคมีกำจัดศตรูพืชต่อผึ้ง. ใน สิริวัฒน ์วงษ์ศิริและสุรีรัตน์ เดี่ยว
วาณิชย์ (บรรณาธิการ), ชีววิทยาของผึ้ง (น. 251-261). กรุงเทพฯ: สำนักพิมพ์แห่งจุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย. 

สำนักงานปศุสัตว์เขต 5. (มปป). หลักเกณฑ์การตรวจประเมินการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสำหรบัฟาร์มผึ้ง 
(มาตรฐานฟาร์มผึ้ง). http://region5.dld.go.th/webnew/index.php/th 



   
 

 
 133 

Adler, L. S. (2000). The ecological significance of toxic nectar. Oikos,91(3), 409-420. DOI: 
10.1034/j.1600-0706.2000.910301.x  

Adler, L. S., & Irwin, R. E. (2005). Ecological costs and benefits of defences in nectar. Ecology 
86(11), 2968-2978. DOI: 10.1890/ 05-0118 

Barker, R. J.  (1980). Poisoning by plants. In R. A. Morse (Ed.), honey bee pests, predators, and 
disease (2 nd ed.) London; Cornell University Press. 

Burnside, J. (2015). Apiculture: Telling the bees. Nature, 521, 29–30. https://doi.org/10.1038/521029a 
Codex Alimentarius. (2019).  Standard for Honey 12-1981, revision 2001, Amended in 2019.   Joint 

FAO/WHO Food Standard Programme, Rome: FAO. http://www.fao.org/fao-who-
codexalimentarius/shproxy/ar/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org% 
252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCODEX%2BSTAN%2B121981%252Fcxs_012e.pdf. 

EU Council Directive (2002) Council Directive 2001/110/EC of 20 December 2001 Relating to 
Honey. Official Journal of the European Communities, L10, 47-52. 

Karban, R., & Baldwin, I. T. (1997). Induced Responses to Herbivory. The University of Chicago 
Press; Chicago, USA. 330p.  

Kevan, P. G., & Ebert, T. (2005) Can almond nectar and pollen poison honey bees? . 
         American Bee Journal, 145(6), 507-509.  
Krell, R. (1996). Value-added products from beekeeping. Food and Agriculture Organization 

of the United Nations Rome. https://archive.org/details/bub_gb_ 
BzzBBbnIJhIC/page/n65/mode/2up  

Majak, W., McDiarmid, R. E., Cristofoli, W., Sun, F., & Benn, M. (1992). Content of zygacine in 
Zygadenus venenosus at different stages of growth. Phytochemistry, 31(10), 3417-3418. 

Mesquita, L. X., Maracaja, P., Sakamoto, S., & Soto-Blanco, B. (2010). Toxic evaluation in honey 
bees (Apis mellifera) of pollen from selected plants from the semi-arid region of Brazil. 
Journal of Apicultural Research, 49, 265-269. 10.3896/IBRA.1.49.3.06. 

Perepelova, L. I. (1949). Effect of hellebore pollen on bees. Works, 27, 55-65 
Praz, C. J., Muller, A., & Dorn, S. (2008). Specialized bees fail to develop on non-host pollen: 

do plants chemically protect their pollen? Ecology, 89(3), 795-804.  
Rhoades, D. F. (1979). Evolution of plant chemical defense against herbivores. In G. A. 

Rosenthal & D. H. Janzen (Eds.), Herbivores: their interaction with secondary plant 
metabolites. (pp.3-54) New York: Academic Press.  

Saksangawong, C., & Kongpitak, P. (2008, November 1-4). Investigate the microorganisms in 
longan-honey production process. The 9th Asian Apicultural Association (AAA) 
Conference, Hangzhou, China. 

Vansell, G. H., & Watkins, W. G. (1933). A plant poisonous to adult bees. Journal of Economic 
Entomology, 26(1), 168-170.  

White, J. W. (1975). Physical characteristics of honey. In E. Crane (Ed.), Honey: a comprehensive 
survey. London: Heinemann 

https://doi.org/10.1038/521029a


   
 

 
 134 

บทที่ 8 
การจัดทำระบบเอกสารฟาร์มผึ้ง ตามมาตรฐาน ISO 9000 

 
การทำระบบเอกสารตามมาตรฐาน ISO 9000 ซึ่งเป็นการจัดวางระบบการบริหารเพื่อการประกันคุณภาพที่

สามารถตรวจสอบได้โดยผ่านระบบเอกสาร ทุกองค์กรมีการบริหารงาน การให้บริการที่มีระบบและมีประสิทธิภาพ 
ประสิทธิผล เนื่องจากระบบคุณภาพ ISO 9000 มุ่งเน้นในการจัดทำเอกสารที่มีประโยชน์ต่อองค์กร มีเอกสาร
กำกับการทำงาน ทุกกิจกรรม ทุกครั้ง ที่อาจส่งผลกระทบต่อคุณภาพการให้บริการขององค์กร เพื่อสร้างความ
เข้าใจในการปฏิบัติงาน และสามารถดำเนินการทำงานได้อย่างถูกต้อง ซึ่งปัจจุบันฟาร์มปศุสัตว์ที่ต้องการได้
มาตรฐานจากกรมปศุสัตว์ ต้องมีการจัดทำระบบเอกสารเพื่อขอประเมินการรับรองมาตรฐาน ดังมีรายละเอียด
การให้ความหมายของเอกสาร การจัดทำเอกสารและการจัดทำระบบเอกสารมาตรฐานฟาร์มผึ้งต่อไปนี้ 

เอกสาร คือ สิ่งหรือสื่อที่ใช้อธิบายแนวทาง ขั้นตอนหรือวิธีการปฏิบัติงาน โดยอาจจะอยู่ในลักษณะต่าง ๆ 
ได้แก่ คู่มือคุณภาพ ระเบียบปฏิบัติ วิธีการทำงาน รูปภาพ แบบฟอร์ม เป็นต้น 

การจัดทำเอกสาร คือ การกำหนดแนวทาง ขั้นตอน หรือวิธีการไว้เป็นลายลักษณ์อักษร เพื่อใช้ใน     
การติดต่อสื่อสารหรือเป็นแนวทางในการปฏิบัติงาน 

องค์การระหว่างประเทศว่าด้วยการมาตรฐาน (International Standards Organization; ISO) ก่อตั้ง
ขึ ้นวันที ่ 14 ตุลาคม พ.ศ. 2490  ซึ ่งไม่ใช่องค์กรของรัฐ โดยมีสำนักงานใหญ่ ณ นครเจนีวา ประเทศ
สวิตเซอร์แลนด์  โดยวัตถุประสงค์ขององค์การเพื่อส่งเสริมการกำหนดมาตรฐานระหว่างประเทศ และกิจกรรม
ที่เกี่ยวข้อง เพื่อการพัฒนาอุตสาหกรรมเศรษฐกิจ และขจัดข้อโต้แย้ง รวมถึงการกีดกันทางการค้าระหว่าง
ประเทศ ตลอดจนการพัฒนาความร่วมมือระหว่างประเทศ  ในด้านวิชาการวิทยาศาสตร์ และเทคโนโลยี       
ทำหน้าที่เกี่ยวกับการกำหนดหรือปรับมาตรฐานนานาชาติเกือบทุกประเภท (ยกเว้นมาตรฐานทางงานไฟฟ้า ) 
เพื ่อให้ประเทศต่างๆ ในโลกสามารถใช้มาตรฐานเดียวกันได้ สาเหตุสำคัญเนื ่องมาจากแต่ละประเ ทศมี
มาตรฐานกำหนดคุณภาพของตนเอง เช่น ประเทศสหรัฐอเมริกาใช้ระบบ ANSI (American National 
Standards Institute) ประเทศเยอรมนีใช้ระบบ DIN (Deutsch Institute Norms) ประเทศอังกฤษใช้ระบบ 
BS  (British Standard) และประเทศไทย  ใช้ระบบ TIS (Thai Industrial Standard) หรือ มอก. ภายใต้
สำนักงานมาตรฐานผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม  เป็นต้น โดยที่ตัวเลข ISO ดังกล่าวถูกกำหนดขึ้นเพื่อแบ่งแนวทาง
และวิธีการในการบริหารองค์กร เช่น ISO 9000 คือ การจัดระบบการบริหารเพื่อประกันคุณภาพ ที่สามารถ
ตรวจสอบได้ โดยผ่านระบบเอกสาร หรือ ISO 14000 เป็นระบบมาตรฐานระบบการจัดการสิ่งแวดล้อม มุ่งเน้น
ให้องค์กรมีการพัฒนาปรับปรุงสิ่งแวดล้อม อย่างต่อเนื่อง เป็นต้น 

มาตรฐานระบบบริหารงานคุณภาพ ISO 9000 มีจุดประสงค์หลัก ในการจัดการระบบในองค์กร ทำให้
การบริหารงานมีคุณภาพ มีการทบทวนและปรับปรุงคุณภาพบนพื ้นฐานความพอใจของลูกค้า ทำให้           
การปฏิบัติงานเป็นไปอย่างมีประสิทธิภาพ ใช้ในผู้ประกอบการและผู้ให้บริการต่าง ๆ เช่น โรงงานอุตสาหกรรม 
ธุรกิจร้านค้า หน่วยงานของรัฐและเอกชน ตลอดจนผู้ประกอบการเลี้ยงสัตว์ มาตรการนี้ถูกนำมาใช้เพื่อสร้าง
ความเสมอภาคทางการค้าและสร้างความยอมรับร่วมกันในการบริการ การซื้อและจำหน่ายผลิตภัณฑ์ 

มาตรฐานระบบบริหารงานคุณภาพ ISO 9000 มุ่งเน้นการนำเอาสามัญสำนึกหรือสิ ่งที ่ปฏิบัติใน
หน่วยงานตามความเป็นจริง และสอดคล้องตามมาตรฐาน มาจัดทำให้เป็นลายลักษณ์อักษร โดยจัดเป็นระบบ 
หมวดหมู่ เพื่อนำมาใช้ได้สะดวก และตรวจสอบได้ นำข้อบกพร่อง หรือจุดอ่อนมาแก้ไข ปรับปรุง ป้องกัน
ปัญหาที่อาจเกิดขึ้นได้ตลอด 



   
 

 
 135 

สาเหตุที่ต้องมีเอกสารเพ่ือให้ลูกค้าหรือผู้บรโิภคมั่นใจในการทำงานขององค์กร โดยที่ไม่ต้องคอยเฝ้าดู
การปฏิบัติ  และเป็นสัญญากับลูกค้าว่าองค์กรจะปฏิบัติตามแนวทางในเอกสาร และมีผล (บนัทึก) ให้ตรวจสอบ 
โดยทั่วไปเอกสารภายในองค์กร มี 4 ระดับชั้น ดังภาพ 8.1 

 
ภาพ 8.1 โครงสร้างของระบบเอกสาร 

องค์กรแต่ละแห่ง ต้องมีระบบกลไกในการบริหารงานที่ดี โดยยึดหลักการทำงานให้เป็นรูปธรรม และก่อ
ประสิทธิภาพ ดังนั้นการค้นหาข้อมูลพื้นฐานเพ่ือให้รู้ถึงจุดแข็ง จุดอ่อน ปัญหาและรายละเอียดขององค์กร   
ช่วยจัดลำดับความสำคัญในการดำเนินงาน จึงช่วยการกำหนดนโยบายขององค์กร เป็นส่วนที่ผู้บริหารต้อง
กำหนดเป้าหมายเพื่อให้องค์กรดำเนินงานอยา่งมีทิศทาง ผู้ร่วมงานดำเนนิงานสามารถปฏิบัติงานได้ตามแนวทาง 
ที่กำหนด ซึ่งการกำหนดนโยบายต้องสอดคล้องกับความเป็นจริงขององค์กรและสังคม โดยนโยบายท่ีกำหนด
ขึ้นต้องปฏิบัติได้จริง ผู้บริหารองค์กรต้องกำหนดนโยบายที่สามารถปฏิบัติได้จริง ไม่ใช่นโยบายที่เกิดจาก   
ความต้องของสมาชิกและผู้บริหารองค์กรอย่างไม่มีขอบเขตจำกัด ผู้บริหารองค์กรจึงต้องให้ความสำคัญ
กับนโยบายผู้บริหารและสนับสนนุนงบประมาณ เนื่องจากมีองค์กรเป็นจำนวนมากที่จัดทำนโยบาย และ
แผนงานแล้วไม่ได้นำนโยบายและแผนงานไปปฏิบัติอย่างจริงจัง ทั้ง ๆ ที่ได้เสียเวลาและเสียค่าใช้จา่ยต่าง ๆ 
(เรืองวิทย์ เกษสุวรรณ, 2556) โดยมีรายละเอียดการจัดทำระบบเอกสารดังนี ้ 

1. คู่มือคุณภาพ (Quality Manual) มีการระบุรายละเอียดขององค์กร ข้อมูลวิสยัทัศน์ นโยบาย 
ภารกิจขององค์กร วัตถุประสงค์ขององค์กร ประกอบด้วยกระบวนการต่าง ๆ ที่อยู่ในความรับผิดชอบของ
องค์กร อ้างอิงถึงระเบียบปฏิบัติที่สนับสนุนนโยบายขององค์กรและกระบวนการ พร้อมทั้งอธิบายปฏิสัมพันธ์
ของแต่ละกระบวนการขององค์กร โดยคู่มือคุณภาพ มีองค์ประกอบ คือ 

1.1 ประวัติความเป็นมา 
1.2 รายละเอียดการบริการและผลผลิตที่จำหน่ายขององค์กร 
 
 
 
 
 
 

คู่มือ
คุณภาพ

ระเบียบ
ปฏิบัติ

วิธีการทํางานหรือ

วิธีการปฏิบัติงาน

เอกสารอ่ืนๆ ที่เกี่ยวข้อง 

(เช่น แบบฟอร์ม  รายงาน )

Quality Manual  

Procedure Manual 

 Work Instruction 

Supporting Document 

1 

2 

3 

4 
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ตัวอย่าง การเขียนประวัติความเป็นมาและรายละเอียดผลผลิตขององค์กร 
ตรา

สัญลักษณ ์
คู่มือคุณภาพ แก้ไขครั้งที่      หน้า  
รหัสเอกสาร   วันที่มีผลบังคับใช้   
จัดทำโดย    อนุมัติโดย  

บริษัท/ฟาร์ม ................................................ มีสถานที่ตั้งอยู่ .................................................... 
ประวัติโดยสังเขป ....................................................................................................................... 
ก่อตั้งโดย ............................................... ต้ังแต่ปี พ.ศ. ......................... จำนวนพนักงาน………. 
ลักษณะของกิจการ ........................................................................ ลักษณะของสินค้าและบริการ 
.................................................................................................................................................... 
บริษัท/ฟาร์ม .............................. ได้จัดทำคู่มือคุณภาพ  เพื่อใช้เป็นแนวทางในการบริหารงาน 
ของบริษัท .................................................................................................................................. 

1.3 นโยบายคุณภาพ คือ การแสดงเจตนารมณ์และจุดมุ่งหมายขององค์กร หรือเป้าหมาย ของธุรกิจที่
องค์กรมุ่งหมาย และการตอบสนองต่อความต้องการของลูกค้า และกฎหมาย มาตรฐานที่ยึดเป็นเกณฑ์ปฏิบัติ
พร้อมทั้งการพัฒนาอย่างต่อเนื่อง เห็นพ้องต้องกันว่าเป็นประโยชน์ต่อทั้งบริษัทและพนักงานทุกคน แสดงให้
เห็นพันธะผูกพันของบริษัทต่อระบบ โดยผู้บริหารสูงสุดเป็นผู้ลงนามในข้อความนี้เท่านั้น 
ตัวอย่าง การเขียนนโยบายคุณภาพ 
ตราสัญลักษณ์ คู่มือคุณภาพ แก้ไขครั้งที่      หน้า  

รหัสเอกสาร   วันที่มีผลบังคับใช้   
จัดทำโดย    อนุมัติโดย  

นโยบายคุณภาพ 
บริษัท/ฟาร์ม ....................... เป็นผู้ผลิต ..................... ที ่ตระหนักถึงความสำคัญของคุณภาพและ        
ความปลอดภัยของผลิตภัณฑ์ที่เกิดขึ้น จึงกำหนดเป้าหมายในการผลิตสินค้า ดังนี้ “บริษัท/ฟาร์ม จะมุ่งมั่น
ผลิตสินค้าที่มีคุณภาพเป็นที่พอใจของลูกค้าและถูกสุขลักษณะปลอดภัยต่อผู้บริโภค ตามมาตรฐานสากล 
และเป็นที่พึงพอใจของลูกค้า” เพื่อให้บรรลุวัตถุประสงค์ตามนโยบาย บริษัทจะดำเนินการดังกล่าวต่อไปนี้ 
-   จัดระบบการปฏิบัติงานอย่างมีคุณภาพ และมีการจัดการด้านสุขลักษณะอาหาร ตามข้อกำหนดของ
โครงการมาตรฐาน FAO/WHO/GMP/GAP/HACCP 
-   ............................................................................ 
-   ให้ความสนับสนุนในด้านทรัพยากรที่จำเป็นอย่างเพียงพอต่อการจัดการด้านสุขลักษณะ 
-   พัฒนาบุคลากรในทุกระดับ  ให้มีความเข้าใจและสามารถปฏิบัติตามนโยบายบริษัทมีความรู้ 
ความสามารถ ที่จะปฏิบัติงานได้อย่างถูกต้องบรรลุตามเป้าหมายของบริษัท 
-   ควรติดตามพัฒนาปรับปรุงระบบอย่างต่อเนื่องให้มีประสิทธิภาพเพิ่มขึ้น 

  (................................................) 
                                                                                               ผู้จัดการบริษัท/ฟาร์ม  
                                                                                        วันที ่...........................................          

1.4 เป้าหมายที่สามารถวัดผลได้ โดยมีเกณฑ์ชี้วัด คืออะไร  มแีนวทางปฏิบัติอย่างไร และใครเป็น
ผู้รับผิดชอบ ซึ่งตอบสนองต่อนโยบายคุณภาพ ดังตาราง 7.1 
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ตาราง 7.1 เป้าหมายของฟาร์มเลี้ยงผึ้งพอเพียง 
เป้าหมาย เกณฑ ์ แนวทาง ผู้รับผิดชอบ 

มุ่งมั่น  สร้างสรรค์ -  ปรมิาณน้ำผึง้ที่ผลิตได้
มากกว่า 3,000 กิโลกรมั/ป ี
-  ปรมิาณนมผึ้งที่ผลิตได้
มากกว่า  120 กิโลกรัม/ป ี
- ปริมาณเกสรผึ้งที่ผลิตได้ 
มากกว่า 300 กิโลกรัม/ป ี

-  มีการจัดการด้านอาหารที่ปลอดภัยต่อ
ระบบนิเวศวิทยา 
-  มีการจัดการก่อน-ระหว่าง-หลังฤดู
ดอกไม้บาน 

ทุกคนใน
องค์กร 

พัฒนาวิธีการ
จัดการฟาร์มและ
การดูแลสุขภาพ   

-   มีการป่วยของผึ้ง < 2 
ครั้ง/ป ี

-  ลด % การป่วยและตายของผึ้งใน
ระหว่างการเลี้ยง 
-  ปฏิบัติตามการควบคมุใช้ยาสำหรบัสัตว์
ในฟารม์เลี้ยงสัตว์ (มกษ.9032-2552) และ
คำแนะนำของสัตวแพทยผ์ู้ควบคุมฟารม์ 

ทุกคนใน
องค์กร 

การจัดการ
ยกระดับคุณภาพ
ผลผลิต 

-  ผลิตภัณฑ์ผึง้ ได้คุณภาพ
ตามประกาศกระทรวง
สาธารณสุข 
-  ไมถู่กร้องเรียนจากลูกค้า 

-  มีการจัดการด้านสุขศาสตร์และ
สุขลักษณะส่วนบุคคลที่ด ี
-  จัดพนักงานดูแลลูกค้าทุกคนหลังการขาย 
- จัดทำระบบสื่อสารระหว่างลูกค้า ทีม่ี
การตอบโต้ได้สะดวกและรวดเร็ว 

ทุกคนใน
องค์กร 

การจัดการด้าน
สิ่งแวดล้อม 

-  ไมถู่กร้องเรียนด้าน
สิ่งแวดล้อม 

-  จัดเก็บขยะ น้ำให้สะอาดและมีคุณภาพ ทุกคนใน
องค์กร 

 
ก่อนการเขียนเป้าหมาย ควรมีการประชุมทั้งในคณะกรรมการฟาร์มและคณะกรรมการมาตรฐานฟารม์ เพื่อ

พิจารณาเรื่อง ปัจจุบันสภาพของธุรกิจเป็นอย่างไรและอนาคต ทศิทางการดำเนินของธุรกจิมุ่งไปทิศทางใด อันเป็น
การวิเคราะห์จดุแข็ง จุดอ่อน โอกาสและอุปสรรคของธุรกิจ ขณะเดียวกันควรวิเคราะห์ข้อมูลผู้บริโภคหรอื
ผู้รับบรกิาร รวมทั้งระบุคู่แข่ง เพื่อนำมาสร้างจุดแข็ง ลดจุดด้อยธุรกิจ เพื่อวางแผน พัฒนา สร้างกลยทุธ์ทางธุรกิจ
ใหส้ำเรจ็ พร้อมหาช่องทางตลาดใหม่ เพื่อเข้าถึงผู้บริโภคที่หลากหลาย หรือเจาะจงไดถู้กต้องและเหมาะสม 

1.5 ทมีงานมาตรฐานขององค์กร แต่ละคนต้องมีหน้าที่ชัดเจน ดังตัวอย่าง 
 

ประกาศแต่งตัง้กรรมการเพื่อจัดทำระบบมาตรฐานฟารม์ 
ฟาร์มผึ้งพอเพียง  ขอแต่งตั้งคณะกรรมการเพื่อจัดทำระบบมาตรฐานฟาร์มผึ้ง   ตามรายชื่อดังต่อไปนี้ 

1.  นายพอเพียง   ดีงาม             ตำแหนง่  ประธานกรรมการ 
2.  นางระเบียบ   ดีงาม             ตำแหน่ง  รองประธานกรรมการ 
3.  นางประหยัด  ขยันเรียน         ตำแหน่ง  กรรมการ 
4.  นายขยัน       อดทน            ตำแหน่ง  กรรมการ 
5.  นางสาวคุณธรรม    ดีงาม       ตำแหน่ง  กรรมการและเลขานุการ 

โดยมีผลบังคับใช้ตั้งแต่วันที่ 1 กรกฎาคม พ.ศ. 2570 เป็นต้นไป 
      …………………………………………………………. 

ผู้จัดการฟาร์มพอเพียง 
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1.6 โครงสร้างองค์กร พร้อมหน้าที่ความรับผิดชอบ 
ตัวอย่าง ผังการจัดองค์กร 

 
ตัวอย่าง เอกสารแสดงรายละเอียดของตำแหน่งผู้จัดการคุณภาพ 
ตราสัญลักษณ์ คู่มือคุณภาพ แก้ไขครั้งที่      หน้า  

รหัสเอกสาร   วันที่มีผลบังคับใช้   
จัดทำโดย    อนุมัติโดย  

รายละเอียดของตำแหน่งผู้จัดการคุณภาพ 
จุดมุ่งหมาย เพื่อจัดทำระบบคุณภาพ  นำระบบคุณภาพมาปฏิบัติและคงรักษาไว้ให้มั่นใจว่าเป็นไปตาม
นโยบายของบริษัท และมาตรฐานระดับประเทศและมาตรฐานระหว่างประเทศ  
สถานะในองค์กร    
              รายงานต่อ: ผู้จัดการ 
              หน้าที่ในการให้คำแนะนำ ........................................  
อำนาจหน้าที่ 
-ทวนสอบนโยบายคุณภาพว่าได้มีการปฏิบัติและคงรักษาระบบไว้ 
-อนุมัติการแก้ไขขั้นตอนการดำเนินงานเป็นการช่ัวคราว 
-ส่งเสริมการจัดทำโปรแกรมการพัฒนาคุณภาพ 
การฝึกอบรม 
-ผ่านหลักสูตรการประกันคุณภาพ 
-ผ่านหลักสูตรสุขศาสตร์และสุขลักษณะส่วนบุคคล 
-ผ่านหลักสูตรการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดี (GAP) และหลักเกณฑ์วิธีการที่ดีในการผลิต (GMP) 

 
1.7 แผนภูมิบคุลากรและการผลิตทุกหน่วยในองค์กร 
1.8 แผนที่ตั้งขององค์กร 
1.9 แผนผังแสดงที่ตั้งของสิ่งก่อสร้าง 

ขั้นตอนการจัดทำเอกสารโดยทั่วไป มี 12 ขัน้ตอน 
1. ศึกษารายละเอียดงานเอกสาร 
2. ศึกษาและสังเกตการปฏิบัติงานจริง 
3. จัดทำผังงาน (flow chart) อย่างง่าย 

โครงสร้างการจัดองค์กร 
 
  
 
 
 
 
 
---------------- เส้นแสดงการติดต่อประสานงาน                * คือทีม GAP (การปฏิบัติทางการเกษตรที่ดี) 

ผู้จัดการ 

*ผู้จัดการคุณภาพ 

*ผู้จัดการฝ่ายผลิต 

*ผู้จัดการฝ่ายคลงัสินค้า 
*ผู้จัดการฝ่าย

ควบคุมคุณภาพ 
หัวหน้าแผนก 

*สัตวแพทย์ประจำฟาร์ม 
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การเขียนผังงาน (Flow chart) คือ รูปภาพ (Image) หรือสัญลักษณ์ (Symbol) ดังภาพ 8.2 ที่ใช้เขียน
แทนขั้นตอน คำอธิบาย ข้อความหรือคำพูด ที่ใช้ในกระบวนการแก้ปัญหาที่สามารถอธิบายออกมาเป็นขั้นตอน
ที่ชัดเจน (Algorithm) เพราะการนำเสนอขั้นตอนของงานให้เข้าใจ ตรงกัน ระหว่างผู้เกี่ยวข้อง ด้วยคำพูด หรือ
ข้อความ ทำได้ยากกว่าเมื่อใช้รูปภาพ หรือสัญลักษณ์ พร้อมทั้งเป็นเครื่องมือสำหรับการฝึกอบรมพนักงาน    
ให้เห็นภาพความสัมพันธ์ระหว่างบุคคล ช่วยระบุปัญหาและโอกาสในการปรับปรุงกระบวนการ และช่วยใน   
การเขียนระเบียบปฏิบัติ คู่มือการปฏิบัติงานหรือวิธีการปฏิบัติงานต่อไป ซึ่งสัญลักษณ์ที่ใช้ในการเขียนผังงาน  
ดังภาพ 8.2 แต่ก่อนการเขียนผังงาน ต้องเข้าใจกระบวนการและการปฏิบัติงานจริง เขียนเป็นลำดับก่อนหลัง
ขั้นตอนกิจกรรมพร้อมการตัดสินใจ ใช้สัญลักษณ์ที่เหมาะสม พร้อมตรวจหลังจากเขียนผังงาน ว่าปฏิบัติได้จริง 
ไม่ซ้ำซ้อน ทำแล้วมีประโยชน์และถูกต้อง ดังภาพ 8.3 

 
สัญลักษณ์ คำอธิบาย 
 จุดเริ่มต้นและสิ้นสุดกระบวนการ 

 
 กิจกรรมและการปฏิบัติงาน 

 
 การตัดสินใจ เช่น การอนุมัติ  

 
 ทิศทางหรือการเคลื่อนไหวของงาน 

 

 
กระบวนการย่อย เหมาะสำหรับการย่อกิจกรรมที่ใช้บ่อย 
 

 จุดเช่ือมขึ้นหน้าใหม่ เชื่อมผังงานเข้ากับหน้าใหม่ เหมาะกบัผังงานที่ซับซ้อน 

 ข้อมูลที่ออกมาเป็นเอกสาร หรือสามารถพิมพ์ออกมาได้ 
 

 
 

ข้อมูลเข้า-ออก  ต้องนำข้อมูลเพ่ิม และนำข้อมูลออก 

 
ภาพ 8.2 สัญลักษณ์ทีใ่ช้ในผังงาน (Flow chart) 
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ภาพ 8.3 ผังกระบวนการตรวจประเมินและการออกใบรับรอง การปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีด้านปศุสัตว์  
หมายเหต.ุ คู่มือการตรวจประเมินและการออกใบรับรอง การปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีด้านปศุสัตว์สำหรับเจ้าหน้าที่         
กรมปศุสัตว์ โดยสำนักรับรองมาตรฐานระบบและมาตรฐานสินค้าเกษตร, มปป. 

4. จัดทำรายละเอียดแต่ละขั้นตอน 
5. มีการทดสอบโดยให้ผู้ปฏิบัติงานอ่านและผู้ไม่ปฏิบัติงานอ่าน 
6. ตรวจสอบความถูกต้องว่ามีประเด็นใดไม่เหมาะสม หรือขัดต่อข้อกำหนดลูกค้า ซึ่งถา้มีต้องปรับปรุง 
7. ขออนุมัติ 
8. บันทึกเข้าระบบการควบคุม 
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9. ดำเนินการแจกจ่ายและเผยแพร ่
10. ดำเนินการฝึกอบรมหรือชี้แจงวิธีใช้เอกสาร 
11. มีการทดสอบความเข้าใจของผู้ใช้ 
12. รวบรวมข้อเสนอแนะเพ่ือปรับปรุงให้เกิดประสิทธิภาพและถูกต้อง 

 

2. ระเบียบปฏบิัต ิหรือคู่มือการปฏิบัติงาน (Procedure Manual/ Work Manual) 
ระเบียบปฏิบัติ หรือคู่มือการปฏิบัติงาน เป็นขั้นตอนการดำเนินงาน ระบุรายละเอียดแต่ละกิจกรรม

เปรียบเสมือนแผนที่บอกเส้นทางการทำงานที่มีจุดเริ่มต้น และสิ้นสุดของกระบวนการ โดยระบุถึงขั้นตอนและ
รายละเอียดของกระบวนการต่าง ๆ ขององค์กร และวธิีควบคุมกระบวนการ ขอบเขตงานที่ซับซ้อน มีหลาย
ขั้นตอนและเกี่ยวข้องกับหลายบุคคล แต่ทั้งนี้สามารถปรับเปลี่ยน ปรับปรุงได้เมื่อมีการเปลี่ยนแปลง
กระบวนการ เช่น การควบคุมเอกสาร การตรวจติดตามภายใน  และกิจกรรมต่าง ๆ  เพื่อให้ทำงานสอดคล้องกัน 
โดยที่หัวเอกสารที่ใช้ในการควบคุม ประกอบด้วย ชื่อเอกสารเรื่อง รหัสเอกสาร  สถานะเอกสาร (จัดพิมพ์ครั้งที่ 
หรือ แก้ไขครั้งที่) ผู้จัดทำ ผู้อนุมัติ วันที่มีผลบังคับใช้    หนา้เอกสารปัจจุบันต่อหน้าเอกสารทั้งหมด ซึ่งสามารถ
จัดส่วนหัวกระดาษได้หลากหลายรูปแบบ แต่ในองค์กรควรเป็นรูปแบบเดียวกัน ดังตัวอย่างระเบียบปฏิบัติ 
ระเบยีบปฏิบตัิเรื่อง การจัดการภายในโรงเรือนและการผลิต แก้ไขครั้งที่ 00 หน้า 1/3 
รหัสเอกสาร P-002 วันที่มีผลบังคบัใช้ 1 กรกฎาคม 2570 
จัดทำโดย นางประหยัด ขยันเรียน อนุมัติโดย นายพอเพียง ดีงาม   

1. วัตถุประสงค ์
2. ขอบเขต 
3. คำจำกัดความ 
4. เอกสารอ้างอิง 
5. หน้าที่ความรับผิดชอบ 
6. ระเบียบปฏิบัติ (ขั้นตอน) 
7. เอกสารที่เกีย่วข้อง 
8. ประวัติการแก้ไข  

 
ฟาร์มผึ้งเพียงพอ 

ระเบยีบปฏิบตัิ 
เรื่อง  การจัดการภายในโรงเรือนและการผลติ แก้ไขครั้งที่ 00 หน้า 1/3 
วันที่มีผลบังคบัใช้ 1 กรกฎาคม 2570 รหัสเอกสาร P-002 

อนุมัติโดย นายพอเพียง ดีงาม                     จัดทำโดย นางประหยัด ขยันเรียน 
1. วัตถุประสงค ์
2. ขอบเขต 
3. คำจำกัดความ 
4. เอกสารอ้างอิง 
5. หน้าที่ความรับผิดชอบ 
6. ระเบียบปฏิบัติ (ขั้นตอน) 
7. เอกสารที่เกีย่วข้อง 
8. ประวัติการแก้ไข  
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โครงสร้างระเบียบปฏิบัติ ม ี8 ข้อ มีรายละเอียดดังนี ้
1. วัตถุประสงค์ คือ  การช้ีแจงให้ทราบถงึเหตุผลในการจัดทำเอกสารเรื่องนั้น ๆ เพื่อใช้ในการควบคุม

การทำงานมีประสิทธิภาพสูงสุด ให้การทำงานเป็นไปในลักษณะเดียวกันอย่างสม่ำเสมอ เพื่อควบคุมอันตรายที่
อาจเกิดขึ้น เช่น การตรวจสอบภายใน มีวัตถุประสงค์ คือ เพื่อให้มั่นใจว่าได้มีการปฏิบัติตามข้อกำหนด ระเบียบ 
หลักเกณฑ์เกี่ยวกับการตรวจสอบภายในที่กำหนดไว้อย่างสม่ำเสมอและมีประสิทธิภาพ สอดคล้องกับนโยบาย
และวัตถุประสงค์ขององค์กร 

2. ขอบเขต คอื การอธิบายให้ทราบว่าครอบคลุมตั้งแต่ขัน้ตอนใดถึงขั้นตอนใดของหน่วยงานใด กับใคร 
ที่ใดและเมื่อใด เช่น การตรวจสอบภายใน มีขอบเขต ครอบคลุมขั้นตอนการตรวจสอบภายในของผู้ตรวจสอบ
ภายในและผู้รับการตรวจสอบ ตั้งแต่การวางแผนการตรวจสอบ การดำเนินการตรวจสอบ การจัดทำรายงานผล
การตรวจสอบและการตรวจติดตามซ้ำ สำหรับทุกครั้งที่มีการตรวจสอบ 

3. คำนิยาม หรอืคำจำกัดความ คือ การอธิบายคำศัพท์เฉพาะทั้งภาษาไทยหรือภาษาต่างประเทศ รวมถึง
อักษรย่อ บางครั้งอาจเป็นคำที่ทางองค์กรระบุขึ้นมาเรียกภายในองค์กรให้ความหมายของคำศัพท์แปลก ๆ อาจ
เป็นคำศัพท์ที่คนทั่ว ๆ  ไปไมคุ่้นเคย หรือคำกว้างๆ ที่ถูกกล่าวถึงในเอกสารนั่น ๆ  เพื่อให้เกิดความเข้าใจที่ชัดเจน
ถูกต้องตรงกัน ดังตัวอย่าง 

การตรวจสอบภายใน (Auditor) คือ ผู้ตรวจสอบที่ได้รับมอบหมายอย่างเป็นทางการ   
Auditee คือ แผนก หน่วยงาน หรือบุคคลผู้ได้รับการตรวจสอบ  
CAR  (Corrective Action Report) คือ การร้องขอให้ดำเนินการแก้ไข 
การตรวจต่ออายุ (Recertification Audit) คือ การตรวจประเมินเพื่อการต่ออายุการรับรองการปฏิบัติ

ทางการเกษตรที่ดีด้านปศุสัตว์ โดยตรวจประเมินอย่างละเอียดในทุกข้อกำหนด ซึ่งจะดำเนินการตรวจประเมิน
ก่อนใบรับรองหมดอาย ุ

 ข้อบกพร่องไม่รุนแรง (Minor Nonconformity) คอื สิ่งที่ไม่เป็นไปตามข้อกำหนดการปฏิบัติทาง
การเกษตรที่ดีหรือมาตรฐานฟาร์มเลี้ยงสัตว์ในบางส่วน และไม่มีผลร้ายแรงต่อระบบการผลิต 

ข้อบกพร่องรุนแรง (Major Nonconformity) คือ สิ่งที่ไม่เป็นไปตามข้อกำหนดการปฏิบัติทาง
การเกษตรที่ดีหรือมาตรฐานฟาร์มเลี้ยงสัตว์ และส่งผลร้ายแรงต่อระบบการผลิต 

ข้อสังเกต (Recommendation) คือ สิ่งที่ไม่ถือเป็นข้อบกพร่อง แต่หากปล่อยไว้หรือละเลยอาจนำไปสู่
ข้อบกพร่องได้ 

สัตวแพทย์ผู้ควบคุมฟาร์มเลี้ยงสตัว์ (Farm veterinarian) คือ สัตวแพทย์ที่มใีบอนุญาตเป็นผู้ระกอบ
วิชาชีพการสัตวแพทย์ชั้นหนึ่งจากสัตวแพทยสภา ตามกฎหมายว่าด้วยวิชาชีพการสัตวแพทย์ และได้รับ
ใบรับรองสัตวแพทย์ผู้ควบคมุฟาร์มเลี้ยงสัตว์จากกรมปศุสัตว ์

Procedure Manual คือ ระเบียบปฏิบัติหรือขั้นตอนการปฏิบัติงาน เป็นเอกสารคุณภาพที่จัดทำอย่างมี
กระบวนการ และประกาศใช้อย่างเป็นทางการ ซึ่งแสดงขอบเขตการปฏิบัติงานระหว่างหน่วยงานหรือหลาย
หน่วยงานของกิจกรรมใดกิจกรรมหนึ่งอย่างละเอียด เพื่อให้เป็นแนวทางในการประสานงานร่วมกัน และ
บุคลากรทุกฝ่ายที่เกี่ยวข้องปฏิบัติเป็นแนวทางเดียวกัน 

Work Instruction คือ วิธีการทำงานหรือวิธีการปฏิบัติงาน เป็นเอกสารใช้ประกอบการปฏิบัติงาน 
ภายในหน่วยงาน โดยระบุขั้นตอนการปฏิบัติงานเฉพาะด้านที่มีความละเอียดทีละขั้นตอนอย่างชัดเจน และลง
ลึกมากกว่าระเบียบการปฏิบัติงาน เพื่อผู้ปฏิบัติงานในหน่วยงานปฏิบัติได้ถูกต้องเป็นแนวทางเดียวกันโดยไม่
ผิดพลาดและเกิดความมั่นใจว่าผลของงานที่ได้ออกมาตรงตามเป้าหมายที่วางไว้ 
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Form คือ แบบฟอร์ม แบบที่ใช้เป็นเครื่องมือการปฏิบัติงานในการบันทึกข้อมูล เพื่อเป็นหลักฐานการสื่อสาร 
และการทบทวนตรวจสอบการปฏิบัติงาน 

GAP (Good Agricultural Practice) คือ การปฏิบัติทางการเกษตรที่ด ี
4. เอกสารอ้างอิง (Reference Document) คือ การอธิบายว่ามีเอกสารที่ถูกใช้อ้างอิง ที่ใช้ประกอบ 

เพื่อให้การปฏิบัติงานสมบูรณ์ เช่น กฎหมายทั้งประเทศไทยหรือต่างประเทศ ข้อกำหนด กฎระเบียบต่าง ๆ 
เอกสารวิชาการ หรือเอกสารขององค์กร เช่น แผนการดำเนินงาน  แผนผัง ฯลฯ 

5. หน้าที่ความรับผิดชอบ คือ การอธิบายว่าใครที่เกี่ยวข้องกับระเบียบปฏิบัติ ส่วนใหญ่ระบุจากผูม้ี
อำนาจสูงลงมา ควรระบุเป็นตำแหน่งของบุคคลที่มีหน้าทีร่ับผิดชอบกิจกรรมที่เกิดขึ้นในเอกสารนั้น ๆ  พร้อมทั้ง
ระบุความรับผิดชอบให้ชัดเจน เช่น การตรวจสอบภายใน มี QMR (Quality management representative) 
คือ ผู้อนุมัติแผนการตรวจสอบ ติดตามและพิจารณาผลการตรวจสอบภายใน 

6. ระเบียบปฏิบัติ (ขั้นตอน) คือ การอธิบายขั้นตอนการทำงานอย่างละเอียด ว่าใคร (Who) ทำอะไร 
(What) ที่ไหน (where) อย่างไร (How) เมือ่ใด (When) ทำไม่ (Why) สามารถจัดทำได้ในรูปแบบต่าง ๆ ได้แก ่
การอธิบาย การใช้ตาราง แผนภูมิและการใช้ Flow Chart โดยเริ่มตั้งแต ่

6.1 การควบคมุ การปฏิบัติกิจกรรมนั้น ๆ อาจจัดทำแผนการดำเนินงานประกอบ 
6.2 การตรวจสอบ  การประเมินการปฏิบัติกิจกรรมนั้น ๆ ว่ามีประสทิธิภาพเหมาะสมเพื่อใช้ในการ

ปรับปรุงต่อไป 
          6.3 มาตรการแก้ไขหากพบข้อบกพร่องทั้งกิจกรรม กระบวนการที่บกพร่องและผลิตภัณฑ์ทีต่้องสงสัย 

7. เอกสารที่เกีย่วข้อง 
7.1 แบบฟอร์มที่ใช้ คือ แบบฟอร์มต่าง ๆ ที่ยังไม่ได้บันทึก ซึ่งจะนำมาบันทึกภายหลังด้วยผู้ที่เกี่ยวข้อง 
7.2 เอกสารบันทึก (record) คือ บันทึกที่ต้องจัดเก็บเพื่อเป็นข้อมูลหรือหลักฐานของการปฏิบัติงาน  

พร้อมทั้งระบุถึงผู้รับผิดชอบในการจัดเก็บ สถานที่จัดเก็บ ระยะเวลาการจัดเก็บและวิธีการจัดเก็บ เช่น เรียง
ตามวันที่ หรือลำดับอักษรภาษาอังกฤษ 

 8. ประวัติการแก้ไข อาจนำประวัติการแก้ไขไว้ที่เอกสารแผน่แรกของแต่ละระบบเอกสาร ดังตัวอย่าง 

 
ฟาร์มผึ้งเพียงพอ 

ระเบียบปฏิบัติ 
เรื่อง  การจัดการภายในโรงเรือนและการผลติ แก้ไขครั้งที่ 00 หน้า 1/3 
วันที่มีผลบังคบัใช้ 1 กรกฎาคม 2570 รหัสเอกสาร P-002 

อนุมัติโดย นายพอเพียง ดีงาม                     จัดทำโดย นางประหยัด ขยันเรียน 
  ประวัติการเปลี่ยนแปลงเอกสาร 

แก้ไขครั้งที่ วันที่ หน้า เอกสารเลขที่ รายละเอียด แก้ไขโดย ผู้อนุมัติ 
0 1/6/2570   เอกสารออกใหม่  นายพอเพียง  ดีงาม  

ยกเว้นเอกสารอื่น ๆ ที่เกี่ยวขอ้ง เช่น บันทึก จะมีใบปะหนา้ที่ระบุประวัติการเปลี่ยนแปลงเอกสาร หรือจะนำไป
ไว้ที่หัวข้อระบบเอกสารสุดท้ายก็ได้  

ตัวอย่าง กิจกรรม (Procedure Manual/ Work Manual) เป็นกิจกรรมทุกอย่าง ที่เรยีงร้อยเนื้อหาครบ
ทุกกิจกรรม และไม่ควรมีการเขียนกิจกรรมที่มีเนื้อหาทบัซ้อนกัน ควรศึกษามาตรฐานนั้น ๆ ประกอบว่าต้องมี
กิจกรรมใด เนื่องจากปัจจุบันมาตรฐานต่าง ๆ อาจระบุชัดว่าต้องเขียนเอกสารเรื่องใด ตัวอย่าง ฟาร์มผึ้ง       
ควรจัดทำ 

1. การจัดการเลี้ยงผึ้ง (ตั้งแต่ก่อน-ระหว่าง-หลังฤดูการดอกไม้บาน) 
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1.1 ทำเลที่ตั้งรังผึ้ง 
1.2 การจัดการด้านสุขภาพ และควบคุมโรค 

-ควบคุมการเขา้-ออกของพนักงาน และบุคคลภายนอก   
-ควบคุมการเขา้-ออกของยานพาหนะ 
-การใช้ยา  สารเคมี   
-การควบคุมโรค  โดยใช้มาตรการต่าง ๆ เช่น แยกอุปกรณ์ การพ่นฆ่าเชื้อ  การใช้ยาและสารเคม ี 
-การขนย้ายผึ้งภายในฟาร์มและออกนอกฟาร์ม  
-การจัดการอาหารและน้ำ 

1.3 การจัดการด้านสุขาภิบาลและสิ่งแวดล้อม 
-ระบบน้ำใช้ล้างอุปกรณ์   
-การบำบัดน้ำเสีย 
-การทำลายซาก 
-การกำจัดขวดยา สารเคมี   
-การกำจัดสัตว์ไม่พึงประสงค์ในฟาร์ม 
-การซ่อมบำรุง 
-การจัดการด้านสิ่งแวดล้อมในฟาร์ม 

2. การจัดการภายในโรงเรือนและผลผลิต 
-ระบบน้ำใช้ล้างอุปกรณ์   
-การระบายอากาศภายในโรงเรือน  
-การกำจัดขยะมูลฝอย 
-การกำจัดสัตว์ไม่พึงประสงค ์
-การจัดการด้านสิ่งแวดล้อมและสุขาภิบาล 
-การซ่อมบำรุง 
-การจัดการผลผลิต (บรรจุภัณฑ์และฉลาก) 
-การจัดเก็บอุปกรณ์ 
-การจัดเก็บยา  สารเคมี  และอาหาร 

    -การจัดระบบน้ำเสีย  
3. ระบบการควบคุมเอกสารและข้อมูล มีประเด็นที่สำคัญต้องระบุ 8 ข้อ ได้แก่ 
1. รหัส   อักษรและหมายเลขกำกับเอกสารควบคุมในแตล่ะหน้า 
2. ระบบการออกเอกสาร การทบทวนเอกสาร รับรองเอกสาร และการแจกจ่ายเอกสาร 
3. การทบทวน รับรองอนุมัติ โดยผู้มีสิทธิ์เทา่นั้น 
4. มีเอกสารหลัก (Master List) ที่บ่งบอกถงึสถานภาพปัจจุบันของเอกสาร 
5. การควบคุมเอกสารและขอ้มูลต่าง ๆ ในระบบ 
6. ต้องควบคุมเอกสารและข้อมูลต่าง ๆ ทั้งในสำเนาถาวรสิ่งพิมพ์ออก (Hard copy) หรือจดหมาย

อิเล็กทรอนิกส ์(E-mail) และเอกสารที่มาจากภายนอก 
7. เอกสารต่าง ๆ ต้องพร้อมในทุก ๆ ทีท่ี่จำเป็นต้องใช้ในการปฏิบัติงาน 
8. การระบุการจัดการ เอกสารที่เลิกใช้แล้วแต่ยังมีความจำเป็นต้องเก็บไว ้
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3. วิธีการทำงานหรือวธิีปฏบิัติงาน (Work Instruction)  
อธิบายขั้นตอนการปฏิบัติงานเฉพาะเรื่องตามลำดับ โดยอาจจัดทำในกรณีที่พิจารณาว่าจำเป็น เพื่อให้

ผู้ปฏิบัติงานทำงานได้อย่างถูกต้องตามลำดับขั้นตอนอย่างมีประสิทธิภาพ  ไม่เกิดการผิดพลาด มั่นใจวา่ผลของ
การปฏิบัติได้ตามวัตถุประสงค์ แต่ต้องเขียนให้ง่ายต่อการปฏิบัติ มีความเป็นปัจจุบัน และสะดวกในการแก้ไข 
ไม่มีรูปแบบที่ชดัเจน ขอบเขตเฉพาะเรื่อง มีการทำงานเกี่ยวข้องกับบุคคลอื่นไม่มาก สามารถเขียนได้หลาย
ลักษณะ เช่น การอธิบาย รูปภาพหรือวิดีทัศน์ มีความยดืหยุ่น      แต่รัดกุม พร้อมให้ผู้ใช้อ่านและปฏิบัติก่อน 
เนื่องจากอาจมีการแก้ไขให้เหมาะสม ก่อนนำเอกสารไปอนุมัติใช้ เช่น ตัวอย่างเอกสาร วิธีการทำงานหรือวิธี
ปฏิบัติงาน ที่ฟาร์มผึ้งควรจัดทำ เรื่องการใช้ยา สารเคม ีอาหารเสริม โรคและศัตรูผึง้ การคัดเลือกผึ้งนางพญา 
และการขยายรัง  
ตัวอย่าง เอกสารวิธีปฏิบัติงาน  
วิธีปฏิบัติงาน เรื่อง การผลิตอาหารเสริม แก้ไขครั้งที่ 00 หน้า 1/1 
รหัสเอกสาร W-003 วันที่มีผลบังคับใช้ 1 กรกฎาคม 2570 
จัดทำโดย นางประหยัด ขยันเรียน อนุมัติโดย นายพอเพียง ดีงาม   
วัตถุประสงค์   :   .................................................................................................................. 
ขอบข่าย       :   ................................................................................................................... 
คำจำกัดความ :   ................................................................................................................... 
ผู้ปฏิบัติงาน  :  ( ตำแหน่งงาน )  ....................................................................................... 
อุปกรณ์ความปลอดภัย   :   ระบบอุปกรณ์ความปลอดภัยที่ใช้ ( ถ้ามี ) ....................... 
เครื่องมืออุปกรณ์ที่ใช้     :   ระบุชนิดของเครื่องมืออุปกรณ์ที่ใช้ ( ถ้ามี ) ...................... 
สารเคมี  สารชีวภัณฑ์ วัสดุธรรมชาติ  :    ระบบสารเคมี  สารชีวภัณฑ์ วัสดุธรรมชาติ ที่ใช้ ( ถ้ามี ) .............. 
เอกสารอ้างอิง   :   ระบุเอกสารที่ใช้ ( ถ้ามี ) ........................................................................ 
วิธีการทำงาน   : ระบุ ทำอะไร (What) ที่ไหน (where) อย่างไร (How) เมื่อใด (When) ทำไม (Why) 

1) การทำงานเริ่มจาก .............................................................................................. 
2) ............................................................................................................................. 
3) ............................................................................................................................. 

เอกสารที่เกี่ยวข้อง 
ประวัติการแก้ไข 

4. เอกสารอืน่ ๆ ที่จำเปน็ต้องใช้ในการปฏิบัติงาน (Support Document) 
หลักฐานแสดงการปฏิบัติงานของบุคลากรและฝ่ายที่เกี่ยวข้องต่างๆ ต้องครบถ้วน เป็นปัจจุบันและมี

ประโยชน์ช่วยให้ไม่ทำงานผดิขั้นตอน ช่วยป้องกันอุบัติเหตุ ทำงานให้ปลอดภัย  
เอกสารสนับสนุน (Support Document) เป็นเอกสารที ่ใช้อ้างอิงหรืออธิบายรายละเอียดใน        

การทำงานในรูปแบบที่องค์กรมีใช้อยู่ เช่น พระราชกำหนด พระราชบัญญัติ กฎหมาย หนังสือวิชาการ และ
มาตรฐานต่าง ๆ เอกสารแบบฟอร์มบันทึกข้อมูล เอกสารทางเทคนิค คู่มือการใช้เครื่องมือ อุปกรณ์ เครื่องจักร
ต่าง ๆ ตาราง แบบพิมพ์เขียว แผนภูมิเอกสารอ้างอิงต่างๆ รวมถึงสัญลักษณ์ที่ใช้ทั่วไป เป็นต้น 

บันทึก (Record) เป็นเอกสารถูกจัดเก็บไว้และสามารถนำออกมาใช้และควรมีการควบคุมตาม
กระบวนการควบคุมบันทึกที่ต้องเก็บรักษาบันทึกไว้เพื่อตรวจสอบอย่างน้อย 3 ปี 

แบบฟอร์ม (Forms) เป็นเอกสารสำหรับลงบันทึกผลการทำงานและผลลัพธ์ที่ได้จากการทำงาน 
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การจัดเตรียมแบบฟอร์ม ประกอบด้วยรูปแบบที่เหมาะสมในการนำเสนอผลงาน แสดงข้อกำหนด  
เกณฑ์กำหนด บันทึกผลการตรวจ ลงชื่อผู้ปฏิบัติ มีที่ให้แสดงความคิดเห็น ระบุการแก้ไขและลงช่ือผู้รับผิดชอบ
ต่อผลิตภัณฑ์ที่บกพร่อง 

ตัวอย่าง เอกสารสนับสนุน (Support Document) ที่ฟาร์มผึ้งควรจัดทำ 
1. ใบมอบอำนาจการใช้ยา 
2. ใบสั่งยา เวชภัณฑ์และสารเคม ี
3. บันทึกการซื้อวัตถุดิบ สารเคมี ยาและเวชภัณฑ์ต่าง ๆ 
4. บันทึกยานพาหนะ/บุคคลเข้า-ออกฟาร์ม 
5. เอกสารการวิเคราะห์ผลผลิตจากผึ้ง 
6. เอกสารการตรวจสุขภาพผู้ปฏิบัติงาน 
7. สรุปรายงานจำนวนวัตถุดิบ สารเคมี ยาและเวชภัณฑ์ต่าง ๆ 
8. บันทึกสขุภาพ โรคและศัตรู 
9. สถิติผลผลิต ประจำเดือน 
10. รายรับ/รายจ่ายในการเลี้ยงผึ้ง 

สรุป 
องค์กรจะสามารถดำเนินงานได้อย่างมีเป้าหมายและทิศทางในการดำเนินงานที่ดี ควรมีการกำหนด

นโยบายขององค์กรที่ผู้บริหารต้องดำเนินการสำรวจถึงปัญหาการทำงาน  ภายในองค์กร แก้ไขปัญหาในส่วนที่
เป็นจุดบกพร่องนำไปสู่การขับเคลื่อนในด้านกำหนดนโยบาย ซึ่งนโยบายต้องสอดคล้องและสามารถปฏิบัติได้
จริงตามบริบทของส่วนงานจึงจะสามารถมุ ่งไปสู ่เป้าหมายของการดำเนินงานได้อย่างชัดเจนและเกิด
ประสิทธิผลและประสิทธิภาพได้อย่างสูงสุด ของการดำเนินงานในองค์กร โดยทั่วไปเอกสารภายในองค์กร 
ประกอบด้วย (1) คู่มือคุณภาพ (Quality Manual) อันมีข้อมูลวิสัยทัศน์ ภารกิจ นโยบายและวัตถุประสงค์ของ
องค์กร (2) ระเบียบปฏิบัติ หรือคู่มือการปฏิบัติงาน (Procedure Manual/ Work Manual) (3) วิธีการทำงาน 
(Work Instruction) (4) เอกสารจากภายนอกที่จำเป็นต้องใช้ในการปฏิบัติงาน รวมทั้งแบบฟอร์ม รายงาน 
(Support Document) 
       หลักการสำคัญในการเขียนเอกสาร เขียนสิ่งที่ทำและทำสิ่งที่เขียน ปฏิบัติได้จริง ทันสมัย ให้เอกสารมี
ชีวิต (Living Document) เขียนรัดกุม เข้าใจง่าย มีรูปแบบสม่ำเสมอ ทีมงานมีส่วนร่วมในการทำเอกสารและ
ตรวจสอบความถูกต้อง โดยลักษณะของเอกสารการปฏิบัติงานที่ดี ควรมีการเขียนกระชับ ชัดเจน น่าสนใจ 
ผู้อ่านอ่านแล้วเข้าใจง่าย  เป็นประโยชน์สำหรับการทำงานและเพื่อการฝึกอบรมพนักงาน ซึ่งเอกสารควร
เหมาะสมกับองค์กรและผู้ใช้งานแต่ละกลุ่ม ทั้งมีความเป็นปัจจุบัน ระบุหน่วยงานที่จัดทำ วันที่บังคับใช้ รวมถึง
อาจมีตัวอย่างประกอบ ดังนั้น การจัดทำระบบเอกสารข้อมูลที่มีประสิทธิภาพ ต้องมีการระบุข้อมูลอย่าง
ถูกต้อง เก็บข้อมูลในลักษณะที่ทำให้เรียกใช้ได้ มีขั้นตอนวิธีการเปลี่ยนแปลงแก้ไขเอกสารข้อมูลและระบบ
ข้อมูลเก่า ๆ ที่ไม่จำเป็น ต้องระบุว่า อะไรที่ต้องเก็บ ใครเก็บ เก็บนานเท่าไหร่ ประกอบกับระบุวิธีการทำลาย
ข้อมูล 
บรรณานุกรม 
เรืองวิทย์ เกษสุวรรณ. (2556). การจัดการภาครัฐแนวใหม่. กรุงเทพมหานคร: บริษัท บพิธการพิมพ์ จำกัด.    
สำนักรับรองมาตรฐานระบบและมาตรฐานสินค้าเกษตร ส่วนรับรองด้านปศุสัตว์ กรมปศุสัตว.์ มปป. คู่มือการ

ตรวจประเมินและการออกใบรับรอง การปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีด้านปศุสัตว์สำหรับเจ้าหน้าที่กรม 
        ปศสุัตว.์ https://pvlo-nak.dld.go.th/service/ manual_gap.pdf 
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แบบสอบถามการผลิตและการตลาดผลิตภัณฑ์จากผึ้ง 
คำชี้แจง 
ขอความร่วมมือในการตอบแบบสอบถามตามข้อเท็จจริง และทางผู้วิจัยขอรับรองว่าข้อมูลของท่านถูกใช้เพื่อ
ศึกษาการผลิตและการตลาดผลิตภัณฑ์จากผึ้ง โดยรายละเอียดของข้อมูลพื้นฐานส่วนบุคคลจะถูกเกบ็เป็น
ความลับ ขอขอบคุณอย่างยิ่งที่ท่านเสียสละเวลาและอนุเคราะห์ข้อมูล 
แบบสอบถาม แบ่งเป็น 5 ส่วน ได้แก่ 
ส่วนที่ 1 ข้อมลูพื้นฐานทั่วไป 
ส่วนที่ 2 ข้อมลูเกี่ยวกับการจัดการฟาร์มผึ้ง 
ส่วนที่ 3 การดูแลรักษาอุปกรณ์และการเก็บผลิตภัณฑ์จากผึ้ง 
ส่วนที่ 4 ประมาณการรายได้และค่าใช้จ่าย 
ส่วนที่ 5. ความคิดเห็นและอปุสรรคการเลี้ยงผึ้ง  
คำชี้แจง กรุณาขีด ✓ใน □ หรือเติมคำในช่องว่าง 
ตอนที่ 1 ข้อมูลพื้นฐานทั่วไป 
1. ชื่อ-นามสกลุเจ้าของฟาร์ม........................................................โทรศัพท์/Line/ mail.............................. 
อายุ ……..ที่อยู่ที่ติดต่อ.......................................................................................................................................... 
2. อาชีพหลักของท่าน 
□ ทำไร่/ทำนา/ทำสวน □ รับราชการ □ เจ้าหน้าที่ของรัฐ □ พนักงานบริษัท/ ลูกจ้างเอกชน 
□ รับจ้างทั่วไป   □ ค้าขาย □ กำลังศึกษา  □ เลี้ยงสัตว์ □ เลี้ยงผึ้ง 
□ อื่น ๆ ระบุ................................................................................................................................................... 
3 .อาชีพรองของท่าน 
□ ทำไร่/ทำนา/ทำสวน □ รับราชการ □ เจ้าหน้าที่ของรัฐ □ พนักงานบริษัท/ ลูกจ้างเอกชน 
□ รับจ้างทั่วไป  □ ค้าขาย □ กำลังศึกษา  □ เลี้ยงสัตว์ □ เลี้ยงผึ้ง 
□ อื่น ๆ ระบุ................................................................................................................................................... 
4. ระดับการศึกษา 
□ ต่ำกว่าประถมศึกษา   □ ประถมศึกษา  □ มัธยมศึกษาตอนต้น 
□ มัธยมศึกษาตอนปลาย/ ปวช.  □ ปวส.หรือเทียบเท่า  □ ปริญญาตร ี □ สูงกว่าปริญญาตร ี
5. ท่านมแีรงงานประจำในการเลี้ยงผึ้งจำนวน ……..คน  แรงงานช่ัวคราวในการเลี้ยงผึ้งจำนวน ……..คน 
6. แหล่งเงินทุนในการเลี้ยงผึง้ □ ทุนส่วนตวั □ ครอบครวั □ อื่นๆ …………………………………… 
7. ท่านได้รับความรู้การจัดการฟาร์มผึ้งจากองค์กร………………………………………………………………………………….. 
ตอนที่ 2 ข้อมูลเกี่ยวกับการจัดการฟาร์มผึง้ 
1. วัตถุประสงค์การเลี้ยงผึ้ง................................................................................................................................. 
□ มีการจดทะเบียนฟาร์ม   □ มีทะเบียนเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้ง  □ ผ่าน GAP  □ มีสตัวแพทยผ์ูค้วบคมุฟารม์ 
2. เริ่มเลี้ยงผึ้ง พ.ศ. ........... มีจำนวนรังผึ้ง……..รัง  ปัจจุบัน ปี พ.ศ. …………… มีจำนวนรังผึ้ง...........รัง   
    พันธ์ุผึ้ง □ พันธ์ุต่างประเทศ  □ พื้นเมอืง  □ ชันโรง 
   การจัดหาพนัธุ์ผึ้ง □ เพาะเลี้ยงเอง  □ ซื้อจาก………………..  □ ได้จาก………………………………………..……….  
   ตรวจรังผึ้งทกุ ๆ □ 1-3 วัน  □ 4-7 วัน □ 8-10 วัน □ อื่นๆ ……………………………………………….…………… 
   การขนย้ายผึ้งไปแหล่งอาหาร □ รถส่วนตัว □ รถรับจ้าง □ เช่ารถ □ อื่นๆ ………………………………………… 
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3. สถานที่ตั้งรงัผึ้ง  
ตำแหน่งพื้นที่ (อำเภอ/จังหวัด) จำนวนรัง พืช/เดือน ใกล้ฟาร์ม/โรงงาน/

เหมืองแร/่ถนน 
(กิโลเมตร) 

    
    
    
    
    
    
    

ข้อมูลแหล่งน้ำในพื้นที่ต้ังรังผึ้ง 
□ มีแหล่งน้ำธรรมชาติ   □ มีบ่อ/ สระน้ำ  □ ไม่มีแหล่งน้ำ □ จัดหาน้ำสะอาดใกล้ ๆ บริเวณที่ตั้งรังผึ้ง 
ค่าใช้จ่ายสถานที่ตั้งรังผึ้ง □ ไม่เสียค่าใช้จ่าย □ จ่ายเป็นน้ำผึ้ง □ จ่ายเงินครั้งละ ……..บาท □ อื่นๆ 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………..……… 
ทางหลวงแผ่นดิน  คือ ทางหลวงสายหลักที่เป็นโครงข่ายเชื่อมระหว่างภาค จังหวัด อำเภอ 
ทางหลวงชนบท  คือ ทางหลวงที่กรมทางหลวงชนบทเป็นผู้ดําเนินการก่อสร้าง ขยาย บูรณะ และบํารุงรักษา  
ทางหลวงท้องถิ่น  คือ ทางหลวงที่องค์กรปกครองส่วนท้องถิ่นเป็นผู้ดำเนินการก่อสร้าง ขยาย บูรณะและบำรุงรักษา  

 
ตอนที่ 3 การดูแลรักษาอุปกรณ์และการเก็บผลิตภัณฑจ์ากผึ้ง 
1. การจัดการรังเป็นแบบ  

□ รังหนึ่งชั้น   □ รังสองชั้น □ อื่นๆ…………………. 
□ มีการบันทกึ วันที่สลัดน้ำผึ้ง   อุณหภูม ิ...…องศาเซลเซียส ค่าความชื้นสัมพัทธ…์…..… 
□ มีการบันทกึ วันที่บรรจุนำ้ผึ้ง  อุณหภูมิ ……องศาเซลเซียส ค่าความชื้นสัมพัทธ…์…..... 

2. แหล่งน้ำที่ใช้ล้างมือ ทำความสะอาดอุปกรณ์เลี้ยงผึ้งอุปกรณ์เลี้ยงผึ้ง 
□ น้ำประปา □ น้ำบ่อ □ อื่นๆ……………………………………… 

3. อุณหภูมิน้ำที่ใช้ในการทำความสะอาดอุปกรณ์เลี้ยงผึ้ง □ อุณหภูมิปกติ   □ น้ำร้อน   
4. การดูแลรักษาอุปกรณ์การเลี้ยง (ตอบได้มากกว่า 1 ข้อ) 

□ ล้างน้ำ …… ครั้ง □ขัดถู   □ ตากแดด □ คลุมผ้าคลมุ □ ล้างน้ำรอ้น □ อื่นๆ…………………….. 
5. การล้างอุปกรณ ์□ ล้างก่อนใช้   □ ล้างหลังใช้ □ ล้างก่อนและหลังใช้    
6. สถานที่เก็บอุปกรณ์การเลี้ยง  □ ที่เปิดโล่ง     □ ห้องมิดชิด 
7. ฟารม์ □ มีถังสลัดน้ำผึ้ง □ อายกุารใช้งาน….….ปี □ ไม่มี ใช…้……………………………………………………… 

8. เก็บน้ำผึ้งทีไ่ขผึ้งปิด ………%  สลัดน้ำผึ้งใช้เวลา ……..วัน  □ เก็บอุณหภูมิห้อง 
  บ่มน้ำผึ้ง.......วัน ภาชนะที่บ่ม□ สเตนเลส  □อลูมิเนียม □ อื่นๆ………………  ไม่บ่ม บรรจุลงภาชนะทันที 
  อุปกรณ์ทีส่ัมผัสน้ำผึ้งก่อนบรรจุเพ่ือจำหน่าย มีอายุการใช้งาน …….ปี □ ผิวเรียบ  □ ผิวหลุดร่อน 
9. ภาชนะบรรจุน้ำผึ้งเพื่อจำหน่าย  □ แก้ว □ พลาสติกประเภท ……………………….………..….......... 
10. ภาชนะบรรจุน้ำผึ้ง มี……….รูปแบบ และมี ปริมาตร……………………………………………………………กรมั 
□ ล้างน้ำ ……ครั้ง □ ขัดถู □ ตากแดด □ อบร้อน □ ล้างน้ำร้อน □ ไม่ได้ทำความสะอาด □ อื่นๆ……… 
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10. ฉลากภาชนะบรรจุมีการระบ ุ  □ ชื่อผูผ้ลิต □ ชนิดนำ้ผึ้ง □ ปริมาณการบรรจุ □ แหล่งที่เก็บนำ้ผึ้ง  
□ วันเดือนปีผลิต □วันหมดอาย ุ □ อื่นๆ……………………………………………………………………………………….. 
ตอนที่ 4. ประมาณการรายได้และค่าใช้จา่ย 
รายได้จากการเลี้ยงผึ้ง 

รายการ ลักษณะที่จำหน่าย  ลักษณะการขายต่อ 
บรรจุภัณฑ ์

จำนวนผลผลิต 
ต่อปี (กิโลกรัม) 

รายได้ต่อปี 
(บาท) 

ชนิด 
บรรจุภัณฑ ์

น้ำหนัก
(กรัม) 

ขายปลีก 
(บาท) 

ขายส่ง 
(บาท) 

  

น้ำผึ้ง       
ผลิตภัณฑ์อื่น ๆ        
1       
2       
3       

ผู้กำหนดราคา □ เกษตรกร □ ต่อรองราคาระหว่างผู้ซื้อและผู้ขาย □ พ่อค้าส่ง □ อื่นๆ……………………..…… 
ต้นทุนในการเลี้ยงผึ้ง 

รายการ อายุใช้งาน (ปี) จำนวนที่ใช้ ค่าใช้จ่ายต่อหน่วย  ค่าใช้จ่ายรวม  (บาท) 
1. รังผึ้ง     
2. พันธ์ุผึ้ง     
3. วัสดุเลี้ยงอื่น ๆ (โปรดระบุ)     
3.1 แปรงปัดผึ้ง     
3.2 ถังสลัดรังผึ้ง     
3.3 ถังกรองรังผึ้ง     
3.4 ถาดน้ำตาล     
3.5 เครื่องพ่นควัน     
3.6 มีดปาดแผ่นรังเทียม     
3.7 เหล็กงัดรัง     
3.8 อุปกรณ์วางคอนผึ้งหลังปาดคอน     
4. ค่ายานพาหนะ     
5. ค่าใช้จ่ายอื่น ๆ (โปรดระบุ)  จำนวน ต่อปี ค่าใช้จ่ายต่อปี  รายละเอียด 
5.1 ค่าแรงงาน    คน   
5.2 น้ำตาลทราย ถุง  ถุงละ………………บาท 
5.3 อาหารเสรมิ   คือ………………….. 
5.4 ค่าบริการสาธารณะ (น้ำ/ไฟฟ้า)                   เดือน  
5.5 ค่าใช้จ่ายในร้านค้าจำหน่าย                   เดือน  
5.6 ค่าดอกเบี้ยเงินกู ้  เดือน  
5.7 ค่าที่ตั้งรังผึ้ง    
5.8 อื่นๆ……………………………………….    
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ตอนที่ 5. ความคิดเห็น และอุปสรรคการเลี้ยงผึง้  
ปัญหาการผลิตและผลผลิต มาก ปานกลาง น้อย ไม่มี การแก้ไข 

1. คุณภาพอุปกรณ์การเลี้ยงผึ้ง      
2. ฤดูกาลมผีลต่อปริมาณและคุณภาพ      
3. คุณภาพผลผลิตไม่สม่ำเสมอ      
4. ราคาอุปกรณ์การเลี้ยงผึ้ง      
5. ดอกไม้บานน้อย หรือไม่ตรงฤดูกาล      
6. สถานที่เลี้ยงผึ้ง      
7. การระบาดของโรค      
8. แมลง ศัตรพูืช      
9. ยาฆ่าแมลง สารเคมีตกค้าง      
10. การขโมยของมนุษย ์      
11. การเก็บรกัษาผลผลิต      
12. จำนวนแรงงาน      
13. ค่าแรงงาน      
14. คณุภาพและความรู้ของแรงงาน      
15. ขาดความรู้ในการเลี้ยงและผลผลิต      
16. มาตรฐานฟาร์มผึ้ง      

 
ปัญหาการตลาด มาก ปานกลาง น้อย ไม่ม ี การแก้ไข 
1. ราคาผลิตภัณฑ์ไม่แน่นอน      
2. แหล่งรับซื้อไม่แน่นอน      
3. การกระจายผลิตภัณฑ์สู่ตลาด      
4. บรรจุภัณฑไ์ม่มีคุณภาพ      
5. บรรจุภัณฑไ์ม่ทันสมัย ไมน่่าสนใจ      
6. การขนส่งผลผลิตจากสถานที่เก็บผลผลิต      
7. การขนส่งผลผลิตไปจำหนา่ย      
8. ต้นทุนกับราคาจำหน่ายยังไม่เหมาะสม      
9. การตัดราคาระหว่างเกษตรกรด้วยกัน      
10. ผลผลิตไมเ่พียงพอเพื่อจำหน่าย       
11. ขาดความรู้การตลาด      
12. ขาดแหล่งข้อมูลหรือเทคโนโลยีข่าวเกี่ยวกับ
ผึ้งและผลิตภัณฑ์ 

     

13. ผู้บริโภคน้อยหรือมีจำนวนจำกัด      
14. ขาดแหล่งเงินทุน      
15. การสนับสนุนจากภาครัฐไม่เพียงพอ      
16. พ่อค้าคนกลางกดราคา      
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คู่มือคุณภาพ แก้ไขครั้งที่ 00 หน้า 1/5 
รหัสเอกสาร  Q -001 วันที่มีผลบังคบัใช้  1 กรกฎาคม 2570 
จัดทำโดย   นางประหยัด    ขยันเรียน อนุมัติโดย นายพอเพียง   ดีงาม 

ประวัติความเป็นมา 
ฟาร์มผึ้งพอเพียง เริ่มก่อตั้งครั้งแรกเมื่อปี พ.ศ. 2529  โดยนายพอเพียง ดีงาม ตั้งอยู่ที่เลขที่ 99 หมู่ 9  

ต. เพียงพอ อ. พอเพียง จ. สุวรรณภูมิ เป็นพื้นที่ภายในแหล่งชุมชน จำนวน 2 ไร่ ในระยะเริ่มแรกมี 5 รัง เป็น
เพียงการเลี้ยงผึ้งสมัครเล่นเป็นอาชีพเสริม มีทำเลตั้งรังที่ สวนลำไย ในเขต ต. เพียงพอ อ. พอเพียง จ. สุวรรณภูมิ 
ได้รับการส่งเสริมความรู้ด้านวิชาการจากคณะสัตวแพทยศาสตร์ มหาวิทยาลัยพอเพียงและศูนย์ส่งเสริมและ
พัฒนาอาชีพการเกษตร (ผึ้ง) มีพนักงานจำนวน 3 คน สามารถผลิต น้ำผึ้งลำไย 140 กิโลกรัม จัดส่งจำหน่ายให้กับ
ร้านค้าภายใน อ. พอเพียง จ. สุวรรณภูมิ จากนั้นมีการขยายผึ้งเพิ่มจำนวนรังตลอดมา โดยใน พ.ศ. 2540 มี 20 รัง 
ใน พ.ศ. 2550 มี 50 รัง ต่อมามีปัญหาด้านทำเลตั้งรัง ใน พ.ศ. 2555 จึงได้มีการย้ายที่ตั้งฟาร์มมาที่ บ้านเลขที่ 9 
หมู่ 9 ต. พอดี อ. ผึ้งหลวง จังหวัดอุดมสมบูรณ์ โดยที่ตั้งของฟาร์มห่าง 20 กิโลเมตร จากถนนสายหลัก ห่าง 20 
กิโลเมตร จากแหล่งชุมชน ห่าง 20 กิโลเมตร จากตลาดนัดค้าสัตว์ ห่าง 100 กิโลเมตร จากแหล่งน้ำสาธารณะ และ
โรงงานอุตสาหกรรม และห่าง 80 กิโลเมตร จากโรงฆ่าสัตว์ ปัจจุบันฟาร์มมีพื้นที่ 50 ไร่ เป็นส่วนสำหรับโรงเรือน
และโรงงานผลิตผลิตภัณฑ์ 100 ตารางวา ซึ่งเป็นที่ดอน ไม่มีน้ำท่วมถึง เป็นพื้นที่สำหรับจัดวางอุปกรณ์ อาหาร
เสริมสำหรับการเลี้ยงผึ้ง การจัดการผลผลิต (บรรจุภัณฑ์และฉลาก) และมีการจัดวางในส่วนผลผลิต และการบรรจุ
ผลผลิตอย่างเป็นสัดส่วน ลักษณะโรงเรือนทำด้วยปูนฉาบเรียบ ลักษณะหลังคาโรงเรือนเป็นจั่วสองชั้น มีประตูปิด
สนิท ซึ่งที่ดินดังกล่าวเป็นสิทธิการใช้พื้นที่อย่างถูกต้อง มีบ่อบำบัดน้ำเสีย จำนวน 2 บ่อ ทางฟาร์มได้เข้าเป็น
สมาชิกสมาคมผู้เลี้ยงผึ้ง ได้ขึ้นทะเบียนเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งและทะเบียนฟาร์มผึ้ง ใน พ.ศ. 2550 ได้รับมาตรฐาน
การปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสำหรับฟาร์มผึ้ง (GAP) โดยใน พ.ศ. 2560 ได้รับมาตรฐานหลักเกณฑ์และวิธีการที่ดี
ในการผลิตอาหาร (GMP) จนกระทั่ง พ.ศ. 2570 มีรังผึ้งจำนวน 250 รัง เป็นฟาร์มขนาดกลาง และพัฒนาสู่ระบบ
เกษตรอัจฉริยะ ปัจจุบันมีพนักงานประจำ 7 คน และพนักงานชั่วคราว 2 คน รวมจำนวน 9 คน ซึ่งทุกคนเป็น
เจ้าของฟาร์มและได้เงินปันผลทุกป ี(ตามการลงทุนเพื่อแสดงสิทธิ์ความเป็นเจ้าของตามสัดส่วนที่ถือครอง) 
 ข้อมูล ปี พ.ศ. 2570 มีผลผลิต คือ น้ำผึ้งจำนวน 3,000 กิโลกรัม นมผึ้งจำนวน 150 กิโลกรัม ไขผึ้ง  
จำนวน 150 กโิลกรัม เกสรผึ้งจำนวน 300 กิโลกรัม โดยมีทำเลตั้งรังแต่ละจุด ณ สวนผลไม้หรือพืชพันธ์ุที่ปลอด
การใช้ยาฆ่าแมลงและสารเคมีที่มีอันตรายกับแมลงและระบบนิเวศ เพื่อเก็บผลผลิตทั้งกรณีเช่าที่เกษตรกรเพ่ือ
เก็บน้ำผึ้งหรือผลิตภัณฑ์จากผึ้ง รวมทั้งช่วยถ่ายเกสรโดยมีหนังสือข้อตกลงระหว่างเกษตรกรเจ้าของที่ดิน
ชัดเจน ฟาร์มมีการตลาดที่จัดจำหน่ายให้กับผู้บริโภคในประเทศ รูปแบบจำหน่ายตรง มุ่งเน้นต้องการรักษา
ผลิตภัณฑใ์ห้มีคุณภาพ ปลอดภัยต่อผู้บริโภค ให้แก่โรงพยาบาลทั่วประเทศ และร้านค้าหรือห้างสรรพสินค้า 
พร้อมเริ่มทำธุรกิจร้านอาหาร เครื่องดื่มที่ผสมผสานกับวัตถุดิบจากผึ้งและแมลงเศรษฐกิจ ณ ที่ตัง้ฟาร์มผึ้ง
พอเพียง เป้าหมายในอนาคต ต้องการผลผลิตที่ครบวงจร ไม่ใช่เพียงผลผลิตจากผลิตภัณฑ์ผึ้งแต่จะมุง่ด้านวัสดุ 
อุปกรณใ์นการเลี้ยง และสายพันธุ์ผึ้งที่มีคุณภาพ หรือของที่ระลึก รวมทั้งพัฒนาสู่ศูนย์การเรียนรู้แก่เยาวชน
และนักศึกษา พร้อมผู้สนใจทั่วไปเพื่อพัฒนาเป็นงานอดิเรก และพัฒนาสร้างสรรค์ ผลผลิตที่ปลอดภัยเพื่อ
สุขภาพ ทุกเพศทุกวัย ฟาร์มผึ้งพอเพียงจึงได้จัดทำคู่มือคุณภาพ เพื่อใช้เป็นแนวทางในการบริหารงานของฟาร์ม 
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คู่มือคุณภาพ  แก้ไขครั้งที ่00 หน้า 2/5 
รหัสเอกสาร Q -001  วันที่มีผลบังคับใช้ 1 กรกฎาคม 2570 
จัดทำโดย นางประหยัด  ขยันเรียน  อนุมัติโดย นายพอเพียง  ดีงาม   

นโยบายคุณภาพ 
ฟาร์มผึ้งพอเพียง เป็นผู้ผลิตผลิตภัณฑ์ผึ้ง ที่ตระหนักถึงความสำคัญของสิ่งแวดล้อม  ความปลอดภัย  

สุขลักษณะที่ดีของฟาร์มและเหมาะสมสำหรับผู้บริโภคด้านความปลอดภัยและคุณค่าทางอาหาร ทางฟาร์ม
เลี้ยงผึ้งพอเพียง  จึงได้กำหนดนโยบายขององค์กร คือ มุ่งพัฒนา การจัดการฟาร์ม การดูแลสุขภาพผึ้ง           
การจัดการด้านผลผลิตและการจัดการด้านสิ่งแวดล้อม รวมทั้งสุขภาพและสวัสดิภาพพนักงาน เพื่อให้บรรลุ
วัตถุประสงค์ดังกล่าว ทางฟาร์มเลี้ยงผึ้งจะดำเนินการดังนี้ 

1. จัดระบบการปฏิบัติงานอย่างมีคุณภาพตามคู่มือคุณภาพ ระเบียบการปฏิบัติงาน วิธีปฏิบัติงาน 
เอกสารสนับสนุนและบันทึกต่าง ๆ 

2. พัฒนาบุคลากรในทกุระดบั ให้ความรู ้ ความเข้าใจ และสามารถปฏิบัติงานตามนโยบายของฟารม์ได้
อย่างถูกต้องตามหลักวิชาการและบรรลุตามเป้าหมาย พร้อมทั้งส่งเสรมิใหทุ้กคนมีส่วนรวมเป็นเจา้ขององค์กร 

3. ให้การสนบัสนุนในด้านทรัพยากรอย่างเพียงพอ ทั้งทางด้านการบริหาร การจัดการบุคลากร  
งบประมาณและการปฏิบัติงานในทุก ๆ ด้านของฟาร์ม พร้อมส่งเสริมเศรษฐกิจและการศึกษาแก่ชุมชนใน
ท้องถิ่นทั้งหน่วยงานการศึกษาของรัฐและเอกชน 

4. ตรวจติดตาม และพัฒนาปรับปรุงระบบอย่างต่อเนื่อง 
เป้าหมายของฟาร์มเลี้ยงผึ้งพอเพียง 

เป้าหมาย เกณฑ ์ แนวทาง ผู้รับผิดชอบ 
มุ่งมั่น  สร้างสรรค์ -  ปรมิาณน้ำผึง้ที่ผลิตได้

มากกว่า 3,000 กิโลกรมั/ป ี
-  ปรมิาณนมผึ้งที่ผลิตได้
มากกว่า 150 กิโลกรัม/ป ี
- ปริมาณเกสรผึ้งที่ผลิตได้
มากกว่า 300 กิโลกรัม/ป ี

-  มีการจัดการด้านอาหารปลอดภัยต่อ
ระบบนิเวศ 
-  มีการจัดการก่อน-ระหว่าง-หลังฤดู
ดอกไม้บาน 

หัวหน้าฝ่าย
ผลิตและ
คุณภาพ 
และทุกคนใน
ฝ่ายผลิตและ
คุณภาพ 

พัฒนาวิธีการ
จัดการฟาร์มและ
การดูแลสุขภาพ   

-   มีการป่วยของผึ้งน้อย
กว่า 2 ครั้ง/ป ี

-  ลด % การป่วยและตายของผึ้งใน
ระหว่างการเลี้ยง 
-  ปฏิบัติตามการควบคุมการใช้ยาสำหรับ
สัตว์ในฟาร์มเลี้ยงสัตว์ (มกษ. 9032-2552)  

ทุกคนในองค์กร 
และสัตวแพทย์ 
ผู้ควบคุมฟาร์ม 

การจัดการ
ยกระดับคุณภาพ
ผลผลิต 

-  ผลิตภัณฑ์ผึง้ ได้คุณภาพ
ตามประกาศกระทรวง
สาธารณสุข 
-  ไมถู่กร้องเรียนจากลูกค้า 

-  มีการจัดการด้านสุขศาสตรแ์ละ
สุขลักษณะส่วนบุคคลที่ด ี
- จัดพนักงานดูแลลูกค้าทุกคนหลังการขาย 
- จัดทำระบบสื่อสารระหว่างลูกค้า ทีม่ี
การตอบโต้ได้สะดวกและรวดเร็ว 

ทุกคนใน
องค์กร 

การจัดการด้าน
สิ่งแวดล้อม 

-  ไมถู่กร้องเรียนด้าน
สิ่งแวดล้อม 

-  ทำความสะอาดและเก็บขยะทุกวัน 
- จัดอบรมด้านสุขาภิบาล และสุขอนามัย
บุคลากรประจำทุกป ี

ทุกคนใน
องค์กร 
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 คู่มือคุณภาพ แก้ไขครั้งที่ 00 หน้า 3/5 
 รหัวเอกสาร  Q -001 วันที่มีผลบังคบัใช้  1 กรกฎาคม 2570 
จัดทำโดย  นางประหยัด    ขยันเรียน อนุมัติโดย  นายพอเพียง   ดีงาม   

 
 

ประกาศแต่งตัง้กรรมการเพื่อจัดทำระบบมาตรฐานฟารม์ 
ฟาร์มผึ้งพอเพียง  ขอแต่งต้ังคณะกรรมการเพื่อจัดทำระบบมาตรฐานฟาร์มผึ้ง         ตามรายช่ือ

ดังต่อไปนี้ 
1.  นายพอเพียง   ดีงาม            ตำแหน่ง  ประธานกรรมการ 
2.  นางระเบียบ   ดีงาม             ตำแหน่ง  รองประธานกรรมการ 
3.  นางประหยัด   ขยันเรียน       ตำแหน่ง  กรรมการ 
4.  นายขยัน       อดทน            ตำแหน่ง  กรรมการ 
5.  นางสาวคุณธรรม    ดีงาม      ตำแหนง่  กรรมการและเลขานุการ 
 

โดยมีผลบังคับใช้ตั้งแต่วันที่ 1 กรกฎาคม พ.ศ. 2570 เป็นต้นไป 
 

………………………………………………….. 
 

ผู้จัดการฟาร์มผึ้งพอเพียง 
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คู่มือคุณภาพ แก้ไขครั้งที่ 00 หน้า 4/5 
รหัสเอกสาร  Q -001 วันที่มีผลบังคบัใช้  1 กรกฎาคม 2570 
จัดทำโดย  นางประหยัด    ขยันเรียน อนุมัติโดย  นายพอเพียง   ดีงาม   

 
                                      การจัดโครงสร้างการบริหารงาน 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
หน้าที่และความรับผิดชอบ 

1. นายพอเพียง   ดีงาม              มีหน้าที่บริหารงานของฟาร์มและดูแลการตลาด 
2. นางระเบียบ  ดีงาม   มีหน้าที่ช่วยเหลือการบริหารงานฟาร์มและการประชาสัมพันธ ์
3.   นางสาวคณุธรรม   ดีงาม         มีหน้าทีใ่นส่วนการเงินและบัญช ี
4.   นางประหยัด    ขยันเรียน       มีหน้าที่ในส่วนตลาดและระบบเอกสาร 
5. นายขยัน      อดทน            มีหน้าที่ในการผลิตและคุณภาพ 
6.  สัตวแพทย์ผู้ควบคุมฟาร์ม มีหน้าที่วิเคราะห์สภาวะโรคภายในฟาร์ม วางแผนการควบคุมป้องกันโรค  

รับผิดชอบการใช้ยาสำหรับสัตว์ (มกษ.9032-2552) รับผิดชอบเมื่อมีโรคเกิดขึ้น และการตกค้างของสารต้าน
จุลชีพ สารเคมีในผลผลิตจากฟาร์ม เป็นที่ปรึกษาของผู้ประกอบการในการจัดการฟาร์ม การจัดการด้านอาหาร
และน้ำ และการจัดทำระบบเอกสาร รวมทั้งควบคุมการจัดการด้านสิ่งแวดล้อม  พร้อมแก้ไขและปรับปรุง
คุณภาพของผลผลิตภายในฟาร์ม 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

นางระเบียบ   ดีงาม 
รองผู้จัดการฟาร์ม 

 

นายพอเพียง ดีงาม 
ผู้จัดการฟาร์ม 

สัตวแพทยผ์ู้ควบคุมฟาร์ม 

นางสาวคุณธรรม ดีงาม 
หัวหน้าฝ่ายการเงิน 

และบัญชี 
 

นางประหยัด ขยันเรียน 
หัวหน้าฝ่ายตลาดและ 

ระบบเอกสาร 
 

นายขยัน อดทน 
 หัวหน้าฝ่ายผลิตและ

คุณภาพ 
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 คู่มือคุณภาพ แก้ไขครั้งที่ 00 หน้า 5/5 
 รหัสเอกสาร  Q -001 วันที่มีผลบังคบัใช้  1 กรกฎาคม 2570 
จัดทำโดย  นางประหยัด    ขยันเรียน อนุมัติโดย  นายพอเพียง   ดีงาม   

แผนที่ตั้งของฟาร์มผึ้งพอเพียง 

 
 

แผนที่ตั้งสิ่งกอ่สร้างฟาร์มผึง้พอเพียง 
 

 
 
 
 

N 

11 ศูนย์เรียนรู้ 

2 6 

ห้องน้ำ 

1 

ทางเข้า-ออก 

4 

5 

7 

3 1.  บ่อบำบัดน้ำเสีย 
2.  โรงผลิตผลิตภัณฑ์ 
3.  ห้องครัว 
4.  สำนักงาน 
5.  โรงเก็บอาหาร 
6.  โรงเก็บอุปกรณ์ 
7.  โรงล้างอปุกรณ์ 
8.  ศาลาแสดงผลิตภณัฑ์ 
9.  ตู้เก็บยา สารเคม ี
10. บ้านพัก 
11. ศูนย์การเรียนรู ้

8 

9 

10 
พนักงาน

ที่จอดรถ 

ร้านอาหาร 

ทางเข้า-ออก 
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ระเบยีบปฏิบตัิเรื่อง    การควบคุมเอกสาร แก้ไขครั้งที่ 00 หน้า 1/6 
รหัสเอกสาร  P-002 วันที่มีผลบังคบัใช้  1 กรกฎาคม 2570 
จัดทำโดย  นางประหยัด    ขยันเรียน อนุมัติโดย  นายพอเพียง   ดีงาม   

 

1. วัตถุประสงค ์
1.1 เพื่อควบคมุเอกสารและบันทึกให้มีรูปแบบเหมือนกันทั้งองค์กร  
1.2 เพื่อยืนยันว่าได้ว่ามีการตรวจสอบอนุมัติและรับรองอย่างเหมาะสม พร้อมมีเอกสารประจำจุดใช้งาน

และเป็นฉบับลา่สุดเสมอ  
1.3 เพื่อควบคุมสำหรับการชี้บ่งการจัดเก็บ การเรียกคืน การแจกจ่าย ระยะเวลาการจัดเก็บและ        

การทำลายเอกสารเพื่อเป็นแนวทางในการควบคุมเอกสาร ข้อมูลและบันทึกให้มีความถูกต้อง ครบถ้วนและ
ทันสมัยอยู่ตลอดเวลา 

2. ขอบข่าย 
ครอบคลุมการควบคุมเอกสารและบันทึกในรูปแบบต่าง ๆ รวมถึงเอกสารที่ได้รับมาจากภายนอก 

3. คำนยิาม 
ผู้ควบคุมเอกสาร  คือ  หัวหน้าฝ่ายตลาดและระบบเอกสาร 
เอกสารควบคุม (Documents Control)  คือ เอกสารหรอืสำเนาเอกสารที่จัดทำขึ้นหรอืได้รับมาจาก

ภายนอก เพื่อใช้เป็นมาตรฐานในการปฏิบัติงานทั้งภายในและภายนอกซึง่ต้องการการปรับปรุงแก้ไขเนื้อหาให้
ครบถ้วนถูกต้องและทันต่อปัจจุบันและต้องให้มีสถานภาพล่าสุดอยู่เสมอ 

เอกสารไม่ควบคุม (Document Uncontrolled) คือ สำเนาของเอกสารควบคุมที่ไม่ต้องการ       
การปรับปรุงแก้ไขให้ทันสมัยอยู่เสมอ 

Quality manual คือ คู่มือคณุภาพ 
Procedure manual คือ  ระเบียบการปฏิบัติงาน เป็นเอกสารที่อธิบายขั้นตอน/กระบวนการทำงาน

เพื่อให้ทราบถึงลำดับขั้นตอนระหว่างหน่วยงานหรือหลายหน่วยงาน ตลอดจนอ้างอิงไป ถึงทำเอกสารต่าง ๆ 
Work Instruction คือ เอกสารที่อธิบายวิธีการทำงานต่าง ๆ เฉพาะด้านที่มีความละเอียดแต่ละขั้นชัดเจน 
Support Document คือ เอกสารที่เกี่ยวขอ้งกับการจัดการฟาร์ม ทั้งทีจ่ัดทำขึ้นในองค์กรและ

เอกสารภายนอกที่พิจารณาว่ามีความจำเป็นในการดำเนินงานขององค์กร 
Form คือ บันทึกที่เป็นหลักฐานในการปฏิบัติงานภายในฟาร์ม 
ทะเบียนเอกสาร (Document Master List) คือ รายการที่แสดงถึงเอกสารใดบ้างที่ต้องควบคุม

สถานภาพ รวมทั้งแสดงถึงสถานภาพล่าสุดของเอกสารนั้นด้วย 
ใบร้องขอดำเนินการทางด้านเอกสาร (Document Action Request; DAR) คือ แบบฟอร์มร้องขอ

จัดทำ / แก้ไข / ยกเลิก รวมทั้งแจกจ่าย / เรียกคืนเอกสารควบคุม 
ผู้จัดทำ/แก้ไข/ ยกเลิก คือ ผูท้ี่ปฏิบัติงานที่เกี่ยวข้องกับเอกสารฉบับนั้นหรือผู้ที่มีความรู้ความเข้าใจใน

การขั้นตอนการทำงานนั้น ๆ 
ผู้ทบทวน/ ตรวจสอบ คือ ผู้ทำหน้าที่ทบทวน/ตรวจสอบความถูกต้องของเนื้อหาในเอกสารนั้น ๆ    ซึ่ง

ต้องเป็นผู้มีความเข้าใจในเนือ้หาของเอกสาร 
ผู้อนุมัต ิคือ ผู้ที่มีอำนาจในการอนุมัติ เป็นผู้รับรองเอกสารก่อนที่จะประกาศใช้รวมทั้งทำหน้าที่เป็น  

ผู้ทบทวนและ/หรือผู้จัดทำด้วยก็ได้ 
Master Copy คือ เอกสารต้นฉบับที่รับการอนุมัติแล้ว จดัเก็บที่ผู้ควบคุมเอกสาร 
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Controlled Copy คือ สำเนาของเอกสาร Master Copy แจกจ่ายไปยงัจุดใช้งาน โดยควบคุมให้มี
สถานะภาพล่าสุดอยู่เสมอ 

Uncontrolled Copy คือ สำเนาของเอกสาร Master Copy ที่ไม่ต้องควบคุมสถานะภาพ 
Obsoleted คอื เอกสารที่ยกเลิกการใช้งาน 

4. เอกสารอ้างอิง ไม่มี 
5. หน้าที่ความรบัผิดชอบ หัวหน้าฝ่ายตลาดและระบบเอกสารเป็นผู้ควบคุมเอกสารและบันทึกทั้ง

เอกสารภายใน-นอกองค์กรที่นำมาอ้างอิง 
6. รายระเอียดการปฏิบัติงาน 

6.1 การจัดทำเอกสารควบคุม  
6.1.1 ผู้จัดทำเอกสารร้องขอหมายเลขเอกสาร (Doc. No.) จากผู้ควบคุมเอกสารโดยผู้ควบคุมเอกสาร 

ตรวจสอบ Document Master List ก่อนออกหมายเลขเอกสารให้ผู้จัดทำ เพื่อป้องกันการออกหมายเลขซ้ำ  
6.1.2 ผู้จัดทำนำหมายเลขเอกสารไประบุในเอกสารที่ได้จัดทำ พร้อมทัง้กรอกแบบฟอร์ม DAR (F-001) 

โดยต้องระบุรายละเอียดตามที่แบบฟอร์มกำหนด รวมถึงเหตุผลในการขอจัดทำ  
6.1.3 เสนอเอกสารที่จัดทำและแบบฟอร์ม (F-001) ให้ผู้มอีำนาจหน้าที่เกี่ยวข้องพิจารณาทบทวนและ

อนุมัติเอกสาร  
6.1.4 ยื่นแบบฟอร์ม (F-001) ต่อผู้ควบคุมเอกสาร พร้อมเอกสารแนบ (เอกสารฉบับที่จดัทำใหม่)  
6.1.5 ผู้ควบคมุเอกสารนำเอกสารไปขึ้นทะเบียน 

6.2 การกำหนดรหัสเอกสาร  
เมื่อมีการอนุมัติให้จัดทำเอกสารฉบับใหม่ ให้ผู้ควบคุมเอกสารกำหนดระบบโครงสร้างหมายเลข

เอกสารในระบบมีโครงสร้าง  และลงบันทึกในทะเบียนเอกสาร (F-013) พร้อมประกาศและส่งมอบเอกสารให ้ 
ผู้ที่เกี่ยวข้องกับเอกสารนั้น ๆ รับทราบเพื่อปฏิบัติต่อไป มีรายละเอียด คือ 

1 = ประเภทของเอกสาร  ทำให้ทราบชนิดของเอกสาร เช่น 
Q = Quality  manual 
P =   Procedure manual 
W =        Work instruction 
DOC = Support  document 
F = Form 

2  =  ลำดับทีข่องแต่ละประเภทเอกสาร  เช่น 
P-001  คือ  เอกสารประเภท  Procedure manual ลำดับที่ 001  
F-001  คือ  เอกสารประเภท  Form  ลำดับที่  001 

6.3 การทบทวนและแก้ไขเอกสารควบคุม  
   6.3.1 ผู้แก้ไขดำเนินการแก้ไขเอกสาร โดยเปลี่ยนหมายเลขครั้งที่แก้ไข (Rev. No.) ขึ้นอีก 1 ลำดับ   

(ให้อ้างอิงตามหัวข้อ 6.2) และเปลี่ยนแปลงวันที่บังคับใช้ และจำนวนหน้าของเอกสารให้ถูกต้อง 
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6.3.2 บันทึกประวัติการแก้ไข (History of change) โดยเพิ่มครั้งที่แก้ไขอีก 1 ลำดับ (เป็นหมายเลข

เดียวกับ Rev. No.) รวมทั้งรายละเอียดการแก้ไขโดยสังเขปว่า แก้ไขหัวข้อใด หน้าที่เท่าไร แก้ไขอย่างไรบ้าง  
ตารางการบันทึกการเปลี่ยนแปลงข้อมูล  
แก้ไข 
ครั้งที ่

วันที ่ หน้า เอกสาร
เลขที่   

รายละเอียด แก้ไขโดย ผู้อนุมัต ิ

1 10/9/70 1 Q-001 เพิ ่มหน้าที ่ความรับผิดชอบ
ของผู้จัดการคุณภาพ 

นายพอเพียง  
ดีงาม   

นายพอเพียง  ดีงาม   

0 22/12/70 1 F-015 เอกสารออกใหม่ นางสาว
คุณธรรม ดีงาม 

นายพอเพียง  ดีงาม   

6.3.3 กรอกแบบฟอร์ม (F-001) โดยต้องระบุรายละเอียดตามที่แบบฟอร์มกำหนด รวมถึงเหตุผลใน 
การขอแก้ไขเอกสาร  

6.3.4 เสนอเอกสารที่แก้ไขและแบบฟอร์ม (F-001) ให้ผู้มอีำนาจหน้าที่ตามหัวข้อ การตรวจสอบและ
อนุมัต ิพิจารณาทบทวนและอนุมัติเอกสาร  

6.3.5 ยื่นแบบฟอร์ม (F-001) ต่อผู้ควบคุมเอกสาร พร้อมเอกสารแนบ (เอกสารฉบับที่แก้ไขแล้ว)  
6.3.6 ผู้ควบคมุเอกสาร นำเอกสารไปขึ้นทะเบียน 

6.4 การตรวจสอบและอนุมตั ิเอกสารควบคุมก่อนขึ้นทะเบียน ต้องได้รับพิจารณาทบทวนและอนุมตัิ 
ตามตารางอำนาจหน้าที่ที่ได้กำหนด ดังนี้คือ 
ลำดับ ประเภทเอกสาร ผู้จัดทำ/แก้ไข/ 

ยกเลิก 
ผู้ตรวจสอบ  ผู้อนุมัติ ต้นฉบับ แจกจ่าย/

เรียกคืน
สำเนา 

ทำลาย 

1 คู่มือคุณภาพ (Q) 
 

รองผู้จัดการ
ฟาร์ม 

รองผู้จัดการ
ฟาร์ม 

ผู้จัดการ
ฟาร์ม 

ผู้ควบคุม
เอกสาร 
 

- ผู้ควบคุม
เอกสาร 
 

2 ระเบียบการ
ปฏิบัติงาน (P) 

หัวหน้าฝ่าย รองผู้จัดการ
ฟาร์ม 

ผู้จัดการ
ฟาร์ม 

ผู้ควบคุม
เอกสาร 
 

ผู้ควบคุม
เอกสาร 
 

ผู้ควบคุม
เอกสาร 
 

3 คู่มือการทำงาน (W) หัวหน้าฝ่าย รองผู้จัดการ
ฟาร์ม 

ผู้จัดการ
ฟาร์ม 

ผู้ควบคุม
เอกสาร 

ผู้ควบคุม
เอกสาร 

ผู้ควบคุม
เอกสาร 

4 เอกสารสนับสนุน 
(Doc) 

หัวหน้าฝ่าย รองผู้จัดการ
ฟาร์ม 

ผู้จัดการ
ฟาร์ม 

ผู้ควบคุม
เอกสาร 
 

ผู้ควบคุม
เอกสาร 
 

ผู้ควบคุม
เอกสาร 
 

5 แบบฟอร์ม (F) หัวหน้าฝ่าย รองผู้จัดการ
ฟาร์ม 

ผู้จัดการ
ฟาร์ม 

ผู้ควบคุม
เอกสาร 

ผู้ควบคุม
เอกสาร 

ผู้ควบคุม
เอกสาร 
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6.5 การขึ้นทะเบียนเอกสาร  

6.5.1 ผู้ควบคมุเอกสาร นำเอกสารที่ได้รับจากผู้จัดทำ/ผูแ้ก้ไข ขึ้นทะเบียนเอกสารใน Document 
Master List ตามแต่ประเภทเอกสาร (F-013)  

6.5.2 ประทับตรา MASTER COPY สีแดง (ตำแหน่งตามความเหมาะสม) ของเอกสารทุกหน้า  
6.5.3 ผู้ควบคมุเอกสาร ปรับปรุงทะเบียนเอกสาร ให้ถูกตอ้งเป็นปัจจุบันเสมอ  

6.6 การสำเนาและการแจกจา่ย   
ผู้ควบคุมเอกสาร เป็นผู้ดำเนินการแจกจ่ายเอกสาร โดยปฏิบัติดังนี ้ 

6.6.1 สำเนาเอกสารจากต้นฉบบัตามจำนวนที่ระบุไว้ในผังการแจกจ่ายเอกสารตามแต่ประเภทเอกสาร (F-013)  
6.6.2 ประทับตรา CONTROLLED COPY สีน้ำเงิน (ตำแหน่งตามความเหมาะสม) ของทุกหน้า เอกสาร

ของสำเนาทุกชุดที่จะแจกจ่าย  
6.6.3 แจกจ่ายสำเนาเอกสารตามผังการแจกจ่ายเอกสาร (ตาม 6.6.1) แก่หน่วยงานที่เกี่ยวข้องเพื่อใช้

ในการปฏิบัติงานต่าง ๆ โดยใช้แบบฟอร์ม (F-001) (ที่ผู้จัดทำ/ผู้แก้ไขกรอกไว้แล้ว) แจกจ่ายใน 2 กรณี  
1) แจกจ่ายเอกสารจัดทำใหม่ ใหผู้้รับเอกสารลงนามรับเอกสารเท่านั้น  
2) แจกจ่ายเอกสารที่มีการปรับปรุงแก้ไข ให้ผู้รับเอกสารลงนามรับและคืนเอกสาร พร้อมคืนเอกสาร

ชุดเก่า เพื่อป้องกันการนำเอกสารล่าสมัยไปใช้โดยไม่ตั้งใจ  
6.6.4 หน่วยงานที่นอกเหนือจากที่ผังระบุการแจกจ่ายกำหนดไว้นั้น หากต้องการสำเนาเอกสารเพื่อใช้ใน

การอ้างอิง ผู้ร้องขอสำเนาจะต้องยื่นแบบฟอร์ม Document Request (F-014) ให้ผูม้ีอำนาจพิจารณาทบทวน 
และอนุมัติ และผู้ควบคุมเอกสาร ดำเนินการออกสำเนาเอกสารให้เป็นเอกสารไม่ควบคุม ซึ่งจะถูกชี้บ่งโดย   
การประทับตรา UNCONTROLLED COPY สีน้ำเงิน ทุกหน้าของเอกสาร (ตำแหน่งตามความเหมาะสม)  

6.6.5 กรณีที่เอกสารชำรุด/สูญหายให้หนว่ยงานนั้นๆ ยื่นแบบฟอร์ม Document Request (F-014) 
เพื่อขอสำเนาชุดใหม่พร้อมทั้งนำเอกสารที่ชำรุดส่งคืนผู้ควบคุมเอกสาร  

6.6.6 กรณีหนว่ยงานใดต้องการลดหรือเพิ่มสำเนาเอกสาร ให้หน่วยงานนั้น ๆ ยื่นแบบฟอร์ม
Document Request (F-014) ต่อผู้ควบคมุเอกสาร เพื่อที่ผู้ควบคุมเอกสาร ดำเนินการแก้ไขผังการแจกจ่าย
เอกสาร และดำเนินการแจกจ่าย เอกสารตามผังการแจกจ่ายที่แก้ไขแลว้ต่อไป 

6.7 การยกเลกิและการทำลาย  
6.7.1 การยกเลิกเน่ืองจากเอกสารพ้นสมัย และมีฉบับใหม่มาแทนที ่ 

6.7.1.1 ผู้ควบคุมเอกสาร นำเอกสารต้นฉบับที่ยกเลิก มาประทับตรา OBSOLETED สีแดง (ตำแหน่ง  
ตามความเหมาะสม) ของต้นฉบับทุกหน้า จากนั้นเก็บเอกสารต้นฉบับที่ประทับตราแล้วไว้ใช้อ้างอิง โดยเก็บไว้ 
2 ลำดับเท่านัน้ (นับจากลำดับล่าสุดที่มีการใช้งาน)  

6.7.1.2 ผู้ควบคุมเอกสาร ทำลายเอกสารทีห่มดอายุ โดยใช้เครื่องทำลายเอกสาร  ฉีก/เผาทิ้ง      
ทำเป็นกระดาษรีไซเคิล (โดยทำเครื่องหมายขีดฆ่าหน้าที่ยกเลิก) หรือวิธีการอื่นๆ ที่เหมาะสม 

6.7.1.3 เรียกคนืสำเนาเอกสารควบคุมจากทกุจุดที่มีการแจกจ่ายมาทำการยกเลิก โดยให้ผู้ถือครอง 
เอกสาร ลงนามส่งคืนเอกสารใน (F-001) ใบเดียวกันกับที่ใช้แจกจ่ายเอกสารฉบับล่าสุด  

6.7.1.4 การทำลายเอกสารสำเนาทำเช่นเดียวกับเอกสารที่หมดอาย ุ



   
 

 
 161 

ระเบยีบปฏิบตัิเรื่อง    การควบคุมเอกสาร แก้ไขครั้งที่  00 หน้า 5/6 
รหัสเอกสาร  P-002 วันที่มีผลบังคบัใช้  1 กรกฎาคม 2570 
จัดทำโดย  นางประหยัด    ขยันเรียน อนุมัติโดย  นายพอเพียง   ดีงาม   

  6.7.2 การยกเลิกเอกสารเนื่องจากสาเหตุใด ๆ เช่น เนือ่งจากไม่มีการใช้งานเอกสารฉบับนั้น ๆ แลว้ 
หรือรวบรวมรายละเอียดไประบุในเอกสารฉบับอ่ืน ๆ โดยมีขั้นตอนดังนี ้ 

6.7.2.1 ผู้ขอตอ้งกรอกแบบฟอร์ม (F-001) โดยระบุรายละเอียดตามที่แบบฟอร์มกำหนด รวมถึง
เหตุผลในการขอยกเลิกเอกสาร  

6.7.2.2 เสนอแบบฟอร์ม (F-001) ให้ผู้มีอำนาจหน้าที่ตามตารางหัวข้อ [6.4] พิจารณา ทบทวนและ
อนุมัติยกเลิกเอกสาร  

6.7.2.3 ยื่นแบบฟอร์ม (F-001) ต่อผู้ควบคมุเอกสาร  
6.7.2.4 ผู้ควบคุมเอกสาร ปรบัปรุงแก้ไข Document Master List ให้ถูกต้องเป็นปัจจุบันเสมอ  
6.7.2.5 การยกเลิกเอกสารให้ผู้ควบคุมเอกสาร ดำเนินการเช่นเดียวกับ 6.7.1 การยกเลิกเน่ืองจาก

เอกสารพ้นสมัย และมฉีบับใหม่มาแทนที ่
6.8 การควบคมุเอกสารจากภายนอก  

6.8.1 การขึ้นทะเบียนเอกสารจากภายนอก ผู้ที่เกี่ยวข้องในเอกสารฉบบันั้น ต้องเป็นผู้ดำเนินการ
กรอกแบบฟอร์ม  (F-001) โดยระบุรายละเอียดเหตุผลการนำเอกสารมาใช้อ้างอิงภายในองค์กรเสนอ
แบบฟอร์ม (F-001) ให้ผู้มีอำนาจพิจารณาทบทวนและอนุมัต ิ 

6.8.2 ผู้ควบคมุเอกสาร นำเอกสารต้นฉบับ ประทับตรา “EXTERNAL DOCUMENT” สีแดง ไว้ที ่ 
ปกหน้าของเอกสาร หรือหนา้ถัดไปตามความเหมาะสม พร้อมลงชื่อผู้รับ/วันที่รับ และระบุหมายเลขเอกสาร  

6.8.3 ผู้ควบคมุเอกสาร ขึ้นทะเบียนเอกสาร (F-013) และปรับปรุงให้ทันสมัยเสมอ  
6.8.4 เอกสารต้นฉบับส่งให้หน่วยงานที่ขอขึ้นทะเบียนเป็นผู้ควบคุมเอกสาร 4.8.5 เมื่อเอกสารพ้นสมัย 

ไม่เหมาะสมในการใช้งาน หรือมีเอกสารใหม่มาแทนที่ ให้หน่วยงานที่ควบคุม เอกสารนั้นดำเนินการยกเลิก
เอกสารตามขั้นตอน 6.7 โดยหน่วยงานที่ควบคุมเอกสารนั้นเป็นผู้ทำลายเอกสาร โดยใช้เครื่องทำลายเอกสาร 
ฉีก/เผาทิ้ง ทำเป็นกระดาษรีไซเคิล (โดยทำเครื่องหมายขีดฆ่าหน้าที่ยกเลกิ) หรือวิธีการอื่น ๆ ที่เหมาะสม  

6.9 การควบคมุบันทึก (Control of Record)  
  6.9.1 หลังจากผู้จัดทำ/แก้ไข จัดทำหรือแก้ไขเอกสารแล้วให้ยื่นต่อผู้ควบคุมเอกสาร เพื่อขึ้นทะเบียน

ควบคุมบันทึก โดยขึ้นทะเบียนเอกสารใน Document Master List ตามแต่ประเภทเอกสาร  ซึ่งต้องมี
รายละเอียดดังต่อไปนี ้ 

- รายการบันทกึที่ต้องจัดเก็บ ระบุหมายเลขเอกสาร/ ช่ือเอกสาร ให้ชัดเจน  
- หน่วยงานที่รับผิดชอบในการจัดเก็บหรือพื้นที่ในการจัดเก็บ  
- ระยะเวลาจัดเก็บ ระบุช่วงเวลาที่จะจัดเก็บเอกสารนี้ไว้ก่อนที่จะทำลาย 
หมายเหตุ ระยะเวลาจัดเก็บเอกสารนั้น ๆ ให้พิจารณาตามความจำเป็นหรือเง่ือนไขอ่ืน ๆ เช่น  
- การใช้ประโยชน์จากบันทึกนั้น ๆ  
- อายุการใช้งานที่คาดหวังจากผลิตภัณฑ์ และ/หรือบริการ  
- ระยะเวลาการประกันการบริการ  
- ตามข้อกำหนดลูกค้า  
- ตามกฎหมายกำหนด หรือข้อบังคับต่าง ๆ ที่จะประยุกต์ได้  
 



   
 

 
 162 

ระเบยีบปฏิบตัิเรื่อง    การควบคุมเอกสาร แก้ไขครั้งที่ 00 หน้า 6/6 
รหัสเอกสาร  P-002 วันที่มีผลบังคบัใช้  1 กรกฎาคม 2570 
จัดทำโดย  นางประหยัด    ขยันเรียน อนุมัติโดย  นายพอเพียง   ดีงาม   

 

* กรณีที่ต้องจัดเก็บบันทึกคุณภาพเป็นระยะเวลานาน ให้จัดเก็บในรูปแบบสื่ออิเล็กทรอนิกส์  
6.9.2 การยกเลิก/ทำลายบันทึกให้หน่วยงาน/พื้นที่ที่รับผดิชอบนั้น ๆ เป็นผู้ดำเนินการยกเลิก/ทำลาย

เอกสาร ที่พ้นระยะการจัดเก็บนั้นๆ โดยทำลายตามความเหมาะสม  
6.9.3 บันทึกที่อยู่ในสื่ออิเล็กทรอนิกส์ เมื่อพ้นระยะจัดเก็บให้ลบข้อมลูทิ้ง แต่ก่อนที่จะทำการลบทิ้ง 

ควรตรวจสอบให้มั่นใจว่าเป็นข้อมูลที่ต้องการลบทิ้งจริง ๆ ซึ่งบันทึกควรเก็บรักษาไว้ตรวจสอบอย่างน้อย 3 ปี 
6.10 หัวข้อและรูปแบบเอกสาร หัวข้อและรปูแบบเอกสารของระเบียบการปฏิบัติงาน (Procedure) 

และคู่มือการทำงาน (Work Instruction) ประกอบด้วย  
1. วัตถุประสงค ์ 
2. ขอบเขต  
3. คำนิยาม  
4. เอกสารอ้างอิง 
5. หน้าที่ผู้รับผิดชอบ 
6. ขั้นตอนการดำเนินงาน 
การเขียนขั้นตอนการทำงานและวิธีปฏิบัติงานสามารถจัดทำเป็นแบบพรรณนาหรือ Process Flow ใน

รูปแบบอื่น ๆ หรืออาจมีหัวข้อหลักใด ๆ ตามความเหมาะสม 
7. เอกสารที่เกีย่วข้อง  

รหัส ชื่อเอกสาร ระยะเวลา 
การจัดเก็บ 

วิธีการจัดเก็บ สถานที่จัดเก็บ ผู้รับผิดชอบ 

F-001 ใบขอจัดทำ/แก้ไข/ยกเลิก 
เอกสาร (Document 
Action Request) 

3 ปี/เมื่อแก้ไข
ครั้งต่อไป 

แฟ้มเอกสาร
ควบคุม 

ตู้เก็บเอกสาร
สำนักงาน 

ผู้ควบคุม
เอกสาร 

F-013 ทะเบียนเอกสาร ตลอดอายุ
เอกสาร 

แฟ้มเอกสาร
ควบคุม 

ตู้เก็บเอกสาร
สำนักงาน 

ผู้ควบคุม
เอกสาร 

F-014 ใบร้องขอดำเนินการ
ทางด้านเอกสาร 
(Document Request) 

3 ปี/เมื่อแก้ไข
ครั้งต่อไป 

แฟ้มเอกสาร
ควบคุม 

ตู้เก็บเอกสาร
สำนักงาน 

ผู้ควบคุม
เอกสาร 

- เอกสารควบคุมที่ยกเลิก ย้อนหลังจาก
ล่าสุด 2 ลำดับ 

แฟ้มเอกสาร
ควบคุม 

ตู้เก็บเอกสาร
สำนักงาน 

ผู้ควบคุม
เอกสาร 

 

 
8. ประวัติการแก้ไข  

แก้ไข 
ครั้งที ่

วันที ่ หน้า เอกสาร
เลขที ่

รายละเอียด แก้ไขโดย ผู้อนุมัต ิ

0 1/7/2570   เอกสารออกใหม่  นายพอเพียง  ดีงาม   
 



   
 

 
 163 

 บันทึกเรื่อง  ทะเบียนเอกสาร แก้ไขครั้งที่ 00 หน้า 1/1 
 รหัสเอกสาร  F- 001 วันที่มีผลบังคบัใช้  1 กรกฎาคม 2570 
จัดทำโดย  นางประหยัด    ขยันเรียน อนุมัติโดย  นายพอเพียง   ดีงาม   

ทะเบียนเอกสาร 

รหัสเอกสาร 
แก้ไข 
ครั้งที ่

ชื่อเอกสาร เริ่มใช ้
จำนวน 
แผ่น 

ผู้อนุมัต ิ

Q-001 0 คู่มือคุณภาพ 01/07/70 5 ผู้จัดการฟาร์ม 
P -001 0 การจัดการผลผลิต 01/07/70 4 ผู้จัดการฟาร์ม 
P -002 0 การควบคุมเอกสาร 01/07/70 6 ผู้จัดการฟาร์ม 
P -003 0 การฝึกอบรม 01/07/70 1 ผู้จัดการฟาร์ม 
F -001 0 ใบขอจัดทำ/แก้ไข/ยกเลิกเอกสาร 01/07/70 1 ผู้จัดการฟาร์ม 
F-002 0 การมอบอำนาจการใช้ยา 01/07/70 1 ผู้จัดการฟาร์ม 
F-003 0 ใบสั่งยา 01/07/70 1 ผู้จัดการฟาร์ม 
F-004 0 บันทึกยานพาหนะ/บุคคลเขา้ออก-ฟาร์ม 01/07/70 1 ผู้จัดการฟาร์ม 
F-005 0 การบันทึกรายรับ/รายจ่าย 01/07/70 1 ผู้จัดการฟาร์ม 
F-006 0 การใช้ยา เวชภัณฑ์และสารเคม ี 01/07/70 1 ผู้จัดการฟาร์ม 
F-007 0 สถานที่ตั้งรังผึ้งและสถานที่สลัดน้ำผึ้ง 

ในรอบป ี
01/07/70 1 ผู้จัดการฟาร์ม 

F-008 0 รายละเอียดทะเบียนบุคคล 01/07/70 1 ผู้จัดการฟาร์ม 
F-009 0 บันทึกประจำฟาร์ม   01/07/70 1 ผู้จัดการฟาร์ม 
F-010 0 แบบตรวจสอบผึ้ง 01/07/70 1 ผู้จัดการฟาร์ม 
F-011 0 บันทึกการเปลี่ยนแปลงข้อมูล 01/07/70 1 ผู้จัดการฟาร์ม 
F-012 0 ประวัติการฝึกอบรม 01/07/70 1 ผู้จัดการฟาร์ม 
F-013 0 ทะเบียนเอกสาร 01/07/70 1 ผู้จัดการฟาร์ม 
F-014 0 ใบร้องขอดำเนินการทางด้านเอกสาร 01/07/70 1 ผู้จัดการฟาร์ม 
F-015 0 ประวัติด้านสุขภาพและการตรวจสุขภาพ

ของผู้ปฏิบัติงาน 
01/07/70 1 ผู้จัดการฟาร์ม 

F-016 0 บันทึกแผนการผลิต 01/07/70 1 ผู้จัดการฟาร์ม 
F-017 0 ตารางแผนการฝึกอบรม 01/07/70 1 ผู้จัดการฟาร์ม 

W -001 0 การใช้ยา สารเคมี อาหารเสรมิ  01/07/70 1 ผู้จัดการฟาร์ม 
W -002 0 เรื่องโรค 01/07/70 1 ผู้จัดการฟาร์ม 
W -003 0 การผลิตอาหารเสริม  01/07/70 1 ผู้จัดการฟาร์ม 
W -004 0 การคัดเลือกผึ้งนางพญา  01/07/70 1 ผู้จัดการฟาร์ม 
W -005 0 การขยายรัง 01/07/70 1 ผู้จัดการฟาร์ม 
W -006 0 การขนย้ายผึ้ง 01/07/70 1 ผู้จัดการฟาร์ม 
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บันทึกเรื่อง  การมอบอำนาจการใช้ยา แก้ไขครั้งที่ 00 หน้า 1/1 
รหัสเอกสาร  F-002 วันที่มีผลบังคบัใช้  1 กรกฎาคม 2570 
จัดทำโดย  นางประหยัด    ขยันเรียน อนุมัติโดย  นายพอเพียง   ดีงาม   

 
ใบมอบอำนาจการใช้ยา 

 
วันที่ .............. เดือน .................... พ.ศ. ............ 

 ข้าพเจ้า..........................................................................ใบอนุญาตสัตวแพทย์ผู้ควบคุมฟาร์มผึ้ง เลขที่
...................................ออกให้ ณ วันที่ ........เดือน .......................พ.ศ. ....................  หมดอายุวันที่ ...... เดือน
................... .พ.ศ. ................ ใบอนุญาตเป็นผู้ประกอบวิชาชีพการสัตวแพทย์ชั้นหนึ่ง เลขที่
.......................................ออกให้ ณ วันที่…......... เดือน...................... พ.ศ..................  หมดอายุ วันที่........... 
เดือน ....................... พ.ศ................. 
ขอมอบหมายการใช้ยาตามใบสั่งยาตั้งแต่วันที่ ........เดือน ....................พ.ศ. ...........ถึงวันที่........ เดือน 
................... พ.ศ. ….....  สำหรับเจ้าของฟาร์มชื่อ นายนายพอเพียง   ดีงาม  ฟาร์มชื่อ ฟาร์มผึ้งพอเพียง  ที่อยู่ 
บ้านเลขที่ 9 หมู่ 9  ต. พอดี  อ. ผึ้งหลวง  จังหวัดอุดมสมบูรณ์ แก่บุคคลดงัต่อไปน้ี 
 
1................................................................................................ ตำแหน่ง........................ 
2................................................................................................ ตำแหน่ง........................ 
3................................................................................................ ตำแหน่ง........................ 
4................................................................................................ ตำแหน่ง........................ 
 
 
 

……………………………………. 
(…………………………………..) 

     สัตวแพทยผ์ู้ควบคุมฟาร์ม 
........../..................../....... 
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ระเบยีบปฏิบตัิเรื่อง  การจัดการผลผลิต แก้ไขครั้งที่ 00 หน้า 1/4 
รหัสเอกสาร  P-001 วันที่มีผลบังคบัใช้  1 กรกฎาคม 2570 
จัดทำโดย  นางประหยัด    ขยันเรียน อนุมัติโดย  นายพอเพียง   ดีงาม   

1. วัตถุประสงค ์
การจัดการในโรงเรือนให้มีสุขาภิบาลที่ดีและมีผลผลิตที่มคีวามปลอดภัยแก่ผู้บริโภค 

2. ขอบเขต 
การจัดการเลี้ยงผึ้ง (ตั้งแต่ก่อน ระหว่าง หลังฤดูการดอกไม้บาน) 

3. คำนยิาม 
การเลี้ยงผึ้ง หมายถึง กิจกรรมที่นำเอาข้อมูลทางชีววิทยาของผึ้ง หรือข้อมูลต่าง ๆ ที่เกี่ยวข้อง

กับผึ้ง ไปประยุกต์ใช้ในการจัดการรังผึ้งที่จะนำหรือชักนำ ให้ผึ้งสร้างรังในกล่องรังที่มนุษย์ประดิษฐ์ขึ้น 
โดยการจัดการให้กับผึ้ง ให้ผึ้งมีโอกาสเก็บอาหารจากธรรมชาติมาสะสมไว้ในรัง เป็นจำนวนมากพอที่ 
ผู้ประกอบกิจกรรม หรือผู้เลี้ยงผึ้งสามารถเก็บเกี่ยวได้ ทั้งนี้พยายามที่จะหลีกเลี่ยงผลกระทบกระเทือน
กับการดำรงชีวิตของผึ้ง ให้เกิดขึ้นน้อยที่สุดเท่าที่จะทำได้ ผู้เลี้ยงผึ้งจะเป็นผู้ทำการดูแลผึ้ง เพื่อให้ผึ้ง
สามารถได้อาหารจากธรรมชาติมากที่สุด ซึ่งผู้เลี้ยงผึ้งที่จะประสบความสำเร็จนั้น จะต้องรู้จักผึ้ง 
คุ้นเคยกับวิถีการดำรงชีวิตของผึ้ง ตลอดจนพฤติกรรมต่าง ๆ ของผึ้งเป็นอย่างดี รู้จักพืชอาหารและ
การเปลี่ยนแปลงทางสภาพแวดล้อม ตามฤดูกาลในเขตท้องที่ที่ตั้งรังผึ้ง และสิ่งสำคัญที่สุด คือ จะต้อง
รู้จักการนำเอาความรู้เกี่ยวกับผึ้ง มาผสมผสานกัน เพื่อที่จะให้ได้มาซึ่ง วิธีการปฏิบัตกิับผึ้งในรังอย่างมี
ประสิทธิผล โดยผู้เลี้ยงผึ้งจะเป็นผู้จัดการสิ่งแวดล้อมต่างๆ ให้เหมาะสมกับการดำรงชีวิตอยู่ของผึ้ง  

น้ำผึ้ง คือ น้ำหวานที่ผึ้งเก็บได้จากต่อมน้ำหวานของดอกไม้หรือต่อมน้ำหวานพิเศษของต้นไม้ 
ไม่ว่าจะเป็นพืชปลูกหรือพืชป่า ผ่านกระบวนการย่อยภายในตัวผึ้งแล้วคายออกมาเก็บไว้ในหลอดรวง
ในรังผึ้ง ผ่านการบ่ม (การระเหยน้ำออกจากน้ำหวาน) จนทำให้น้ำหวานที่อยู่ในหลอดรวงนั้นมีความ
เข้มข้นขึ ้นประมาณร้อยละ 80-85 มีความชื ้นน้อยกว่าร้อยละ 21 น้ำผึ ้งมีคุณภาพดีต้องผ่าน
กระบวนการบ่มจนเข้มข้นของผึ้งโดยตรงและผ่านกระบวนการเก็บที่สะอาดปราศจากสิ่งเจือปนต่าง ๆ  

4. เอกสารอ้างอิง 
ประกาศกระทรวงเกษตรและสหกรณ ์ เรื่อง กําหนดมาตรฐานสินค้าเกษตร: ข้อปฏิบัติการควบคุมการ

ใช้ยาสัตว์  มาตรฐานเลขที ่มกษ.9032-2552 ตามพระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้าเกษตร พ.ศ. 
2551. (2552, 30 กันยายน). ราชกิจจานุเบกษา. เล่ม 126  ตอนพิเศษ  189 ง. หน้า 11-27.  

ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่ 420) พ.ศ. 2563 เรื่อง วิธีการผลิต เครื่องมือ เครื่องใช้ในการ
ผลิต และการเก็บรักษาอาหาร. (2564, 9 กุมภาพันธ์). ราชกิจจานุเบกษา. เล่มที่ 138 ตอน
พิเศษ 31 ก, หน้า 24-26  

ประกาศกระทรวงกระทรวงสาธารณสุข เรือ่ง น้ำผึ้ง (2544, 24 มกราคม). ราชกิจจานุเบกษา. เล่ม 
118 ตอนพิเศษ 6ง. หน้า 96-98. 

5. หน้าที่รับผิดชอบ 
หัวหน้าฝ่ายผลิตและคุณภาพมีหน้าที่วางแผนงาน ปฏิบัติงาน บันทึกข้อมูลและตรวจสอบการ

ปฏิบัติงานทุกครั้ง 
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6. ขั้นตอนการดำเนนิงาน 
ทำเลที่ตั้งรังผึ้ง ตังรังผึ้งไว้ในลานเลี้ยงผึ้งที่มีพืชอาหารผึ้งที่ให้น้ำหวานหรือเกสรดอกไม้หรือให้

ทั้งน้ำหวานและเกสรที่ผึ้งสามารถเก็บน้ำหวานและเกสรนั้นมาเป็นอาหาร เพื่อการเจริญเติบโตและ
การดำรงชีวิตอยู่และเก็บสะสมไว้ในรังไว้ใช้ในยามขาดแคลน ซึ่งพืชอาหารผึ้งมีทั้ง (1) พืชธรรมชาติ
ได้แก่ วัชพืช พืชป่า เป็นต้น และ(2) พืชปลูก เป็นพืชที่มนุษย์ปลูกขึ้นได้แก่ พืชไร่ พืชสวนหรือพืช
เศรษฐกิจต่าง ๆ  การเลี้ยงผึ้งจะมีการเลี้ยงแบบเคลื่อนย้ายไปตามแหล่งอาหาร ช่วงหลังฤดูดอกไม้
บานและก่อนฤดูดอกไม้บานจะย้ายผึ้งไปเลี้ยงที่ อ.พอเพียง จ. เชียงล้าน และ อ.แม่ไก่ จ. เสียงชัด เพื่อ
เก็บเกสรข้าวโพด และน้ำผึ้งยางพารา ในช่วงฤดูดอกไม้บาน ไปเก็บน้ำผึ้งลำไยที่ต่าง ๆ  ในเดือน
มีนาคม-เมษายน ไปที่อำเภอจอมศักดิ์ จังหวัดมีอุดม ช่วงดอกงาบาน ในเดือนพฤษภาคม-กรกฎาคม 
ย้ายไปที่อำเภอหนองม่วง จังหวัดสวัสดี และมีการย้ายผึ้งในช่วงดอกไม้ป่าบาน ในเดือนสิงหาคม -
ธันวาคม ไปที่อำเภอพอเพียง จังหวัดโชคดี เพื่อเก็บน้ำผึ้งอินทรีย์สาบเสือ อันเป็นพื้นที่ป่าธรรมชาติ 
ซึ่งเป็นพื้นที่ปลอดจากการใช้สารเคมีที่เป็นพิษ  มีเพียงต้นสักขึ้นในบริเวณที่ตั้งรัง  มีการจัดวางเพียงจุด
ละ 25-50 รัง  และจัดวางกล่องรังผึ้งเป็นสองชั้นส่วนแผ่นไขผึ้งไม่มีการใช้สารเคมีต้องห้าม เนื่องจาก
ทางฟาร์มผึ้งไม่มีการใช้สารเคมีต้องห้ามใด ๆ  ในรังผึ้ง นอกจากนี้มีการย้ายรังผึ้งไปเก็บเกสรข้าวโพด 
และน้ำหวานจากดอกทานตะวันและดอกมะพร้าวในอำเภอผึ้งหลวง จังหวัดอุดมสมบูรณ์เพื่อเก็บนม
ผึ้งและน้ำผึ้ง     การขนกล่องย้ายรังผึ้งเข้าไปยังแหล่งอาหารในพื้นที่ เพื่อเก็บน้ำผึ้งก่อน  2-3 สัปดาห์ 
แต่อาจมากกว่าหรือน้อยกว่านี้ตามพืชอาหารผึ้ง 

การจัดการด้านสุขภาพและการควบคุมโรค 
- การควบคุมการเข้าออกของพนักงานและบุคคลภายนอก ฟาร์มผึ้งมพีนักงาน 9 คน ทุกคน

อาศัยอยู่บริเวณใกล้กับลานเลี้ยงผึ้ง มีบุคคลภายนอกเข้าออกน้อย 
- การควบคุมการเข้าออกของยานพาหนะ ฟาร์มผึ้งมีรถยนต์ 2 คัน เข้าออกลานเลี้ยงผึ้ง

ประมาณ 1-2 ครั้ง ต่อสัปดาห์  
- การใช้ยาและสารเคมี ฟาร์มผึ้งไม่มีโรคผึ้งระบาด มีเพียงไรศัตรูผึ้งบางเล็กน้อยและมี

มาตรการกำจัดไรโดยใช้การขังนางพญาเพื่อไม่ให้ไข่ช่วงนอกฤดูดอกไม้บานเท่านั้น เพื่อทำให้ไรลดลงและ
ตายไปตามธรรมชาติพร้อมทั้งใช้พืชสมุนไพรช่วงก่อนฤดูดอกไม้บาน โดยใช้ใบตระไคร้ 3-5 ต้นหรือใบ
น้อยหน่า 20-40 ใบ มาขยี้แล้วผสมน้ำเล็กน้อย วางไว้ในกล่องรังผึ้ง เพื่อให้กลิ่นพืชสมุนไพรระเหยทั่ว
กล่องรังผึ้ง อาจมีการใช้สารเคมีกำจัดไรนอกฤดูดอกไม้บาน ที่สามารถใช้ในการควบคุมไรได ้คือ   

กำมะถัน สามารถใช้ในการควบคุมไรได้ ในอัตราส่วน 2-3 กรัม/ลัง โดยโรยไว้ใต้รังผึ้ง 
ลูกเหม็น สามารถใช้ในการควบคุมไรได้ ในอัตราส่วน 1-2 เม็ด/ลัง โดยวางไว้ใต้รังผึ้ง 
ช่วงก่อนการเก็บเกี่ยว ผลผลติ สามารถป้องกัน ควบคุม กำจัดโรคและศัตรูผึ้ง ห้ามใชย้าและ

สารเคมีกับรังผึ้ง ก่อนเก็บน้ำผึ้งเป็นเวลา 8 สัปดาห์ และสลัด น้ำผึ้งหัวคอน (น้ำผึ้งทีอ่ยู่ในรวงผึ้งก่อน
ฤดูกาลผลิต) ออกให้หมดก่อนที่ จะมีการสลัดน้ำผึ้งออกจากพืชอาหารหลักครั้งแรก 

- พันธ์ุผึ้ง พัฒนาและคัดเลือกจากผึ้งที่เลี้ยงเพื่อการเก็บน้ำผึ้ง 
- ฟาร์มผึ้งมีการเปลี่ยนรวงผึ้งทุกปี และเปลี่ยนรังผึ้งทุก 2-3 ปี พิจารณาจากสภาพความสะอาด 
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 - ขนย้ายผึ้งภายในฟาร์มและออกนอกฟาร์ม ฟาร์มผึ้งจะทำการการขนย้ายผึ้งปีละประมาณ 
4-5  ครั้ง แล้วแต่สภาพพืชอาหารผึ้ง  

- การจัดการอาหารและน้ำ พนักงานฟาร์มผึ้ง จะให้อาหารผึ้งที่เป็นน้ำตาลทรายผสมนำ้ให้กับ
ผึ้งสัปดาห์ละครั้ง ๆ ละ 0.5 กิโลกรัม ต่อรัง นอกฤดูดอกไม้บาน 

- การจัดการด้านสุขาภิบาลและสิ่งแวดล้อม  
  ระบบน้ำใช้ลา้งอุปกรณ ์เป็นน้ำประปา 
  อุปกรณ์ต่าง ๆ ที่ใช้ในการผลิตน้ำผึ้ง  เช่น แปรงปัด ถังกรอง ถังสลัด มีการล้างทำความ

สะอาดหลังใช้งานด้วยน้ำสะอาด  น้ำยาล้างทำความสะอาด และน้ำสะอาด ตั้งแต่ 2 ครั้ง พร้อมน้ำร้อน 
ขึ้นกับความสกปรก และคราบน้ำผึ้ง 

  การเก็บน้ำผึง้ในสถานที่ปิดมิดชิด มีวัสดุปูพ้ืนกันฝุ่นละออง เรียบทำความสะอาดง่าย  และ
เก็บน้ำผึ้งจากคอนที่ปิดหลอดรวงแล้วจากคอนผึ้งที่อยู่ชั้นสอง 

  รังผึ้ง ทำความสะอาดโดยการขูดคราบสกปรกและยางไม้ออกในช่วงหลังการเก็บเกี่ยว 
  การกำจัดสัตว์ไม่พึงประสงค์ในฟาร์ม  ถ้ามีต่อและนก ใช้การดักจับ หรือใช้ตาข่าย  ในส่วน

โรงเรือน อาคาร มีการทำความสะอาดไม่ให้เป็นที่อยู่อาศัยของสัตว์รบกวนทุกวันศุกร์ โดยพนักงานแต่ละฝ่าย 
  การซ่อมบำรงุอุปกรณ ์ทกุ 4 เดือน  และตรวจสอบความพร้อมใช้งานกอ่น-หลังใช้งานทุกครั้ง 
  การจัดการด้านสิ่งแวดล้อมในฟาร์ม ใช้ถากหญ้าให้เตียนโล่ง พร้อมสังเกตรังมด แมงมุมก่อน

ตั้งรังผึ้ง และรักษาความสะอาดบริเวณโดยรอบกล่องรังผึ้งให้โล่ง 
- การตรวจสุขภาพ และสุขอนามัยส่วนบุคคล 
ผู้ปฏิบัติงานในฟาร์มต้องได้รับการตรวจสุขภาพอย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง และได้รับใบรับรอง

แพทย์ว่าไม่เป็นโรคติดต่อร้ายแรง และก่อน-หลังปฏิบัติงานเก็บเกี่ยวผลผลิต ผู้ปฏิบัติงานในฟาร์มต้อง
ล้างมือให้สะอาดทุกครั้ง พร้อมฟาร์มมีบริการซักชุดปฏิบัติงานที่ทำงานภาคสนามทุกคน 

- การบันทึก 
บันทึกข้อมูลเกีย่วกับการจัดการฟาร์ม เช่น บันทึกข้อมูลสุขภาพ โรคและศัตรูผึ้ง การใช้ยา 

สารเคมี การจดัแบ่งโครงสร้างการดำเนินงาน รวมทั้งให้บนัทึกข้อมูลด้านการผลิต เช่น แผนการผลิต 
สถานที่ตั้งรังผึ้ง สถานที่สลัดน้ำผึ้ง และการจัดการสิ่งแวดล้อม 

 
6.1 ผู้ควบคุม 
     สัตวแพทยผ์ู้ควบคุมฟาร์มมาตรวจเยี่ยมการปฏิบัติงานภายในฟาร์ม ปีละ 3 ครั้ง 
     ผู้จัดการฟาร์มสุ่มตรวจสอบการปฏิบัติงาน ภายในฟาร์มและที่โรงเรือนเดือนละครั้ง 
6.2 การตรวจสอบ 
     รองผู้จัดการฟาร์ม รับทราบการปฏิบัติงานและข้อบกพร่องการทำงานทั้งทางระบบดิจิทัลและการ
ประชุมประจำเดือน เพื่อทำบันทึกข้อมูลตา่ง ๆ ของฟาร์มผึ้งตามช่วงเวลากิจกรรมการจัดการภายใน
โรงเรือนและการผลิต เมื่อมีข้อบกพร่องจะรายงานผู้จัดการฟาร์ม และหัวหน้าฝ่ายที่เกี่ยวข้องทันที
ภายใน 24 ชั่วโมง โดยพิจารณาตามกรณีข้อบกพร่องที่พบ 
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7. เอกสารที่เก่ียวข้อง 
รหัสเอกสาร รายชื่อ ระยะเวลา

เก็บ 
สถานทีเ่ก็บ วิธีการจัดเกบ็ ผู้รับผิดชอบ 

F-002 
 

บันทึกการมอบ
อำนาจการใช้ยา   

3 ปี ตู้เก็บเอกสาร
สำนักงาน 

เรียงตามวันที่
เก็บเข้าแฟ้ม 

หัวหน้าฝ่าย
ผลิตและ
คุณภาพ 

F-003 บันทึกใบสั่งยา   3 ปี ตู้เก็บเอกสาร
สำนักงาน 

File สัตวแพทย์ผู้
ควบคุมฟาร์ม   

F-004 บันทึก
ยานพาหนะ/
บุคคลเข้าออก-
ฟาร์ม   

2 ปี ตู้เก็บเอกสาร
สำนักงาน 

เรียงตามวันที่
เก็บเข้าแฟ้ม 

หัวหน้าฝ่าย
ผลิตและ
คุณภาพ 

F-006 บันทึกยา 
เวชภัณฑ์และ
สารเคมีทีใ่ช้ใน
ฟาร์ม 

3 ปี ตู้เก็บเอกสาร
สำนักงาน 

เรียงตามวันที่
เก็บเข้าแฟ้ม 

หัวหน้าฝ่าย
ผลิตและ
คุณภาพ 

F-007 สถานที่ตั้งรังผึ้ง
และสถานที่สลดั
น้ำผึ้ง 
ในรอบป ี

3 ปี ตู้เก็บเอกสาร
สำนักงาน 

เรียงตามวันที่
เก็บเข้าแฟ้ม 

หัวหน้าฝ่าย
ผลิตและ
คุณภาพ 

F-010 แบบตรวจสอบ
ผึ้ง 

3 ปี ตู้เก็บเอกสาร
สำนักงาน 

เรียงตามวันที่
เก็บเข้าแฟ้ม 

หัวหน้าฝ่าย
ผลิตและ
คุณภาพ 

 
8. ประวัติการแก้ไข 
แก้ไข 
ครั้งที ่

วันที ่ หน้า เอกสารเลขที ่ รายละเอียด แก้ไขโดย ผู้อนุมัต ิ

0 1/7/2570   เอกสาร 
ออกใหม ่

 นายพอเพียง  ดีงาม 
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ตัวอย่าง   การเขียนขั้นตอนการปฏิบัติงาน 
ชื่อฟาร์ม ....................................................... เรื่อง   การฝึกอบรม    รหัสเอกสาร P-003 
ครั้งที่จัดพิมพ์               ผู้อนุมัติ              วันที่                       แก้ไขครั้งที่                      หน้า 
......................             ...............            .........                     .....................         ...... / ...... 

1) จุดมุ่งหมาย : เพื่อให้พนักงานทุกคนได้รับการฝึกอบรมอย่างเพียงพอและมีประสิทธิภาพ 
2) ขอบข่าย : ขั้นตอนการฝึกอบรมนี้ใช้ได้กับพนักงานทุกคนในบริษัท 
3) คำนิยาม : ไม่มี 
4) เอกสารอ้างอิง : ไม่มี 
5) หน้าที่ความรับผิดชอบ : 

         5.1   รองผู้จัดการ รับผิดชอบให้มีการนำขั้นตอนดำเนินงานนี้ไปปฏิบัติสำหรับผู้บริหาร
ระดับอาวุโสของฟาร์ม และจัดทำตารางแผนการฝึกอบรมประจำปี 
         5.2   หัวหน้าฝ่ายผลิต รับผิดชอบให้มีการนำข้อกำหนดตามขั้นตอนการดำเนินงานนี้ไป
ปฏิบัติ สำหรับผู้ปฏิบัติงานทุก ๆ คน 
     6) ขั้นตอนการปฏิบัติงาน 
         6.1   การจัดการเรื่องการฝึกอบรม 
        ข้อมูลจากการฝึกอบรมของบุคลากรแต่ละคนจะถูกเก็บรักษาไว้ บันทึกข้อมูลประกอบด้วย
ห ั ว ข ้ อ  ด ั ง นี้    - ช ื ่ อ        -ผ ่ า น ก า ร ฝ ึ ก อ บ ร ม ห ล ั ก ส ู ต ร        -ค ุ ณ ส ม บ ั ติ                                                         
-ผลการฝึกอบรม                   -การฝึกอบรมที่จำเป็น 
         6.2   รองผู้จัดการ มีการทบทวนหน้าที่ของแต่ละฝ่ายและกำหนดหลักสูตรที่ต้องการฝึกอบรม  
และตัดสินใจเลือกวิธีที่ดีที่สุดสำหรับการฝึกอบรม และตรวจสอบว่ามีการปฏิบัติจริง กิจกรรมเหล่านี้
บันทึกในแบบฟอร์มเรื่อง “ ประวัติการฝึกอบรม ” (เอกสาร F-012) 
         6.3   บันทึกการฝึกอบรม 
        หัวหน้าฝ่ายตลาดและระบบเอกสารจะเป็นผู้บันทึกการฝึกอบรม  และเก็บรักษาสำเนา
ประกาศนียบัตร การทวนสอบหลักสูตรหากจำเป็น 
         6.4   การฝึกอบรมพนักงาน 
        -   การฝึกอบรมที่จำเป็นมีรายละเอียดในเอกสาร F-008 
        -   ผู้จัดการฝ่ายฝึกอบรมมีหน้าที่รับผิดชอบจัดการฝึกอบรม โดยประสานงานกับฝ่ายที่เกี่ยวข้อง
และ/หรือวิทยากร 
          6.5   การฝึกอบรมพนักงานเข้าใหม่  
             พนักงานใหม่ทุกคนต้องได้รับการฝึกอบรมเรื่อง สุขศาสตร์และสุขลักษณะส่วนบุคคลและความ
ปลอดภัยของพนักงานในการปฏิบัติในฟาร์มผึ้ง 
          6.6   การทบทวนการฝึกอบรม 
            ฝ่ายบริหาร จะทบทวนกิจกรรมการฝึกอบรมเพื่อพิจารณาว่าเป็นไปตามข้อกำหนด
หรือไม่  โดยที่หัวหน้าฝ่ายตลาดและระบบเอกสารต้องเข้าประชุมด้วย 
       7)  เอกสารที่เกี่ยวข้อง 

7.1 บันทึกการฝึกอบรม (F-012) 
7.2 บันทึกรายละเอียดทะเบียนบุคคล (F-008) 
7.3 ตารางแผนการฝึกอบรม (F-017) 
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บันทึก เรื่อง สถานที่ตั้งรังผึ้งในรอบปี  แก้ไขครั้งที่ 00 หน้า 1/1 
รหัสเอกสาร F-007 วันที่มีผลบังคบัใช้ 1 กรกฎาคม 2570 
จัดทำโดย นางประหยัด ขยันเรียน อนุมัติโดย นายพอเพียง ดีงาม   

 

สถานที่ตั้งรังผึ้งในรอบปี ................................. 

เดือน จุดที ่
สถานทีต่ั้ง                                                        

(หมู่บ้าน ตำบล อำเภอ จังหวัด ) 
จำนวน

รังผึ้ง(รัง) 

จุดประสงค ์
พืชอาหาร 

เก็บ
ผลผลิต 

ไม่เก็บ
(พักผึ้ง) 

       
       
       
       
       
       
       
       
       
       

 

บันทึก เรื่อง บันทึกยานพาหนะ/บุคคลเข้า-ออกฟาร์ม  แก้ไขครั้งที่ 00 หน้า 1/1 
รหัสเอกสาร F-004 วันที่มีผลบังคบัใช้ 1 กรกฎาคม 2570 
จัดทำโดย นางประหยัด ขยันเรียน อนุมัติโดย นายพอเพียง ดีงาม   

บันทึกยานพาหนะ/บุคคลเขา้-ออกฟาร์ม 
วัน/

เดือน/ปี 
ชื่อ-นามสกุล เวลาเข้า-ออก วัตถุประสงค์ของการเข้า-ออก ทะเบียนรถ 
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บันทึก เรื่อง การบันทึกรายรับ/รายจ่าย  แก้ไขครั้งที่ 00 หน้า 1/1 
รหัสเอกสาร F-005 วันที่มีผลบังคบัใช้ 1 กรกฎาคม 2570 
จัดทำโดย นางประหยัด ขยันเรียน อนุมัติโดย นายพอเพียง ดีงาม   

ประจำเดือน…………………….………. พ.ศ. ........................ 
รายจ่าย เป็นเงิน (บาท) 

1. ค่าอาหารเสริมจำนวน................... กก.ๆ ละ..................บาท 
2. ค่าไฟฟ้า 
3. ค่าน้ำประปา 
4. ค่าน้ำตาล 
5. ค่าพนักงานร้านอาหารและเครื่องด่ืม 
6. ค่าอุปกรณ ์
7. ค่ายา เวชภัณฑ์ 
8. ค่าจ้างพนักงานฟาร์ม 
9. ค่าน้ำมันเชื้อเพลิงที่ใช้ในกิจกรรมฟาร์ม 
10. ค่าซ่อมบำรุงโรงเรือน 
11. ค่าใช้จ่ายให้เจา้ของสวน 
12. ค่าภาษีสังคมให้ชุมชน 
13. ค่าใช้จ่ายร้านอาหารและเครื่องด่ืม 
14. ค่าใช้จ่ายประกันสังคมให้พนกังาน 
15. ค่าเงินกู้ยืมธนาคาร 
16. ค่าอาหารเสริม 
17. ค่าใช้จ่ายอื่นๆ (ระบุ)........................................................... 
18. ค่าใช้จ่ายอื่นๆ (ระบุ)........................................................... 

................................... 
……………………... 
................................... 
................................... 
……………………... 
................................... 
……………………… 
……………………… 
……………………… 
................................... 
................................... 
................................... 
................................... 
................................... 
 

รวมเงิน ….........................( 1 ) 
 

รายรับ เป็นเงิน (บาท) 
1. ค่าน้ำผึ้ง 
2. ค่าจำหน่ายนางพญา 
3. ค่าจำหน่ายผลติภัณฑ์อื่นๆ 
4. รายรับอ่ืนๆ (ระบุ)...................................................... 
5. รายรับอ่ืนๆ (ระบุ)...................................................... 

..................................... 

..................................... 

..................................... 

.................................... 

.................................... 
รวม ….........................( 2 ) 

กำไร (2 ) – ( 1 ) =  .....................................บาท
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บันทึก เรื่อง การใช้ยา เวชภัณฑ์และสารเคมี แก้ไขครั้งที่ 00 หน้า 1/1 
รหัสเอกสาร  F-006 วันที่มีผลบังคบัใช้ 1 กรกฎาคม 2570 
จัดทำโดย นางประหยัด ขยันเรียน อนุมัติโดย นายพอเพียง ดีงาม   

ชื่อฟาร์ม………………………………………เลขทะเบียนเกษตรกร……………………………………………ชื่อผู้บันทึก……………………………………………………………………………………… 
ว/ด/ป หมายเลขรัง ชื่อการค้า/บรษิัท เลขทะเบียน/ 

ครั้งที่ผลิต 
ชื่อสามัญ ระยะเวลาที่ใช้ วิธีการใช/้ปรมิาณที่ใช้

ทั้งหมด 
วันหมดอาย ุ เชื้อโรค/

ศตรูที่พบ 
ขนาด/
ราคา 
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บันทึก เรื่อง ใบสั่งยา เวชภัณฑ์และสารเคมี แก้ไขครั้งที่ 00 หน้า 1/1 
รหัสเอกสาร F-006 วันที่มีผลบังคบัใช้ 1 กรกฎาคม 2570 
จัดทำโดย นางประหยัด ขยันเรียน อนุมัติโดย นายพอเพียง ดีงาม   

 
ใบสั่งยา เวชภณัฑ์และสารเคมี 

 สัตวแพทย์ผู้ควบคุมฟาร์มผึ้ง  ชื่อ ............................................................................................................................................ 
 ใบอนุญาตเลขที่ .......................................ออกให้ ณ วันที่ .................เดือน..................................... พ.ศ. .............................. 
 เจ้าของฟาร์มชื่อ นายพอเพียง ดีงาม ชื่อฟาร์ม ฟาร์มเลี้ยงผึ้งพอเพียง ที่อยู่ ตั้งอยู่ที่บ้านเลขที่ 9 หมู่ 9 ต. พอดี อ. ผึ้งหลวง จังหวัดอุดมสมบูรณ ์ 
หมายเหต ุ  ใบสั่งยาฉบับนี้มีอายุ......1....เดือน  ออกตั้งแต่วันที่....1.... เดือน....พฤศจิกายน.......พ.ศ. .2570.....ถึงวันที่...1... เดือน..ธันวาคม....พ.ศ. ...2570.... 

ชื่อยาออกฤทธิ์ ชื่อทางการค้า เลขทะเบียน ขนาด 
การใช้ยา 

บริษัทผู้ผลิต/
จำหน่าย 

ปริมาณยาที่จ่าย วิธีการใช้ยา/ 
ระยะเวลาที่ใช ้

จุดประสงค ์
ของการใช้ยา 

Amitraz ไมแทค 
(Mitac) 

2196/2548 1 ml/น้ำ  
1 ml. 

บจก. คิวแพค 1 ขวด (100 ml) ผสมน้ำ/เวลาทีพ่บเห็นไร กำจัดไร 

 
Naphthalene 

 ลูกเหม็น  4100061(61/41) 1 เม็ด บจก. เอ.ที.พี เคมี
คอล  

1 ห่อ (15 เม็ด) วางไว้ใต้รังเวลาพบเห็นไร กำจัดไร 

Wettable 
sulfur 

กำมะถัน  1666/2543 2-3 กรัม บจก. ไบเออร์ไทย 1 ห่อ (50 กรมั) โรยไว้ใต้รังเวลาพบเห็นไร กำจัดไร 

        
  หมายเหตุ   หยุดการใช้สารเคมีก่อนฤดูดอกไม้บาน 8 สัปดาห ์                                                                                                                                                     
                                                                                                                                               ………………………………………… 
              สัตวแพทย์ผู้ควบคุมฟาร์ม 
                วันที่......../.............................  ../...................
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บันทึก เรื่อง รายละเอียดทะเบียนบุคคล แก้ไขครั้งที่ 00 หน้า 1/1 
รหัสเอกสาร F-008 วันที่มีผลบังคบัใช้ 1 กรกฎาคม 2570 
จัดทำโดย นางประหยัด ขยันเรียน อนุมัติโดย นายพอเพียง ดีงาม 

รายละเอียดทะเบียนบุคคล ฟาร์ม ................................................... ปี..................... 

ลำดับ 
ที ่

ชื่อ- สกุล 
เลขประจำตัวประชาชน 

ที่อยู ่

เริ่มทำงาน 
วัน-เดือน-ป ี

ตำแหน่ง /หน้าที่
รับผิดชอบ 

ประวัติ          
การฝึกอบรม 

เรื่อง/ระยะเวลา 
หมายเหต ุ

      
      
      
      
      
      

 
บันทึก เรื่อง การเปลี่ยนแปลงข้อมูล แก้ไขครั้งที่ 00 หน้า 1/1 
รหัสเอกสาร F-011 วันที่มีผลบังคบัใช้ 1 กรกฎาคม 2570 
จัดทำโดย นางประหยัด ขยันเรียน อนุมัติโดย นายพอเพียง ดีงาม   

 

ตารางการบันทึกการเปลี่ยนแปลงข้อมูล  
การ
แก้ไข 
ครั้งที ่

วันที ่ หน้า เอกสารเลขที่   รายละเอียด การแก้ไข ผู้อนุมัต ิ

1 10 / 7 / 70 1 Q-001 เพ ิ ่มหน ้าท ี ่ความ
ร ั บ ผ ิ ด ช อ บ ข อ ง
หัวหน้าฝ่ายตลาด
และระบบเอกสาร 

นายประหยัด 
ขยันเรียน 

นายพอเพียง   
ดีงาม   
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ดัชน ี

ก 

กรมส่งเสริมการเกษตร 3, 9 
กระเพาะเก็บน้ำผึ้ง 16 
กล่องดักเกสร 62 
กล่องรังผึ้ง 119 
กัมมันตภาพรังสี 80 
การจัดการน้ำ 117 
การจัดการศัตรูพืชแบบผสมผสาน 125 
การตกผลึก 59 
การตรวจผึ้ง 118 
การติดโรคปรสิตด้วงรังผึ้ง 29 
การนำเข้าและส่งออกน้ำผึ้งของประเทศไทย 101 
การปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสำหรับฟาร์มผึ้ง 3 
การปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีสำหรับฟาร์มผึ้งชันโรง 9 
การเปิดการค้าเสรี 104 
การรักษาด้วยพิษผึ้ง 68 
การวิเคราะห์เกสรเชิงคุณภาพ 64 
การวิเคราะห์เกสรเชิงปริมาณ 64 
การสำรวจพืชอาหารผึ้ง 116 
การหมักของยีสต ์70 
การุณยฆาต 41 
กาวผึ้ง 60 
กิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพ 43 
เกสรผึ้ง 61 
เกสรมาตรฐาน 65 

ข 

ขาตั้งกล่องรังผึ้ง 121 
ขึ้นทะเบียนเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งและสถานที่เลี้ยงผึ้ง 3 
ขึ้นทะเบียนมาตรฐานฟาร์มผึ้ง 3 
ไขผึ้ง 65 

ค 

ความชื้น 53 
ความชื้นสัมพัทธ์ของอากาศ 118 

ความดันออสโมติกสูง 50 
คอนผึ้ง 121 
ค่าความเข้มข้นของน้ำตาลสูง 74 
ค่าความเป็นกรด-ด่าง 73 
ค่าวอเตอร์แอคติวิตี ้68,  72 
ค่าอินฮิบีน 74 
คุณสมบัติต้านเชื้อจุลชีพ 72 
คุณสมบัติต้านเซลล์มะเร็ง 78 
คุณสมบัติต้านอนุมูลอิสระ 71 
คุณสมบัติฤทธิต์้านการอักเสบ 78 
คู่มือการปฏิบัติงาน 141 
คู่มือคุณภาพ 135 
เครื่องพ่นควัน 122 
เครื่องมือผสมเทียมผึ้ง 6 
โครงการระบบส่งเสริมการเกษตรแปลงใหญ่ 8 

ฉ 

ฉลากของน้ำผึ้ง 59 

ช 

ช่องว่างระหว่างรวงผึ้ง 5 
ชันผึ้ง 60 
ชันโรง 13 

ด 

ดื่มน้ำผึ้งพระจันทร์ 4 
โดรน 5 
ไดแอสเทส 50, 54 

ต 

ต้นทุนการผลิต 106 
ตลาดน้ำผึ้งทั่วโลก 100 
ตลาดสินค้าเกษตร 106 
ต่อมไฮโฟฟาริงจ ์37, 49, 66, 74 
ตะกร้าเก็บเกสร 12, 19, 61 
ตะแกรงกั้นนางพญา 5, 119 
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ตัวต่อ 19 

ถ 

ถังสลัดน้ำผึ้ง 123 
ถังกรองน้ำผึ้ง  124 

น 

นมผึ้ง 66 
น้ำตาลซูโครส 54 
น้ำตาลทรายดิบ 60 
น้ำผึ้งปลอมปน 57 
น้ำผึ้งผง 9 
น้ำผึ้งมานูก้า 76, 77 
น้ำผึ้งหัวคอน 51, 56, 114 
น้ำผึ้งอินทรีย์ 56 
เนื้อสัมผัส 53 

บ 

บีสเปส 5, 21 
แบบรังหลายชั้น 121 

ป 

ปริมาณสารพิษตกค้างสูงสุด 81 
ปัญหาเชื้อดื้อยา 79 
แปรงปัดน้ำผึ้ง 123, 124 

ผ 

ผลึกของน้ำผึ้ง 60 
ผึ้งกล้วยไม้ 12 
ผึ้งกินน้ำหวาน 13 
ผึ้งงาน 16 
ผึ้งนางพญา 15 
ผึ้งพันธุ์ 13, 14 
ผึ้งพันธุ์ยุโรป 13, 56 
ผึ้งเพชฌฆาต 6 
ผึ้งเพศผู้ 16 
ผึ้งโพรง 14 
ผึ้งม้าน 14 

ผึ้งมิ้ม 14 
ผึ้งหลวง 14 
ผึ้งหึ่ง 12 
ผู้เลี้ยงผึ้ง 2 
แผ่นฐานรวงผึ้ง 121 

พ 

พรอพอลิส 5, 60, 71, 77 
พิษผึ้ง 67 
พืชอาหารของผึ้ง 114 
ไพรธีรอยด ์30, 32, 83 

ฟ 

เฟอโรโมน 15, 18, 118 

ม 

มัมมี่ 35 
มาตรการการเฝ้าระวังโรคในผึ้ง 39 
แมลงเศรษฐกิจ 2 
ไมโครพลาสติก 83 

ย 

ยางผึ้ง 14, 60 

ร 

รสน้ำผึ้ง 53 
รอยัลเยลล ี66, 67 
ระบบคุณภาพ ISO 9000 134 
ระเบียบปฏิบัติ 141 
รังแบบรวงเดียว 14 
รังแบบหลายรวง 13 
รังสีโพลาไรส์ 22 
รั้วรังผึ้ง 8 
เรือกอนโดลา 35 
โรคชอล์กบรูด 33 
โรคแซกบรูด 35 
โรคโทรพิลีแลปส์ 29, 79 
โรคโนซีมา 36, 79 
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โรคในผึ้ง 38 
โรคเบราลา 36 
โรคโบทูลิซมึ 68 
โรคฝูงล่มสลาย 6, 100 
โรคยูโรเปียนฟาล์วบรูด 27, 79 
โรคไรหลอดลม 25 
โรควาร์รัว 31, 79 
โรคสโตนบรูด 24, 70 
โรคสีดําไม่มีขน 33 
โรคอเมริกันฟาล์วบรูด 26 
โรคอะคารีน 25 
โรคอัมพาตของผึ้ง 32 

ฤ 

ฤทธิ์ทางชีวภาพ 71 

ล 

ลักษณะเกสรพชื 62 
โลหะหนัก 80 

ว 

วงจรชีวิตของผึ้ง 17 
วงจรชีวิตผึ้ง 68 
วรรณะ 12, 15, 17 
วันผึ้งโลก 6 
วิเคราะห์พฤติกรรมผู้บริโภค 107 
วิธีการทำงาน 145 
วิธีปฏิบัติงาน 145 

ศ 

ศัตรูผึ้ง 19 

ส 

สเทรทชเทสต ์26 

สหพันธ์สมาคมผู้เลี้ยงผึ้งนานาชาต ิ5 
สัตวแพทย์ผู้ควบคุมฟาร์มผึ้ง 3 
สารเคมีกำจัดศตรูพืช 82 
สารต้านอนุมูลอิสระ 71, 72 
สารเมธิลไกลออกซอล 76 
สารไฮดรอกซีเมททิลเฟอร์ฟิวรัล 52, 55 
สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา 9 
สำนักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอ์ุตสาหกรรม 9, 134 
สำนักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแหง่ชาต ิ7 
สีของน้ำผึ้ง 51, 52 
แสงอัลตร้าไวโอเลต 18, 26, 62 

ห 

หนอนผีเสื้อกินไขผึ้ง 20 
เหล็กงัดรัง 122 
เหล็กใน 13, 16, 19, 67, 118, 122 
เหาผึ้ง 36 

อ 

องค์การระหว่างประเทศว่าด้วยการมาตรฐาน 134 
องค์การโรคระบาดสัตว์ระหว่างประเทศ 1, 24 
อวัยวะใช้ฟังเสียง 18 
อาหารที่กําหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน 7 
เอกสารสนับสนุน 145 
เอนไซม์กลูโคสออกซิเดส 50 
เอนไซม์ไคตินเนส 35 
เอ็นไซม์เซลลูเลส 50, 61 
เอนไซม์ไดแอสเทส  50 
เอนไซม์อินเวอร์เทส 49, 50 
เอนไซม์แอมีเลส 50 

ฮ 

โฮสท์มิลค์เทสต ์26 
ไฮโดรเจนเปอร์ออกไซด ์74 

 
 
 
 



   
 

 
 178 

แบบทดสอบ บทที่ 1 บทนำ 
 

1. แมลงเศรษฐกิจของไทยขอ้ใด มีผลผลิตตามฤดูกาล 
ก. จิ้งหรีด ข. หนอนไม้ไผ ่  ค. ดักแดห้นอนไหม  ง. ตัวอ่อนด้วงงวงมะพร้าว  
2. ช่วงก่อนเก็บเกี่ยวผลผลิตห้ามใช้ยาและสารเคมีกับรังผึ้ง ก่อนเก็บน้ำผึ้งเป็นเวลากี่สัปดาห ์
ก. 4  ข. 6  ค. 8  ง. 10 
3. เจ้าหน้าที่กรมส่งเสริมการเกษตรและเจ้าหน้าที่กรมปศสุัตว์ร่วมปฏิบัติงานบทบาทใดพร้อมกัน 
ก. ตรวจรับรองมาตรฐานฟาร์มผึ้ง   ข. ขึ้นทะเบียนมาตรฐานฟาร์มผึ้ง 
ค. ขึ้นทะเบียนเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้ง   ง. ขึ้นทะเบียนสถานที่เลี้ยงผึง้ 
4. สัตวแพทยผ์ู้ควบคุมฟาร์มผึ้งหมายถึงข้อใด 
ก. ผู้สำเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรีสัตวแพทยศาสตรบัณฑิต 
ข. สัตวแพทยท์ี่มีใบอนุญาตเป็นผู้ประกอบวิชาชีพการสัตวแพทย์ชั้นหนึ่งจากสัตวแพทยสภา 
ค. สัตวแพทยท์ี่มีใบอนุญาตเป็นผู้ประกอบวิชาชีพการสัตวแพทย์ชั้นหนึ่งจากสัตวแพทยสภาและผ่านการอบรม 
สัตวแพทย์ผู้ควบคุมฟาร์มเลี้ยงสัตว์จากกรมปศุสัตว ์
ง. สัตวแพทย์ทีม่ีใบอนุญาตเป็นผู้ประกอบวิชาชีพการสัตวแพทย์ชั้นหนึ่งจากสัตวแพทยสภาและได้รับ 
ใบรับรองสัตวแพทย์ผู้ควบคมุฟาร์มผึ้งจากกรมปศุสัตว ์
5. องค์การโรคระบาดสัตว์ระหว่างประเทศกำหนดมาตรฐานสุขภาพสัตว์อะไรบาง 
ก. แมลงเศรษฐกิจ ข. สัตว์บก ค. สัตว์น้ำ ง. ถูกทุกข้อ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



   
 

 
 179 

แบบทดสอบ บทที่ 2 เส้นเวลาการเลี้ยงผึ้ง 
 

1. คำกล่าว “ดื่มน้ำผึ้งพระจันทร”์ เริม่เกิดในพิธีกรรมใด 
ก. แต่งงาน  ข. เสียชีวิต ค. การเกิด ง. บูชาเทพเจ้า 
2. ผู้ใดจดสิทธบิัตรกล่องรังผึ้งที่สามารถถอดและเพิ่มคอนผึ้งได ้
ก. โจฮันน์ ดีไซร์สัน   ข. ชาลส์ บัตเลอร์ 
ค. รอเรนโซ รอเรน แลงสทรอต  ง. ฟรานเชสโก เดอ ฮรุชก้า 
3. ช่องว่างระหว่างรวงผึ้งพันธุ์ (bee space) มีระยะห่างกี่มิลลิเมตร 
ก. 7.9-9.5   ข. 5.0-7.5 ค. 3.5- 5.5 ง. 10.0-12.5 
4. เมื่อช่องว่างระหว่างรวง (bee space) กวา้งมากไป ผึ้งต้องนำอะไรมาเติมลงในช่องว่างให้แคบลง 
ก. น้ำผึ้ง  ข. พรอพอลิส ค. ไขผึ้ง  ง. นมผึ้ง 
5. อุปกรณ์ใดช่วยให้ผึ้งสงบ เมื่อต้องการเก็บผลิตภัณฑ์จากผึ้ง 
ก. แผ่นฐานรวงผึ้ง   ข. เครื่องพ่นควัน 
ค. เครื่องสลัดน้ำผึ้ง   ง. แผ่นกั้นตะแกรงนางพญา 
6. อุปกรณ์ใดช่วยเพ่ิมสวัสดิภาพสัตว์ เมื่อต้องการเก็บน้ำผึ้งให้ได้มาตรฐานไม่ปนเปื้อนไข่หรือตัวหนอน 
ก. แผ่นฐานรวงผึ้ง   ข. เครื่องพ่นควัน 
ค. เครื่องสลัดน้ำผึ้ง   ง. แผ่นกั้นตะแกรงนางพญา 
7. วันผึ้งโลก คือวันใดของทุกป ี
ก. 20 เมษายน    ข. 20 กรกฎาคม 
ค. 20 พฤษภาคม   ง. 20 กันยายน 
8. ผึ้งชนิดใดมพีฤติกรรมก้าวร้าว เรียกว่า ผึ้งเพชฌฆาต ส่งผลก่อความเสียหายต่อธุรกิจการเลี้ยงผึ้ง 
ก. Apis mellifera subsp. caucasica 
ข. Apis mellifera subsp. lingustica 
ค. Apis mellifera subsp. carnica 
ง. Apis mellifera subsp. scutellata 
9. หน่วยงานใดที่ไม่มีหน้าทีอ่อกมาตรฐานสินค้าผลิตภัณฑ์จากผึ้งระดับประเทศ 
ก. สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา 
ข. สำนกัมาตรฐานผลิตภณัฑอ์ุตสาหกรรม 
ค. สำนักตรวจสอบคุณภาพสินค้าปศุสัตว ์
ง. สำนักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ  
10. ปัจจุบันมีการลดปัญหาช้างป่าบุกรุกพื้นที่เกษตรคือขอ้ใด 
ก. สร้างรั้วรังผึ้ง    ข. การปลูกป่าให้กลับมาอุดมสมบูรณ์  
ค. ทำให้เกิดเสยีงดังและฉายไฟ  ง. ถูกทุกข้อ 
 
 
 
 
 

https://qcontrol.dld.go.th/
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แบบทดสอบ บทที่ 3 ชีววิทยาผึ้งและศัตรผูึ้ง 
 

1. ชันโรง มีคณุลักษณะใดตา่งจากผึ้งกินน้ำหวาน (honey bee) 
ก. กินน้ำหวาน    ข. เก็บเกสร 
ค. ไม่มีเหล็กใน    ง. เก็บพรอพอลิส 
2. ผึ้งชนิดใดมพีฤติกรรมก้าวร้าวที่สุด 
ก. ผึ้งหลวง  ข. ผึ้งโพรง  ค. ผึ้งมิ้ม  ง. ผึ้งพันธ์ุ 
3. ผึ้งพันธ์ุชนิดใดเก็บชันผึ้งหรือยางไม้มากกว่าชนิดอื่น 
ก. ผึ้งพันธ์ุอิตาเลียน   ข. ผึ้งพันธ์ุคาร์นิโอลานส์ 
ค. ผึ้งพันธ์ุคอร์เคเซียน   ง. ผึ้งพันธ์ุสีเข้ม 
4. ลักษณะใดที่ผึ้งนางพญาเหมือนกับผึ้งงานและผึ้งตัวผู ้
ก. กินนมผึ้งตลอดชีวิต   ข. กินน้ำผึ้งตลอดชีวิต 
ค. มีโครโมโซม 2 ชุด   ง. มีเหล็กใน 
5. ข้อใดเป็นลักษณะของผึ้งเพศผู ้
ก. มีเหล็กใน    ข. มีหน้าที่ป้องกันศัตรู 
ค. มีหน้าที่หาอาหาร น้ำ   ง. มีโครโมโซม  1 ชุด 
6. ผึ้งมองไม่เหน็สีใด 
ก. เหลือง  ข. ฟ้า   ค. ขาว   ง. แดง 
7. เกสรถูกเก็บที่ขาคู่ใดของผึ้ง 
ก. คู่ที่ 1   ข. คู่ที่ 2   ค. คู่ที่ 3   ง. คู่ที่ 2 และ 3 
8. ศัตรูผึ้งชนิดใด สามารถป้องกันโดยใช้ตาข่าย การแขวนแผ่นสะท้อน หรืออุปกรณ์ทำเสียงดัง 
ก. ผีเสื้อ   ข. นก   ค. แมงมุม  ง. สัตว์เลื้อยคลาน 
9. ผึ้งรับรู้รังสีใดให้ผึ้งทำนายสภาพอากาศที่เปลี่ยนแปลงได ้
ก. รังสีอัลตร้าไวโอเลต   ข. รังสีโพลาไรส์ 
ค. รังสีคอสมิก    ง. รังสีอินฟราเรด 
10. ผึ้งพันธ์ุโดยปกติบินในรัศมีไม่เกินกี่กิโลเมตร 
ก. 1   ข. 3   ค. 6   ง. 12 
11. ผึ้งใดมีระยะเวลาการเจริญเติบโตแต่ละวรรณะมากสุด 
ก. ผึ้งหลวง  ข. ผึ้งมิ้ม   ค. ผึ้งโพรง  ง. ผึ้งพันธ์ุ 
12. ผึ้งอะไรนิยมนำมาเลี้ยงเชิงธุรกิจเป็นอุตสาหกรรมทั่วโลก 
ก. ผึ้งหลวง  ข. ผึ้งมิ้ม   ค. ผึ้งโพรง  ง. ผึ้งพันธ์ุ 
13. ต่อมใดของผึ้งใช้สร้างและซ่อมแซมรัง 
ก. ต่อมผลิตไข  ข. ต่อมพ่ีเลี้ยง  ค. ต่อมพิษ  ง. ต่อมน้ำลาย 
14. ปกติตัวหนอนผึ้งนอนขดเป็นรูปอักษรภาษาอังกฤษตัวใด 
ก. ไอ (I)   ข. เอส (S)  ค. ซี (C)   ง. เจ (J) 
15. ลักษณะเด่นภายนอกของผึ้งตัวผู้ที่แตกต่างจากผึ้งงานและนางพญาที่มองเห็นด้วยตาชัดเจนคือข้อใด 
ก. ตาเดี่ยว  ข. ตาประกอบ  ค. ปาก   ง. ปีก 
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16. วรรณะผึ้งใดที่มีหน้าทีใ่ช้เหล็กในทำลายศัตรูที่มารุกรานรังผึ้ง 
ก. ผึ้งตัวผู้  ข. ผึ้งงาน  ค. ผึ้งนางพญา  ง. ผึ้งงานและผึ้งนางพญา 
17. ผึ้งงานหลังจากใช้เหล็กในทำลายศัตรูทีม่ารุกรานรังผึ้ง เกิดอะไรขึ้น 
ก. ผึ้งงานตาย จากกการฉีกขาดของลำไส้ แต่เหล็กในยังอยู่กับผึ้งงาน 
ข. ผึ้งงานตาย เหล็กในและถงุเก็บพิษติดอยู่กับศัตรูผึ้ง 
ค. ผึ้งงานยังมีชีวิต และสามารถใช้เหล็กในได้ตลอดชีวิต 
ง. ผึ้งงานยังมีชีวิต แต่ไม่สามารถใช้เหล็กในได้อีกเพราะเหล็กในหักแล้วติดไปอยู่กับศัตรูผึ้ง 
18. การสื่อสารระหว่างผึ้งเพื่อใหท้ราบที่ตั้งของดอกไม้ เมื่อผึ้งงานเก็บน้ำผึ้งกลับมาถึงรังผึ้ง 
ก. การเตน้ระบำ  ข. เสียง  ค. การป้อนอาหาร ง. การเดิน 
19. หลอดรวงผึ้งนางพญามีรูปร่างลักษณะเหมือนอะไร 
ก. ฝักถั่วลิสง  ข. ไข ่  ค. ปลาดาว   ง. จาน 
20. หน้าทีห่ลักผึ้งตัวผู้ที่แตกต่างจากผึ้งงานและนางพญาคือข้อใด 
ก. หาอาหาร  ข. หานมผึ้ง ค. ดูแลนางพญา  ง. ผสมพันธุ์ 
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แบบทดสอบ บทที่ 4 โรคในผึ้ง 
 

1. โรคระบาดใด สามารถวินิจฉัยเบ้ืองต้นภายใต้กล้องจุลทรรศน์ที่หลอดลมบริเวณท่อลมของผึ้งพันธุ์เต็มวัย 
ก. โรคสโตนบรูด  ข. โรคอะคาริน  ค. โรคโทรพิลแีลปส ์ ง. โรคยูโรเปียนฟาล์วบรูด 
2. โรคระบาดใด สามารถวินิจฉัยเบื้องต้นด้วยวิธี stretch test 
ก. โรคยูโรเปียนฟาล์วบรูด    ข. โรคอเมริกันฟาล์วบรูด 
ค. การติดโรคปรสิตด้วงรังผึ้ง   ง. โรคอัมพาตของผึ้ง 
3. เกษตรกรตรวจรังผึ้งพบตัวหนอนผึ้งตายถูกปกคลุมด้วยเส้นใยของเชื้อรา พบมัมมี่ ตัวอ่อนที่ปิดฝาตายและ
แห้งอยู่ภายในหลอดรวงและพื้นรัง คือลักษณะอาการของโรคระบาดใด 
ก. โรคยูโรเปียนฟาล์วบรูด    ข. โรคชอล์กบรูด 
ค. โรคอัมพาตของผึ้ง    ง. โรคแซกบรูด 
4. สัตวแพทยต์รวจฟาร์มผึ้งพบตัวอ่อนผึ้งที่ได้รับเชื้อมักไม่พัฒนาไปเป็นดักแด้ ไม่มีกระบวนการลอกคราบ และ
บวมที่บริเวณส่วนปลายของทางเดินอาหาร คือลักษณะอาการของโรคระบาดใด 
ก. โรคเบราลา   ข. โรคสโตนบรูด   ค. โรคแซกบรดู  ง. โรคโนซีมา 
5. ผึ้งมีอาการปีกและตัวสั่น ๆ บินไม่ขึ้น ช่องท้องบวมและมีสีดำชัดเจนในผึ้งตัวเต็มวัยคือลักษณะอาการของ
โรคระบาดใด 
ก. โรคโนซีมา     ข. โรคอเมริกันฟาล์วบรูด 
ค. โรคอัมพาตแบบเรื้อรัง    ง. การติดโรคปรสิตด้วงรังผึ้ง 
6. การกำจัดโรคใดใช้การเพิ่มหลอดรวงตัวผู้ที่คอนผึ้ง 
ก. โรคปรสิตด้วงรังผึ้ง    ข. โรคเบราลา 
ค. โรคโทรพิลแีลปส ์    ง. โรคอัมพาตของผึ้ง 
7. สัตวแพทยต์รวจฟาร์มผึ้งพบตัวอ่อนผึ้งตายในหลอดรวง มีกลิ่นเหม็นรุนแรง พร้อมชันสูตรโรค โดยวิธีโฮสท์
มิลค์เทสต์ (Holst milk test) พบผลบวก คือลักษณะอาการของโรคระบาดใด 
ก. โรคยูโรเปียนฟาล์วบรูด    ข. โรคโนซีมา 
ค. โรคอเมริกนัฟาล์วบรูด    ง. โรคแซกบรูด 
8. หลักการการุณยฆาตผึ้งต่อโรคระบาดผึ้ง คือข้อใด 
ก. ปิดกล้องรังให้ขาดอากาศ   ข. การใช้สารเคมีให้ผึ้งสูดดม 
ค. รมควันด้วยเครื่องพ่นควัน   ง. แช่แอลกอฮอล์ร้อยละ 95  
9. ผู้ประกอบการที่มีรังผึ้งมากกว่ากี่รัง ต้องปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขที่ 5/2538 เรื่องกิจการที่
เป็นอันตรายต่อสุขภาพตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. 2535 มาตรา 31 กำหนดให้ฟาร์มเลี้ยงผึ้ง
เป็นกิจการที่เป็นอันตรายต่อสุขภาพ กลุ่มที่ 1 
ก. 150  ข. 300  ค. 500  ง. 700 
10. ฟาร์มผึ้งทีไ่ด้รับรองการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีด้านปศุสัตว์สําหรับฟาร์มผึ้งต้องมีองค์ประกอบใดบาง 
ก. ผู้ประกอบการต้องผ่านการฝึกอบรมหลักสูตร “การปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีด้านปศุสัตว์” 
ข. ฟาร์มต้องมีสัตวแพทย์ผู้ควบคมฟาร์มผึ้งที่มีใบรับรองสัตวแพทย์ผู้ควบคมฟาร์มผึ้ง  
ค. สัตวแพทยต์้องมีใบอนุญาตเป็นผู้ประกอบวิชาชีพการสัตวแพทย์ช้ันหนึ่งจากสัตวแพทยสภา 
ง. ถูกทุกข้อ 
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แบบทดสอบ บทที่ 5 ผลิตภัณฑ์จากผึ้งและความปลอดภัยต่อผู้บริโภค 
1. ผึ้งพันธ์ุคือ ผึ้งชนิดใด 
ก. Apis mellifera    ข. Apis dorsata 
ค. Apis cerana     ง. Apis florea 
2. ผึ้งชนิดใดผลิตน้ำผึ้งต่อรังมากที่สุด 
ก. Apis mellifera   ข. Apis dorsata 
ค. Apis cerana    ง. Apis florea 
3. เอนไซมใ์ดซึ่งสร้างจากต่อมไฮโฟฟาริงจ์ของผึ้ง ทำให้น้ำผึ้งมีคุณสมบัติในการฆ่าเชื้อจุลินทรีย ์
ก. เอนไซม์อินเวอร์เทส   ข. เอนไซม์ไดแอสเทส 
ค. เอนไซม์กลูโคสออกซิเดส  ง. เอนไซม์เซลลเูลส 
4. เอนไซมใ์ดซึ่งสร้างจากต่อมไฮโฟฟาริงจ์ของผึ้ง ระบนุ้ำผึ้งไม่ผ่านการแปรรูปหรือผ่านความร้อน 
ก. เอนไซม์อินเวอร์เทส   ข. เอนไซม์ไดแอสเทส 
ค. เอนไซม์กลูโคสออกซิเดส  ง. เอนไซม์เซลลเูลส 
5. เอนไซมใ์ดซึ่งสร้างจากต่อมไฮโฟฟาริงจ์ของผึ้ง ทำให้ผึ้งสามารถใช้โปรตีนจากเกสรดอกไม้ได ้
ก. เอนไซม์อินเวอร์เทส   ข. เอนไซม์ไดแอสเทส 
ค. เอนไซม์กลูโคสออกซิเดส  ง. เอนไซม์เซลลเูลส 
6. แร่ธาตุใดมีในน้ำผึ้งมากที่สดุ 
ก. โพแทสเซียม  ข. เหล็ก  ค.แคลเซียม ง. ฟอสฟอรัส 
7. น้ำผึ้งอะไรมีรสหวานแหลม สีน้ำตาลอ่อน กลิ่นค่อนข้างแรง 
ก. น้ำผึ้งลิ้นจี ้  ข. น้ำผึ้งลำไย ค. น้ำผึ้งยูคาลิปตัส ง. น้ำผึ้งดอกทานตะวัน 
8. การเก็บน้ำผึ้งไว้ในอุณหภูมิที่สูงจะเปลี่ยนเป็นสีดำเร็วขึ้นเพราะมีปริมาณสารใดเพิ่มขึ้นตามเวลา 
ก. เหล็ก   ข. ไลซีน  ค. กรดแอซิติก ง. สารไฮดรอกซีเมทิลเฟอร์ฟิวรัล 
9. น้ำผึ้งควรบริโภคภายในกี่ป ี
ก. 1   ข. 2  ค. 3  ง. 4 
10. เกสรผึ้งเป็นแหล่งสารอาหารใดของผึ้ง 
ก. ไขมัน   ข. โปรตีน ค. แร่ธาตุและน้ำมันหอมระเหย  ง. คาร์โบไฮเดรท 
11. ตามมาตรฐานประเทศไทยน้ำตาลซูโครสไม่เกินร้อยละของน้ำหนักในน้ำผึ้ง 
ก. 2.5   ข. 5   ค. 7.5    ง. 10 
12. การเก็บนำ้ผึ้งจากคอนที่ไขผึ้งปิดหลอดรวงแล้วไม่น้อยกว่าร้อยละเท่าไร เมื่อความชื้นสัมพัทธ์ในบรรยากาศ 
เฉลี่ยไม่สูงกว่าร้อยละ 60 เพือ่ให้น้ำผึ้งผ่านมาตรฐาน 
ก. 35   ข. 55   ค. 75    ง. 95 
13. เมื่อนำผึ้งไปเก็บน้ำผึ้งอินทรีย์ พื้นทีต่ั้งรงัต้องไม่เคยใช้สารเคมีใด ๆ มาไม่น้อยกว่ากี่เดือน 
ก. 6   ข. 12   ค. 18    ง. 24 
14. น้ำผึ้งอะไรไม่แยกชั้นหรือตกผลึกตามธรรมชาติ  
ก. น้ำผึ้งลำไย  ข. น้ำผึ้งลิ้นจี ้  ค. น้ำผึ้งทานตะวัน ง. น้ำผึ้งยางพารา 
15. อาหารเสรมิของผึ้ง ควรใช้น้ำตาลอะไร 
ก. น้ำตาลทรายดิบ   ข. น้ำตาลทรายขาวบริสุทธิ ์
ค. น้ำตาลทรายขาว   ง. น้ำตาลทรายแดง 
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16. ข้อใดถูกต้องเกี่ยวกับน้ำผึ้งตกผลึก 
ก. น้ำผึ้งตกผลึกเป็นน้ำผึ้งปลอม 
ข. น้ำผึ้งตกผลึกเน่ืองจากสัดส่วนของน้ำตาลฟรุกโตสมากกว่าน้ำตาลกลูโคส 
ค. น้ำผึ้งตกผลึกเน่ืองจากสัดส่วนระหว่างน้ำตาลกลูโคสกับน้ำร้อยละ 1.76-2.24 
ง. น้ำผึ้งแท้อาจพบตกผลึกรปูสี่เหลี่ยมคางหมูหรือมีลักษณะเป็นเม็ดมีสีอ่อน เหนือผลึกขึ้นมาจะเป็นของเหลวสี
เข้มกว่าอย่างเห็นได้ชัดเจน  
17. การวิเคราะห์เชิงคุณภาพของเกสรในน้ำผึ้ง สำหรับเกสรหลักควรพบรอ้ยละเท่าไร 
ก. 40   ข. 45   ค. 50   ง. 55 
18. การรักษาสภาพลักษณะสัณฐานวิทยาของเรณู ควรใชใ้นเอทิลแอลกอฮอล์ที่ความเข้มข้นร้อยละเท่าไร  
ก. 50   ข. 60   ค. 70   ง. 80 
19. ข้อใดไม่ใชคุ่ณสมบัติไขผึ้งบริสุทธิ ์   
ก. สีขาว   ข. แข็งเป็นมัน  ค. ความสว่างมาก ง. ควันน้อย 
20. ผึ้งงานต้องใช้น้ำผึ้งหรือน้ำตาลจำนวนกี่กิโลกรัมเพื่อผลิตไขผึ้งหน่ึงกิโลกรัม 
ก. 2   ข. 4   ค. 6   ง. 8 
21. รอยลัเยลลีหรือนมผึ้ง ผลิตจากอะไร 
ก. น้ำผึ้งและเกสรดอกไม ้    ข. เกสรดอกไม้และไขผึ้ง 
ค. ไขผึ้งและพรอพอลิส    ง. น้ำผึ้งและพรอพอลิส 
22. นางพญาผึง้ได้รับอาหารใดตลอดชีวิตเพื่อให้ทำหน้าที่แตกต่างกับผึ้งงานและผึ้งตัวผู้ 
ก. เกสรดอกไม้  ข. พรอพอลิส  ค. น้ำหวาน  ง. รอยัลเยลล ี
23. ศาสตร์การรักษาด้วยพิษผึ้งใช้ในการรักษาหรือบรรเทาโรคใด 
ก. โรคข้อกระดูกอักเสบ     ข. โรคข้ออักเสบรูมาตอยด์ 
ค. โรคหอบหืด     ง. ถูกทุกข้อ 
24. เชื้อจุลินทรีย์หลักประจำถิ่นในน้ำผึ้งคือ ข้อใด 
ก. Clostridium spp.    ข. Bacillus spp. 
ค. Salmonella spp.    ง. Staphylococcus spp. 
25. โรคสโตนบรูดเกิดจากเชื้ออะไร 
ก. Aspergillus spp.    ข. Pseudomonas spp. 
ค. Penicillium spp.    ง. Saccharomyces spp. 
26. ไมค่วรใหน้้ำผึ้งกับเด็กอายุน้อยกว่า 1 ปี เนื่องจากระบบทางเดินอาหารยังไม่สามารถต่อต้านเชื้อใด 
ก. Clostridium botulinum   ข. Gluconobacter spp. 
ค. Bacillus spp.    ง. Zygosaccharomyces spp. 
27. คณุสมบัตติ้านเชื้อจุลชีพของน้ำผึ้งคือข้อใด 
ก. ค่าวอเตอร์แอคตวิิต้ีสูง     ข. ค่าความเป็นกรดด่างสูง 
ค. ความเข้มขน้ของน้ำตาลต่ำ   ง. ค่าไฮโดรเจนเปอร์ออกไซด์สูง 
28. น้ำผึ้งมานกู้ามีสารใดเป็นเอกลักษณ์และเด่นเพื่อเป็นคุณสมบัติต้านเช้ือแบคทีเรีย 
ก. สารเมธิลไกลออกซอล    ข. สารไฮโดรเจนเปอร์ออกไซด์ 
ค. สารต้านอนุมูลอิสระ      ง. สารแอสคอรบ์ิค 
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29. โลหะหนักพบปนเปื้อนในส่วนใดของพืชมากที่สุด 
ก. ดอกไม้  ข. ใบไม ้  ค. เกสร  ง. น้ำหวาน 
30. สารเคมีกำจัดศัตรูพืชข้อใดส่งผลต่อผึ้งมากที่สุด 
ก. กลุ่มออร์กาโนฟอสฟอรัส    ข. กลุ่มออร์กาโนคลอรีน 
ค. กลุ่มคาร์บอเมท    ง. กลุ่มไพรีทรมั 
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แบบทดสอบ บทที่ 6 สถานการณ์ทางด้านเศรษฐกิจและการตลาดของธุรกิจการเลี้ยงผึ้ง 
 

1. ประเทศทีผ่ลิตน้ำผึ้งมากที่สุดของโลกคือประเทศใด  
ก. ประเทศตุรก ี  ข. ประเทศอินเดีย ค. ประเทศจีน  ง. ประเทศอาร์เจนติน่า  
2. ประเทศไทยส่งออกน้ำผึ้งใดมากที่สุด 
ก. น้ำผึ้งลิ้นจี ้  ข. น้ำผึ้งลำไย  ค. น้ำผึ้งทานตะวัน ง. น้ำผึ้งสาบเสือ 
3. การตรวจรังผึ้งควรใช้เวลาไม่เกินกี่นาทีต่อรัง 
ก. 2.5   ข. 5   ค. 7.5   ง. 10 
4. ข้อมูลพื้นฐานเกษตรกรผู้เลีย้งผึ้งส่วนใหญ่ข้อใดถูก 
ก. อายุสูงวัย เพศชาย อาชีพหลักคือ เกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้ง ผลิตขายส่งโรงงานแปรรูป 
ข. อายุปานกลาง เพศหญิง อาชีพหลักคือ เกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้ง ผลิตขายตรงผู้บริโภค 
ค. อายุปานกลาง เพศชาย อาชีพหลักคือ พนักงานเอกชน ผลิตขายตรงผู้บริโภค 
ง. อายุสูงวัย เพศหญิง อาชีพหลักคือ เกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้ง ผลิตขายส่งโรงงานแปรรูป 
5. ประเทศใดในอาเซียนส่งออกน้ำผึ้งมากที่สุด 
ก. ประเทศอินโดนีเซีย    ข. ประเทศมาเลเซีย   
ค. ประเทศพม่า     ง. ประเทศเวียดนาม 
6. ชาวจีนเลือกบริโภคน้ำผึ้งจากประเทศไทยจากสาเหตุหลักข้อใด 
ก. รสชาติอร่อย มีความหวานพอดี   ข. น้ำผึ้งแท้ตามธรรมชาต ิ
ค. ราคาสินค้า     ง. สรรพคุณทางยา 
7. ผู้บริโภคชาวจีนส่วนใหญ่มีคุณสมบัติคือข้อใด 
ก. อายุสูงวัย เพศหญิง ซื้อสนิค้าผ่านทางห้างสรรพสินค้าขนาดใหญ่หรือซุปเปอร์มาเก็ต 
ข. วัยทำงาน เพศหญิง ซื้อสินค้าผ่านทางระบบออนไลน์ 
ค. อายุสูงวัย เพศชาย ซื้อสินค้าผ่านทางห้างสรรพสินค้าขนาดใหญ่หรือซปุเปอร์มาเก็ต 
ง. อายุสูงวัย เพศหญิง ซื้อสินค้าผ่านทางระบบออนไลน์ 
8. ประเทศ A ถูกกล่าวหาว่าเป็นผู้ฟอกน้ำผึ้ง (Honey laundry) หมายถงึข้อใด 
ก. น้ำผึ้งมีคุณภาพจากประเทศ A ถูกปลอมปนกับน้ำผึ้งไม่มีคุณภาพเพื่อส่งออก 
ข. น้ำผึ้งนำเข้าจากต่างประเทศแอบอ้างเป็นน้ำผึ้งของประเทศ A เพื่อส่งออก 
ค. น้ำผึ้งของประเทศ A ปลอมปนน้ำผึ้งจากต่างประเทศโดยส่งออกในนามของน้ำผึ้งต่างประเทศ 
ง. ถูกทุกข้อ 
9. การวิเคราะห์พฤติกรรมผูบ้ริโภค คือการศึกษาข้อใด 
ก. ผู้บริโภคซื้ออย่างไร   ข. ทำไมผู้บริโภคจึงซื้อ 
ค. ผู้บริโภคซื้อที่ไหน   ง. ถูกทุกข้อ 
10. ใครมีส่วนร่วมในการตัดใจซื้อสินค้า ประกอบด้วยใครบาง 
ก. ผู้มีอิทธิพล  ข. ผู้ตัดสินใจซื้อ   ค. ผู้ซื้อ  ง. ถูกทุกข้อ 
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แบบทดสอบ บทที่ 7 เทคนิคการจัดการเลี้ยงผึง้พันธุ์เบือ้งต้น 
 

1. น้ำผึ้งชนิดใดที่ผึ้งเก็บน้ำหวานจากต่อมฐานใบ 
ก. น้ำผึ้งลำไย   ข. น้ำผึ้งยางพารา ค. น้ำผึ้งมะพร้าว  ง. น้ำผึ้งเงาะ 
2. น้ำผึ้งหัวคอน คืออะไร 
ก. น้ำผึ้งที่อยู่ในรวงผึ้งเพื่อให้ผึ้งกิน  ข. น้ำผึ้งที่อยู่ในรวงผึ้งช่วงฤดูดอกไม้บานที่มีน้ำตาลปน 
ค. น้ำผึ้งที่อยู่ในรวงผึ้งช่วงหลังดอกไม้บาน ง. น้ำผึ้งที่อยู่ในรวงผึ้งก่อนฤดูดอกไม้บานที่มีน้ำตาลปน 
3. ควรย้ายรังผึ้งไปเก็บน้ำหวานช่วงฤดูดอกไม้บานแล้วไม่เกินร้อยละเท่าไร 
ก. 5   ข. 10   ค. 15   ง. 20 
4. ผึ้งสามารถเก็บน้ำหวานจากข้อใด 
ก. ดอกไม้  ข. ต่อมฐานใบ  ค. สิ่งขับถ่ายของเพลี้ย  ง. ถูกทุกข้อ 
5. พืชข้อใดให้เกสรมากทีสุ่ด 
ก. ข้าวโพด  ข. กาแฟ  ค. บัว   ง. ฟักทอง 
6. พืชชนิดใดไม่ได้ให้ทั้งเกสรและน้ำหวาน 
ก. ลำไย   ข. ทานตะวัน  ค. นุ่น   ง. ไมยราบยักษ ์
7. ควรตั้งรังผึ้งหันไปทางทิศใด 
ก. ตะวันออก  ข. เหนือ   ค. ใต ้   ง. ตะวันตก 
8. การตรวจรังผึ้ง ณ สถานทีต่ั้งรังผึ้ง กรณีพบผึ้งตายน้อยกว่ากี่ตัวต่อวัน ถือว่าเป็นการตายปกติ 
ก. 50   ข. 100   ค. 150   ง. 200 
9. กล่องรังผึ้งแบบใดในปัจจบุันเก็บน้ำผึ้งได้สะดวก ใช้เวลาน้อย ลดแรงงาน มีสวัสดิภาพผึ้งดีที่สุด  
ก. แบบแลงสตร็อธ ข. แบบไต้หวัน  ค. แบบไหลอัตโนมัต ิ ง. แบบยุโรป 
10. อะไรคือแผ่นไขผึ้งบาง ๆ มีฐานรูปหกเหลี่ยมของหลอดรวงผึ้ง ต่อกันจนเต็มแผ่น 
ก. แผ่นฐานรวงผึ้ง ข. รวงผึ้ง  ค. หลอดรวงผึ้ง  ง. คอนผึ้ง 
11. ขาตั้งกล่องรังผึ้งควรสูงก่ีเซนติเมตร เพ่ือป้องกันสัตว์ครึ่งบกครึ่งน้ำ 
ก. 15   ข. 30   ค. 50   ง. 90 
12. เครื่องพ่นควัน ควรใช้อะไรเป็นเช้ือเพลิงก่อควัน 
ก. กาบมะพร้าว   ข. รังกระดาษ  ค. เปลือกไม้บาง   ง. ถูกทุกข้อ 
13. เหล็กงัดรังใช้ประโยชน์ข้อใด 
ก. แซะฝารังเพ่ือเปิดรังผึ้งหรือระหว่างคอนงัดให้แยกออกจากกัน   
ข. ขูดยางไม้เหนียว ขูดไขผึ้ง ที่ติดตามขอบรังและคอน 
ค. นำเหล็กในผึ้งออกจากผิวหนัง เมื่อโดนผึ้งต่อย 
ง. ถูกทุกข้อ 
14. ข้อใดเป็นการเรียงขั้นตอนเพื่อเก็บน้ำผึ้ง 
1. นำคอนผึ้งทีม่ีรวงผึ้งมาปัดด้วยแปรงปัดผึ้ง 
2. พ่นเครื่องพ่นควันที่กล่องรังผึ้ง 
3. นำคอนผึ้งเข้าเหวี่ยงในถังสลัดน้ำผึ้ง 
4. ใช้เครื่องมือปาดไขผึ้งที่ปิดหลอดรวงน้ำผึ้งที่คอนผึ้ง 
ก. 1/2/4/3  ข. 1/4/2/3  ค. 2/1/4/3  ง. 4/2/1/3 
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15. แปรงปัดผึ้งควรทำจากอะไรดีที่สุด 
ก. ขนนก  ข. ขนกระต่าย  ค. ขนหางม้า  ง. ไนล่อน 
16. ถังกรองนำ้ผึ้งหรือเครื่องกรองไม่ได้มีจุดประสงค์กรองอะไรจากผลิตภัณฑ์จากผึ้ง 
ก. ซากแมลง  ข. ไขผึ้ง    ค. ซากตัวผึ้ง  ง. กำจัดเกสร 
17. ภาชนะหรืออุปกรณ์สำหรับสัมผัสน้ำผึ้งควรเป็นอะไร 
ก. สเตนเลส   ข. แก้ว   ค. พลาสติก food grade  ง. ถูกทุกข้อ 
18. ข้อใดกล่าวไม่ถูกต้อง 
ก. มนุษย์เลี้ยงผึ้งโดยทำให้ผึ้งเช่ืองเพื่อง่ายต่อการเลี้ยง 
ข. ผึ้งเป็นสัตว์ป่า มีพฤติกรรมฝังลึกถูกควบคุมโดยพันธุกรรม 
ค. เทคนิคการจัดการศัตรูพืชแบบผสมผสาน ส่งเสริมความปลอดภัยในผลิตภัณฑ์จากผึ้งและระบบนิเวศ 
ง. ผึ้งเป็นตัวบ่งชี้สัญญาณแหง่ธรรมชาติที่จะบอกถึงสภาพการดำรงอยู่ของมนุษย์ 
19. หมายเลขประจำรังผึ้ง ชม/500/67 มีความหมายคือ  
ก. รังผึ้งหมายเลขที่ 500 เริม่ใช้รังในปี 2567 เกษตรกรขอรับการรับรองมาตรฐานฟาร์มผึ้งที่จังหวัดเชียงใหม่ 
ข. รังผึ้งหมายเลขที่ 67 เริ่มใช้รังในปี 2550 เกษตรกรขอรบัการรับรองมาตรฐานฟาร์มผึ้งที่จังหวัดเชียงใหม ่
ค. ฟาร์มมีกล่องรังผึ้ง 500 รัง เริ่มใช้รังในปี 2567 เกษตรกรจดทะเบียนฟาร์มที่จังหวัดเชียงใหม่ 
ง. ฟาร์มมีกล่องรังผึ้ง 500 รัง เริ่มใช้รังในปี 2567 เกษตรกรขึ้นทะเบียนเกษตรกรผู้เลี้ยงผึ้งที่จังหวัดเชียงใหม ่
20. น้ำผึ้งไม่ควรผ่านการกรองด้วยไส้กรองขนาดเล็กกว่ากี่มิลลิเมตร เพื่อสอบทวนได้ถึงแหล่งกําเนิดทาง
พฤกษศาสตร์และทางภูมิศาสตร์ของน้ำผึ้ง ตามมาตรฐาน Codex Alimentarius Honey Standard 
ก. 0.05   ข. 0.1   ค. 0.15   ง. 0.20 
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แบบทดสอบ บทที่ 8 การจดัทำระบบเอกสารฟาร์มผึ้ง ตามมาตรฐาน ISO 9000 
 

1. การทำระบบเอกสารตามมาตรฐาน ISO คอืหมายเลขใด 
ก. 17025  ข. 9000   ค. 14000  ง. 18000 
2. เอกสารภายในองค์กร มีกี่ระดับชั้น 
ก. 3   ข. 4   ค. 5   ง. 6 
3. เอกสารภายในองค์กรระดับใดอธิบายข้อมูลวิสัยทัศน์ นโยบาย ภารกิจขององค์กร 
ก. คู่มือคุณภาพ     ข. ระเบียบปฏิบัต ิ  
ค. วิธีการทำงาน     ง. เอกสารอ่ืนๆ ที่เกี่ยวข้อง  
4. การทำระบบเอกสารตามมาตรฐาน ISO ให้สำเร็จและมีประโยชน์คุ้มค่าการจัดทำ บุคคลใดสำคัญที่สุด 
ก. ผู้บริหารองค์กร    ข. ผู้จัดการคณุภาพ 
ค. พนักงานทุกคน    ง. ผู้จัดการฝ่ายผลิต 
5. การวิเคราะห์ข้อมูลผู้บริโภคหรือผู้รับบรกิาร รวมทั้งระบคุู่แข่ง เพื่อนำมาสร้างจุดแข็ง ลดจุดด้อยธุรกจิเป็น   
การทำระบบเอกสารองค์ประกอบใด 
ก. เป้าหมายองค์กร   ข. นโยบายคุณภาพ 
ค. ประวัติความเป็นมา   ง. รายละเอียดการบริการและผลผลิตที่จำหน่ายขององค์กร 
6. ระเบียบปฏิบัติ หรือคู่มือการปฏิบัติงานมีความต่างจากวิธีการทำงานหรือวิธีปฏิบัติงานเรื่องใด 
ก. มีขั้นตอนการดำเนินงาน ข. สำหรับงานที่ซับซ้อน หลายขั้นตอนและเกี่ยวข้องกับหลายบุคคล 
ค. มีวิธีควบคุมกระบวนการ ง. มาตรการแก้ไข 
7. เอกสารสนบัสนุน หมายถงึเอกสารข้อใด 
ก. กฎหมาย   ข. แบบพิมพ์เขียว  ค. บันทึกและแบบฟอร์ม  ง. ถูกทุกข้อ 
8. หลักการสำคัญในการเขียนเอกสาร   
ก. เขียนสิ่งที่ทำและทำสิ่งที่เขียน     ข. ให้เอกสารมชีีวิตและทันสมัย 
ค. เขียนรัดกุม เข้าใจง่าย    ง. ถูกทุกข้อ 
9. การคัดเลือกผึ้งนางพญาควรจัดทำเป็นเอกสารระดับใด 
ก. คู่มือคุณภาพ  ข. ระเบียบปฏิบัต ิ ค. วิธีการทำงาน  ง. เอกสารอ่ืนๆ ที่เกี่ยวข้อง  
10. สัตวแพทยผ์ู้ควบคุมฟาร์มควรช่วยจัดทำและตรวจสอบเอกสารใด 
ก. การใช้ยา สารเคมี  ข. อาหารเสริม   ค. โรคและศัตรูผึ้ง ง. ถูกทุกข้อ 
 

 
 

สำหรับผู้ที่สนใจทำแบบทดสอบ สามารถขอเฉลยที่ chuleesa@kku.ac.th  
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ประวตัิผู้เขียน 
ผศ. สพ.ญ. ดร. ชุลีพร ศักดิส์ง่าวงษ ์
การศึกษา 
คุณวุฒ ิ   ปี พ.ศ. ที่จบ ชื่อสถานศึกษาและประเทศ 
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