
หัวข้อ : สารเคมสี าคัญท่ีตกค้างหรอืเจือปนในงานสัตวแพทย ์
ระดับชั้น : นักศึกษาสัตวแพทยศาสตร์ ปี 6 
รูปแบบ : Active Learning, Problem-based learning 
1. วัตถุประสงค์เชิงสมรรถนะรายหัวข้อ (Subject Learning Outcomes) นักศึกษาจะสามารถ 

1. อธิบายชนิด กลไก และผลกระทบของสารเคมีส าคัญท่ีอาจพบตกค้าง เจือปนในสัตว์ ผลผลิตสัตว์ หรือ
สภาพแวดล้อม 

2. วิเคราะห์กรณีปัญหาจริงจากสถานท่ีท างานด้านสัตวแพทย์ และระบุความเสี่ยงสารตกค้างที่เกี่ยวข้อง 
3. เสนอแนวทางควบคุม ป้องกนั หรือส่ือสารความเสีย่งได้อย่างเปน็ระบบในบริบทงานสหกิจศึกษา 
4. แสดงทักษะเชิงวชิาชีพ ได้แก่ การคิดวิเคราะห์ การส่ือสารโดยการเขียนหรือการน าเสนอ 

 
2. สาระส าคัญ  

• กลุ่มสารเคมีท่ีพบบ่อยในการผลิตสัตว์และการรักษา 
o ยาปฏิชีวนะ ยาถ่ายพยาธิ ยาฆา่เชื้อ ยาฮอร์โมน 
o สารก าจัดศัตรูพชื–ศัตรูสัตว ์
o สารท าความสะอาด–ฆ่าเชื้อในโรงเรอืน 
o สารพิษจากส่ิงแวดล้อม (โลหะหนัก สารประกอบอินทรยี์ตกค้าง) 

• แหล่งก าเนิด และเส้นทางการปนเปื้ อน 
• มาตรฐาน MRLs, Withdrawal period, แนวทางปฏิบัตขิองกรมปศุสัตว์/WHO/FAO 
• การส่ือสารความเส่ียงต่อเกษตรกร ผู้ประกอบการ หรือผูบ้ริหารโครงการ 

 
 
ภาพรวมโครงสรา้งมาตรฐานของท้ัง 7 Cases Study 

ระดับความซับซ้อนเท่ากนั และความยาวข้อมูลใกล้เคียงกัน โดยทุกเคสมี 
1. บริบทฟาร์ม 
2. เหตุการณ์ปัญหา 
3. ข้อมูลประกอบ 
4. ค าถามวิเคราะห ์
5. ภารกิจของนักศึกษา 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
CASE 4 — สารฟอกขาวในโรงงานผลิตอาหารสัตว์เลี้ยง (Sodium Metabisulfite) 
1) บรบิท โรงงานผลิตอาหารสุนขั–แมวแบบเปยีก (wet food) ใช้เนื้อไกเ่ป็นวตัถุดิบหลัก 
2) เหตุการณ ์โรงงานตรวจพบ SO₂ ในวัตถุดิบเกนิเกณฑ์ ซึ่งอาจเกิดจากการแช่นา้ผสม Sodium 
Metabisulfite 
3) ข้อมูลประกอบ 

• ซัพพลายเออร์มีการแชเ่นื้อเพื่อคงความสด 
• ไม่ได้แจ้งโรงงาน 
• ไม่มี COA (Certificate of Analysis) แนบมากับวตัถุดิบ 
• ไม่มีการตรวจยืนยันสารฟอกขาว ณ จุดรับเขา้ 

4) ค าถามวิเคราะห์ 
1. ระบุสาเหตุเชิง supply chain 
2. ผลกระทบต่อสัตวเ์ล้ียงมีอะไรบ้าง 
3. เสนอระบบตรวจสอบคุณภาพวัตถุดิบ 
4. เสนอร่างแบบ “Supplier Audit Checklist” 

5) งานท่ีมอบหมาย นักศึกษาจัดท าใบรายงานและตอบค าถาม ดังนี้ 
• วิเคราะห์ chain fault — 10 คะแนน 
• คุณภาพของ checklist — 10 คะแนน 
• การเชื่อมโยงกับความปลอดภัย — 10 คะแนน 
• ความถูกต้อง ครบถ้วนของการน าเสนอรายงานการเขยีนและส่งรายงาน — 10 คะแนน 
• ก าหนดส่ง ภายในวนัท่ี 15 ธนัวาคม 2568 ทางอเีมล spiyaw@kku.ac.th 
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